
Ruim 25 jaar geleden verkochten de ouders van Gert-Jan en Rick Nijho�  
hun melkveebedrijf. De broers waren toen nog jonge tieners, maar het 
bloed kruipt waar het niet gaan kan. In 2022 openden ze de deuren van 
Stadsboerderij ’t Nije Ho�  in Emmen. In gesloten tussen bos en woonwijken 
leggen ze de verbinding tussen stad en platteland.

Jerseys als basis 
voor verbreding 
en burgerbinding

TEKSTQUINTEN DEN HERTOG
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	 eigenaren	 �Gert-Jan (links op de foto) en  
Rick Nijhoff (rechts)

	 aantal koeien	 60 jerseys	
	 rollend jaargemiddelde	 6.513 kg melk, 6,33% vet 
		  en 4,30% eiwit
	 grondgebruik	 �50 ha, waarvan 20 ha gras, 
		  10 ha aardappelen, 10 ha bieten, 	
		  5 ha mais en 5 ha graan

Het is vrijdagochtend, koffietijd. Stadsboerderij ’t Nije 
Hoff is pas net open, maar de eerste bezoekers genie-
ten al van een warm kopje koffie of thee. Geen haver- 

of amandelmelk, maar cappuccino’s en latte’s met melk van 
eigen koeien. Want met een vetpercentage van gemiddeld 
6,33 procent is de jerseymelk lekker vol en romig van smaak. 
‘We hebben net een nieuwe koffiemachine’, vertelt Gert-Jan 
Nijhoff, terwijl hij trots kijkt naar de kop cappuccino in zijn 
hand. 
Het koude winterweer houdt wandelaars en fietsers niet 
tegen om een rondje te maken in het bos. De boerderij ligt op 
een bijzondere plek: aan de rand van de stad Emmen, gren-
zend aan een nieuwbouwwijk en aan de toegangspoort van 
het Noordbargerbos. ‘We zitten hier ingesloten tussen het 
bos en woonwijken. Dat is de kracht van deze plek. Er lopen 
een fietspad en een wandelpad en het is een losloopgebied 
voor honden. Rondom onze boerderij vindt veel recreatie 
plaats’, vertelt Gert-Jan. 
Ook de eerste opa’s en oma’s met kinderen komen aan. Ze 
nemen een kijkje in de stal. De allerkleinsten vinden de koei-
en in het begin nog een beetje eng, maar al snel veroveren de 
kalfjes hun hart. Het is te merken dat de dieren bezoekers 
gewend zijn. Zelfs de jongste kalveren wachten nieuwsgierig 
aan het hek voor een aai. 

Bedrijf met open deuren
In 2019 begon de bouw van de stal. Broers Gert-Jan (36) en 
Rick (34) groeiden op een melkveebedrijf op, maar ruim 25 
jaar geleden verkochten hun ouders de boerderij. Ze verhuis-
den naar het dorp en begonnen een kleine akkerbouwtak. 
Gert-Jan was twaalf toen de koeien weggingen, Rick negen. 
Ze waren nog te jong om het bedrijf over te nemen, maar 
naarmate ze ouder werden, bleef het kriebelen om boer te 
worden. De akkerbouwtak was er niet naar om er twee in-
komens uit te halen, dus besloten ze een andere weg in te 
slaan: een bedrijf starten met open deuren, zodat mensen op 
een laagdrempelige manier kunnen zien hoe een boerderij 
eruitziet. Ze kozen er bewust voor om de boerderij niet in het 
buitengebied te bouwen, maar juist aan de rand van de stad.  
De stal stond er niet zomaar. Tegelijk met de bouw startte de 
stikstofcrisis, brak er corona uit en raakte de aannemer niet 
veel later failliet. Het laatste gedeelte van de boerderij en het 
theehuis bouwden de broers, met hulp van timmermannen, 
zelf af. Opvallen doet het melkveebedrijf bijna niet, maar 
toch ook weer wel. Ingepast in het landschap, valt de boerde-
rij weg in de achtergrond, maar is met een sedumdak, ge-
knikte daken en zwarthouten bekleding allesbehalve stan-
daard. ‘Er hingen voorwaarden aan de bouw van de stal. Met 

een werkgroep van mensen van Staatsbosbeheer, de Natuur-
federatie, gemeente Emmen, provincie Drenthe en een be-
vriende architect hebben we een mooi ontwerp gemaakt’, 
vertelt Gert-Jan. 
De daken hebben vier verschillende dakvlakken met andere 
hellingen om de stal voor het oog zo laag mogelijk te hou-
den, zonder verlies aan inhoud. Rick: ‘Een goothoogte is ge-
middeld vier meter, bij ons is de goothoogte op het laagste 
punt 2,6 meter, op het hoogste punt 6 meter. Je hebt niet het 
idee dat het hoogste punt zo hoog is. Pas als je binnen in de 
stal staat, merk je dat.’ Het beplante dak draagt niet alleen 
bij aan inpassing in de natuur, maar ook aan een goed stal-
klimaat. Op de klassieke golfplaten ligt steenwolmateriaal 
waar de sedum op groeit en dat tegelijkertijd isoleert.  

Jerseys uit Denemarken
In 2022 was de bouw klaar en opende het theehuis. De eerste 
drachtige jerseyvaarzen werden uit Denemarken aangekocht. 
De keuze voor het jerseyras was bewust. ‘Ze zijn aaibaar, 

Emmen

Door het sedumdak, de schuine dakhellingen en de zwarthouten bekleding valt de boerderij weg in het landschap
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dinsdag is het theehuis dicht, ’s winters ook op woensdag en 
donderdag. Op die dagen voeren ze zoveel mogelijk klussen 
in en rondom de stal uit en komt bijvoorbeeld de klauwbe-
kapper. De eerste twee dagen van de week huurt onderwijs-
instelling Terra Emmen ruimtes af voor lessen op de boerde-
rij. Ook worden er examens tussen de koeien afgenomen. De 
rest van de week is er veel aanloop in het theehuis. Trekker-
bewegingen proberen de veehouders tijdens openingstijden 
zoveel mogelijk te voorkomen, zodat het een veilige locatie 
blijft voor publiek. De mengvoerkuil, die ze één à twee keer 
per jaar laten mengen, voeren ze voor openingstijd. Tijd voor 
een kop koffie na de stalronde zit er niet in, want de eerste 
gasten staan dan al voor de deur. Van woensdag tot zondag 
komen daar vaak ook nog eens feesten en partijen bij, die tot 
’s avonds laat duren. ‘In de combinatie van de boerderij en 
horeca gaan veel uren zitten. Dat is een nadeel, maar heeft 
ook zijn charme’, vindt Gert-Jan. ‘Het is bovendien overwel-
digend mooi dat er zoveel mensen komen.’ 
Een jongen werkt vier dagen mee op de boerderij en samen 
met horecamedewerkers vullen ze de werkzaamheden in het 
theehuis in. Rick: ‘De werkzaamheden zijn dus heel divers. 
Dat houdt het ook leuk. De ene keer is het gezellig met gas-
ten, de andere keer is het tot rust komen in de stal. Ik heb 
deze combinatie liever dan alleen tussen de koeien zijn.’ 

‘Waarde-Ring’ geeft waardering
Uitbreiden in aantal koeien is voor de broers dan ook geen 
doel, al is dat op deze locatie ook niet mogelijk. De plek heeft 
namelijk zijn uitdagingen. De 10 hectare land rondom de 
boerderij, waarvan 3,5 hectare van Staatsbosbeheer, is be-
perkt. De broers kiezen er daarom voor om alle koeien rond-
om de boerderij te weiden. 40 hectare aan percelen op af-
stand gebruiken ze voor het telen van gras, suikerbieten, 
graan, mais en aardappelen, en hun mestafzet. Bovendien is 
60 à 70 koeien met één robot het maximum. ‘Dat is wat het 
is en daar houden we ons aan vast. We zoeken het meer in 
verbreding’, geeft Gert-Jan aan.
En dat gaat de broers goed af. Als kroon op hun werk kregen 
ze vorig jaar in De Week van Ons Eten de Drentse ‘Waarde-
Ring’ uitgereikt. ‘Dat is een prijs vanuit de provincie voor 
agrariërs die zich inzetten voor verbinding met de burger. De 
Waarde-Ring voelde voor ons echt als waardering en laat 
zien dat we op de goede weg zitten en dat dat ook door ande-
ren zo wordt ervaren’, vertelt Gert-Jan met een grote glim-
lach op zijn gezicht. l

nieuwsgierig, hebben goede gehalten en zijn wat kleiner, 
waardoor ze minder eten en minder mest produceren’, licht 
Rick toe. 
De stal is inmiddels door eigen aanfok gevuld met zestig 
jerseys. De beste dieren insemineren de veehouders met 
gesekst sperma van Nieuw-Zeelandse of Amerikaanse stie-
ren. ‘Willen we een iets grotere koe, dan kiezen we voor een 
Amerikaanse stier. Zoeken we iets meer degelijkheid, dan 
gaan we voor een Nieuw-Zeelandse’, vertelt Rick. Het onder-
eind van de koeien insemineren de broers met Belgisch wit-
blauw en sinds kort ook met wagyu. Gert-Jan: ‘Een nieuw 
probeersel. Wagyu heeft een unieke vleessmaak en we wil-
len kijken hoe dicht we bij die hoge kwaliteit kunnen ko-
men. We kunnen het vlees in onze horeca goed op de kaart 
zetten.’ Het theehuis is namelijk niet alleen een plek om 
wat te drinken, maar ook een plek voor het vieren van fees-
ten en bruiloften.
Eigen jerseyvlees komt nu ook al voor op de menukaart. Een 
huisgemaakte gehaktbal is dagelijks te bestellen in het thee-
huis en ribeye, bavette, biefstuk en burgers komen voorbij 
tijdens feesten en partijen. ‘Jerseys zijn kleine dieren, dus 
veel vlees zit er niet aan. We hebben ze voor de melk en het 
is mooi als we ze aan het eind van hun carrière zo kunnen 
verwerken. Zo hebben ze toch een mooie eindbestemming’, 
vindt Gert-Jan. Jongvee dat moeilijk drachtig wordt, laten 
de veehouders dekken door hun eigen herefordstier, een 
erfenis van hun koppel hobbykoeien. De nuka’s kunnen ze 
goed kwijt.

De basis onder de knie
De basis, koeien houden en horeca runnen, hebben de broers 
nu onder de knie. Ze zijn klaar voor hun volgende doel: zelf 
kaas maken. Alle machines zijn geïnstalleerd en de ingredi-
ënten zijn in huis. ‘De komende weken starten we dit op, 
zodat we het voor de echte voorjaarsdrukte op gang hebben’, 
vertelt Gert-Jan. De broers volgden zelf cursussen en gaan 
samen met hun twee koks op zoek naar lekkere combinaties. 
Ze beginnen met één keer per week kaasmaken, de rest van 
de melk blijven ze afzetten aan DOC Kaas. ‘We concentreren 
ons eerst op het maken van een goede kaas. Als die écht 
lekker is, kijken we naar de volgende stap, zoals de afzet.’ 
Er komen al bijna dagelijks mensen aan de deur of ze zuivel 
of kaas kunnen kopen en de ondernemers zien een goed 
kaasje met een rood wijntje al op hun menukaart staan.  
Waar de broers al hun tijd vandaan halen? Op maandag en 
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Deze maand beginnen de broers Nijhoff met het maken van eigen kaasDe jerseymelk maakt de cappucino’s in het theehuis extra romig
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