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Inktvis belangrijk geworden (3-slot)

Een succesverhaal naar de exportmarkten

DEN HAAG - De Europese
pijlinktvis (Loligo vulgaris),
ook wel gewone pijlinktvis
genoemd, is meer en meer
een opkomende soort voor
de flyshoot- en bordentra-
wivloot in het wintersei-
zoen. Vanwege de hoge
kwaliteit en de versheid
is het een gewild product
voor met name de West-
en Zuid-Europese markt.

Terwijl de aanvoer van plat-
vissoorten laatste jaren sterk is
gedaald, geeft de stijgende wa-
tertemperatuur een toenemend
aanbod van inktvis, rode mul
en poon in de Noordzee (inclu-
sief Het Kanaal). Inktvis werd
niet eerder in vergelijkbare hoe-
veelheden aangetroffen voor de
Nederlandse en Belgische visse-
rij. Deze vers aangevoerde soort
wordt hoog gewaardeerd door de
EU-markt, met gemiddelde prij-
zen die variéren tussen ongeveer
7 en 9 euro per kilogram die als
gehele verse pijlinktvis wordt
verkocht op Nederlandse, Belgi-
sche en Franse visafslagen.

Het succesvolle verhaal van
de pijlinktvis is een voorbeeld
van hoe de aanvoer (visserij) en
keten (visafslagen, visverwerkers
en visgroothandelaren) geza-
menlijk hebben gezorgd voor een
zeer rendabel seizoensproduct
naar de markt toe. Inkopers op
visafslagen (vaak visverwerkers
en -handelaren) hebben gezien
dat vissers in het winterseizoen
grotere hoeveelheden inktvis
aanboden.

Aangezien de aangelande
hoeveelheden platvis (schol en
tong), van oudsher specialiteiten
van Nederlandse exporteurs, de
afgelopen zes jaar zijn afgeno-
men, was er behoefte aan nieuwe
wild gevangen vissoorten om te
worden verhandeld. Inktvis werd
door meerdere Nederlandse plat-
visexporteurs met succes gepro-
moot bij hun huidige en nieuwe
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* Tabel A: Exportwaarde (x 1.000 euro) pijlinktvis vanuit Nederland in 2016-2023 (Eurostat, 2024).

business-to-business klanten
(importeurs, retailers en han-
delsagenten).

De marketing en promotie van
inktvis heeft geleid tot een grote-
re vraag naar inktvis door deze
klanten, met hoge aanvoerprijzen
voor vissers. De hoge kwaliteit
van de vers aangevoerde inktvis
en een toenemende vraag vanuit
de markt door meer erkenning
en bekendheid van de inktvis
als product hebben geleidt tot
een waardevol visproduct in het
winterseizoen. In plaats van bij-
vangst is de inktvis een doelsoort
geworden in het winterseizoen,
als gevolg van de hoge verkoop-
prijzen op veilingen.

Het grootste deel van het aan-
voervolume pijlinktvis die door
Nederlandse visverwerkers wor-
den verkocht naar buitenland,
wordt aangeboden als individu-
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* Figuur B: Gemiddelde exportprijs per kilogram (in euro) pijlinktvis
vanuit Nederland in 2016-2023 (Eurostat, 2024).

eel ingevroren of vers verpakt als
gehele vis. In 2023 was het aan-
deel van geéxporteerde volumes
(ton) bevroren en verse inktvis
even groot. Het grootste deel van

de verkochte verse inktvis is be-
stemd voor de horeca in Belgi¢ en
Frankrijk. Individueel ingevroren
inktvis als gehele inktvis wordt
het meest verkocht aan Zuid-Eu-
ropese markten (Italié, Spanje
en in mindere mate Portugal en
Kroatié).

Culturele en religieuze voor-
keur in Zuid-Europese landen

De populariteit van inktvis is
vooral te danken aan cultureel
erfgoed en religieuze tradities. In
Zuid-Europese kustgebieden is
het cultureel erfgoed om inktvis
te consumeren bereid in olijfolie
als ringen of als een hele inktvis.
Een ander favoriet recept is de
gefrituurde inktvisringen die be-
kend staan als ‘calamari(s)’. Een
andere reden die de populariteit
van inktvis verklaart, is de religi-
euze voorkeur. In het orthodoxe
christendom en de rooms-katho-
lieke godsdienst is het volgens
de spijswetten verboden om var-
kensvlees, paling en vele andere
dierlijke eiwitrijke producten te
eten tijdens het vasten vooraf aan
Pinksteren. Inktvis is een dierlijk
product dat volgens de spijswet-

Wageningen University & Research publiceert een drieluik over (pijl)

inktvis.

Artikel 1: ‘Pijlinktvissen in de Noordzee en Het Kanaal: welke soorten?
Auteurs: Bryan de Reus en Bram Couperus (WMR)

Artikel 2: ‘Een nieuwe visserij in kaart: ontwikkeling van de Neder-
landse inktvisvisserij’. Auteur: Lennert van de Pol (WMR)

Artikel 3: ‘Pijlinkivis: een succesverhaal naar de exportmarkten’. Au-

teur: Geert Hoekstra (WECR)

De artikelenreeks voor dit project KB-35-104-10-WMR-1 is gefinan-
cierd door Wageningen University & Research vanuit het Voedsel- en
Waterveiligheidsprogramma’, dat wordt ondersteund door het minis-
terie van Landbouw, Visserij, Voedselzekerheid en Natuur.

ten wel is toegestaan en daarom
zeer gewaardeerd wordt tijdens
de vastenperiode, maar ook tij-
dens het winterseizoen wanneer
er pijlinktvis wordt gevangen.

Verkoop via Nederlandse
afslagen

Op de Nederlandse visafsla-
gen zijn het verkochte volume en
de waarde van Loligo soorten de
afgelopen vijf jaar (2019-2023)
sterk gestegen. In 2020 bedroeg
het totale verkochte volume inkt-
vis afgerond 2.300 ton met een
waarde van 18 miljoen euro. In
2023 was dat afgerond 3.700 ton
met een waarde van 32 miljoen
euro. In 2023 werd via de afslag
van [Jmuiden het hoogste volu-
me pijlinktvis verkocht in Ne-
derland met 43% van het totale
volume, gevolgd door Urk (38%),
Scheveningen (15%), Vlissingen
(2%), Stellendam (1%) en Lau-
wersoog (1%). Goed om te besef-
fen: locatie van aanlanding hoeft
niet gelijk te zijn aan locatie van
veiling voor eerste verkoop. Veel
kotters landen hun inktvis in
Franse of Belgische havens aan
en verkopen deze na transport

per vrachtwagen via Nederlandse
visafslagen.

Sterke stijging van de
export sinds 2016

Sinds 2016 is er een sterke
stijging van de geéxporteerde
waarde (x 1.000 euro) inktvis
door Nederland (tabel A). In de
periode 2016-2023 is de waar-
de verachtvoudigd. Vooral van
2022-2023 was er de grootste
stijging (+64%). In 2023 bedroeg
de totale exportwaarde 30 mil-
joen euro. In 2016 was dit nog
slechts 3,5 miljoen euro. In ter-
men van geéxporteerd volume:
in 2016 was dit afgerond 500 ton,
terwijl dit in 2023 resulteerde in
3.200 ton.

De gemiddelde exportprijs per
kilogram varieerde tussen 7,21
euro (2016) en 9,37 euro, (2023),
zie figuur B. Deze gemiddelde
prijs steeg ieder jaar-tot-jaar ver-
der, behalve van 2019 naar 2020.
In 2020 was er een kleine daling
in de gemiddelde prijs, waar-
schijnlijk door tijdelijk gesloten
restaurants en nauwelijks toeris-
me in Zuid-Europese kustregio’s
als gevolg van COVID-19.



