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Voedselverspilling als een van de strategische pijlers

Doelstelling: 50% minder verspilling in 2030

Bron: WUR en CBL (2020)

Beter Eten



Dynamisch afprijzen
 Elektronische schapkaartjes met oplopende kortingen
 Ca. 30 winkels
 Nog in ontwikkeling (o.a. zichtbaarheid)

Dry misting
 Meer kwaliteit en versheid, minder verspilling
 Minder verpakking
 Ruim 700 winkels

Dynamisch bakplan
 Gem. 32% verspilling bij supermarkten van Bakkerij
 Steeds meer focus op Echt Vers
 Dynamisch afbakplan uitgerold eind 2020
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Samen tegen voedselverspilling: een greep uit de winkel



Assortiment
 Focus op rationalisatie (vs. innovatie)
 Optimaliseren van schapruimte
 Beschikbaarheid: lagere veiligheidsmarges

Meer uitgeleverde versheid
 Dagen THT toevoegen
 Inventariseren van huidige versheid (PT, DT, VT) 
 Kleinere leveringen, vaker leveren

Restromen in de keten
 Gesloten ketens met verspartners
 Inventariseren reststromen en identificeren van bestemmingen

 Soepen

 Gesneden groenten

 Diergaarde Blijdorp
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Samen tegen voedselverspilling met leveranciers



Preventie door klanten te betrekken

Too Good To Go bij AH to go

Voedselbank

Instock

Organisch afval (brood, sinaasappelschillen)
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Samen tegen voedselverspilling met partners en klanten



Vragen?
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