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ondernemen met 
cumela

ondernemen met 
cumela

Voedselkwaliteit Loonwerk

Voor meer info over 
veilig werken, kijk op  
www.agroarbo.nl

TOOLBOX

Telers van producten zoals aardappelen, industriegroenten, granen, peulen enz. moeten voldoen aan 

de hygiëne-en kwaliteitseisen die de industrie stelt (GLOBALG.A.P, VVAK). Telers moeten aantonen dat de  

loonbedrijven die ze inschakelen aan dezelfde eisen voldoen. Dat kan onder andere  door het inschakelen 

van een loonbedrijf met een VKL-certificaat. Dat staat voor Voedselkwaliteit Loonwerk. Je moet dan werken 

volgens de VKL-norm.  Hoe doe je dat? Hier volgen de belangrijkste eisen.

Tips en vuistregels voor de toolboxmeeting

Alle toolboxen zijn ook digitaal te gebruiken via de Veilig Vakwerk-dienst. 
Ga voor meer informatie naar www.veiligvakwerk.nl.

A.  REGISTRATIE: WIE, WAT, WAAR, WANNEER EN HOE

Noteer op de werkbon/weekstaat:
• Je naam
• De naam van de klant
• De naam van het perceel
• De datum
• De machine waarmee de werkzaamheden zijn uitgevoerd
• Het aantal gewerkte uren
• Het aantal bewerkte hectares

•  Uitgevoerde werkzaamheden.  
-  Bij bemesten: het aantal kubieke meters uitgereden mest 

en de soort mest.
 -  Bij zaaien/poten: het partijnummer en het aantal zaden 

of kilogram zaaizaad per hectare. Bewaar één NAK-label 
per partij zaaigoed/pootgoed. Hierop staat het planten-
paspoort en het certificaat van de NAK (Nederlandse 
 Algemene Keuringsdienst). Schrijf op het label de naam 
van de klant en het perceel.
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-   Bij gewasbeschermingsmiddelen: 
  •  Over het middel: 
   • de naam en het toelatingsnummer 
   •  de hoeveelheid middel en hoeveelheid water per 

hectare 
   •  de reden waarom je spuit bijvoorbeeld tegen 

 onkruid of tegen schimmelziekte. 
  •  Overig: de veiligheidstermijn of eerst mogelijk 

 oogstdatum
  •  de weercondities  zoals wind, zon, bewolking, 

 luchtvochtigheid

TEKST: Corina van Zoest-Meester, adviseur arbo
FOTO: CUMELA Communicatie

VOORGAANDE LADING WIJZE VAN SCHOONMAKEN

Diervoedergrondstoffen Vegen

Grond/stenen Reinigen met water (hoge druk)

Kunstmest Reinigen met water

Droge stapelbare pluimvee-en paardenmest Reinigen met water, desinfectie 
en vrijgave na externe
inspectie door een ISO 
17020-geaccrediteerde-
inspectie-instelling

Natte mest, drijfmest Reiniging, desinfectie

Verpakte producten Vegen

B.  ACTIVITEITEN OM HET VOEDSEL VEILIG TE HOUDEN

Keuringen en onderhoud van de machine
• Onderhoud de machine. Er mag geen sprake zijn van 

olielekkage, gebroken spiegels/glas of losse onderdelen.  
Registreer het onderhoud tot in detail: wat is gedaan, 
 wanneer, welke olie etc.

• Controleer of de machine gekeurd is. Dat is terug te  vinden 
op de sticker op de machine.

• Gebruik voedingsgeschikte smeermiddelen als het smeer-
middelel in contact komt met het product (food grade).

Schoonmaken van de machine
• Maak machines regelmatig schoon. Zo voorkom je dat je 

ziekten (bijvoorbeeld aaltjes) van het ene perceel naar het 
andere brengt. 

• Als de machine in aanraking komt met het voedsel, noteer 
de datum waarop de machine schoongemaakt is.

• Gebruik voedingsgeschikte schoonmaakmiddelen als het 
schoonmaakmiddel in contact komt met het te oogsten 
product.  

• Bij voedermiddelen (granen, maïs) gelden aanvullende 
 regels. De voorgaande lading bepaalt hoe de kipper/ 
silagewagen schoongemaakt moet worden: 

Persoonlijke hygiëne
• Gebruik de voorgeschreven persoonlijke beschermings-

middelen. 
• Houdt het product schoon. Rook, drink en eet niet boven 

het product.
• Zorg voor schone handen. Was je handen na het toilet-

bezoek. 
• Zorg dat wondjes afgedekt zijn.
• Heb je een besmettelijke ziekte of infectie? Meld het bij je 

werkgever.
• Meld het als je het product besmet met lichaamsvloeistof-

fen (bloed, speeksel).

Calamiteiten
• Meld een calamiteit direct bij je werkgever. Een calamiteit 

is bijvoorbeeld het breken van een olieslang, het lek raken 
van een dieseltank, het sneuvelen van een achterraam of 
het mee hakselen of -maaien van een dier.

Opslag
• Controleer of de opslag schoon. Zie je dingen die invloed 

hebben op de voedselveiligheid, zoals een dode mus of 
gebroken glas, meld het dan bij je werkgever.

Aanvullende eisen bij gewasbescherming
• Ken de inhoud van de arbocatalogus gewasbeschermings-

middelen 
 https://agroarbo.nl/catalogus/gewasbescherming/
• Volg de aanwijzingen op het etiket. Hier staat informatie 

over persoonlijke bescherming, over het afvoeren van de 
verpakking en de opslag van het middel.

• Gebruik bij gewasverzorging water van goede kwaliteit

Veiligheid
• Zorg dat je de BHV-er kunt bereiken.
• Weet waar de brandblusser, oogdouche en EHBO- trommel 

is.
• Zet de telefoonnummers van huisarts en het ziekenhuis in 

je telefoon. Weet wanneer je 112 kunt bellen.


