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Herziening Nederlandse Hygiënecode van start
geleden de BBZ als eigenaar van de code de 
opdracht gegeven de huidige Hygiënecode te 
herzien. Dit betekent dat de code moet wor-
den aangepast aan recente ontwikkelingen 
en nieuwe wetgeving. Een herziening vindt 
plaats in overleg met de NVWA en moet 
goedgekeurd worden door de overheid 
(VWS). Na goedkeuring mag de herziene 
code weer meerdere jaren worden gebruikt. 
Als de huidige Hygiënecode niet wordt her-
zien, verloopt die na een aantal jaren en 
mag hij niet meer worden gebruikt. Het 
COKZ voert het toezicht op de sector uit in 
opdracht van de NVWA.

Europese Hygiënecode
Door het FACE-netwerk (EU-netwerk van 
boerderijzuivelbereiders) is de afgelopen 
jaren een Europese Hygiënecode voor Boer-
derijzuivelbereiders ontwikkeld. Deze code 
is eind 2016 goedgekeurd door de EU en het 
Ministerie van VWS, wat betekent dat deze 
code in Nederland gebruikt mag worden. 
Barbara Hart is als Nederlandse betrokken 
bij het FACE-network en sinds september 
2017 inhoudelijk projectleider van het 
Teacheesy-project. Dit project ontwikkelt 
hulpmiddelen ter ondersteuning van het 
gebruik van de EU-code.
De opzet van deze EU-code is anders dan wat 
we tot nu toe gewend zijn. Meer zaken zijn 
open gehouden, waardoor er meer ruimte is 
voor flexibiliteit. Logisch, omdat de situatie 
op het gebied van boerderijzuivelbereiding 
sterk varieert in de verschillende Europese 
landen. De gebruikers van de EU-code moe-
ten daarom een deel van het beheer van 
voedselveiligheid nog zelf inhoud geven. 
Hierdoor ligt er een grotere verantwoorde-
lijkheid bij de individuele producent. 
De Nederlandse boerderijzuivelbereider kan 
kiezen of hij/zij met de Europese dan wel de 
Nederlandse Hygiënecode gaat werken. Uit 
beide codes die onderdelen pakken die jou 
het beste uitkomen is niet mogelijk. Het 
bestuur van de BBZ adviseert zijn leden 
gebruik te maken van de Nederlandse code.

Herziening Nederlandse code
Binnen de Nederlandse Hygiënecode wordt 

zowel de productiewijze als de manier van 
controle vastgelegd, toegespitst op de Neder-
landse situatie en goedgekeurd door de 
Nederlandse overheid. Hiermee zijn de eisen 
voor zowel de producent als de toezichthou-
der tijdens een inspectiebezoek duidelijk, 
wat zowel voor de individuele boerderijzui-
velbereider als voor de toezichthouder een 
voordeel is. De BBZ hecht groot belang aan 
de mening en de goede samenwerking met 
de NVWA en het COKZ. Beide partijen heb-
ben de BBZ geadviseerd de Nederlandse 
Hygiënecode te herzien en deze code niet te 
vervangen door de EU-code. De NVWA en 
het COKZ hebben aangegeven aanvullende 
eisen te gaan stellen aan bedrijven die vol-
gens de EU-code gaan werken. Het bestuur 
van de BBZ heeft om voorgaande redenen 
besloten de Nederlandse Hygiënecode als 
basis van de kwaliteitsborging in stand te 

willen houden en daarom te gaan herzien. 
Fré Etty en Gea van der Puijl gaan namens 
en in samenspraak met de BBZ inhoud 
geven aan deze herziening. 
Het doel bij de herziening is ervoor te zor-
gen dat de code goed werkbaar blijft voor 
alle boerderijzuivelbereiders in Nederland. 
Voor de (kleinschalige) bereider die dat 
wenst kan het wettelijke minimum de norm 
zijn. De producenten die aan afnemers leve-
ren die mogelijk hogere eisen stellen dan 
het wettelijk minimum, zullen de mogelijk-
heid gaan krijgen zich (vrijwillig) voor te 
bereiden op GFSI-standaarden en certificatie. 
Een FSSC-22000-certificaat lijkt hierbij het 
meest zinvol voor de boerderijzuivelberei-
der, omdat het een redelijk praktische stan-
daard is die goed aan kan sluiten bij de 
bedrijfsvoering en processen van boerderij-
zuivelbedrijven. Voor de duidelijkheid: deze 
hogere eisen zullen niet als verplichting 

worden opgenomen in de herziene code, 
maar informatie hierover is een service voor 
bedrijven die dat wensen.
Fré Etty en Gea van der Puijl zullen de 
komende maanden gebruiken om op een rij 
te zetten wat de wettelijk verplichte aanpas-
singen zijn en daarnaast inzicht verwerven 
over de verdere gewenste aanpassingen. 
Voor dit laatste zal met de verschillende 
belanghebbende partijen worden gesproken, 
denk aan de huidige gebruikers van de code 
(gesprekken met bereiders), het bestuur van 
de BBZ, het COKZ en de NVWA. Daarna zal 
in overleg met het bestuur van de BBZ beslo-
ten worden welke veranderingen er daad-
werkelijk in de Hygiënecode doorgevoerd 
gaan worden. Na overeenstemming hierover 
zal gestart worden met het aanpassen van 
de risico-analyse, de basis van de Hygiëneco-
de. Pas daarna zal het uiteindelijke kwali-

teitshandboek van de hygiënecode, zoals die 
bij u in de kast staat, worden herschreven. 
Ook in deze fase zal weer contact worden 
gezocht met de gebruikers van de code. Na 
goedkeuring van zowel de risico-analyse als 
het handboek door VWS zal de huidige Hygi-
ënecode vervallen en worden vervangen 
door de herziene code.

V oedselveiligheid is van groot belang 
voor de boerderijzuivelsector. We 
zien de laatste jaren dat de kwali-

teitseisen steeds hoger worden. Enerzijds 
heeft dit te maken met een kritischer consu-
ment, aan de andere kant stellen ook afne-
mers en toezichthouders strengere eisen. Zij 
wensen meer garanties met betrekking tot 
voedselveiligheid en kwaliteit om daarmee 
het risico op een calamiteit te verkleinen. 
Voor boerderijzuivelsector is het van belang 
er alles aan te doen klachten op het gebied 
van voedselveiligheid te voorkomen.
Europese wetgeving stelt hygiëne-eisen aan 
producenten van levensmiddelen, onder 
andere dat levensmiddelenproducenten moe-
ten werken volgens een HACCP-systeem. 
Ambachtelijke producenten hoeven niet alle-
maal hun eigen individuele HACCP-systeem 
op te zetten, voor hen bestaat de mogelijk-
heid om deze HACCP-verplichting  inhoud te 
geven middels het werken volgens een 
Hygiënecode. 
Sinds 2006 is de Nederlandse boerderijzui-
velsector in het bezit van een Hygiënecode. 
Het grootste deel van de boerderijzuivelbe-
reiders in Nederland werkt op dit moment 
naar tevredenheid met die code. Elke circa 
zes jaar moet een herziening van alle in 
Nederlandse gebruikte Hygiënecodes plaats-
vinden. De NVWA heeft alweer enige tijd 

Ook gesprekken met 
huidige gebruikers
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