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“ Proef IV 25 mei 1956 Projest III.33,

Inleidiggc

Gesien de resultaten ult proef III op komkommer verkregsn, is nu een
proef opgezet, waarbij sowel de invloed van het van te voren schoonwasssn
als het aanbrengen van een zeer dun lasgje Flavorseal werd nagegaan. Dit
laatste, het aanbrengen van een zeer dun laagje was, werd bewerkstelligd
door A. de vruchten snél aan beide kanten te besvuiten en dan af be wrijJ-
ven en B, door de komkommers met een met Flavorseal bevoohiigd lapje in
te wrijven,

Proefopzet,
Per hehandeling werden % komkommers gebruikt. De objesten warens

1. Onbehandelde,vuile komkommers, bewaren op de stenoilkamer onder een
Juchtstroom ven ventilatoren,

2. Onbehandelde,vuile komkommers, bewaren in kas 1,

3« Onbehandelds, schons komkommers, bewaren als bij 1.

4. Onbehandelde, schone komkommers, bewaren als bij 2.

5. Flavorseal op vuile komkommers spuiten, bewaren als bij 1,

6, Flavorseal op vuile komkommers spuiten, bewaren als bij 2,

T+ Flavorseal op schone komkommers spuiten, bewaren als bij 1.

8. Flavorseal op schon- komkommers spuiten, bewaren als bij 2,

9. Flavorseal op schone komkommers spuiten, afwrijven en bewaren alse bij 1.

10+ Flavorseal op schone komkommers spuiten, afwrijven en bewaren als bij 2.

1. Schone komkommere met een lapje met Flavorseal inwrijven, bewaren als
vij 1.

2. Sohone komkommers met een lapje met Flavorseal inwrijven, bewaren als
bij 2. ' ’

13, Steeleinde van schone komkommers in Flavorseal dopen, bewaren als bij 1.

Y. Steeleinde van schone komkommers in Flavorseal dopen, bewaren als bij 2.

15« Schone komkommers in plastioc gakken, bewaren als bij 1.

15. Schone komkommers in plastic zakken, bewaren als bij 2,

Hothodiek.
‘ Het schoonwassen, het spuiten met Flavorseal en het afwrijven van de
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bespoten komkommers vond op dezelfde wijze pleats als in de vrceger genomen
proeven, Voor behzMldeling 11 en 12 werd een wafeldoekje asn beide kanten
met Flavorseal bespoten. De vloeistof wexrd daarna in het doekje geknepen
en met het aldus geprepareerde doekje werden de komkommers van behandeling
11 en 12 ingewreven.

fedurends do gehele proef werden temperatuur~ luchtvochtigheidw en verdam-
pingsgegevens vermeld, dis alle in bijlage 1 zijn opgenomen.

Het uiterlijk van de komkommers werd evenals bij de vorige prceven door
het geven van cijfers voor kleur,gladheid (rimpeling) en glanzing vastge~
legd, zoals in bijlage 2 te zien is. _

De zachtheid van de vruchten werd met behulp van de'snelweger vastgesteld
en in bijlage 3 zijn dege oijfers opgenomen, Het gewlohtverlies werd ook
nu weer nagegaans In bijlage 4 zijn de teruggewogen gewichten opgenamsu;
Bijlage 4A geeft de gewichtspercentages t.o0.v. het oorspronkelijke gewicht.
Deze percentages zijn verkregen doer de gevonden gewichten op degmelfds
wijzse te verwerken als in ds overige proeven., In verslag I staat van deze
verwerkingemethode op blz.2 een voorbecld.

De vruchten, die voor &e sachtheid-contrSle worden gebruikt, werden tevens

~ voor de smaskproeven gebruikt. Bij deze smaakproeven werd door ongeveer

10 personen de smack van de komkommers vlak onder de schil en in de omge-

ving van het zaad, nagegaan. Bijlage 5 geeft de uiteindelijke ultkomsten

van degze asmaakitesten weer,

Resultaten.

BEvenals bij de vorige proeven, trad ook nu weer bij de met Flavorseal
bespoten vruchten, rot op., Vooral de vuile komkommers waren snel volkomen
ongeschikt wvoor de consumptio; Het schoonwassen van de komkommers véér de
bespuiting gaf dus ook nu weer een vertraging in het optreden van rot te
gien. De kleur, de gladheld en glanzing waren eveneens iets beter.

Bij de onbehandelde komkémmers bhleken de gewassen komkommers tijdene de
bewaring mooier van uiterlijk te blijven., Ook het gewlicht ging bij de
schone onbehandelle vruchten minder snel achtsruit dan de vuile onbehan—
delde komkommmrs.

Het verschil tussen het spuiten en direkt afwrijven te0.ve het inwrijven
met een nFlavorseal-doekje", was geer gering., Beide bshandelingen gaven
goede resultaten. Dit kwam in kleur, gladheid, glanzing zachtheid en ge-
wichtsverlies duldelijk naar voren.

Het behandelen wvan alleen de steeleinden gaf ook nu in het geheel geen
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gunstig effect te zien. De behandelde delen verkleurden en gingen rotten.
De onbehandelde delen vertoonden geen verschil met de onbehandelde vruchten
(vergelijk met behandsling 3 en 4). De plastic zakken gaven ook in desze
proef de beste resultaten, Boals uit bijlage 4A en onderstaande tabel, dui-
delijk blijkt, was de achteruitgang in gewlicht, zeor gering.

Stencilkamsr en kas 1‘§gmiddald

29/5 | 1/6 | 5/6 /6
1.2, Onbehandeld vuil 91,9 | 88,7 | 81,6 | 18,2
3.4, Onbshandeld schoon 91,9 | 89,0 | 85,7 | 83,7
5.6, Flavorseal spuiten, wvuil ' 93,7 - - -
7.8, Flavorseal spuiten, schoon 9555 85,3 - -
9,10, Fl, spuiten + afwrijven, schoon : 95,9 94,5 92,6 91,2
11.12. Fluvorsaal—doakje, schoon ! 9645 95,1 93,0 91,4
13.14. Steecleinde, schoon 91,5 87,3 82,7 | 19,7
15,16, Flastic zakje, schoon § 99sT | 99,6 98,6 98,2

Bij de bewaring op de stencilkamer onder een voortdurende luchtstroom van
ventilatoren, ging het gewichit over het algemeen sneller achteruit dan bi]
de bewaring in ka3z 1, Dit zal ongetwijfeld aan een sterkere uitdroging
moeten toegeschreven worden (zie bijlage 1, verdamping in stencilkamer
>11,2 nl. per 24 uur, kas 1 4,5 ml per 24 uur), Alleen de komkommers, die
in plastic-zakken werden bewaard, gingen in kas 1 sneller in gewlicht
achteruit den de komkommers in plastic-zmakken in de stencilkemer, Dit zal
waarschijnlijk aan de hogere temperatuur moeten worden toegeschreven, waarw
door de ademhaling en andere chemische omzettingen sneller verliepen. Van
uitdroging door de luchtstromingen veroorzaaskt, ondervonden desze vrushien
goen nadeel, asngezien ze volledig van de buitenluoht en dus ook van de
luchtstromingen waren afgesloten.

Conclusie.

Uit deze proef bleek, dat Flavorsesl, mite op schone vruchten en in
een zeer dun lasgje op de vruchten aangebracht, de kcmkommers beter bew
waarbaar kan maken. Dit dunne waslaagje kan zangebracht worden door de
komkommers snel aan beide sijden te bespuiten.en direkt ma de bespuiting
net een doekje af te wrijven, of de komkommers met een met Flavorseal be-
vochtigde lapje in te wrijven. De aldus behandelde komkommers vertoonden
goen 1ot en de smazk werd niet nadelig belnvloed,

De komkommers in de plastio-zakjes bleken het beste op gewicht te blijven.
Het uiterlijk bleef eveneens goed,

Het spuiten van de komkommers veroorsaazkits ook mu weer rot., Vooral als Qe
Flavorseal op vuile komkommers werd verspoten, waren de verschijneelen
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hevig en traden ook sneller op dan bij de schone komkommers.

Het dopen van de stecleinden in het wasprodukt, gaf geen gunsiig effect te
zien. De behandelds delsn gingen rotten, de onbehandelde delen vertoonden
geon verschil met geheel onbehandelde komkommers.

De proefnsemster,
Willy v, Ravestijn

sept. '58

J‘;Wc ’



Flavorseal op komkommers ingeset 25 mei 1956.

Stencilkamer met ventilator

Max, Min. thermometer

Bijlage 1.

Assmann Pele
Verdampingsgeter 5
9 uur 2 ﬁur

1956 Index | Vioeistof |Vlicelsto? | lachtv. Verd.meter

Max. | Min. | Max.{Min. [Max, |Min. ] Quuwr | 2 uur | 9 wur | ge- verdampt

vuld

26 mey, 14,0 | 54 10,80
27
28 24,6 | 15,81 18,5/18,7]22,8 | 22,4| 67 61 leeg | 1,35 | + 11.20
29 28,21 17,9 23,2| 22,8{24,2 | 24,6 62 64 19,70 | 0,50 18,35
30 24,6 12,6 14,8/ 14,2]18,4 | 17,8] T4 67 10,60 | 0,50 10.10
31 24,01 14,2 18,0 | 18,0| 60 61 10,00 | 1,10 9450
1durd | 19,5 14,3 ] 15,8] 15,3{19,0 | 19,4 64 11,20 | 1,12 10,10
2 22,6 | 1444 16,5 16,0 75 13.13 | 1.00 12,01
3
4 22,1 14,2} 16,8 16,5/ 19,0 | 18,5] 19 T4 leeg | 0453 | + 21.00
5 18,8 | 12,5¢ 14,3 13,7] 17,6 | 17,2] 78 56 T.89 | 0,91 21286
3 21,81 13,8 17,8 17,3/ 20,6 | 20,2| 57 46 leeg™ | 1,46 | *vilt nog
7 23,3 16,1} 18,6 17,9/ 20,0 | 19,6] 64 | 60 | 13.10 | 1,15 11,64
8 20,4 | 14,0 15,8 15,0{ 21,6 | 21,3 67 60 13,90 | 1.00 12,715
Gem. | 22,6 14,4] 16,5 20,0 67 61 > 11,2




Bijlage 4.

Flavorseal op komkommers ingezet 25 mei 1956 kas 1, achterin.

Max, 1din, thermometer P

Assmann Dels
Verdempingsmeter 20
9 uur 2 uur
1956 Index Vlceistof | Vlceistof | luchtv, verd, ngir
Max, | Min, | Max, | XHn, | Max, | Min, {9 uur ;2 vur | 9 wur| vuld | verdampt

26 mei 12,5] 19,6 19,4 11,65] 0,90

27

28 46,31 11,51 28,8 28,6 42,4| 42,5 | 70 58 9,42 8,52
29 44,6 1 19,51 23,81 23,71 35,8 35,3 | 86 72 14,55 5513
30 40,6 | 15,41 19,1 18,6 25,6} 25,5 | 85 72 18,00} 1,40 3545
kY 36,5) 14,8} 17,0} 15,8} 20,5 21,0 | &9 94 4,30 2,90
1 junil 25,8 | 13,5 25,0 25,5 36,1] 35,8 | 82 | 58 5912 0,82
2 44,31 13,4] 33,8] 33,2 62 10450 5548
3

4 43,2 15,6 21,3 21,0 24,1} 23,6 | 85 88 20,94 0,86 10,34
5 35,81 13,81 35,8] 39,0] 31,6 31,2 64 52 3,06 2,20
6 42,81 13,01 26,7} 26,5 33,0} 32,8 58 76 9,60 6,54
7 41,0 16,2| 29,0] 28,5] 29,6 29,4 | T1 T4 14,20 4460
8 33,6 11,61 21,6} 21,5 30,6} 30,3 77 | 91 | 16,92| 1,72 | 2,72
Gems | 39,5} 14,2 25,2 30,8 15 14 4450




Flavorseal op komkommers 25/5-1956.
Zachtheid, gemeten op 3 werschillende plaatsen van de vrucht, gemiddeld.

Bijlage 3.

Aantal vruchtens

Behandeling
25/5 [29/5 | 1/6 | 5/6 | 1/6

1. Onbehandeld, wvuil,stencilkamer 39 {41 [ 46 (153 | 15 |Indruke
2, Onbehandeld, vuil, kas 1 ; 39 | 33 |46 | 57 | 65 !kracht
3. Onbehandeld, schoon, stencilkamer 39 139 (50 | 47 | 55 |[1500 g
4. Onbehandeld, schoon, kes 1 39 135 |40 |39 | 54

5« Flavorseal spuiten, wuil, stencilkeamer 39 1713 1110 jrot -

6. Flavorseal spuiten, vuil, kas 1 39 |106 jrot | - -

7. Flavorsesl spuiten, schoon, stencilkamer| 39 | 41 34 irot -

8., Flavorsesl spuiten, schoon, kas 1 39 1 27 1 39 irot -

9« Flavorseal spuiten + afwrijven, schoon, | 39 | 29 | 39 | 41 | 45

steneilkamer
10, Flavorseal spuiten + afwrijven, schoon, 39 | 32 |40 | 30 | 37
kas 1

11, Flavorssal dockje, schoon, stencilkamer | 39 | 38 | 44 | 35 | 44

12. Mavorsaal doekje, schoon, kas 1 39 132 142 1 36 | 50

13. Stecleinde, schoon stencilkamer 39 | 52 | 75 | 56 | 62

14 Steeleinde, schoon, kas 1 39 145 | 58 | 51 | 53

18, Plastic zakjes, schoon, stencilkamer 39 127 134 | 31 33

16+ Plastic zakjes, schoon, stégiiiénmer 39 132 {37) 32 | 36




Flavorseal op komkommer ingezet
°% Grafiek gewichts percentages

L
77
76
DATA:

op 19 april 1956

ONBEHANIDELD

BEHANIOELD

STFELEIND BEA

OF PL.LAB.

OP PL.LAB.

BIJLAGE 3’1

LNV THERMOS T.

|V rHERMOST.

OP PL.LAB | N THERMOST, I‘I




Flavorseal op komkommers 25/5-~1956.

Gewlchton in g,

Contréle-date 25/5) 29/5 1/6 5/6 1/6

Behandelingen 5 |15 (441313 12} 2

1, Onbehandeld, vuil 3865 {3400 |2795]2660 {1505} 1805 1185{1135
stencllkaner

24 Onbehandeld, wvuil, 4080 {3910 {3180 3110 j2150| 2045] 1435|1375
kas 1

3, Onbehandeld, schoon, 3780 (3345 12640] 2520 {1935 1845| 1250{ 1215
stencilkamem .

44 Cnbehandeld, schoon, kas 1 4300141003190 3130 {2765] 2685| 1365|1340

5. Flavorseal spuiten, vuil, 3650{3370 2735)2490 1935 rot - -
stencilkamer

€, Flavorseal spuiten, vuil, 410539152460 rot | - | ® -] -
kas 1 %

7. Flavorseal spuiten, schoon, 3935{3710{ 3005} 240011935| " - -
stencilkamer

8. Flavorseal spuiten, -achoon, 4140} 4005} 3180) 3130|2345 " - -
kas 1

9., Flavorseal spuiten + afwrijven, | 3950|3715} 3040 2985{2100| 2055| 1435| 1415
schoon, stencilkamewm

10. Flavorseal spuiten + sfwrijven, | 3840] 3750] 3000) 2965] 2115} 2075| 1305] 1285
schoon, kas 1

11. Flavorseal doekje, schoon, 384513700 2835 2780f2110| 2075( 1410] 1390
stencilkanmep '

12; Plavorseal doskje, schoon, 4040 3910§ 3179 3145{2390| 2325 1475] 1450
kas 1 ’

13, Steeleinde, schoon, 39051 3475 2650 2495} 1940} 1830} 1175] 1120
stencilkamer .

14. Stesleinde, schoon, 3960 3760] 3039 2965} 2290 2155| 1550} 1505
kas 1 '

15. Plastio zakjes, schoon, 3685 3685 296d 2960] 2170] 2170| 1395] 1395
stencilkamery '

16, Plastic zakjes, schoon, kas 1 3515) 3495 277q 2770] 2005} 1965} 1265} 1255

¥slechts 3 vruchten (1 verrotte weggezooid).




_Bijlage 4A.

Flavorseal op komkormers 25/5-1956.
Cewichtspercentages t.0.ve het oorspronkelijke gewieht,

Contréle-data 25/5129/5| 1/6{ 5/6! 1/6|29/5| 1/6| 5/6| 1/6
EantaYy
vruchten 5 5 4 3 2 5 4 3 2
m
1. Onbehandeld, vuil, 100-|88,0|83,7]74,1|71,0491,9| 88,7/ 81,6 [78,2
stemcilkamer v
2. Onbehandeld, vuil, 100~| 95,8/ 93,7|89,1|85,4
kas 1 ,
3. Onbehandeld, schoon, 100~1 88,5)84,5|80,6( 18,3}
stencilkamer - | 91,9|89,0| 85,7(83,7
4. Onbehandeld, schoon, 100~| 95,393, 5| 90,8 89,14
kas 1 ]
5. Flavorseal spuiten, viil, | 100=|92,3{84,0| rot| -
stencilkamer ' : 3,9 = | - | -
6+ Flavorseal spuiten, vully, | 100~|95,4! rot; * -
kas 1 | |
T+ Plavorseel spuiten, schoon,| 100-|94,3{75,3| " | =
stencilkamer | 95,5{ 85,3 = -
8+ Flavorseal spuiten, schoon,| 100-{96,7]95,2] " | -
kas 1 | '
9+ Flavorseal spuiten + afwrij 100-{94,1]92,4}90,4{89,1)
ven,schoon, stencilkamer ‘ 95,9( 94, 5| 92,6/91,2

10, Flavorseal spuiten + afwrij4 100-|97,7{96,6{94,8:93,3
ven, schoon, kas 1 ‘
11, Flavorseal doekje, schoon, | 100~} 96,2194,3192,7191,0

stencilkamer g 96551 9551 93,0{91,4
12, Mlavorseal doekje, schoon, | 100~[96,3{95,9/93,3]91,8

kas 1
13+ Stesleinde, schoon, 100-{88,0182,9|78,2{74,6

stencilkamer ‘ 1,5 87431 82,7|7957
14. Stéeleinde, schoon, 100-]54,9192,7127,2{84,7 ’

kas 1
15, Plastic zakjes, schoon, 100=| 100-{ 100~| 100={ 100~

stencilkamer 957/99,6| 98,6/98,2
16, Plastic zakjes, schoon, 100~199,4199,2|97,2]96,4

kas 1




TMlavorseal op komkommers 25/5-1956.

Bij I&JQ 5-

<——awtaT prosverstators) 30 mei 2 juni 6 juni 18 juni
10 10 9 10
Beha;;;;;;;;;~‘~N-‘~"““‘-~_\‘_‘_> S.|M. |Gem| S.| M, |Gem.| S.| M. |Gem| S.| M. |Gem
1. Onbshandeld, vuil, stenoilkemer [ % (| 4! -1 % |- (1|1 |1 ]2}~ {1
2. Onbehandeld, vuil, kas 1 21028 2 = F | = |1i~=|3%|=]|= |~
3+ Onbehandeld, schoon, stencil- =] - ) IV A I NN N P DR e
kamer
4, Onbehendeld, schoon, kas 1 e 2! 41513 111 ~{3l211 (1%
5. Flaverseal spuiten, vuil, 6% 64| 63| rdt roit roft
stencilkamer ‘
6. Flavorseal spuiten, wvuil, 10, 10| 10| rot roft roft
kas 1
7« Flavorseal, sshoon, stencil- -12 1 1] =115] 1 | xdt roft
kamex _
8. Flavorseal spuiten, schoon, -j=]=1313 {2 | roft rop
kas 1 5
9. Flavorseal spuiten + afwrijven ~l=l=j 1= |3 {={F|=|=l=] -
schoon, stencilkamer ,
10+ Flavorseal spuiten + afwrijven 11511 -1 151y 1511 J 11111
schoon, kas 1
11 Flavorseal doekje, schoon, “-|= =11 {1 &~ ]=l1]=~|%
stenocilkamer
12, Flavorseal ipekje, schoon, “{1 {3l =]=]= 1112 | 18181 |1
kas 1
13. Steeleinde, schoon, stencil~ 11131 =i~ |=f{4tF 1t]l2]l=-1]1%
kamer
14, Steeleinde, schoon, kas 1 -1 151112212 |-|=- |=|=|18]
15« Plastic zakjes, stencilkamer = =l 1= | == ||~ | =
schoon
164 Plastic szakjes schoon, kas 1 Fle j= | == t=1=12 |1]l%]-1|~
S = onder de schil
¥ = zmaad en het vruchivlees van het zaad

(w)
L]

goed, geen bijsmask

10 = bijsmask, vies of bedorven



