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Proefstation TOOT d# Groenten» en Fruitteelt onder 01a» te !3aaldw$c» 

Vaebehandelingen op korakownera, 17-18 mei 195? 

Proef VII. Profeet 111-33 

Inleiding» 

In proef VI werd de indruk gewekt, dat de Flavorseal uit de tank -van hst 

Flavorseal apparaat een iets andere samenstelling had» aangezien de hiermee be-

handelde komkommers vrijwel geen last van rot hadden* Bet gunstig effect was eelt 

ter minder dan v«n de Flavor seal uit het proefblik» In deae proef werd nagegaan 

of door het spuiten van Flavorseal uit de tank» weer geen rotverschijnselen Sou

dan optreden en of door deao dikkere laag het effect verbeterd kon worden« Bo

vendien werd in dese proef een Nederlands wasprodukt m.n. fomatenwas *2%22 TaB 

de firma Vas de Vit getest» 

Proefopset en uitvoering» 

Gebruikt werden platglaakosikonsners» welke op de veiling Delft waren ge

lacht» Op i6 nel werden alle komkommers schoongewassen» op 17 en 18 «ei de was 

op de vruohten aangebracht» 

Per behandeling werden 5 vruchten gebruikt« 7e behandelingen warent 

IA» Onbehandelde komkommers, bewaren in het N»praefkasje onder een voortdurende 

luchtstroom door ventilatoren opgewekt» 

lB» Onbehandelde kotnkoinmers, bewaren in de garage. 

2A. Flavor Mal (blik) spuiten en ̂ irekt daarna alWr^ven» bewaren als WJ iA» 

2B. Flavoreeal (blik) spalten en direkt daarna afwreven, bewaren als by il» 

iA. Flavorseal (blik) spuiten» beMaren als bij IA. 

3B. Flavorseal (blik) Bpuiten, bewaren als b*J H» 

4A» Flavorseal (tank) spuiten» bewaren ale bij IA. 

4B» Flavorseal (tank) spuiten» bewaren als bij 1B. 

5A. Wax-ahine spalten» bewaren als bQ iA» 

5B. Wax»shine spuiten, bewaren als bij 1B. 

6â. Prisi%~freah spuiten» bewaren als b5j IA» 

6B. Prima-fresh spuiten» bewaren als by 1B» 

?A» *2x22 spuiten» bewaren als bij IA» 

7B» 1*2122 bewaren als by IB. 

SA» *2%22 8Puiten en direkt daarna afwrijven, bewaren als bij IA» 
8B. *2122 aPui*®n #B direkt daarna afwrijven» beweren als bt,f iB» 

$A. Komkommers net een roet *2122 fc®TO°ktigd doekje inwrijven» bewaren als b^j IA» 



91* Komkommers met een roet ^122 ̂ oehtiéd inwrijven, bewaren als WJ i»« 

lOA* Komkommers in plaatlc zakjes, bewaren als bij IA. 

10B. Komkommers in plastic zakjes» bewaren als by IB. 

Alle behandelingen» uitgezonderd beh. 4« weitoe op l8 mei werd toegepast» 

verden op 1? mei uitgevoerd. Be komkommers van beh» 6 werden vlak voordat se 
roet Prima-freeh werden behandeld» met een fixeerspuitje nat geteroesd. 

Pe net Wax-shine ( 40°C ) bespoten komkotraners werden na het spulten enlgsslm 

afgewreven» om een betere verdeling van de was op de vruchten te kragen, aanga-

uien dit produkt niet op de vruchten uitvloeit. 

Om een groter verschil tassen de uitwen&ige omstandigheden te krijgen, wer

den de komkommers i.p.v. in een kas in de garage gezet. Hierdoor lag bïj de in JU 

het proefkaaje bewaarde vruchten zowel de temperatuur als de verdamping hoog, 

terwijl in de garage de temp. en de verdamping Juist laag waren. 

Evenals by de overige proeven werden ook m weer temperatuur- en luchtvod*> 

tigheidegegevens versameid» die alle in bijlage i sjjn opgenomen. Het uitfftltyk 

van de komikommers werd door het geven van ctjfers voor kleur» gladheid (rimpeling 

glanzing en het percentage rot in bijlage 2 vastgelegd • De aaohtheid, met behulp 

van de snelweger bepaald» staat in bijlage 3 vermeld. 

De gewichtsverrcindering werd op de gebruikelijke wijae bepaald. In verslafc I 

staat deze methode beschreven» Bijlage 4 geeft de teruggevogen gewichten weer, 

bijlage 4A de gevonden percentages en in bijlage 4B is de gewichtsverminderiog in 

grafiek gebracht. Evenals bij de vorige proeven werden ook m weer smaakproeven 

genomen. De uiteindelijke gemiddelde uitkomsten staan in bijlag» 5 vermeld* 

Beaailtaten. 

Overeenkomstig de gegevens uit vorige proeven verkregen, gaf ook mi weer 

Wax-shine t.o.v. alle overige wasbehandelingen de beste resultaten. De kleur» 

gladheid en glansing bleven uitstekend en er trad geen rot of smaakbederf op. 

De Flavorseal uit de tank op de komkommers versboten» gaf lets mindere re

sultaten als de Flavorseal uit het proefblik als deze laatste tenminste als een 

dun laagje op de vruchten werd aangebracht. Het uiterlijk van de met Flavorseal 

uit de tank bespoten komkoraners bleek iets minder en er trad na • 10 dagen» hoe

wel in geringe mate» rot op. De met Flavorseal (blik) bespoten komkommers ble

ken ook nu weer snel te verkleuren en tot retting over te gaan. 

Prima~f*eeh gaf ongeveer geiyke resultaten als de Flavorseal uit de taxdc. 

Hierbij trad echter in het geheel geen rot op, maar het uiterlijk werd een weinig 

door een seer licht wit-blauw residu benadeeld. Tornatenwas yan Was de Vit 

bleek ongeschikt om de houdbaarheid van komkommers te verlengen* De opperfeaAA 



verbrandde, waardoor de vruchten een gerirajeld geel uiterlijk kregen. Ha 1 week 

varen dese komkommers door droogrot aangetast* Alleen In een aeer dun laagje op 

de vruchten aangebracht, gaf dese was enig effect t.o.v. onbehandelde vruchten 

te sien. Het reaulta&t was och ter over het algemeen nog iets lager dan bij Prima-

fresh. 

let bewaren in plastia-aakken voldéed ook in deze proef weer goed. De al

dus verpakte komkommers bleven het beste op hu* oorspronkelijke gewicht. Het ui

terlijk was echter iets minder dan bij de roet Wax-shine bespoten komkonsaers* 

Alle vruchten, die in het F.proefkasje werden ïwa&rd, gingen sneller in ge

wicht achteruit dan de komkonrjers in de garage. Dit moet ongetwijfeld aan de stex* 

k«reuitdroging en hogere temperatuur worden toegeschreven* 

Samenvatting en conclusie» 

In dese proef, waarbij diverse wasprodukten werden vergeleken, bleek, dat 

Wax-shine verreweg het beste voldeed. Van de overige wassoorten gaf Flavorseal 

(blik), dun op de vruchten aangebracht eveneens goede resultaten• Het gunstig 

effect van ' rlma-fresh en Flavorseal uit de tank was ongeveer gelijk en lag iets 

lager dan bij Flavorseal (blik) dun op de vruchten aangebracht. 

Tomatenwas P2i22 tleek een sterke verbranding van de opperhuid te veroorsa-

ken, gevolgd door een rotaantasting• Alleen seer dun op de vruchten aangebracht 

was enig gunstig effect waarneembaar. De gewichtsvermindering lag vrijwel gelijk 

of iets lager dan de Prima-fresh en Flavorseal uit de tank* 

De in plastic zakken verpakte komkommers bleven het beste op hun oorspron

kelijke gewicht. Het uiterlïjk was echter minder dan bij de met Wax-shine behandel

de vruchten, terwijl veel condens tegen de zakjes werd gevormd. Voorts bleek, dat 

de vruchten in het N«proefkasje sneller achteruit gingen dan de vruchten in de 

garage* Dit werd seer waarsc&jnlijc door een sterkere indroging en een hogere 

temperatuur veroorzaakt* 

8-8-1958 

IK* 

De Pro efneemeter , 

Willy v* Ftaveatijn 



Bijlag« 1* 

Wa«beha»delingea op kowkorcnera 

17 mei 1957. 

TemperatuargegeTene. 

[ Vloeistof 

17 Pi«l 

18 

19 

20 

21 

22 

13 

24 * 

25 

26 

27 

28 

29 

30 

31 
Gem. 

17 w*i 

18 

19 
20 

21 

22 

23 

24 

25 
26 

27 
28 

29 

30 

31 
0«m» 

Oarage Max» Kin. No* 14 

19.7 ! 15.9 

17*8 

17.8 

13*1 

14.8 

2 uur 

Vloeistof 
JMESEteÉSBsup-

$uur In 

,SÊ*ÜA-i--2AL, 

Verm. No# 7 0.43« U 

garage op «lot 

Î 

15.9 

17.1 

19»3 

17.0 

18.2 

18.9 

18.8 

18.1 

12.5 

13.9 

13.9 

11.2 

13.2 

15.9 

13.5 

13.8 

17.2 

115.0 115.0 

! ! 15.0 

14.8 I 13.9 13.4*5 

17.0j 16.9 jl7»5 

16.1 j 14.9 j 
* \ 

! ! 
15.0 J 13.6 17.0 

17.5 j 15*8 |i8.2 

10.0 j 17.0 I18.9 

2.24 

6.82 

9.62 
16.2 

14.0 

13.8 b.22* 

13.3 jl5.02 

16.5 ll7.76 

3.61 

15*8 I 14*0 |l6.0 

15.8 

16.6 

16 .8 

17.I 

16.1 

N.proefkasje Max.tfla. Verd.m. 5 

26.2 1 l7*0 i9*4 1 19*0 î j 

L3.59 

17.42 

4.61 

14.8 12.33 

î 
28.1 

27.9 

34.1 

27.1 

26.2 

2f.7 

30.8 

46.5 

38.5 

31.9 

31.5 

14.5120.2 ? 19.0 

15.1 

13.2 

13.6 

17.1 

20*5 { 19.8 

27.9 

23.9 

I8.3 1 18.4 124.9 

19.0 J 18.5 

26.1 ! 25*6 

21.0Î25.0 23.9 

14.0 

18.1 

21.4 

14.5 

16.3 

25*2 j 24.8 

27.3 ! 26*0 

26.4 I 25*2 

19.1j 18.5 

22.1 

18.2 

26*2 

35.6 

33*9 

31.6 

27.1 

23.1 

24.0 

17.1 

25*5 

34*9 

33*0 

31.4 

27U 

7*38 

17.08 

8.51 

19.40 

l0.#8 

leeg 

111.22 

2024 

15*47 

17.51 

uur 

0.12 

0.10 

0.31 

O.3O 

0.87 

0.50 

0.08 
0*72 

0.01 

0*30 

0*10 

4*58 
2.80 

3*60 

2.30 

2.24 

3*49 

9.98 

3.83 

4.51 

7.72 

3.40 

-Kin 7a) 
X1 7.07 

leeg ! 1.06 

16*78 

7.64 

10.89 

IÖ.48 

11.14 

19.52 

15.46 

17.21 

10.95 

I 14 uur 

x 
• 16 uur 



Belage 2« 

Waebehandelingen op komkommers 1? mei 1957« 

Gegevens betreffend« bet uiterlijk van de vruchten. 

^ Cijfer» voor» _____ __ _ Kleur Gladheid \ Qlanzlng 

31/5f 17/5 

Eofin i : 

[ 31/ ^ Datum ! 17/5 21/5 24/5 28/5 31/3 17/5 21/5 24/5 28/5 S 31/5 I 17/5 21/5 : 24/5 : j 
28/3 31/5f 17/5 ; 21/5 24/5 

* 

as/5 [ 31/ 

Behandeling "" j S j i _ j 
; i 

, 
1 

[___ f-'-"- """ 
! 
i 

IA» Onbehandeld, N.proefkasje 9 

... +. jL»... .11 ur_.jp 

' Ti I 6 4 10 s§ ! 8* 8 
i 

! 7 \ 9 < i 9 ; ai i 8 
( 

7 ! o i o ' 0 0 ! o 

IB# Onbehandeld» garage 9 9 ; 8j ! 8 8 10 10 1 9è 9 1 8 l 9 ? 9 i 9 ; 8è 8 ! 0 
• 

j 0 i 0 0 
! ô 

2A* Flavorsèal, spuiten +afVr. N.proefkasje • 9 9 : * ! 8 | 7 
'8 i 8 

10 10 } 9# 9 ! H : 9§. i 9è j 9 % 74 j 0 
i ° ; o i 0 ! o 

2B. Flavorsèal ©puiten + afwr. garage ' j 9 9 
i 

î '9 ; 

8 | 7 
'8 i 8 10 10 j 16 : 9è i • 9 i H ! 9è i 91 9 8i î 0 1 .0 1 0 i. 0 1 0 

J 
3A, Flavorseal spuiten» N.proefka^Je > 9 6 ; 5 ! +2 10 10 1 8 : • ! - = 9i ^ 91 j 9 - - i o ! 0 \ 40 90 

i 
3B. Flavor seal spuiten, garag® r 9 7 1 6 i '14 

. 10 10 1 9 ; - ! - î H j 9fe i 9 <N» - j 0 ! 0 j 15 50 
? i ^ 

4A. Flavorsèal tank spil ten, lï.proefkasje j 9 8* ! 8 ! 5£ 10 10 j 9 : H n i 9è j 9h ! 9* 8fc % i o ; 0 « 5 ! 5 
} 

4Bi Flavorsèal tank spuiten» garage |' 9 9 1 % i ' 8* • 9 10 10 j i 10 ! 9è 9 î 91 j 9è ; 9?--^ Ai' 9 ; e* j o i 0 i 0 0 f o 
i 

5Aè Wax-shine spuiten» N.proefkasje ' 9 9 ! ? ! 9 9 10 
Î 

10 ! 
1° 1° : io i 10 ; i° I 10 10 9i ! 0 \ o ! o 

*. 

0 i 0 i 
5B. Wax-shine spuiten» garage | ' 9 9 i 9 ? 

* 5 9 9 10 ; 10 j 10 ; 10 io ! 10 J 10 1 10 10 9è ! 0 i ? i o i 0 0 i 0 5 
ÓAm Prima-fresh spuiten» H#proefkasJe ; 1 9 9 ' ! 8§ 1 1 i 8 « 10 10. 1 9i 

; 

9 i 9* ! 9h 1 9§ H i 0 ; o ! o 
? 
i 0 
t 

0 ! 0 
j 

6B. Priraa-fresh spuiten» garage j ' 9 9 1 9 5 i i 
8 71 10 10 j 10 * i 9 i 9$ ! 9§ i 91 9 1 o j 0 

! o 
? 
i 0 
t 

0 
I 0 

7A» P2l22 spulten» N.proefkasje j 9 9 1 « ! 
_ 
• , 10 

f 
' 4 j 3 2 j - s 91 ? 9 1 8è 7 

- i ° i o î 10 
i 35 j 90 i 

7Bé P2l22 spulten, garage j 9 8 
• i * 1 *6 

mm - 10 5 t 3 2 i - i 91 î ±8 i ±î - 0 î 0 
f 

f 20 45 j 
8A. P2i22 ®ïwiten * H.proefkasje r 9 5 * ii j 4 t* - 10 

t i 
1 ! 0 0 i «» I 9â ! ±8 ! 7 6 : - i o 

* 
? o i 40 

! is î 25 

55 i 95 

8B. Pgl22 spuiten • afwr.» garage j 9 Tl ! 7£ j t ? 
+6 - 10 ' 3 ! 1 1 «•» i -91 j j ±7 - 0 î ? ! 0 

i 40 
! is î 25 55 

i 

9A» P2l22 doekje» N.proefkaaje j 9 8* 
î Ä .f 
1 8 ? 6| ! 4 10 9 ! 8} 8 ! Ti ! 91 i 91 i "W 8è 7 i o j 0 ! o 

1 
0 ! 0 

9B. P2122 doekje» garage ! 9 9 
! f 

i9 1 
' 8 6 10 9 ! 9 H : s î 9h 91 ! 91 9 8 I i 

i ' 
} 0 
ji 0 0 ! o 

lOAé Plastic sakje» N»proefkaaJe j 9 9 f ftl *5 
f 

8 ? 
? 
8 10 

i î 
ï 10 j 10 9| 

J 
! 9 1 9 ! ; j 

4^ i 
+10 : 8* ! i <* ( 0 ' 1 0 0 ! 0 

lfiB. Plastic ssakje» garage ! 9 9 j 9 J • -si ; 81 10 1° j 10 10 9| j 9 1 5 i J? 9 ' 8 0  i o î o 0 ! 0 1 
1. > • ? 

• 
! 

i- — 

J? 
—^ ...4 —,—. i . i 

î 
1 

Kleur 0« geel 

10« donkergroen 

Gladheid 0- verschrompeld 

'O- glad oppervlak 

Glanzlog 0» dof 

10« glimmend 



Bijlage 3. 

WaebehandelIngen op komkoraners» 

IT mei 1957* 

gaohtheld In g. over 3 aetêngen per vrucht berekend bij 1500g druk* 

C ontrôle-datum 
aantal vruofiten 

Ai-jmji/î »4/5 188/5 il/1. 

Behandelingen 

IA* Onbehandeld» N.proefkas^e 

1B. Onbehandeld, garage 
2A» Flavoreeal» spuit • afwr. H.proefkasje 

2B« Flavor seal» spuit • afwr. garage 

3A» Flavorseal spuiten» ïï.proefkasje 

3B. Flavorseal spuiten» garage 

4A. Flavorseal tank» spuit» U.proefkasje 

4B* Flavorseal tank» spuit» garage 

5A. Vax-ehine spuiten» N#pre©ffcaaje 

53. Wax-shine spuiten» garage. 

6A. Prima-freah spuiten» H»proeffcasje 

«B. Prlw-ftr.Ä.spuli«, gor^e 
P2i22 N.proefkasje ; 
P2l22 Ä*ui*®n» earae* 

?A 

TB 
8A 
8B 

9A 

9B 

10A 

lOB 

2122 

*2122 

spuiten + afwr», T"#pÄfkasJe 

spuiten • afWr.» garage 
P2122 do®k̂ #» N.proeflcaß^e 
P2122 do#k̂ #» «wag« 
Plastio sakken» N.proefkasje 

Plastio sakken» garage 

10 

46 
46 
46 
46 

46 
46 
46 

46 
46 
46 
46 
46 
46 

46 
46 
46 
46 
46 
46 
46 

48 
37 
38 

36 

38 ! 31 
40 32 
4T 140 
4T 143 
40 j 32 
34 133 
40 ! 42 
36 |36 
39 143 
34 169 
40 i 40 
39 45 

; 44 
41 
38 

; 39 

"T"" 

41 
43 
44 
44 

68 

36 
47 
41 

j 50 
S 4T 
1 43 
i 38 
I 51 
j 52 I 51 

I 47 
| 53 
! 41 
I 50 

43 
! 36 

!39 

90 

63 

43 

4T 

56 
4T 
46 

34 
64 

50 

56 
46 
45 
39 



Belage 4 

Waefeehandelingen op kmkmmmm* 

17 »»1 1957• 

Teruggewogen gewichten 

Datum 
"ÂâSiïil™rnxoh-

_ tea 
Behandeling 

üï-*35 21/5 

Onbehandeld» N.proefk&sje 

Onbehandeld» garage 

Flaforseal spuit • alte. ïï.pr, 

Flavorseal «puit 4- afW» garaff« 

FlavorseaX spuitan» H pr« 

Flavoraaal spuiten» garage 

Flatorseal tank spuit» N» pr. 

Flavorseal tank spuit» garag« 

Wax~8hine spuiten, N,pro«jfkasjje 

Wa*»ahine spuiten, garage 

Prima-freeh, spuiten» H.proefTsj. 

Prima~fresh spuiten» garage# 
P2l22 8Pult9B» N.proefkas^e 

opuiten, garage 

epuit • afWr.» N.proefk. 

•pult • afvr., garage 

2122 
P2l22 
P2l22 
FS12S doekje» H.proefkae^e 
P2l22 d0*k̂ *» 
Plastlo sakken, N.proefkasje 

Plastic sakken» garag» 

4130 

4445 
4040 

4185 
3970 
4010 
4055 

3780 
3795 
3725 

4045 
4130 
3785 
4005 

3610 
3540 
3970 
3995 
4270 

3910 

3735 
#355 
3975 
4155 
3835 

3950 
3930 
[3710 
3775 
3715 
3875 
4065 

3635 
3920 
3450 
3480 
3805 

3025 
3240 

3340 
3130 
3135 
3210 
3025 

3045 
3080 

3095 
3070 

3120 

299O 

325O 

2755 
2775 
3205 

. J4/JL i JÊÛ iM/S. 

4 

2880 

3180 

3295 
3110 

3035 

3165 
296O 

3005 |2190 

305012310 
3080{2375 
2975:2130 
3070{2295 
2885;2065 
32O5I2535 

20?0 

123̂ 5 

2105 
2215 

2040 

2305 

2140 

11945 
12235 
I255O 

bl75 
i 

I j 
2230 

2050 

2140 

2620 

2735 
3105 

39051314513090 
42501334013325 
3910I3120!3115 

1920 
2075 
2310 
2230 

2610 

2270 

1420 1350 
1520[1485 

1810 !1775 
1470|1445 

1480j1435 
1390 

22651540 

2350 

2035 

2220 

1905 

2415 

I64O 

1975 
2215 

1450 
1595 
1560 

1295 

1060 

1400 

2145 136O 
2590I1810 

2255 1420 

1370 
1510 
1430 
1460 
1530 

1360 

1335 
1795 
1415 



Belage 4A 

Wasbehandel lagen op komkorsnera 

17 wel 1957. 

Gewtchtsperoentagee t.o.v, het oorspronkelijke gewloht* 

Batu» ;21/5 • 24/5 28 :̂'3*/5 21/? '24/5 *8/5 

aantal vruchten 5 4 # 2 

.,4... ....... 

IA 
IB 

2A 
2B 
3A 
3B 
4A 
4B 
5A 
5B 
6A 
6B 

7A 
7B 
8A 
8B 
9A 

9B 
lOA 

10® 

Onbehandeld lï.proefkasje i 90*4 j 
\ 

Onbehandeld» garage i9*MM 

Flavoraeal spulten • al\#r. N.pr.*198.41 

Flavorseal spuiten + afwr. gaagfc 99.31 
1 ; I 

Flavoraeal spuiten» $1« rroefk. Î96.61 
• { 

Flavorseal spulten» garage 198*5 
• ; ! 

Flavorseal tank» spuiten» ll.pr. 196.9; 
! I 

Flavorseal task» spuiten» garage;98*1j 

Wax-shine» spulten» ïï.proefkao;) e! 99 *5 • 

Wa*»shlne» spuiten» garage |99#7| 

Prima-fresh» spuiten» l'.proefk. i 95»81 

Prima-freeh» spuiten» garage j 98*4; 
P2i22 N.proefkasje 

98.9 97.7 
? i 

m.6 195.3 

i r 
>97.5 Î95.8 
I i t 
i . ; 

99*6198.8 

92.4 

86.1 80.9 76.9 N*2 191.2 ;85.9 

96.2 Î90.9 88.8 

97.1188.3 ?86«8 

98.3 96.5 94.9 

93.5 ; « ! -

97*1 92.If -
94.3 190.8 88.0 
96.8 94.6 93.2 

98*5 Î9«^;94.7 

31/5 

82.9 

90.9 

192.7 

1*2122 «a*««® 

?2122 ®Puiten * H.proefto» 
P2l22 garage 
P2122 âoelĉ ®» N.proefkas^e 
P2122 doek̂ ®» ««as® 

Piastie sakjes» H.proefïcas^a 

Plastio sakjes» garage 

96.0J 

97.9; 

95 »61 

f98.3! 

j95.8| 

]97.71 

\99*3\ 
Uoo ; 

99.1|98.3|9é*9 

92.8 i|8.78l.i 

9<S.8j93#6i91«8 

92.6185.4! • 

96.5i9l.9j -

90 .9} 77 #6 j-
96*9I92.2j -

92.5118.7Î86.2 

96.0i92.3190*6 

99.1|98.3i97*5 

99*8i99.1t98.7 

197.5 

90.6 

95.8 

'91.2186.5 



B I J L A G E 4  B  
Wasbehandel ingen op komkommer 

17-18 mei 19 5 7 
Qr £ W/CM ZjS" V"£M M / ATA £/Z/JV~6 7ST P /2 O C7£Jf T.£ JV~ 

Gs A/. G£<2 £V£JV~S JV~. PK. 0£P/C#J£J £ ÀAT <SiAfi>.AG.£ 

OJV£ ELU ^PU 
JPU/T£Sf V- J>fWK/Jv£JV 

H~v~o fz^'e ni- jj'pa/ rejsr 
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"W fOt-5+fitV£ £ PU i Té /v 
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.J>. zi zz jooenJe 

SlS'r/C ZAK 7Ï£JV' 

3 4 6 7 70 J7 
Z? SI G EJS- JVA J) £ V-y? £ j&£. J-C/tJ>T£> £. Z. / VöÉ5 
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Bijlage 5. 

Wasbehandelingen op 

17 mi 1957. 

Gegeven» wn«akafVyïcing, 

datum 

Aantal proever« ( 

B e h a n d e l i n g -

22/5 ft») ! 24/5 (A) j 28/g (B) 

! 9 ;S.H# 

! S ; M gem* 

10 ^ ! s.K. I 

S ; M gem« 

10 

s i m 

S .M. 

1» Onbehandeld 

2« Flairorseal upuit • afto 

4« Flavor®eal (teak) spult. 

5* Vax-shlne spulten 

6» Prima-fsresh spalten 

7» P2i22 ®î*uitwu 

9. PSlM do.*). 

lO. Plastic Bakken. 

O O 

O O 

0.6: O 

O 

O 

0*3 

O 3*3 1.7 

1*7,0#^ 1.3 0.5:0 
j i . i i  O  
;o jo 

0 io.éo*3 0 

0 

0 

0 

0 

0 

0 

0 

io 1 

! 0.3 

jl«0|0#5| 0*8 

juo lo  ]  0 . 3  
|2#5j2*oUa 

|l*5|i»o| 1.3 

13*5l 0»5l 2«0 

0 *6j0. 5 j  1*0|0 
0 jo |o jo 

1_L 

jl.öjö 

!t.o!i.o 

0.5 
1*0 

31/5 (A) 

_ 10 

S ! H 

S.K. 

O 10*5 

1*0 2.5 
1*0 1*5 
0 

2.0 

2.0 
O 

3.5 

0*3 

1*8 

1*3 

2.a 1*0 
2 »8 

1*0? 1*5 

l*0j 0.5 

S= vruchtvlees bij de schil 

M= vruchtvlees bij het zaad 


