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Gegzien de gunstige: resultaten met Flavorseal op tomaten in 1955 geboekx,

werd in april van dit jear een proef genomen met komkommers. De komkommers
worden met Flavorseal bespoten; waarna ze werdén bewaard om op gwichvsverlies
slapheidg kleur, rimpeling, glanzing én smaak te worden beoordeeld. )

+ 1

Proefogzet. :
Vergeleken werdens'

L 4

4

e Onbehandelde Vruchten, welke op het plantenlab ondeér een VOortdurende :

luchtstroom van yentilatoren werden geplaatst. ' '
2¢'Onbehandelde vruchten, welke in de ‘orchide¥anthermostaat werden bewaard.
3,.0nbehandelde vrubhteny welke in een koude kas werden bewaard.,
4 Geheel behandelde vruchten, bewaten zoals bu 1 beschreven staat.
5« Gohesl behandelde vruchten, bewaren zoals bﬁ 2 beschréven staat,
6+ Geheol behandelde vruchteng bewaren zoals bn 3 beschreven staat.f
7+ Alleen het steeleinda van de’ vruchten behandelen, bewaren als bij 1.
8+ Allsen het steeleinde van de vruchten behandelen, bewaren als bij 2.
9+ Alleen het steeleinde van de- vruchten behandelen, bewaren als bij 3. :

~ Het dosl wam een- indruk te krugen van.de werking van Flavorseal op Kome
kommers onder verschillende omstandlgheden. Bh de komkommers op het planten~
lab werd een ventilator geplaatat.om na.te.gaan,,in hoeverre het uitdrogen
door e@n.Eiavorsealbehahdelingvk0n~woréen tegéngegaan§ Dé vruchten in dé oy o
chide¥enthermostaat geplaatst werden slechts aan kleine temperatuurschomme-

lingen blootgesteld, terwijl de kOmkbmméfs in de.koude kas daarentegen juist

aan ¢ 1 grote temp.wihsselingen onderhevig waren. Alle vruchten werden uit de
zon geplaatst‘

Uitvoerlgg ) .
- De platglaskomkommers warén afkomstlg‘van Le de Vreede, Veenweg 98 e

Nooddorp, ras Primeur. Peor behandeling werden 5. vruchten gebrulikt. -
Beh. 4y 5 ®n 6 werden als volgt. uitgevoerd. BN ;
De ongewagsen komkommers werden~met,kleine tussenruimbten naast-elkaar gelegd,

‘waarna ze met een handvermevelasr van AmﬁrikaénSq;makelﬁ werden béspotens De
‘ﬁinkﬁggfd met pénslucht.op 684 7 atm. Sebracht. De afstand~fussen de. komkoms

mers & dé vérnevelaax bedroeg 40 a,459m.fna het spuiten en drogen van één
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zijde van de komkommers, werden deze omgedraaid en opnieuw bespoteny Als de
vruchten droog waren, werden ze gewogen en waren klaar o ngar de dlverse ,
plaatsen ‘gebracht te worden ‘

De komkommers van‘beh
gedeelte van de Vrucht,

lekken en opdrogen van vloeletof werden ook deze komkommers gewogen en bij

de diverse temperaiuren‘neefgezet. : _
' Toef werd’ g ochtendssom 9 uur de mins en mazs in-
dexstand genoteerd, ﬁﬁfwnl“tevena dé dan heersende luchttémpe word opgéeschre-
ven. 's lliddags om 2 uur werd al1een de vloelstofstand genoteerd. Dé relatie~
ve luchtvochtigheid werd gedurende de gehele proef om 9 en 2 uur bepaald. De-
ze temp. en luchtvochtigheidgegevens. stean.alle in bijlage le.vermeld.

Het uiterlijk ven de komkommers werd door heﬁ ggvén van cijfers voor kleur
?iﬁlpe.ling_ én glanzing vastgelegds De vastheid werd op 3 piaa-‘cse.xi vah de vruck
men, het steeleind, het midden.en het bloemeinde; bepaelds Dit geschiedde
met behulp van een snelweger volgens de methodeg die 4in het verslag van Pohe
Kruyk over het gebruik van. Flavorseal bij enkele groentegewassen in 1)55, be-
gchreven staat. De nu gabruikte. tndrukkracht was echtexr 1500go .

‘ Bijlage 2 Booft de gewichtspercentages, Jberekend van het oorspronkeluke
gewicht, weer. In bijlage 3 wijn deze.cijfers in blokgraflek; gebracht, Bijlage
4 toont de slapheid, uitgedrukt in g. uitslsan. van de snelweger en in bYijlage
5 zijn de cijfers voor rimpelimg, kleur en glanzing 0pgenomen. De uitkomsten
van de smaaktest staan in bglage 6 vermeld. '

Berekeningen.

Aangezien bij elke oontréleudatum 1 wrucht . per behandeling voor het bepa-
len van de slapheid en voor de smaskproef.gebruikt werd, ging stesds &én kom-
kommer woor de'res%'van de proef. verloren. De'berekeﬁingsfoutg die hieruit
voortkwam is genivelleerd, door het percentage-gewichisvermindering van de vo
rige contrdladatum in afirek te brengen.. . :

Met het m. volgende voorbeeld.zal dit. varduidelﬁkt wOrdsn.'Sfel dat het
gewicht van B Kk op 19 april 2500g bedroeg. Op 23 april werd 2000g terugge-
wegen. %?t resterende gewicht was dus. in percenten 29%%%199 # 80%, Het ge~
wloht overgebleven 4 kk. zal dus 1600g hebben bedragen. Na 3 dagen was d1t
ot beve 1400g teruggelopea. Het ngichtsPercentage, berekend van het gewicht
van 4 vruchten van 23 aoril was dus.. éﬂ%’%éﬂg %+ Dit percentage is echter nie
vergelijkbaar med de op 23 april. gevonden waarde, dear van deze 1600g'reeds

20% was ingedroogd. Het juiste percentage kan dus worden verkregen door het
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gevonden percentage te vermlnderen med 20% van dit laatste perceni ages In

a1t goval dus 1400100 1400x100y o {14002100)=(2021400) 40,

T1600 ~ (100 “"i?a"é'o—') of 1600
Resultaten. : ? e S S :
Hoewel het gewlchtsverlies na 3 dagen bij de geheel bohandelde Ekomkommers

over het algemeen minder was dan bﬁ de onbehandelde vruchten; bleek toch =
'reeds toen aly dat Flavorseal niet ‘Sver de gehele linie een verbeterlng gaf.
Vooral de kleur werd nadelig beinvloed. Bit kwam vooral bb de/vruchten, ‘Waar-
van alleen het steeleinde was behandeld, duidelijk tot uiting. Bﬁ deze komkom-
mers werden namelijk alleen de steeleinden geel, torwijl de- overige gedeelten
van deze vruchten groen bleVen. Bekﬁkt men de slapheid (bnlaga 4), dgn blﬁkt,
dat Juist de geheel behandelde vruehten slapper zijn geworaen. De rimpellng ox
glanzing werden na 3 dagén welnig beinvloed. Da smaak ging achteruit.

| Op 26/4 was de nadellge 1nvloed van de wasbehandeling zeer duidelﬁk. ‘Al

| ken groeiden Bchlmmels. Voor consumptie waren‘deze vruehten absoluvt onge» ;
schlkt, zmdat verder bewaren geen zin had en de komkommer s werden weggegooid.
De komkommers, die met het steelelnda in de Plavorseal wWaren gedooPt, .gaven

Over het algemeen hetzelfde besld als op 23/4 te ziens ' ‘

De komkommers, die op het plantenlab werden bewaard; gaven de sterkste"
uitdroging. te ziens Dit kwam vooral in het gewichtsverlies en de rimpeling
totuiting. De vruchten in de orchideénnthermostaat bewaard, droogden nlet
sterk uit, mear gaven wel de sterkste rotting te zien (hoge 1uchtvochtigheid,
zie ‘bijlage 1),

Conclusie,

- ;f."l.avoréieél; zoals hierboven beschreven toegepast, gaf geen verbetering
van de houdbaarheid'§an'komkommers;'De behandeld5 vruchteﬁ gihgen eerder rot:
ten dan de onbehandelde komkommers, waardoor het gewicht, de vastheid, de
kleur, de gladheid, de glanzing en. de. smaaksmel achterui$ gingen, De oorzeak
van deze r.ott.lngzsverschaansele.n moet of .in de wijze van toediening of in de
-v1loeistof zelf gezocht worden, Mogelijk werd door,hét’aanbréngeﬁ:van een was~
laagje op de\z&égg%éms#andigheden Verkregén'hb@vg hoge luchtvochtigheid v.h.
micrOAKiimaa%)y die gunstig waren'voor'bactefie- éen schimmelgroéi. Ook is
het niet uitgesloten, dat een te dikke 1aag vas. is aangebracht, waardoor de

~cellen veratikten, afstierven en zodoende een‘voediggsbodem voor bacteri¥n

: oxische
©en Schimmels vormden. Eer derde mogelijkheid kan in cen werking van de vloei.r
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stof worden govonden en dﬁn nog specisal in het.opldsmiddél wan de ﬁaSy aalie
gozien enkele niet‘rotte‘plekjes‘ép &éfbehandelde vruchten sen frisser-uiters
1ijk hadden dan de onbehandelde komkommerss Op deze plekken was het oplosmide
del mogelﬂk sleehts even in coniact met de epidemisa1ﬁ ‘gellen geweest, zodat
deze niet mangetast werden en de was een besqhermend laagje vormdes Aan gén
of meerdere van deze veronderstellingen zal het sleéhte;résuitaat:moeteanbg—
den toegeschreven. i ‘

t

Samenvaﬁting. ,' : B L _ .

Flavorseal, een. wasproauktg ddt specieal. voor tomaten gebruikt wordt, is
op. komkommers verapotens Na' 3 dagen wes het gewichitsverlies bn de behandelde
vruchten wel iets minder; maar dg vruchten kleurden geel, Na 'l week warén ée-
ze komkommers dusndanig door natrot asngetest, dat alle vruchten volkomen on,
géschikt waren voor. de consumpiies .De komkommers waarvan. alleen de steeleinpb
dén waren behandeld, gaven bij het stedleinde senzelfde ongunstig. beeld te
zieny De overige gedeelten van deze vruchien gaven geen verschil’ in ui%er&ﬁk'
ticWavi de dnbehandeldp-komsommerai: ’

3

o Naaldwuk, 18 maart 1958
. 20-6-1958 _ _ De Proefneemstber,
IK:. | R ' yilly van Revestijn.
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Bijlage 2
_Flavérseal,pp komkommers, aprii 1956

Resterend gewicht in procenten berekend van het.ooré%onkelﬁke,gewicht.

Beh.. | 19/4-23/4 ‘ 19/4-26/4

(5'komkommers) | (4.komkomMGra)

. 9642 ‘93i8
19443 . ", 90.8

©93.5% -80.2.

© 9643 | verrot
86.1" o 76.9

" 97.4 . 78.8
9346 89.6




Flavorseal op Lomkommers 25/5-'56

Bijlage 2.

Cijfers voor kleur, gladheid (rimpeling) en glanzing.

Kleur Gladheid Glanzing
25/5{29/5| 1/6] 5/6 | 1/6{25/5[29/5 | 1/6| 5/6] 1/6]25/5129/5| 1/6| 5/6| 1/6
1. Onbehandeld, wuil, stencilkamer ok 195 |92 |9 % 11019 6 5 4 9% | 9 8 8 7% | 29/5 1 komkommer van behandeling 6 achter
2. Onbehandeld, vuil, kas 1 9 1 95 | 9 9 %] 10 | 10 10 |10 |10 9% | 9 8 8 8 het steeleinde geheel verrot. Overige komkome
3, Onbshandeld, schoon, stencilkamer 9ok | 9 195 | 9 8| 10 |9 8 1151 1 10-| 94 | 85 | 8% | 81 | mers ven deze behandeling beginnen onder de
4« Onbshandeld, schoon, kas 1 L1 9 S 9 741 10 | 10 10 |10 |10 10-) 9% | 9 g 2 schil te rotten. Plekjes witte schimmel op
5. Flavorseal spuiten, vuil, stencklkamer 9k | T 258 | - - 10 | 8 3 - - 10 { 9 71 - - de schil. 2 komkommers van behandsling 7
6. Flavorseal spuiten, vuil, kas 1 55| 55| 2 - - 10 | 10 19 - - 10 29| 49| =~ - pterk geel gekleurd, Overige vruchten, op enke-
7+ Flavorseal spuiteh, schoon, stencilkamer 9% | 651 6 - - 10 | 10 8 - - 10|10} 95| - - le plekjes na, groen. Alle vruchten van be-
8. Flavorseal spuiten, schoon, kas 1 951 5 4 - - 10 | 95 9% | - - 10] 10} 95| - - handeling 13 hebben sterk verkleurd en go-
9. Flavorseal uitwrijven, schoon, stencilkamer|{ 94| 9% | 9% | 95 | 95| 10 | 10 10 |10 10| 10| 10} 10 | 10 | rimpeld stecleinds. |
10. Flaverseal uitwrijven, schoon, kas 1 oLl 9l 92 195 |9 10| 10 |10 |10 10} 10} 10| 10 | 10 1/6 Behandeling €- slle vruchten verrot, Op
11. Flavorseal lapje, schoon, stencilkamer 21 93l s2 1 o5 |1 98] 104 10 10 J10 10} 10} 10} 10 | 10 | de schil rose, groene en zwart-grijze schime-
12. PFlavorseal lapje, schoon, kas 1 951 95| 9 9 9 10 | 10 10 {10 101 10} 10 10 | 10 izifggpﬁgf?;;egﬁifﬁ@zzeiigzazigizaﬁz;kgzziiﬁ
13, Stecleinde, schoon, stencilkamer 9u1 8% 8 % 1151 10| 8% 1 7 10=f 9 8L | 8% | 82 | en gerimpeld, Behandeling 14 Steeleinden zijn
14, Steelsinde, schoon, kas 1 okl 821 131 65| 551 101 10 9 8% 10 951 9 9 9 verkleurd, gorimpeld en iets verrot.
15« Plasticzak, schoon, stencilkamer gil 98] 95 | s 1 95 10| 10 10 {10 10~ +10 | 10 { 10 ]+10 5/6 Alle vruchten hebben kleine puistjes of
16, Plasticszak, schoon, kas 1 s:l 9 81 | 82 | 83| 10| 10 10 |10 10“;110 +10 | +10 |+t0 wratjes (1ijkt iets op komkommerneerose~visus)
Verklarin wan de cijfers:
Kleurs 10 = groen Gladheids 10 = glad Glanzing: 10 = gléé;&
0 = geel 0 = gerimpeld 0 = dof
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Gemiddelde slapheid van stecleinde, midden en bleempuntje b cen indrukking

van 1500 grams

Bijlage 4

Behg.

Uitslag ‘in g. opt

19/4

'23‘/ 4

| 2671

43
43

43

43
43
43
43
43

69

L3T

56
143
120

59
39

63
53
48

—

L e

14
44




Flavorseal op Lomkommers 25/5-'56

Bijlage 2.

Cijfers voor kleur, gladheid (rimpeling) en glanzing.

Kleur Gladheid Glanzing
25/5{29/5| 1/6] 5/6 | 1/6{25/5[29/5 | 1/6| 5/6] 1/6]25/5129/5| 1/6| 5/6| 1/6
1. Onbehandeld, wuil, stencilkamer ok 195 |92 |9 % 11019 6 5 4 9% | 9 8 8 7% | 29/5 1 komkommer van behandeling 6 achter
2. Onbehandeld, vuil, kas 1 9 1 95 | 9 9 %] 10 | 10 10 |10 |10 9% | 9 8 8 8 het steeleinde geheel verrot. Overige komkome
3, Onbshandeld, schoon, stencilkamer 9ok | 9 195 | 9 8| 10 |9 8 1151 1 10-| 94 | 85 | 8% | 81 | mers ven deze behandeling beginnen onder de
4« Onbshandeld, schoon, kas 1 L1 9 S 9 741 10 | 10 10 |10 |10 10-) 9% | 9 g 2 schil te rotten. Plekjes witte schimmel op
5. Flavorseal spuiten, vuil, stencklkamer 9k | T 258 | - - 10 | 8 3 - - 10 { 9 71 - - de schil. 2 komkommers van behandsling 7
6. Flavorseal spuiten, vuil, kas 1 55| 55| 2 - - 10 | 10 19 - - 10 29| 49| =~ - pterk geel gekleurd, Overige vruchten, op enke-
7+ Flavorseal spuiteh, schoon, stencilkamer 9% | 651 6 - - 10 | 10 8 - - 10|10} 95| - - le plekjes na, groen. Alle vruchten van be-
8. Flavorseal spuiten, schoon, kas 1 951 5 4 - - 10 | 95 9% | - - 10] 10} 95| - - handeling 13 hebben sterk verkleurd en go-
9. Flavorseal uitwrijven, schoon, stencilkamer|{ 94| 9% | 9% | 95 | 95| 10 | 10 10 |10 10| 10| 10} 10 | 10 | rimpeld stecleinds. |
10. Flaverseal uitwrijven, schoon, kas 1 oLl 9l 92 195 |9 10| 10 |10 |10 10} 10} 10| 10 | 10 1/6 Behandeling €- slle vruchten verrot, Op
11. Flavorseal lapje, schoon, stencilkamer 21 93l s2 1 o5 |1 98] 104 10 10 J10 10} 10} 10} 10 | 10 | de schil rose, groene en zwart-grijze schime-
12. PFlavorseal lapje, schoon, kas 1 951 95| 9 9 9 10 | 10 10 {10 101 10} 10 10 | 10 izifggpﬁgf?;;egﬁifﬁ@zzeiigzazigizaﬁz;kgzziiﬁ
13, Stecleinde, schoon, stencilkamer 9u1 8% 8 % 1151 10| 8% 1 7 10=f 9 8L | 8% | 82 | en gerimpeld, Behandeling 14 Steeleinden zijn
14, Steelsinde, schoon, kas 1 okl 821 131 65| 551 101 10 9 8% 10 951 9 9 9 verkleurd, gorimpeld en iets verrot.
15« Plasticzak, schoon, stencilkamer gil 98] 95 | s 1 95 10| 10 10 {10 10~ +10 | 10 { 10 ]+10 5/6 Alle vruchten hebben kleine puistjes of
16, Plasticszak, schoon, kas 1 s:l 9 81 | 82 | 83| 10| 10 10 |10 10“;110 +10 | +10 |+t0 wratjes (1ijkt iets op komkommerneerose~visus)
Verklarin wan de cijfers:
Kleurs 10 = groen Gladheids 10 = glad Glanzing: 10 = gléé;&
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Bijlage DA

F;l_avqrs_eai op komkommers, april 1956..

Cijfers Kleurs

.-

Beh. | Beoordeeld op,:‘_j-

19/4 |23/4 | 26/4 |

Vi=

- geheel verkleurd.

t |9 o {9
2 {9 19 1o |
3 9 9 9
4 9 T 45 1 konﬂcoﬁuner gdheel weggerot, de overige komkommers ook
' door natrot en schimmel aangetast. Vruchten hebben ge-
, .{le en bruine ’_s"’:;-epen.xp ‘
5 ‘9 | 6 (verrotiVolkomen verroty paprot.
6 9 {8 3_6 Alle komkommers . hebben. nat_ro’f; » Waarop schimmels g‘roe’ie'n
: Geen verschil ‘tussen shesleindenen bloempuntjes
T 9 8V1 7 Stecleinden geheel geel gekleurd met natrot en schim=
A 8 {melgroeis Rest van de vruchten groen..
8 9 7’311_ 8% |{Steeleinden geheel goel. ,vggkleu;-d, met.natrot en Schime |
' melgroei. Rest van de vruchten.groens ' )
. . : »i
-9 -9 S%ij 8% {Steeleinden geheel geel. Vruchien verder groen., -
10= volkomen groen.
0= |

- vooral bij stesleinde verkleurd ‘('gee_l);.a.



Elavo:Segl op komkommers,.

Cijfers gladheid.

Bijlage 5B -

N
t

april 1955;’

niet juist te beoordelen door rot.

bij steeleinden iets gerimpeld..

Beh. |Beoordesld opt ~
19/4 | 23/4 | 26/4 " E
1 10 8 T
2 1o | og | o9
3 iO 10 110
4 40 9V1 .391: tVooral de bloemeinden zijn gerimpeld.
5 10 9%” verrot ‘
6 10 10 . '119 Geen ve;gcy?lvﬁugs?nhstéel7‘en'blqg@eiﬁdeﬁ.'1
T 10 8v3‘ T ’Vooral»&é sﬁeelein&en zﬁn.gerimpeld@
8 | 10 | 9% | % | _
9 iO iO 8 Vooral de stpeleinden zijn gerimpeld.
10= niet gorinpold, volkonen glod.,
'Vi;‘bﬁ'blggmpgntjes;;ets gerimpgld@~ ' '
V2=



Bijlage 5C
Elévorseal,op komkommers, april 1956.

| _Cijfers glanzing

Beh;  3eo§rdeé1q opt v
19/4 | 23/4 | 26/1

*

8

8
4872

9%
9%
- 10

Vs W T e
Vo o ©

10
10 19 A
8 | B

rot

A BB N

s L
9% 8 | 7 :Steg}eipdan_?9t_
9%

8 { B Steeleinden dbf, niet gianzendy

10= glahzend.
0= dof

Vi= moeilijk te beoordelen door rote



‘Flavorseal op konkomers. Proef ingezet op 19-4-'56. o | _ . )
Eerste, tevens 1aatste smaa.k'testh Datum: 24-4»'56.- '
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Verklaringa

S= vruchtvlees 'b)’,] de sc}nl.. :
M= vruchtvlees uit het midden vede vruchte.

s goed
#= bijsmaak

4= tots bijsmask

b

bedorven smagk ..

+b= iets bedorven smask
. V= vieze smesk
Hve jots vieze smaak

- Waardering in dijj’fers.:;.

’-?" +b, v k-1 5



