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Proefstation voor de Oroenten~ en Fruitieelt onder Glas te Naaldwl jk.

' VEBSLAG VAN HET GEBRUIK VAN FLAVORSEAL OP KOMKOMMERS,

Proef II. 1 mei 1956, Frojest ITI.33.

Inlﬂiééaﬁi

Aangesgien in proef I gshezl onverwachte en onbevredigende resultaten
zijn wverkregen, werd op 1 mei 1956 een nieuwe ,proef ingeset. Dese nieuwe
proef was in de eerste plaats een herheling vaé de voorafgaande proef, om
na te gaan, of weer dezelfde rott:’mguversohianéelen gouden opireden.

In de tweeds plaats werd oriénterend nagegaan éf het van te voren schoon-
wassen van de¥ruchten de rattingsverachijnaolq kon verminderen of tegen—
gaan. ‘

De bewaring in de orochidedn-thermostast werd niet herhasld, daar de rotte
komkommers de orchidedn-thermostaat te zesr verontreinigden.

Proefopzet.
De volgende objecten verden vergeleken:

1. Onbebandeld, bewaren op het plantenlab. onder een voortdurende lucht-
stroom van ventilatoen.

2. Onbehandeld, bewaren in kas 1i.

3. Gehesl behandelde kémkomme:rs, bewaren als bli 1.

4. Gehasl behandelde, van te voren schoongewassen komkommers, bewaren als
bli 1.

5« Geheel behandelde komkommers, bewaren als bij 2.

6+ Vruchten, waarvan alleen de steeleinden behandeld werden, bewaren als
bij 1.

7+ Vruchten, waarvan alleen de steeleinden behandeld werden, bewaren als
biJ 2.

8+ Vruchten in plastic sakjes, bewsren als bij 1.

9« Vruchten in plastic zakjes, bewaren als bij 2.

Per object werden 5 wvruschten gebruikt,

Zoals uit boven bemchreven obJjecten blijkt, waren dege gellijk aan die,

welke in de eorste yroef werden genomen. Alleen het mchoonmgken van de

vruchten v68r het sanbrengen van de Flavorseal en de bewaring in plastic
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zakjes, was nieuws Deze laatate behendeling werd in deze proef opgenomen,
omdat uit vroeger genomen proeven bleek, dat de komkommers hierin zesr
goed houdbaar waren.

Ultvoering van de proeis,

De proaf werd op degzelfde wijse uitgevoard als prosf I. Voor een
beschrijving hiervan kasn dus met een verwljsing naar het verslas van proef
I worden volsiaan.

BEvenals toen werden ook nu weer platzlas komkommers van het ras Primewr
gebruikt, De vruchten waren afkomstig van J.Hulsmane, wonende te Lelidschen-
dam.

Het sochoonwassen van de komkommers vond als volgt plaats.

De vruohten werden in een met leldingwater gevulde wasbak op het plantenw
labs gedeponesrd, Na + 5 min. woken, werden de komkommers schoongemaskt en
met een handdoek drooggewrsven. Door dit alles o0 voorszichtig mogelijk te
doen, werden de komicommers absoluut niet nist beschadigd. .

De komkommers van behs 8 en 9 werden vuil in de plastic zakjes gedaan en
met druivenoclips gesloten. Gebruikt werden zakjes van het handelsmerk
Mirablle Gedurende de gehels proef werd s'ochtends om 9 uur de min. en
max. indexstand genoteerd, terwlijl tevens de dan heersende lushitemp. werd
opzesohreven, 's Middags om 2 uur werd alleen de vloeigbofstand genoteerd.
De relatieve luchivoochtigheld werd gedurende deze proef om: 9 en 14 uuwr
met de Assmann-psycliometer bepaald.

He4 uiterlijk van de vruchten werd door het geven van cijfers voor kleur,
gladheid (rimpeling) en glanzing vastgelegd.De vastheid werd evenals in
prosf I met behulp van de s‘elweger op 3 plaatsen van deo oontrdle-vruchien
bepaalds Ook nu bedroeg de indrukkraoht 1500 g.

De gewiohtavermindering werd eveneens gecontrolesrd. De gevonden gewiohten
worden op dezelfde wijse als in proef I verwerkt, In bijlage 1 staan de
tenp. on lushivochtigheidgegevens vermeld. Bijlage 2 geeft een indruk van
de gewlochisverminderingen terwijl in bijlage 3 deme gewlohtspercentages in
blokgraflek mijn uitgeset. Bijlage 4 toont de slaphbeid, ultgedrukt in g.
uitalaan van de balanswijzer. Tensloite sijn de cijfers voor kleur,rimpe-
ling en glanging in bijlage 5 en de uitkometen van de smaakproef op 4 mei
uitgevoerd, in bijlage 6 opgenomen,

Resul taten.
De resultaten in deze proef verkregen, kwamen overeen met de resulta-

ten uit proef I, De aanvankelijke gunstige invliced van de met Flavorseal
bespoten komkommera op het gewicht, was na een week verloren gegaan.
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Alleen de sghoongewamsen komkomners waren na 1 week minder in gowslokt
ashierult gegaan dmn de onbehandelde kenkommarss De kisur werd ook au
weor bensdealde Do gladheid bleof aanvankelljk iets betery dooh ns 1

wask vag door roisantasting hler niets meer ven e sien.

Van @8 glanging ken heisoifde gosegd werden (bijlage 5).De sasskproef
van 4 meil last zion, dat alleen bebhandsling 3, 4 en 5y dus alle gebeel
bshandelde vruohloi, last vau amaskbederf halden. Do oorzazk sal in een
hozin val Potting gevondaan kunuen wordenes

Da komkomners, fle alisen asa het mbteeleinde werden bohandeld, verklewrden
ookt nu waer op de behandelde plekken, gevolgd door ecn rotamnbasting.

Da vruashten in do plastic zekjes bleven het bests op hun oorspronkelljke
gewioht (99.7%), tewwijl &s invicsd van de verseiilleddd GHSisiaigheden,
niet gichibanr wase Verwonderlijk is dit nilet, sangeszlen de verdwuping bij
beide partiities selijk zal =lin gowsood, dear do zelatizve voohtigheld
wanvackinlik vel gsllifk was (& 100))) aa de wrushten van de luohisiro-
mingen waren a&f asloten. let enige versohil in gewioht had dus door de
alanhaling en anders chemisoha omzettingan AG6Ian worden,hstgeen weer
gtark afhankelijk is van de lenperstuur. Zesls ult bijlage 1 schter BIijke,
waren de verschillen in temp. tuscen kas 11 en het plantenlabeoverdas
gerings Allaen 's nachte lag do tomp. van de kas duidelijiz lagore Ok de
kKleuwr, glalheid en glausing werd veijwel niet beinvliced, Yet enige nadesl
was do oondangvorning tegen de sakjes, wearin gronédeeltjes op cnomen
wardans Gebrulkt men plastic azsklhen, dan is het rasdsaam de komicommers,
wvooral platzlaskomkommers, van %e veren sehoun ta naken. ‘
Asngesien het verpekken in plastic makken = vrij kostbsar isy sal het
reinigen de keaten relatief sleohte weinlg varhogon. De sondensvorming
Biiift dan wel, masr do viuobten hebben, sodra aij uit do zakken komen,
ean meoer fyie ultarlijk.

Sopoluplos |

' Tit deme proel bleck weer, dat ilavorsscal op komkommeru verspoten de

hovilbaatleld niet kan varbsisrsn dooh integendsel ds vruchion nadelig bee

inv10e&°° verkleuringen en ket vorsorssken ven robe

Van de 3 veronderstsllingen, men.

1+ Fat gedruatk ven viile komkemmers.

2+ Te veoel lavorscsl oo de vruchten santrenzan en

3» cen mogelijke torische warking ven de Flavorsssl gelf, wasrdoor rot
pou kunnen optreden, werd allesn punt 1 nagezasn. Inderdaesd gal dit
eon verbetering in het behoud van het gowicht, deoh na 1 weck wevden
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ook dese komkommers door rot sangetast. Hieruit blijkt'3at°het ven te voren
wassen ven de komkommers gunstig werkt. De rotaantasting hiermede voorkomen
gelukt echier nist.

Fet sebruik ven plastioc seicken voldoet goed, maer ook hierbij is het sterk
asn %e bevelen sohoongewassen komkommers te gebrulkens

SN VAUTANS »

" In dese tweeds proef werden de resultaten uit proef I wwrkregen, beves-
$igd. Degelfde rottingsversohijnsslen traden ook nu weer 0p.Het van ts voren
sohoonwassen van &8 komkommers gaf wel esn verbetering wat gewishtsbehoud
betrelt, dooh de rotaantasting kon er niet door worden wooriomen.

Flastic sakiken bdleken gosd bWrulkbaar te sijn. Gewlchisvermindering trad
vrijwel niot opy terwijl de kleur sn gladheid bewnard bleven,

Do emaak van de¢ aldus bewnarde komkommars bleef eveneens goed,

IE. De Proefneemster,
#illy velRavestijn.



Flavorseal op koakommers 1 mei 1956. Bijlage 1. gegevens
tomperatux on lushtv,

9 ungr. 2 oy .
Mei.  Index. Vicelstof.  Vieelstof.  “eivier
1956, Hax. Hine Maxe 1ile Uaxe Min. Qe 2 e
Flantenlsb., met ventilator. Meximum en

1 mindmum thermo
N meter 17s

2¢ 2548 15,6 . 25,2 2448 26,8 23,6 41 58  Asamwude Pelts
3o 25:4 173 N9 N0, 6 22.4 22.0 53 ‘ 45
4e 2346 15«2 1643 15:7 22,8 22,6 57 54

e 2345 1640 2244 216 60
Be
Te 2449 19.2 2241 2le6 2146 21.5 47 83
B 2246 1747 21s4 2%2 51
Geme 2443 168 2.2 224 52 53

Eoude kas. Eas 1%,

te

2, 346 Te2 2 19,6 32.6 324 65 41 Maximum en

3o 4402 10,0 B3 486 42.8 43.0 75 &P z:::‘“‘fhemo
4 516 113 236 36 343 34,5 50  Assmenns Pems
S5¢ 4846 106 3543 355 57

Ge :

To 5009 1306 2446 2444 370 36,8 47 36

Be 4845 1146 255 255 . M

Geme 4604 0.7 . 2445 36 5T 44



Mavorseal op komkommers 1 meil 1956, Bijlage 2.
Gegevens gewiohitsverlies. ‘

' Gewlohten,

atum. | K 4 lgi ) 8 mgi,‘
Asnte v ? J 4 -

Behe 1 | 3740 | 3320 | 2570 | 2270
2. | 3760 | 3540 | 2765 | 2455
3. | 3905 | 3570 | 2715 | 2315
4 | 399% | 3755 | 2970 | 2650
5. | 4015 | 3830 | 3165 |+2750 [vesl paprot.
6. | 3980 | 3425 | 2650 | 2230
To | 3985 | 375 | 2940 | 2640
8, | 3355 | 3350 | 2655 | 2650

9 | 3520 | 3515 | 2840 | 2835
® | | |
Gewichtaprocenien.
1/5 | 455 | 8/5

1. | 100 | 8838| 78.5 | Ombehandeld, plantenlab,
2 100 94,1} 83,5 | Onbehandeld, kas 11,
3. 100 91e4| T7+9 | Flavorseal, plantenlab,
4e 100 94.,0| 83.8 | Flavorseal, sohons vruchten, plantenlab.
5e 100 | 95¢4|+82.9 | Flavorseal, kas 11.
6. 100 88.1] 72,5 | Steeleinde met Flavorseal, plantenlad.
Te 100 | 9342| 83.7 | Steeleinde met Flavorseal, kas 11.

‘ 8. 100 999 | 99.7 | Plastic smakjes, plantenlab.
' 9 100 | 99.91 99.7 | Plastic sakjes, kas 11.







