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TOSLAG TAI 38E QgBHïïHC VAK FLAVDRSBAL OP KOMKOSMSES« 

Proef II. 1 mei 1956. Projeot 111.33. 

Inleiding* 
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Aangesien in proof I gahaal onverwachte en onbevredigende resultaten 
zijn verkregeny werd op 1 mei 1956 een nieuve proef ingeset. Dese nieuw» 
proef was in da eerste plaats een herhaling v«$ de voorafgaande proef» on 
na te gaan» of waar dezelfde rottingsverschijncelen zouden optreden, 
b 4. *».d. plaats «rd „xitoter.nd |f het T« t. ror.n „oh,on-
vas sen van deVruohten de rotting sverschijnseleii icon verminderen of tegen-
gaan. | 
Se bewaring in de orohideSn-thermostaat werd n|et herhaald» daar de rotte 
komkommers de or o hi de t hermo staat te zeer verontreinigden. 

Proefopzet« 
Be volgende objecten werden vergeleken: 

1. Onbehandeld» bewaren op het plantenlab« onder een voortdurende luoht-
stroora van ventilatoen» 

2. Onbehandeld» bewaron in kas 11. 
3* Geheel behandelde komkommers» bewaren als bij 1« 
4* Geheel behandelde» van te voren soboongewassen komkommers» bewaren als 

bij 1» 
5* Geheel behandelde komkommers» bewaren als bij 2. 
6. Vrucht en» waarvan alleen de steeleinden behandeld werden» bewaren als 

bij 1. 
7. Wuohten» waarvan alleen de steeleinden behandeld werden» bewaren als 

bij 2. 
8« ituohten in plastic zakjes» bewaren als bij 1. 
9« Vruchten in plastic zakjes» bewaren als bij 2* 

Per object werden 5 vruchten gebruikt. 
Zoals uit boven beschreven objecten blijkt» waren deze gelijk aan die» 
welke in de eerste proef werden genomen. Alleen het schoonmaken van de 
vruchten vóór het aanbrengen van de îlavorseal en de bewaring in plastic 



zakjes, ms nieuw* Doze laatste behandeling werd in deze proef opgenomen, 
omdat uit vroeger genomen proeven bleek, dat de komkommers hierin zeer 
goed houdbaar waren. 

Uitvoering van de proef* 
De proef werd op dezelfde wijze uitgevoerd als proef I» Voor een 

beschrijving hiervan kan dus met eon verwijzing naar het verslag van proef 
I worden volstaan* 
Sven al s toen werden ook nu weer platglaa komkommers van het ras Primeur 
gebruikt* Se vruohten waren afkomstig van tf*Huismans, wonende te Leidschen-
dam* 
let schoonwassen van de komkommers vond al a volgt plaats* 
De vruohten werden in een met leidingwater gevulde wasbak op het planten-
lab* gedeponeerd* la _+ 5 min* weken, werden de komkommers schoongemaakt en 
met een handdoek ârooggewraven* Door dit alles zo voorzichtig mogelijk te 
doen, werden de komkommers absoluut niet niet beschadigd. 
De komkommers van beh* 8 en $ werden vuil in de plastic zakjes gedaan «at 
met druivenolips gesloten* Gebruikt werden zakjes van het handel «merk 
Mir ab il« Gedurende de gehele proef werd s'ochtends om 9 uur de min* en 
max* Indexstand genoteerd, terwijl tevens de dan heersende luohttemp* werd 
opgeschreven* 's Middags om 2 uur werd alleen de vloeistofstand genoteerd* 
De relatieve luchtvochtigheid werd gedurende deze proef om 1 9 »« 14 uw? 
met de Assaaxm-psgrclSibmeter bepaald* 
Het uiterlijk van de vruohten werd door het geven van cijfers voor kleur, 
gladheid (rimpeling) en glanzing vastgelegd*De vastheid werd evenals in 
proef I met behulp van de s^lweger op 3 plaatsen van de oontrôle-vruohten 
bepaald* Ook nu bedroeg de indrukkraoht 1500 g* 
De gewichtsveraindering werd eveneens gecontroleerd* De gevonden gewichten 
werden op dezelfde wijze als in proef I verwerkt. In bijlage 1 staan de 
temp* en luohtvochtigheidgegevens vermeld* Bijlage 2 geeft een indruk vin 
de gewiohtsverminderingen terwijl in bijlage 3 deze gewiohtsperoentages in 
"blokgrafiek zijn uitgezet* Bijlage 4 toont de slapheid, uitgedrukt in g. 
uitslaan van de balanswijzer* Tenslotte zijn de oijfers voor kleur,rimpe­
ling en glanzing in bijlage 5 en de uitkomsten van de smaakproef op 4 mei 
uitgevoerd» in bijlage 6 opgenomen* 

Resultaten» 
De resultaten in deze proef verkregen, kwamen overeen met de resulta­

ten uit proef I* De aanvankelijke gunstige invloed van de met flavor seal 
bespoten komkommers op het gewicht, was na een week verloren gegaan* 



Alle«?« da seboongewaasen Tssak&amat» v.-aren na 1 week minder in geidebt 
aohteruit gegaaa aan da onbehandelde kojakoaaora# Be kleur w&sà ook au 
we» benadeeld« IK» gladheid bleef aanvankelijk lafs betör» dooh na 1 
•waok \ma döor rotaantasting Mar niete see* van be aien* 
Var. de slmains ken I»èaeifde gaaegd warden (bijlage 5)»3)e amaakprœf 
va». 4 J«ei lait aian, dat ajUe<»n behandeling 3» 4 «ft 5» da« all« geheel 
bebaadolde .rrutohiou, laat van aoaskftoderf badden* î)e oorzaak aal In ee» 
begin rati rotting gevonden komen wordea« 
De kosfcoawera, dia alleen aan bet steoleindcs warden bohandald, verkleurden 
ook nu ?.<9or op de behandeld» plekteen, gevolgd door eon rotaantaating. 
Bo wuehtsn 1» de plaatio aakjeti bleven bet beat« op bun oorspronkelijke 
gewioht (99»7p)t terwijl ft« invloed van do verae^iietf^ W^&ndigheden, 
siiet eicbtbaar w* Vesrwottderlijk is dit niet, aannaaien do verdanpiag bij 
bolde partijtjes gelijk sal sija geweaat, dear do relatieve voobtigbeiÄ 
vnar soMjnlijk ml gelijk wm. 100;*) «a tie vruobien va» de luchtstro­
mingen waren afjsalofcen» Het enige veraobil in gewioht bad da® dee? de 
tyiai:ùwding en andere chemische oaae tt i^sîn °àd>i^Û uordenjhetgeon weer 
«tark afhankelijk is TS» d® temi^ataur* feale ait bijle&e f. schter blijkt, 
waren de veraöhillöu in temp* tassen ka« 11 en bet plantenlab»<m«dag 
gering* Alleen *s naohta lag do tan^p. vaa de kas duidelijk lager» Oek de 
kleur, gladheid m glaaaiag *erd vrijwel niet beïnvloed. B»t «alge nadoel 
mm de eondanavoming tegen de aakjee, waarin grenédeeltjea op-rsaaaen 
<ji«tfiftin..r Gebruikt man pi yytto gefeirany dan is bet raadzaam de kos&iOBBaera» 
vooral pla%lii«toMsfeoJM«fl?a» van te veren »«hoon ta «aken» 
Aangeaien bet verpakken la plaatio aakken wij kostbaar is* aal bet 
reinigen de keaten relatief ateokte weini# verbogen« De oondansverniag 
blijft dan velt ataar de vruobton hebban, acnlra aij ait de astkken komen, 
een «eer ffcla uiterlijk. 

Conclusie. 
Git êmg» proef bleek we«» dat llavoreaal op koaikoBtaera verapoten de 

hotalbaaxheld niet kan verbeteren dooh integendeel de vruchten nadelig ba-
invloed0or verkleuringen en bet voroox-jiakan van rot* 
Vm de 3 veronderstellingen, m,n. 
1# Het gebruik vw vuile koiakcmmei-ö» 
2» Te -/©el ^avorseal o;< de vruchten fumbres&an an 
3# een mogelijke toxische warkiag v«a de Havoreeal »elf» wanrdoer rat 

aoa kunnen optreden, werd alleen prat 1 nagegaan* Inderdaed gaf dit 
«en verbetering in bet beboud van bet geviobt» deeb na 1 week werdm 



ook da so kaafeooawra door ret aangetast» Hieruit BLI$ALLLAIE:KET vm 1» WINB* 
waeson van do komkommers gunstig wartet. Bo rotaantasting hierœede voorkomen 
gelukt oohtor niet. 
Kot gtfarulk via plastlo sakken voldoet good» aas? ook hierbij is bet sterk 
«taai to bevelen sohoongowassen komkommers to gebruiken* 

la deae tweade proof nartel éi resultaten uit proof I verkregen» I»«*»** 
tigd. Koaelfde rotting over oofcijnselon traten ook nu wear op. Bet van to mem 
eeliooniiassea ran &e konfcoawiera gaf wol «OB verb« tering wat sowiohtsbelïoud 
betreft» doolt de rotaantastlng kon os niet door norden voorkomen# 
PiMtio bleken |o^l bruikbaar to »* jw« foraying trad 
vrijwel aiot op» ten»i;|l à® klour en gladheid bewaard bleven. 
Do eraaak m de aldsu» bawaarde komkommers Woof eveneens good« 

2i->*50 
III. 

llaald«ijkf 

So Proefneeiaster» 
Willy v.EavostiJn. 



Flavorasal op koakoraraara 1 mai I956. By lagt 1* gagttwma 
tamparatuor axt luah**. 

9 »«P. 2 nur. 

Mal« Vloeiatof. Vlosiatof, LUÖ&tVOOb-

WS? Max. Min. Max. iin. Mill« 9 u« 2 u. 

?lant«nlab. met vantilator. 
1* 
2* 25#8 15.6 25.2 24.8 26.8 23.6 41 58 
3. m*A 17.3 20.9 20.6 22.4 22.0 53 45 
4» 23*6 15.2 16.3 15.7 22.8 22.6 57 54 
5* 
(L 

23.5 16.0 22.4 21*6 60 
v» 
7. 24.9 19.2 22.1 21.6 21.6 21.5 47 53 
8. 22.6 17.7 '..21.4 21.2 51 

3«. 24.3 16.8 21. 2 22.4 52 53 

Koud» 
4 

kaa. Kaa 11* 
I* 
2« 34.6 r.2 19« 5 19.6 32.6 32.4 65 41 
3« 44.2 10*0 18.§ 18.6 42.8 43.0 75 4» 
4# 51.6 11.3 23.6 23.6 34.3 34.5 50 
5# 
£ 

48.6 10.6 35.3 35.5 57 
w# 
7. 50.9 13.6 24.6 24.4 37.0 36.8 47 36 
8, 48.5 11.6 25.5 25.5 41 

3«B« 46.4 10.7 24.5 36.7 57 44 

thermo 
meter n• 
AWPHBW^. p*ai# 

thermo 
meter 1# 
Aasaaaa. p.n. 



flavoraeal op kookoaiBara 1 aal 1956* 
Oag«T«ns gewichtsverlies • 

Bijlaga 2. 

Qsnioàtwi« 

Datum. 1 Ofti* 4 Mi 8 mei a 
Aant.vr. 5 4 4 

Bak. 1 3740 3320 2570 2270 
2. 3760 3540 2765 2455 
3. 3905 3570 2715 2315 
4» 3995 3755 2970 2650 
5. 4015 3830 3165 +2750 reel paprot* 
6. 3980 3425 2650 2230 
7. 3985 3715 2940 2640 
8, 3355 3350 2655 2650 
9. 3520 3515 2840 2835 

GMraic&t« >rooaat in* 

1/5 4/5 8/5 

1* too $318 78.5 Onbehandeld» plantenlafc. 
2» 100 94.1 83.5 Onbehandeld, kas 11« 
3. 100 91.4 77.9 flavorseal, plaata&làb. 
4. 100 94.0 83.8 Flavorsoal, sohone vruohten, plaatanlab* 
5. 100 95.4 182.9 Flavoraeal, kas 11# 
6. 100 86,1 72.5 Steeleinde met Flavorseal, plantenlala. 
7. 100 93.2 83.7 Steeleinde met ïlavorseal » kaa 11. 
8» 100 99.9 99.7 Plaatia sakjea, plantenlafc. 
9. too 99.9 99.7 Plastio sakjes, kas 11. 



l - i a v n ^ p i !  o p ;  k o  m  k o m f r t e r  i n g e z e t  o p  

G r a f i e k  g e w i c h t s  p e r c e n t a g e s  

t . o . v .  h e t  o o r s p r .  g e w i c h t  

1 
BIJLAGE 3 

m e i  - 1 9 5  6 -

°/« 

100 

99 

98 

97 

96 

95 

94 

93 

92 

97 

90 

89 

88 

87 

86 

8S 

84 

83 

8Z 

87 

80 

79 

78 

77 

76 

75 

71 

HAT» 1/s 

§ 

g 

S 

g 

£ 

I 

£ 

a 

I Z M Z U Z  
SBS;I s;% 

MP 
—V 
Vs 8 7s 

i 

§ 

I 

§ 

I 

i 

s 

I 

§ 

s 

rr 

I 

I 

$ 

§ 
N 

ISt 

-D 
1 1 k. 
* 

Vs Vs 

OJVB EH/WÛELD 'PL . LflB. 1] 

G E H E E L  J 3 E 2 W / V D E L D  V U I L  P L  .  L R & .  71 

Q E H E E L  B E H f l W A E L U  S C H O O S T  
VL . LAB . 

Ó T E E L E / M D E  B E M H N D E L D  P L .  L f t B .  7f FIS 11 

/ A /  T L  / * £  1 /  C  T . #  K J  E S '  
3 

P L .  L U B .  JCflS 11 
« 


