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INLEIDING .

De resultaten van het kwaliteitsonderzoek, verricht aan de
monsters van de interprovinciale series ronde groene erw-
tencogsy 1958 en 1960 vormen het voornaamste gedeelte van
het versiag. Dit hoofdstuk II wordt beeindigd met een ta-
bel, waarin van een aantal rassen de ulterlijke kwaliteit en
de kwaliteit voor soepbereiding elk in &&n cijfer zijn uvit-
gedrukt. In overeenstemming met de kwalificatie van de dop-
erwtenrassen geldt, dat allé&n rassen met het cijfer & of
hoger uit kwaliteiis-oogpunt aanbevelenswaardig zijn. Zodra
het cijfer beneden 8 daalt is er sprake van meer of minder
belangrijke tekortkomingen of afwijkingen, hcewel het ras
als geheel nog vrij goed iss3 onder bepaalde omstandigheden
kan het goed, zelfs wel eens zeer goed zijn.

Voorts betreft het verslag een vrij groot aantal in iype
sterk uiteenlopende rassen, die om verschillende redenen in
1960 of in 1958 of in beide jaren werden beproefd., Zij wer~
den verbouwd op de PAW-proefvelden die op rivierklei en zand
gelegen waren.

In de eerste plaats kunnen genoemd worden enige Finse en
Duitse groene erwtenrassen, die werden opgenomen om het kwa-
liteitsniveau van buitenlandse groene erwtenrassen te peilen,
Enkele Duitse en Zweedse gele erwtenrassen kwamen voor, om,
veeruitlopend op het te verwachten onderzoek azan Nederlandse
nieuwe gele rassen, gegevens over dit type erwt te verzame-
leno . )

Een aantal in de practijk verbouwde doperwtenrassen werd be-
coordeeld, in het bijzonder om een indruk te verkrijgen om=
trent de geschiktheid voor processed peas.

- Vooral nu de Amerikasanse  Alaska-: erwt op de Engelse markt

© veld wint, is dit van betekenis, Behalve van de PAW~-proeven
werden nog monsters droog geoogste doperwtenrazssen onderzocht
van een proef in 2Zuid-Holland, die was aangelegd om de ge-
schiktheid voor zaaizaadteelt te beoordelens

De kwaliteit, die van de onderscheidene proefvelden werd ver-
kregen, is weergegeven in hooféstuk 1.

Met een beschouwing over de samenhang van de kwaliteit van

de erwt met het P O_~gehalte, en enkele oymerkingen over de
chemische samenst@léing van enige rassen, is het verslag be-
sloten.

Binnen het kwaliteitsonderzoek vormde de methode, waarbij de
geschiktheid voor diverse bereidingen - soep, puree, gerech-
ten in vaste vorm, processed peas - goed naar voren komt, de
basis, Ter cndersteuning van deze basismethode werden nog op
bepaalde bereidingen gerichte methoden toegepast. ' :
Het chemisch onderzoek werd verricht door de Afdeling Schei-
kundig Onderzoek van het Instituut voor Biologisch en Schei-
kundig Onderzoek hoofd dr. W.B. Deijs.

De toegepaste methoden van onderzoek en de betekenis van de
cijfers in de tabellen zijn als een bijlage in deze publi-
catie opgenomen,
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Tabel 1. De kwaliteit, die de proefvelden in 1958 leverden
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De cijfers betreffen het gemiddelde van de rassen Rondo en Pauli

De proefvelden zijn gerangschikt naar afnemende kwaliteit van het gekookte
' produk t

1)

Bij andere rassen dan Rondo en Pauli werden, 713 het in geringe
mate, wel kwade harten aengetroffen :

Voor de betekenls der cijfers =zij verwezan naar ”Methode van One
derzoek'" pagina 40. ' - :



I. DE PROEFVELDEN IN 1958 EN 1960

1+ Algenene beschouwing

Bij een vergelijking van de tabellen 1 en 2, die respectie-
velijk de proeven in 1958 em 1960 betreffen, vallen direct

de veel grotere verschillen tussen de velden in 1960 op. De-
ze verschillen gelden zowel het gekookte product als het 1000~
korrelgewicht. Vieliswaar zijn het irn beide jaren niet dezelfde
velden, die worden vergeleken, doch in grote irekken is zeker
sprake van gelijksoortige percelen.

In 1958 varieerde het perceniage spatters + stugge erwten van
2,7 tot 13,5, waarmede de kookkwaliteif uiieenliep van zeer
goed tot genmiddeld., In 1960 waren deze percentages 0,5 en 6C
met verschillen in kookkwaliteit van zesr goed tot zeer slecht
en verschillen in kookduur van ongeveer 1 uur tot langer dan-
3% uur. Deze grote variatie in kookkwaliteit in 1960 houdt
verband met de grote variatie in P O.-gehalte namellgk van
1,24 % tot 0,63 % in de droge stof? 2

Vooral bij de erwten van enige velden in het mldden en zuliden
van het land werden lage gehalten gevonden, hetgeen mede moet
worden toegeschreven azan de aanhoudende droogte in 1959 tot

in juni 1960, De samenhang tussen P O_-gehalte en kookkwali-
teit wordt in hoofdstuk VI nader beSprcken.

Het 1000-korrelgewicht liep in 1958 uiteen van 220 g tot 295
g, in 1960 van 206 g tot 323 g.

De kookkwaliteit was in 1958 dooreen genomen beter dan in 1960,
de korrel icts kleiner; op tien velden kwamen kwade harten voor
tegen in 1960 slechts op &&n veld, namelijk op NNH 2139.

Kﬁaliteit vén de groehe erwten in 1958 en 1960

J—— me it v o+ i 1yt i 1 o ma 1 i i e e e e .- .

Mate venm % Spat- : 1000- | Aantal velden met Kookkwaliteit
‘fl‘]l’l'- . ‘ ters + . korrel- D ’ ey T T “!
Jaar . Fkoken !stugge !gew1cht izeer ;goed gem1d*51echt|zeer
R . Jerwten — _tigoed. . {deld _ . _  ;slecht
195¢ | 7,2 | b9 22 (08 |3 1 g o o
1960 | Sy b8 | 20 b w5 1 30 53

&

‘de van 18 proeven en de rassen
Rondc en Pauli,

i

. !

De cijfers betreffen het gemiddeli
l

1

2. De proefyvelden; cogst 1960

De velden zijn c¢p grond van hun kKookkwaliteit in enkele groe-
pen ingedeeld, Van elk veld worden achtereenvoligens de kwali-
teit van het gekockte product, de ulterlijke kwaliteit na hand-
lezen en de belangrijkste vormen van afval omschreven. Verder
mag worden verwezen naar tabel 2.
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Tabel 2, De kwallteit, die de proefvelden in 1960 leverden

!
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| . L i
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| o .~ .
| NL 925 - zand 2,k 3L ta.200 | 0,84 6,9 228
PAW 44k riv. klei 2,5 36 £2.,200 | 0,82 8,6 276 |
PAW  b15 zand L2, i1 ?a.210 | 0,78 9 246 |
; | 3 l
MB 505 zand . 1,5 | 9~ | langer ! 0,74 743 241 |
L 2167 l.h, zand! 1,1 | 60 . dan ' 0,70 i 206 |
OFL 216. ' zw. zavel ' 1,6 , 60 [ 210 0,63 8,6 28L

De cijfers betreffen het gemiddelde van de rassen Rondo en Pauli
De preoefvelden zijn gerangschikt naar afnemende kwalitelt van het gekookte
product
, .
q'In verband me% naar verhouding veel '"kalk, kiem en vlek'" bij Rondo
is het cijfer voor gaatheid voor dit veld vrij laag
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Proefvelden, die een zeer goede kwaliteit gaven
Kooktijd van de erwten 1 tot 414 uur,

NF 1420 Soepvormlng zeer goed of goed; smaak goed--schil nor-
Ulterllgke kwaliteit (na handlezen) goed. of goed tot vrij goed
korrel vrij grof; groenkleuring overwegend goed, bij enkele
rassen wat "onrijp'; hetgeen zou kunnen samenhangen met een
volgens het R,L.C.-schap iets te dichte stand van verschillen-
de rassen.

Afval tamelijk hoog, betrof voornamellgk de rubrlek “kalk
kiem en vlek,"

goed, neutrasl; schil vrij zacht.

Uiterlijke kwaliteit goed: korrel grof; kleur wat ongelijkma-
tig, Rondo bijv, met "wangetjes'.

Afval aan de hoge kant, voornamelijk "kalk, kiem en vlek",
voorts wat wormstekige, enkele lichtgekleurde en rimpelige erw-
ten, wat erwten met gebarsten schil, Kwade harten kwamen in
geringe mate en in lichte graad voor. . :

NNE 2139 ° Soepvorming zeer goed of goed; smaak goed tot vrij

kookkwaliteit; smaak soms zwemend naar muf; schil normaal zacht,
Korrel klein, wat ongelijkmatig van grootte, kleur wat "onrijp".
Veel "kalk, kiem en vlek'.

Zowel de kookeigenschappen, als het hoge percentage "kalk, klem
en vlek", de kleine korrel en de wat "onrijpe! kleur wijzen op
gen jong gewas bij het ocogsten (1). Ongetwijfeld hangt dit sa-
men met de weelderigheid en de legering van het gewas, waarvan
in het rapport van het R.L.C.-schap melding is gemaakt.,.;,_

ZWF 809 Soepvorming goed; smaak goed of goed tot vrij goed
scnil normaal zacht.

Uiterlijke kwaliteit (na handlezen) hoogstens vrij goed; kor4
rel aan de kleine kant.

Kleur wat "vuil", Een en ander zal verband houden met de in
het rappcrt van het R. L Cawschap genoemde legerlng van het ge=
WaS .

Vrij veel afval; nogal wat wormsteklgheld,'verder tamelijk

wat "kalk, kiem en vlek'". :

Proefvelden, die een goede kookkwaliteit leverden
Kooktijd van de erwten 1% - 1% uur,

ZV1 891 Soepvorming na de vereiste kooktijd meer goed; sSmaak
goed tot vrij goed; schil normaal zacht. ‘ '
Uiterlijke kwaliteit goed of goed tol vrij goed; korrel grof;
kleur tamelijk iicht. ‘ -
Rondo met veel '"kallk, kiem en vlek", cverige rassen in dit

opzicht normaal voor 1960,
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Z 2224 Soepvorming goed; smaak tamelijk goed; schil normaal

Uiterlijke kwaliteit goed; korrel normaal grof; kleur soms
i1ets licht.-

Afvalpercentage gunstig; weinig "kalk, kiem en vlek", wel wat
lichtgekieurde erwten.

o

goed. )
Nogal wat wormstekigheild en wat "kalk, kiem en vlek", in ket
bijzonder vlek en kalk,

A

tot vrij goed, : :
Uiterlijke kwaliteit goed; korrel vrij grof; kleur normaal
goed, :

Nogal wat wormstekigheid en "kalk, kiem en vlek” verder en-
-~ kele rimpelige en lichtgekleurde erwten.

ZZE 96% Soepvorming goed, scep wel wat schillig; smaak goed

NZH 902 Soepvorming gded;.smaak tamelijk gosd tot goed; schil
Uiterlijke kwaliteit goed of goed tot zeer goed; korrel aan
de kleine kant; kleur normaal goed. .
Tamelljk veel ”kalk kiem en wvlek", in het bijzonder veel
verkalkte erwten, verder gevlekte. '

Proéfvelden, die een pemiddelde kookkwalitelt leverden
Kooktijd van de erwten 1% tot 2 uur.

@?_géi&:Na de verciste kooktijd socepvorming goed; smask goed
tot vrij goed; schil normaal zacht.

Uiterlijke kwaliteit goed; korrel normaal grof; kleur normaal
goed. o o
Afvalpercentage voor 1960 vrij gunstig, voornamelijk wat

"zalk, kiem en vlek".

- —— -

met wat harde erwten, Smﬂak tameli jk goed. )
Uiterlijke kwalitfeit goed; korrel normaal grof; kleur aan de
lichte kant. 7 :
Vooral wat "kalk, kiem en vlek", in het bijzonder vlek, ver=-
der wat lichtgekleurde erwten.

NNE_2140 Goede soepvorming, soep echter wat‘schillig; smaak
Uiterlijke kwalltelt goed of goed tot zeer goed korrel grofys
kleur in het algemeen normaal goed, van een enkel ras vrij
licht. '

Voor ocgst 1960 weinig "kalk, kiem en vlek'", echter nogal wat
rimpeling bij daarveor gevoelige rassen, verder wal lichige-
Kleurde erwten en erwten met gebarsten schil,
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Proefvelden, diec een slechte kookkwaliteit leverden

Na 3 uur koken, werd een julst bruikbaar product, echter nog
geen goede soep verkregen., In verband met de slechie kook
werden de schil en de smaak niet beoordeeld,

- -

Tamelijk wat "kalk, kiem en vlek', in het bijzonder vlek en
kalk, voorts afval door rimpeling en te lichte kleur.

grof, van enkele rassen aan de kleine kant; kleur goed, fris
groen en gelijkmatig. A :
Afval gunstig; iets wormstekigheid; weinig 'kalk, kiem en vlek".

——

Afval gunstig.

Proefvelden, die een zeer slechte kcocklkwalitelt leverden

Na 3% uur koken was nog geen bruikbaar product verkregen. E-
venals bij de voorgaande groep werden in verband met de onvol-
doende kook, de smaak en de schil niet beoordeeld.

o ——

Wat wormstekigheid, wat "kalk, kiem en vlek", in het bijzon-
der vlely voorts enig afval door te sterk gerimpelde erwten.

——

rimpeling, deuk en lichte kleur; korrel klein.
Wat "kalk, kiem en vlek", vooral vlek, verder afval door te
sterk gerimpelde en verkleurde erwten.

van lichte kleur en enige rimpeling; korrel vrij grof,
Afvalpercentage gunstig; weinig "kalk, kiem en vlek'"; wel bij
daarvoeor gevoelige rassen enig afval door te sterk gerimpelde
erwten. '
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Overzicht van de proeven met de interprovinciale series groene
erwten
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1)

In 1960 zijn de omstandigheden voor een goede kookkwaliteit op de met
gemerkte velden slecht geweest, op de overige velden normaal,
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II. DE KWALITEIT VAN DE GROLNE ERVIENRASSEN DER INTERPROVINCIALE
SERTE'S

In dit hoofdstuk wordt de kwaliteit van de rassen onder nor-
male omstandigheden in 1960 als uitgangspunt genomen. Als
normaal worden beschouwd de omstandigheden in het westelijk
en noordelijk kleigebied, waarbij een ras als Rondo in hoofd-
zaak goede of zeer goede kwaliteit voor soepbereiding levert,
met daarnaast enkele gemiddelde pariijen.

In een afzonderlijke paragraaf worden de resultaten gegeven,
welke verkregen werden ounder slechie omstandigheden cp enige
velden in het midden en het zuiden wvan het land. De slechte
kwaliteit was mede een gevolg van de aanhoudende droogte in
1959 tot in juni 1960.. .

In een dexde paragraaf volgen de resultaten met de proeven
cogst 1958; in de vierde paragraafl zijn ten slotte de resul-
taten van beide jaren samengevat.

Len overzicht van de proeven wordi op pag. 12 gegeven.

1. De kwaliteit van de rassen onder normale omstandigheden
in 1960.

Van elk ras wordt achtereenvolipgens de kwaliteit van het ge-
keookte product, de uiterlijke kwaliteit na handlezen en het
voorkomen van afwijkende zaden omschreven.

Tabel 3 geeft de belangrijksie resultaten weer,

Rondo (standaard - 12 proeven) bezat dooreengenomen een goede
scepvorming, een goede kookkwaliteit, een normaal zachte schil
en een goede, zachte, milde, betrekkelijk neutrale smaak. Af-
hankelijk van het veld varieerde de kooktijd (na weken) voor
gebruik als scep van 1 uur tot 1% uur.

Hoewel Ronde een uitgesproken soeperwt is en daardoor uiter-
aard niet de ideale erwt voor verwerking tot de in Engeland
veel gebruikte processed peas, bezalt hij hiervoor door de ge=~
1ijkmatige kook toch cen zekere geschiktheid,

In dit verband zij meegedeeld dat bij proeven door Adam,
Fruit and Vegetable Preservation Research Station te Campden
(2), slechts zeer geringe verschillen in kookeigenschappen
en kleur tussen Rondo, Pauli, Vares en Fertila werden gevon-
den. Vares bleek iets steviger dan de andere rassen, Fertila
wat varisbel van kleur. Het betrof hier in Engeland verbouw-
de erwten.

In uiterlijke kwalitelt werd Rondo blj onze proeven het best
geacht. De korrel was vrij grooit en goed gevormé, wel een
weinig plat en ovaal, echter practisch zender rimpeling of
deuk., Van verschillende velden was de erwt dit jaar wel vri]
ongelijkmatig van grootte.

De kleur was mooi zachtgroen, enigszins neigend naar blauw-
groen, van enkele velden wat licht.
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Tabel 3. De kwaliteit van de groene erwtenrassen der interprovinciale series

AR S Qogst 1960 .

De kwalitelt onder normals omstandigheden ‘ De kwaliteit onder slechte omstandigheden
Eigen- | T — g o Eigen- o : .o i
schappen | & Kwallteit ; Kwalitelt : b schappen g Kwaliteit Kwaliteit !

E g [ gekookt . van het i \1‘ 3 gekookt van het
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Rondo ' 42i 2 | 2,7 é,9 289 | Rendo 611,9 iy 7,9 | 261

Pauli 2172 | 42 7,1 273 | Pauli _ 61,8 50 | 8 233

Mansh, 2008 L1211 8,6 1,6 745 343 ! Mansh., 2008 61 h,7 20 . | 7,9 | 272

. % i WPH. 333 6 12,0 i 7,7 | 24h

Rondo 077,93 P9 293 Hylk, 5S. 72-14i 6 | 1,7 uh L 7,7 | 2bks

Rovar 101 7,2 5,7 Tyh 284 Fertila 61,53 boer 7.8 | 213

- Servo 6 11,3 i 4% 7,7 1236

Rondo sle, 1 | 2,5 @ 7 284 .

WPH, 333 | BETNS ) 3,7 (76,7 | 280 | Rondo P 41,7 0 Loy 8,4 ) 268

bylk. $S. 7214 8| 7,4 | 3,5 [ 6,8 | 283 : Rovar L6 52 ) 8,3 | 2k0

) P \ [Unica Ylz,8 1 45 108 234

Rondo & 17,8 | 2,1 6,9 273 | T U SN AU S S

Servo 6 le,9 @ 5,1 7 254 4 oL .

i | ! i De cijfers betreffen het gemiddelde van de €

Rondo 5 17,9 5,5 7,6 54 | in het overzicht op pag.12 gemerkte velden.

Mansh. 2009 b5 o8 [ 70 | 2se |

Rondo 217,66 | 1,6 6,7 | 257

Fertila 26,6 2,1 6,5 | 216

Rondo 117,2 Ty7 8,4 319

Hylk. 629 115 11,7 2,7 | 27

Rendo ' 1,8 | 046 5,5 227

Unica 1 i6,5 Lo, 5,2 2%

Rondo i 17,7 | 3,8 |6,2 | 269 |

vVares DT b 738 17 { 235

De cijfers betreffen het gemiddelde van de
12 niet gemerkte veldsn in het overzichi op
pag. 12.



Viat het voorkomen van afwijkende erwien aangaat, nam Rondo een
middenplaats in. Het piksel betref voornamelijk de rubriek
"kalk, kiem en vlek'"; vooral gevlekie cn verkalkte erwtenAkwa-
men voor, :

Het vercentage kwade harten bedroeg op NNH 2?39 vier.

Mansholt's 2008 (12 proeven) was voor de soepbereiding nog
iets beter geschikt dan Ronde; zowel de mate van fijnkoken

als de kockkwaliteit waren dooreengenomen zecer goed. De kook=
tijd varieerde van 1 uur tot 1 uur 20 min. De schil was nor-
maal zacht, misschien cen fractie harder dan van Rondo. De
smaak was evenals van Rondo goed, zacht, mild, ook vrij neu-
traal, eerder iets beter dan minder goed dan van Rondo.

In geschiktheid voor processed peas stond Mansholt's 2008 one-
geveer op &&n 1ijn met Rondo, was soms iets beter, soms iets
mincder goed,

De uiterlijke kwaliteit werd slechts weinig lager gewaardeerd
dan van Rondo. De korrel was iets groter, ook goed gevormd,
daarbtij gelijkmatig van grooitte, echter met neiging tot lich-
te rimpeling. Door zijn grofte en goede vorm heeft dit ras de
indruk gegeven vooral ook geschikt te zijn voor verwerking tot
spliterwt. De kleur van Mansholt's 2008 was lichter dan van
Fondo, hetgeen de voornaamste corzaak was van de juist iets
lagere waardering in vergelijking met Rondo., Tijdig oogsten
zal de lichte verkleuring kunnen beperken (1).

"Kalk, kiem en viek" werden minder dan bij Fondo aangetroffen,
daarentegen kwamen meér te lich% gekleurde erwten voor, verder
wat erwlten met gebarsten schil.

In het monster van HNH 2139 werden geen kwade harten gevonden.

Rovar (10 proeven) bleef in verschillende opzichten bencden
Rondo, De mate van fijnkoken en de kookkwaliteit waren iets
minder goed dan van Rondo, bij enkele velden waren de ver-
schillen vrij belangrijk; verder was de schil iets harder.-De.
kooktijd was 1C tot 15 min, langer. De smaak was vergelijk-
baar met die wvarn Rondo en Mansholt s 2008, ook mild, zacht en
vrij neutraal., ‘ '
De geschiktheid voor processed peas wordt iets minder geacht
dan van Rondo, dit in verband met de ongelijkmatiger kook.
Rovar volgde in uiterlijke kwaliteit direct na Mansholt's 2008,
De korrel was, hoewel lets kleiner dan van Rondo, goed van
grofte en goed van vorm, gaf de indruk goed geschikt te zijn
voor verwerking tot spliterwt; wel kwam epige relging tot rim-
peling voor. De kleur was dooreengenomen wat lichter dan van
Rondo.

"Kalk, kiem en viek" kwamen mindeér veoor dan bij Rondo, te licht
gekleurde en gerinmpelde erwten wal meer, verder wat erwten met
gebarsten schil,

In het monster Rovar NNH 2139 werden in 2 % der erwten kwade
harten aangetroffen,
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Pauli {standaard, 12 proeven)

W.P.H, 333 (8 proeven)

Hylkema S.5. 72 - 14 (8 prosven)

Soepvorming en kookkwaliteit waren bij deze drie rassen iets
minder goed dan van Rondo; de schil was iets harder, de kook-
tijd 10 & 15 min, langer. De smaak van Pauli werd, hoewel.in
het algemeen varierend van goed tot vrij goed, in verband met
enige neiging tot "bitterheid", veoral onder wat minder gunsti-
ge omstandigheden, toch niet de smaak geacht, die voor een
goede groene erwt gewenst is. Ven WPH 333 en Hylkema S8 72-14
lag de smaak overwegend eveneens van goed tot vrij goed; het
smaaktype was wel iets anders dan van Pauli, werd dooreenge-
nomen echter niet beter geacht. WFH 3323 was in smaak mogelijk
wel zo goed als Hylkema SS 72=1h.:

Hoewel een weinig meer heelblijvend dan Rondo, werd Pauli door
de wat ongelijkmatiger kookkwalliteit en iets hardere schil niet
beter voor vrocessed peas geacht,

De uiterlijke kwaliteit van de drie rassen was dUldelle min=-
der goed dan van Rondo. Vocral de vorm was minder mooil; deuk
en rimpeling kwamen op sommige velden in behoorlijke omvang
voor. Van Hylkema SS 72-14% was de klour iets lichter dan van
Rondo; bij Pauli neigde zij naar gelig- of bruinipg- groen.
Hylkema S8 72-14 en WPH 333 hadden eexn geede korrelgrofte; de
Pauli-erwt was iets kleiner. . ,

Wat betreft afwijkende erwten werd bij WPH 333 en Hylkema

5SS 72-14 ongeveer eveanveel "kalk, kiem en vlek" gevonden als
bij Ronde, bij Pauli minder; daarentegen kwamen bij Pauli
meer te licht gekleurde erwten voor,

Alle drie de rassen gaven meer gerimpelde erwten dan Rondo.
Kwade harten kwamen op BNH 2139 bij Hylkema 5SS 72-14 niet
voor; bij Pauli in 6 % van de erwten, bij WPHE 333 in & %.

Servo (6 proeven) bleef in mate van fijnkoken, kookkwaliteit
en smaak nog iets beneden de juist besproken Pauli-groep; de
schil werd ongeveer gelijk gewaardeerd, De kooktijd was tot
ca, 30 min, langer dan van Rondo., De smaak neigde iets meer
naar "bitter" dan bij Pauli.

In ulterllgke kwalltelt werd Servec op eén llgn gesteld met de
- groep Pauli.

De vorm was eveneens minder goed dan van Rondo; ook bij Servo
trad soms enige deuk en rimpeling op; de kleur was wat lich-
ter dan van Rondo. "Kalk, kiem en vlek" kwamen minder voor,
lichte verkleuring echter meer,

Mansholt's 2009 (4 proeven) was van drie van de vier velden
duidelijk minder geschikt voor de soepbereiding dan Pauli;
van &&n veld was het echter &&n der betere rassen. De smask
was goed tot vrij goed, neutrasal, :

De korrel was vrij klein, in het alpgemeen wel goed van vornm
en gelijkmatig van grootte; soms kwam lichte rimpeling voor.
De kieur was wat bruinig-groen, niet mooi fris-greoen, sonms
wat ongelijkmatig door "wangetjes',




-17-

Het percentage '"kalk, kiem en vlek!" was wat gunstiger dan bij
Rondo, het percentage lichtgekleurde erwten echter hoger.

In het monster van NNH 2139 werden geen Kwade harten aange-
troffen.

Het nieuwe ras Hylkema 629 kwam slechts op &&n veld voor, lag
daar zowel wat betreft de kwaliteit van het gekookte product
als van het uiterlijk op het niveau van WPH 333 en Hylkema

88 72-14, :

Vares en Unica, eveneens slechts cp &8n veld verbouwd, vielen
tegen. Zij Dbleven, wat de kwaliteit van het gekookte product
betreft juist beneden de groep Pauli.

In uiterlijke kwaliteit stond Vares ongeveer op &&n lijn met
de groep Pauli; Unica was een fractie minder goed.

ertila, waarvan twee monsters werden beoordeeld, was daaren-
tegen iets beter dan in 1955 (3). Het gekookte product werd
op &én 1lijn gesteld met dat van Servo.

De korrel was vrij klein, minder goed van vorm dan de Rondo-
erwt, namelijk met lichte deuk en een welnig rimpeling.

2, De kwaliteit van de rassen onder slechiec cmstandigheden
in 1960

Bij een beschouwing van de cijfers voor mate van fijnkoken

en kookkwaliteit in tabel 3 blijken de resultaten van Mans-
holt's 2008 (6 proeven), Rovar (4 proeven) en Pauli (6 proe~
ven) overeen te stemmen met die onder normale omstandigheden.
Mansholt's 2008 was onder deze slechte omstandigheden beter
dan Rondo; de cijfers zijn zelfs duidelijk gunstiger, hetgeen
vooral een gevolg is van de zeer belangrijk betere kwalitelt,
die van de velden PAW 414 en 415 werd verkregen. Rovar en
Pauli waren iets minder goed dan Rendo. '

WPH 333 (6 proeven), Hylkema 85 72-14 (6 proeven), Servo (6
proeven) en Unica (4 proeven), die onder normale omstandighe-
den beneden Rondo waren gebleven, verschilden hier weinig of
niet met dit standaardras, WFH 333 en Unica waren zelfs eer-
der beter dan slechter. Hierbij dient wel in aanmerking geno-
men te worden dat Rondo van &%&n veld, nl. PAW 41ik, belangrijk
slechter was dan van dit ras daar verwacht zou megen worden
(zie hoofdstuk VI paragraaf 3%).

Fertila (6 proeven) was het slechtst van alle rassen; dit
stemt overeen met de resuliaten van vroeger onderzcek (3).

Hoewel de uiterlijke kwaliteit van de rassen van helt meren-
deel van deze velden belangrijk minder goed was dan onder
normale omstandigheden, was de onderlinge rangorde in kwa-
liteit bijra dezelfde, Rondo en Mansholt's 2008 hadden het
beste uiterlijk, direct gevolgd door Rovar. Duidelijk min-
der goed waren Hylkema S5 72-14, Pauli, WPH 333, Servo, Uni-
ca en Fertila; Hylkema S8 72-1k was hierbij iets beter.
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3, De kwaliteit van de rassen in 1958 (tabel &)

Rondo (18 proeven) gaf in 1958 van negen velden een zeer goe-
de soeperwt, van vijf velden was het product goed, van vier
velden middelmatig. Onvoldoende kwaliteiten, zoals in 1960,
kwamen niet voor, :

De uiterlijke kwaliteit stemde in het algemeen overeen met
die onder normale omstandigheden in 1960; de ongelijkmatig-
heid van grootte, die in 196C enkele monsters kenmerkte,. werd
in 1958 minder woargenomen; verder was de kKorrel in 1958

wat kleiner, Dit geldt ook voor de andere rassen, met uitzon-
dering van Fertila, die echter in 1960 slechts op beperkte
schaal werd beproefd.

Wat betreft kwade harten, die in 11958 op een tiental velden
werden aangetroffen, kwam Rondo zecer gunstig en als &&n der
beste rassen naar voren:; slechts bij &&n monster werd 3 % ge-
vonden,

Rovar (18 proeven) volgde, in verband met het niet voorkomen
van Mansholt's 2008, in kwaliteit direct na Rondo, zowel wat
betreft het gekoockte product als het uiterlijk. De verschil-
len tussen beide rassen waren mogelijk iets kleiner dan in
1960, overigens geldt dezelifde omschrijving als in paragraaf
1 is opgenomen, Kwade harten kwamen iets meer vocr dan bi]
Rondo,

Pauli (18 proevew), Vares (14 proeven) en Unica (8 proeven)na-
men wat betreft -de kwaliteit van het gekockte product de der-
de plaats in.

Voor Paulil geldt ongeveer dezelfde omschr13v1ng als in para-
graaf 1; de verschiller met Rondo waren bij het gekookte Pro-
duct‘mogelijk iets groter, in uiterlijke kwaliteit misschien
iets kleiner dan in 1960. Xwade harter kwamern bij Pauli op
drie velden voor. _

Vares was evenals Pauli in mete van fijnkoken .en kookkwali-
teit iets minder goed dan Rondoj; de schil was lets harder

ern de smaak werd wat lager gewaardeerd, De uiterlijke kwali-
feit na schonen was minder goed dan van Rondo, mogelijk wel
een fractie bveter dan van Pauli.

De erwt was soms iets gedeukt, soms met enige rimpeling en
wat ongelijkmatig van kleur door de zogenaamde "wangetjes'.
De korrel was wat kleiner dan van Rendo. Ien vrij ernstig
bezwaar van Vares is de neiging tot barsten van de schil;

het percentage erwten met gebarsten raadhuid was duldellgk
hoger dan bij de andere rassen.

Verder kwam bij Vares het hoogste percentage erwten met kwa-
de harien voor. ‘ _
Unica, die bij de proeven in 1955 (3) wat betreft het ge-
kookte product direct na Ronde kwam viel wat tegen. In mate
van fijnkoken, kookkwaliteit en smaak stond hij ongeveer op
&&n lijin met Vares en Pauli. In uiteriijke kwaliteit was hij
mogelijk nog iets minder goed, De erwt was van verschillende
velden iets gedeukt, soms wat rimpelig en veelal wat licht,
wat verschoten van kKleur.
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Servo (13 proeven) bleef wat betreft de kwaliteit van het ge-
kookte product, evenals in 1960 juist beneden Pauli. Vooral
de mate van fijnkoken en de kookkwaliteit waren iets minder
geed. Verder lag ock de uiterlijke kwaliteit net beneden die
van Pauli. Voor de omschrijving van de kwaliteit zij verwezen
naar paragraaf 1. In gevoeligheid voor kwade harten nam Ser-
vo een plaats in tussen Paull en Vares,

Hylkema SS 72-14 (12 proeven) was in 1958 in mate van fijn-
koken en kookkwaliteit minder goed darn in 4960; hij bleef
zelfs nog beneden Servo., In uiterlijke kwaliteit stornd Hyl-
kema 88 72-14 ongeveer cp &8&n 1lijn met Pauli of lag juist be-
neden dit ras. Evenals in 1960 kwam vaak enige rimpeling voor;
verder was de kleur soms wat flets. Kwade harten kwamen meer
voor dan bij Rondo, ongeveer in gelijke mate als bij Fauli.

Fertila (11 proeven) Evenals in 1955 (3) en in 1960 onder
slechte omstandigheden (par. 2}, bezette Fertila, wat betreft
de kwaliteit van het gekookte product de lasagste plaats. Vooral
in mate van fijnkoken en kookkwalltelt bleef dit ras beneden

de andere rassen, '
De erwt was vrij klein, in vorm iets minder goed dan Rondo,
echter wat beter dan Pauli, Rimpeling kwam iets minder voor

dan bij Pauli, terwijl ook de kleur wat beter was.

L4, Conclusie

Bij samenvatting van de verkregen resultaten worden de rassén
Rondo en Mansholt's 2008 uit kwaliteitsoogpunt aanbevelens~
waardig geacht. Beide rassen mogen zowel wat betreft de ge-
schiktheid voor soepbereiding als de uiterlijke kwaliteit na
handlezen met tenminste & worden gewaardeerd. Zoals in de in-
leiding is meegedeeld wordt voor werkelijk aanbevelenswaardig
het cijfer & als grenscijfer beschouwd.

Over Rondo dient wel te worden cpgemerkt, dat dit ras vrij ge-
voelig is voor "kalk, kiem en vlek". Mansholt's 2008 gaf de
indruk gevoelig te 213n voor lichte verkleurlﬁg, hetgeen me-
gelijk door t13d1g oogsten binnen de perken kan worden gehou-
den; ock was er enige neiging tot barsten van de schil,

Rovar was wat betrefit de uilterlijke kwallteit zeker aanbeve-
lenswaardig; het gekookte product werd tegen goed aan gewaar-
deerd.

De overige rassen, waaronder Pauli en de nieuwe rassen WPH

333 en Hylkema 83 72-1k& hebben niet een indruk achtergelaten,
die het waarderen met het cijfer 8 toelaat. Dit betekent zeker
niet dat =zij onder voor hen gunstige cmstandigheden geen goede
kwaliteit zouden kunnen leveren. Zelfs zeer goede kwaliteiten
blijken wel mogelijk, vooral wat betreft het -gekookte product.
Unica, die bij proeven in 1955 een goede soeperwt gaf, bleef
in 1958 beneden aeze kwalificatie.
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In onderstaand tabelletje zijn de verkregen resultaten over
1960 en 1958 in cijfers uitgedrukt, waarbij uitgegaan is van
normale omstandigheden.

‘Kwaliteit gekookt | Uiterlijke kwa-

% Oogst iprodukt voor soep= litelt na hand-
; bereiding i lezen
Rondo 1960 3 '58 8,5/8 | 8,5
Mansholt's 2008 | 1960 3,5 i 3,5/8
Rovar 1960 ;158 8 /7,5 1 8 /8,5
|
Pauli 1960 5 158 7,5 o g 5
WPH 333 1960 7,5 | 725
Hyikema S8 72-14 1960 3 158 7:5/6,5 | 745
Vares 158 745 i 745
Unica '58 V5 : v .
Servo | 1960 3 '58 7 ] 74,5/7




Tabel 5. a. De
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kwaliteit van Duitse en Finse groene erwltenrassen
vergelljking met Nederlandse rassen

b. De kwaliteif van enkele geclzadige rassen
- Mate van ; % Spatters 1000-korreld Gaafheid
fijnkoken | + stugge gewicht
: ; erwien
. ! e
Oogst 1960 PAW ; PAW PAW PAW
i t ;
yry ! I T s T S 4ib } L15
S . { B s Tt ——
a. Groenzadige rassen
Nederlandse rasscn
Roendo (standaard) 2 2,20 (47) | 28 296 253 8,6/ 9
Pauli (standaard) 3 2 25 61 LY 240 8,6 9
Mansholt's 2008 7 7 6 11 293 275 8,2 8,5
Duitse rasscn E
Ollesheimer Grine 3,2 3,51 19 21 266 271 &,2 8,7
SpAth's Grine Folger 3,7 3 155 7 b
Finse rassen
Sinikka L 3 5 13 176 174 7 6
Paula 5,7 3 6 17 187 174 74D 747
Kalle 3 2 1 9 179 178 §,21 9
Jo 03745 4,5 3 3 14 195 193 8,2 8,2
Jo 04733 6 1 178 6,2
b. Geelzadige rasscn
Grofzadig
Dippe's gele Viktoria 2,2 2,51 4 3L 320 310 7,5 8
Strube's Viktoria 5,2 2,5 6 27 229 212 7,51 8
Filjnzadig
Weitor nr. 702 3 2 1% 21 184 173 . 8,5 9,2
Stralerwt 2,5 2,7, 16 21 182 173 L 2,71 9
e L. ! I
| PAW ; PAW ‘“?bn _;AW d!
] : ; / I
| Oogst 1958 125 ¢ 12k 123 12k j 123 . 12k |
N e - A 57 —od |
IRondo (standaard) 7,5, 8 1 5 1 &6 | 255 | 2he
5 | 8 | 5 ppoor | 252 | 282 |

1Dippe's gele Viktoria

Grondsoort: PAW 123 en 414 rivierklei,
PAW 124 en 415 zand.




ITI, DE KWALITEIT VAN ENIGD OROENZADIGE DUITSE EN FINSE RASSEN

In aansluiting op het verslag van de rassern der interprovin-
ciale series volgen -thans de resultaten van de Duitse ras-
sen Ollesheimer Griine en Spath's Grine Folger en de Finse
rassen Sinikka, Paula, Kalle, Jo 03745 (Jokioinen 03745) en
Jo 4733, Van de Finse rassen mocht zaaizaad worden ontvangen
van het Department ¢f Plant Breeding, Agricultural Research
Centre Jokicinen. Zoals reeds ia de inleiding is meegedecld
werden deze rassen in de PAW proeven opgenomen om een indruk
te verkrijgen omtrent de kwaliteit van in het buitenland ge-
kweekte practijkrassen of in beproeving zijnde nieuwe rassen.
De voornaamste resultaten zijn opgenomen in tabel 5; ter ver=-
gelijking zijn tevens de cijfers van Rondo, Pauli en Mans-
holt's 2008 vermeld. Voor de chemische samenstelling mag wore
den verwezen naar hoofdstuk 6 par., 2.

1. De kwalitéit,van de Duitse rassen

Ollesheimer Grine stond wat type betreft dicht bij de Neder-
landse rassen.

De kookkwalitelt was uvp de beide velden beter dan van Pauli,
.echter belangrijk minder goed dan van Mangholt's.ZOOS; een
vergelijking met Rondo is in verband met de afwijkende kwali-
teit van dit ras op PAW 4L, niet goed mogelijk. De schil was
cngeveer gelijk aan die ven Pauli; de smaak nam een plaats in
tussen die van Mansholi's 2008 en Pauli. De smaak was vrij
-neutraal; neiging tot "bitterheid!, zoals bij Pauli voorkwam,
werd niei waargenomen.

De resultaten bij verwerking tot processed peas .waren tenmin-
ste even goed als van Rondo.

De ulterllgke kwaliteit van Ollesheimer Grine was bijna of ge-
heel op 2én lijn te stellen met die van Rondo en Wansholt‘
2008, De korrel was goed ontwikkeld, de vorm was mooier rond,
minder plat dan van Rondo, wel soms een weinig kantig en met
een enkel deukje. De kleur was gelijkmatig fris blauwgroen,
wat blauwer dan wvan. Rondo, , . o
In verband met de goede vorm leek het ras ock geschikt voor

: veruerklng tol spliterwt.

Spith's Griine Folger werd alléén op PAW 414 verbouwd. Het was
een zeer kleinzadige erwt -~ 1000-korrelgewicht. 155 g ~ die
goed zacht kookte, daarbij tamelijk heel bleef, De schil was
vrij zacht, de smaak neigde enigszins naar bitter.

Dit ras,:dat bruikbasar was voor soep, behoorde na verwerking
tot processed peas meer tot het type Finse rassen (zie vol-
gende paragraaf) dan tot de Nederlandse rassen. De kwalitedt,
0.2. de smaak, was echter minder goed dan van de Finse ras-
sen; het vocht was evenals van deze Gelellg, doch de kleur
"belangrle minder licht,

Ook in UIoETlLJke kwalltelt behoorde dlt rac, alge21en van de
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donkerder kleur, meer bij de Finse dan bi]j de Nederlandse
rassen, .

2e De kwaliteit van de Finse rasscen

Deze rassen waren van een enigSzins ander type dan dz gangba-
re Nederlandse.

In de eerste plaats waren zij belangrlak kleiner ven korrel;

de 1000-korrelgewichten bleven in alle gevallen beneden 200;
zij varieerden van 174 tot 195 g. Bij proeven in Finland ver-
kreeg Pesola 173 tot 183 g (4), waaruit blijkt dat de door

ons gevonden 1000~korrelgewichten ncrmaal zijn. Verder was de
kleur zanzienlijk lichter, wat verband zou kunnen houden met
een verder gevorderd rijpheidsstadium bij het oogsten (1).
Echter uit de juist genoemde Finse publicatie valt op te ma-
ken dat cok aan een raseigenschap mag worden gedacht. '
In Finland werd namelijk vastgesteld dat de neiging tot ver-
schieten bij de rassen, nogal uiteenloopt. Zo ‘behouden aldaar
Sinikka en Paula hun groene kleur minder goed dan het in Fin-
land van ouds verbouwde Zweedse ras Concordia.

Bij onze proeven kookten schil -en inhoud samen zacht en fijn,
hetgeen voor een soeperwt als een goede kookvorm beschouwd
kan worden., Hoewel de Finse rassen gemakkelijker heelbleven -
dan de Nederlandse soeperwten en daardoor ook een zekere ge-
schiktheid bezaten voor gerechten, waarbij de erwten heel diew-
nen te blijven, verschilder zij anderzijds toch ook belangrijk
van het type heelblijvende erwt, waartoe bijvoorbeeld het
droog gecogste doperwtenras Finette behoort.

De kookkwaliteit van de Finse rassen mag zeer goed genoemd wor-
den} dooreengenomen lag deze op hetzelfde niveau als van Mans-
holt's 2008; een paar rassen waren iets beter, een paar onge-
veer gelijk en é&n ras iets minder goed. De schil was zachter
dan van Mansholt's 2008, hetgeen in verband met de kleine kor-
- rel, veor. een goede kwaliteit ook noodzakelijk is. De smaak
was goed, ongeveer gelijkwaardig aan de smaak van Mansholt's
2008 De Finse rassen waren wat minder neutraal, hadden een
meer uitkomende, o.i. zeer acceptabele smaak.

Bij verwerking tot processed peas, waarvocr van de vijf ras-
sen Kalle en Paula werden gekozen, naskiten deze rassen van
PAW 415, buiten beschouwiag gelaten de bleke kleur, een goe-
de indruk. Van PAY 414 waren de erwien eveneens te bleek, ver-
der was het vecht geleilg, Afgewien van deze hoedanigheden,
werden zij als '"zeer goede peen~of wortelerwten" gekwalifi-
ceerd. Ze waren zacht van schil, zacht van struetvur, minder
melig en beter van smaak dan onze landbouwerwten, In dit ver-
band dient wel opgemerkt te worden dat deze conclusies

slechts gelden voor de resultaten van PAW 414 en 415, waarvan
mede door de droogte niet het normale Nederiandse product
werd verkregen.

Uit de publicatie van Pesola (4) blijkt dat in Finland, in.
verband met de gewoonlijk betere smaak en kook van groene erw-
tenrassen in vergelijking met gele, .de voorkeur aan groene
erwten wordt gegeven. Bij het veredelingswerk wordt bijzondere
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aandacht besteed aan het - verkrijgen van een mociey blijvend
groemne Kleur.

Naast .een goede kookkwaliteif wordt een naar zoet neigende
smaak alpgemeern gewaardeerd; eer min of meer bittere smaak
wordt als onvoldoende gekwalificeerd. Erwten zonder smaak,
waartoe de gele erwten worden gerekend, nemen bij de waardew
ring een middenplaats in. Voor-srwten, die heel en in vaste
vorm opgedaarn het hoofdgerecht vormen, wordt de voorkeur aan
groene erwten gegeven. Voor soep waarin vlees wordt verwerkt,
worden behalve groene erwten, door sommige consumenten ook
gele erwten gebruikt., : '

Bij onze proeven hebben Kalle en Jo 03745, in het bijzonder
ook door hup uiterlijk, een wat betere indruk gemaazkt dan
Paula, Sinikka en Jo 04733, '

Pesola. schrijft dat in Finland Paula en Sinikka in de prac-
tijk populair zijn geworden; hun neiging tot verschieten
wordt als een nadeel aangemerkt,
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IVe DE KWALITEIT VAN ENKELE GEELZADIGE RASSEN

Het onderzoek betrcf in 1960 de groizadige rassen Dippe's
Gele Viktoria en Strube's Viktoria, verder de kleinzadige
rassen Stralerwt van de Zweedse kweker Weibull en Weitor nr
702, een Duits ras, Dippe's gele Viktoria werd in 1958 ook
verbouwd. De rassen waren alléén in de PAW-proeven opgenomen.
Tabel 5 geeft de mogelijkheid tot vergellaklng met Nederland-
S¢ groenzadige rassen.

Van de twee grofzadige rassen gaf Strube's Viktoria voor zge-
bruik als soep- en purge-erwt de beste resultaten. De kook~
kwaliteit van dit ras .lag van PAW. 414 op het niveau van Mans~
holt's 2008, van PAW 415 op dat van Rondo; de schil was normaal
zacht, de smaak goed, zacht, mild.,*
Wat de uiterli jke kwaliteit betreft, hlerle was de vornm goed,
wel was er soms enige neiging tot rimpeling; op beide velden
was de erwt echter niet op kleur gekomen. Hoewel dit ras in -
Duitsland tot het grofzadige type wordt gerekend, was het naar
Kederlandse begrippen vrij Klein; verder was het wat ongeldijk-
matig van grootte.

Dippe's gele Viktoria bleefl zowel in kccokkwalitelt als in
zachtheid van schil en in smaak juist beneden Strube's Vikto-
ria, In kookkwaliteit nam hij een plaats in tussen Mansholi's
2008 en Pauli.

De uiterlijke kwaliteit was belangrijk minder goed dan van
Strube's Viktoria, Wel was de korrel zeer grof - het 1000-
korrelgewicht lag nog boven dat van Mansholit's 2008 - doch

de vorm liet te wensen over., De erwt was enigszins .platrond,
soms hoekig met nogal wat rimpeling, deuk en gebarsten schil,
Verder was de erwt overwegend niet op kleur gekomen.

Van de kleinzadipge rassen werd van PAV 414 Weitor nr 702 wat
beter geoordeeld dan de Stralerwt; bij PAW K15 was de rang-

orde omgekeerd., Beide rassen stonden in kook- en smaakeigen-
schappen dicht bij Dippe's geie Viktoria. Van Stralerwt was

de schil nogal uitkomend.

De uiterlijke kwaliteit van Weitor nr 702 was zeer goed; de

vorir was mooi rond, de kleur warm oranjegeel en gelijkmatig.
Van Stralerwt was de vorm eveneens mooi rond, de kleur ech-

ter wat lichter en iets minder fris, wel gellgkmatlg.
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V. DE KWALITEIT VAN DE DROOG GECOGSTE DOPERWTENRASSEN

In 1958 en 1960 werden in de PAW-proeven een aantal doperwten-
.rassen opgenomen, namelijk Alaska, Finette (Roi des fins vert),
Gloire de Quimper, Aurora, Supcoveri en Ispcir de Gembloux.
Het betrof hier rassen, die in de practijk bi] de teelt voor
conserven alle een vepaalde plaats innemen. Bij uitrijping bte-
zitten zij geschiktheid voor gerechten wasrbij de erwten heel
op tafel komen. Zij onderscheidde zich uiterlijk van de land-
bouwerwten door een overwegend kleiner en lichter gekleurde
korrel, die soms iets gedeukt, soms iets hoekig van vorm was.
Verder werden nog van ZZH 978 - een proef ter becordeling van
rassen op geschiktheid voor zasizaadteelt - monsters onderw
zocht van Alaska, Finette, Gloire de Quimper,

Tabel 6 geeft de kwaliteit weerjvoor de chemische samenstelllngr
wordt verwezen naar. hoofdstuk VI par. 2.

Finette en Alaskd maakten wat de consumptiéweigenschappen aarn-
gaat, de beste indruk.

Dooreengenomen bezati Finette van alle rassen de meest gelijk-
matige structuur; daarnaast bleef dit ras in het algemeen goed
heel, ook bij langer doorkoken. Dit heeft het voordeel, dat bij
een wat ongelijkmatig gaarworden de kooktijd aan de stuggere
erwten kan worden aangepast. De schil was voor dit type erwt
normaal, iets harder dan van Rondo, ongeveer als van Pauli.,

be smaak was vrij neutrasal.

Alaska bieef goed heel, de schil was svenals van Finette, nor-
maal, De kookkwaliteit was van PAW 415 iets minder goed dan
bij Finette, de smaak daarentegen beter. Van ZEZE 978 waren de
rassen ongeveer gelijk in kookkwaliteit, Alaska was ook hier
beter in smaak.

Beide rassen vielen na verwerking tot processed peas wat tegen;
zlj werden bijvoorbeeld lager gewaardeerd dan de Finse rassen.
Wel geldt hier dezelfde opmerking als in hoofdstuk IIT para-
graafi 2, namelijk dat door droogte van de PAW-velden een min-
der goede kwaliteit was verkregen. Van ZZH 978 was Alaska beter
dan Finette, zowel wat betreft structuur als smaak.

In uiterlijke kwaliteit was Finette &&n van de beste rassen,
vooral door de helder groens kleur. AlasXa was soms nogal ge-
rimpeld, terwijl zijn klieur wat "vuil' aandeed,

Supcovert was zowel in 1958 als in 1960 wat ongelijkmatiger
van structuur dan Finette, werd in verband hiermee juist bene-
den dit ras gewaardeerd,

De schil was normaal goed, de smaak evenals van Finette vrij
neutraal.

In uiterlijke kwaliteit werd Supcovert juist boven Finette ge~-
steld; hij nam bij de doperwtenrassen de eerste plaats in,
vooral door de fris groene, helder groene kleur.
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Tabel 6. De kwaliteit van rijp geocgste doperwtenrassen.
In vergelijking met Rondo, Pauli en Mansholt's 2008.

e b 5 e
Mate van | % Spatters | 1000-korrel , Gaafheid vi-
fijnkoken ! + stugge | gewicht sueel ge-

E | erwten : "schat
' T = , ‘ ; C T N
Oogst 1960 PAW | PAW: ZZE PAY) PAW| BZH | PAW: PAW ZZH | PAW| PAW 'ZZH
b1k b5 978 bak 4151978 | L1k 415 978 | Bk 4151978

Rondo 2 12,2 (wp)l 281 - 296253 8,6!9

Pauli % 2 L2511 61 i257 240 8,6/9

Mansh., 2Q08 7 17 e 11 ! 293 275 | 8,218,5

| ‘

Alaska 1,21 2,5 451 18 162 1192 (8 8

Gloire de Quimper 1,7 11,0, 1,% 22| 55| 4o | 2161223 229 | 8,2/8,71 9

Aurora 1 1 25 1 50 214, 202 7,98

Finette 11,5 1,2y 1,4 2861 32| 17| 1701167 183 | 7,7:8,5| &

Supcovert 1 11,5 b hs | 44 1901170 8,418,7

Espoir, de- Gembloux i1 32 52 1871791 1 8,217,7

: | > % ! : ! : ! .
" Mate van 9 Spatters 100C= kor-’
i fijnkoken + stugge rel gewichti
1 erwten
] ; : P
Oogst 1958 PAW | PAW | PAW . PAW | PAW . PAW
123 124 123 112k 123 124
. - 3 ; e

Rondo 74,5 -8 5 } 6 255 246

Finette. 2,5 | 3 5 1 4 158 157

Supcovert 2 Poh 12 L 1186 175

Espoir de Gembloux 1,5 | 2 1 12 & 160 167

PAW 123 en 514 rivierklei; PAW

124 en 515 zand; Z2E 978 klei.
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Gloire de Quimper en Aurora waren van het zandproefveld PAW
415 ongelijkmatiger van structuur en bij langer doorkoken
minder goed heelblijvend dan Finette, bovendien minder goed
van smeak. Van ZZH 978 was Gloire de Quimper eveneens minder
goed dan Finette, van PAW 414 daarentegen beter zowel wat be-
treft kookkwaliteit als smaak.

Bij verwerking tot processed peas werden overeenkomstige re-
sultaten verkregen, Verder onderzoek zal de plaats van deze
rassen nader dienen te bepalen.

De uiterlijke kwaliteit van beide rassen werd, in verband met
een minder goede, minder heldere kleur lager gewaardeerd dan
van Finette,

Espoir de Gembloux was zowel in 1958 als in 1960 ongeli jkma-
tiger van structuur dan Finette. De smaak, die nogal uitkomend
was, werd eveneens lager gewaardeerd, voorts was de schil har-
der.

De uiterlijke kwaliteit was, afgezien van de vrij kantige en
gedeukte vorm der erwten, goed.




-130 -

% Spatters en'stugge erwten ...
sol-  (kookkwaliteit) =

70

20

10 PY

1 | | L | | 1

0.6 0.7 08 08 1.0 11 1.2
% P,0gin de droge stof

Fig.1 Somenhang P205-gehalte en kookkwaliteit bij de proefvelden - 1960

De gegevens betreffen gemiddelden van de rassen Rondo en Pauli,



VI.CHEMISCHE SAMENSTELLING EN KOOKEIGENSCHAPPEN - OOGST 1960

1. PzOc-gehalte en kookkwaliteit ©bij de diverse proefvelden

De zeer belangrijke invlioed van de milieu-factoren op het P205
~gehalte in de erwten en in samenhang hiermee cop de kook=~

eigenschappen, kwam reeds duidelijk uit hoofdstuk I naar voren.
De grote spreiding in P,0_-gehalte van 1,24% % tot 0,63 % bracht
gen spreiding in kookkualéteit van zeer goed tot zeer slecht
met zich,.

Bij een nadere beschouw1ng van figuur 1 en tabel 2 (pag. 84

" die beide het gemiddelde van de practijkrassen Ronde en Paull
op de verschillende proefvelden betreffen, valt de snelle te-
ruggahg in Xecokkwaliteit op, bilj daling van het P, 0O_-gehalte,
beneden 1 %, in het bijzonder beneden 0,9 %. Terw13% bij per-
centages van 0,92 tot 0,97 % de kookkwaliteit gemlddeld, sons
zelfs goed was, waarbij met kooktijden van 14 & 1% uur kon wor-

:den volstaan, was bij ©,84 % P,0; de kookkwalitelt reeds slecht

‘en de kookduur bijna 3% uur. 81350,14 % F 505 en lager was nog
van een duidelijk slechtere kookkwalltelt sprake; deze erwten
waren na 3+ uur koken zelfs onbruikbaar.

"De reeds vroeger aangenomen grens van 1 % P O_ in de droge stof
als behoorlijk veillig veoor een goede kookkwa§1te1t bij ronde

- groene erwten bleek ook bij deze proeven te. gglden. Bij 0,99 %

" P,0L. en hoger werdeh ultalultend goede en zeer goede kwalltelt-
efl gangotroffen, bij 1,13 % P,0. en hoger zeer goede.

‘Uit de verkregen resultaten kan5het volgerde overzichtije worden
samengesteld.

Qogst: 1960

%.P O in de dro- |Kockduur bl] soep-
I ge £t8f Rondo en 'bereldlng (na 18
i Paull gemengd fuur wekeny gemiddeld

hard water)

|

|

: _ ;

Kookkwalitelt .
N : . F - ' S e

E

l

|

Zeer goed { 1,13 veilige grems! 1 - 1% uur

Goed 0,99 veilige grens: 1i- 1% uur
Gemiddeld L 0,98 - 0,91 ca, 1% uur

Slecht bij ©,84 mangetr. | biljna 3% uur

Zeer slecht bij 0,74 aangetr. na 3% uur onbruik-

baar

2. Chemische samenstelling en kookeigenschappen bij erige rassen

Fen zantal monsters werd uiitgekozen voor vri] uitvoerig che~
micch onderzoek, In de eerste plaats betref dit Rondo, Pauli
en Mansholt's 2008 van enkele in kookkwaliteit uiteenlopende
proefvelden. Verder werden van PAW 414 en PAW 415 de buiten-
landse rassen Paula en Dippe's gele Viktoria, voorts de dop-
erwienrassen Gloire de Quimper en Finette onderzochi.
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Dippe's gele Viktoria !

Tabel 7., Chemische samenstelling van enige rassen onder
uiteenlopende omstandigheden.

E ;Kwalltelt v/: Gehalte in de droge stof !

! h gekookte Y

| : . aan (in %

; ..product ; : _

: ! Mate ;% : s 5

| van |Spat- P,05 CaC |Fiwit-! Cel-
b fijn-i ters + iachti=-i stof

- i kokenistiery i lge st.|

NF 1420 Rondo 9 I 0,60 1,15 . 0,18: 20,9 | 6,2
Pauli 8,5 | 0,5 1,14  0,15] 21,2 | 6
Mansholt's 2008 9 | 0,60 1,16 | 0,14 21,6 | 5,5

WB 2634 Rondo 7,5 | 2,71 0,97 | 0,20{ 21,7 | 5,3
Pauli . 7, 7,6, 0,97 | 0,16 22 | 6
Marsholt's 2008 8,25 | 1,4%) 0,96 | 0,14t 22,9 | 6

ZL 2167 Rondo 1,25 | 55 0,72 ' 0,20 22,1 | 5,6
Pauli 1 65 0,68 1 0,191 21,&% | 6,9
Mansholt's 2008 3 50 0,79 | 0,16, 22,8 | 6

PAW 414 Rondo 2 by 10,76 | 0,21] 22,8 | 6,3
Pauli 3 25 c,88 | 0,21, 23,9 | 6,6
Mansholtt's 2008 7 6 0,91 . 0,161 24,2 : 6,3
Gloire de Quimper 1,75 | 22 0,99 | 0,21 22,1 | 7,4
Finette 1,5 28 1,04 © 0,27, 26,4 i 8
Paula 5,75 6 1,05 | ©,19] 26,7 | 6,9
Dippe's gele Viktoria| 2,25 | 14 0,91 | 0,23] 2k 5,6

| %

PAW 415 Rondo 2,25 1 28 0,82 0,47, 21,3 | 5,8
Pauli 2 61 0,74% | 0,18 21,6 | 6,3
Mansholt's 20C8 7 L1 6,83 1 0,14 22,9 | 5,6
Gloire de Quimper 1 ' 55 | 0,75 | 0,19| 22,7 | 6,2
Finette 1,25 | 32 0,86 0,23 27,1 | 7,3
Faula- 3 17 0,89 | 0,18 24,k ' 6,5

1,25 | 34 0,75 | 0,181 21,5 ; 6
i
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Bij een beschouwing van de samenhang P.C_-gehalie en kookkwa-
1liteit bij de rassen Rondo, Pauli en M&ngholt's 2008 (fig. 2
en tabel 7), blijkt er cen goede overeenstemming te zijn met
het gevondene bij de proefvelden.
Ook bij de rassen was bij P 05-gehalten boven 1,13 de kookkwa-
liteit uitsluitend zeer goeé; bij gehalten van 0,%1 tot 0,99
kwamen uiteenlopende kwaliteiten voor van gemiddeld tot zeer
goed; beneden 0,9 % PEO daalde de kookkwaliteit snel. In sa=-
menhang hiermee mag de getere kookkwaliteit van Mansholt's
2008 in vergelijking met Rondo en Pauli in de cerste plaats
worden toegeschreven aan het op alle velden iets hogere P 02—
it

gehalte (tabel 7). Ock de dooreen genomen betere kookkwal%t

van Rondo in vergelijking met Pauli zal verband houden met het

gemiddeld iets sunstiger Paos-gehalte. Daarnaast geeft fig. 2

de indruk, dat bij gelijke“PZ0.-cijfers Mansholt's 2008 een

wat betere kookkwaliteit bezAt”dan Pauli.

Bij Dipve's gele Viktoria en Paula was de samenhang ftussen PO
~gehalte en kookkwaliteit goed in overeenstemming met die %ig

de eerder genoemde drie rassen, bij Gloire de Quimper en Fi-

nette ten dele. Deze laatste rassen gaven de indruk, meer nog

dan Pauli, een iets hoger P205-gehalte te behoeven,

Een en ander zou inhouden dat naarmate een ras meer tot het

heelblijvende type behoort in het algemeen een wat hoger P205
~gehalte nodig is om tot een poede kookkwaliteit te komex.

Verder onderzoek zal mede gezien de minder goede kwaliteit op

PAW 414 en 415, dit dienen te bevestigen.

Uit fig., 3 die de samenhang van mate van fijnkoken met perc.
229 betreft, komt tevens het rastype - soeperwt of heelblij-
vénd -« naar voren, zij het in versterkte mate. In het bijzon-
der bij percentages P20 boven 0,9 kwamen grote verschillen
tussen de rassen voor. ﬁansholt's 2008 was een uitgesproken
soeperwt; Gloire de Quimper en Finette waren heelblijvend;
Paula nam een tussenplasts in., In aanmerkKing dient genomen te
worden dat bij gelijke P_O_=-gehalten de heelblijvende rassen
minder goed in kookkwali e?t waren dan de soeperwten. De on-
voldoende kook bij de heelblijvende rassen is mede bepalend
geweest dij het heel blijven, waardoor fig. 3 de rasverschil-
len versterkt weergeeft.

Ook echter in fig. 4, die de samenhang tussen kookkwaliteit
en mate van fijnkoken weergeeft, komt Mansholt's 2008 als het
meest fijnkokende ras naar voren, Finetfte als het meest heel-
blijvende; Paula is hier duidelijk meer heelblijvend dan Ron-
do en Pauli,

Mansholt's 2008 bleek naast goede kwaliteiitseigenschappen ook
een uit voedingsoogpunt gunstige chemische samenstelling te be~
zitten, Het percentage eiwitachtige stoffen was namelijk op al-
le vijf de velden iets hoger dan van de practijkrassen Rondo

en Pauli, terwijl het percentage celstof lager of gelijk was.
Het Finse ras Paula bezat een nog hoger eiwitgehalte dan Mans=-
holt's 2008, echter daarbij een wat hoger celstofgehalte, het-
geen vermoedelijk samenhing met de kleine korrel. Ook van Finet-
te was het percentage eiwitachtige stoffen hoog, daarnaast ech-
ter eveneens het celstofgehalte.
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% Spatters + stugge erwten Mate van fijnkoken

90 - (kookkwaliteit) 10

BO[ Sk e e g

nr o 8 Mansh-2008

P I - L ¥
0,7 08 09. 10 11 cees o070 .08 09 - 10 11
Fig.2 .~ ®fb P;0g in de droge stof - . Fig.3 ' % R0gin de 'droge stof

% Sp utter?s;;;'.é'_ﬁﬁﬁge "énWt;éns'

80 ~ : {kookkwaliteit)
70
60 -
50 -
ok Rondo _’
30} Mansh-2008 " ® Gloire de Quimper
. _ .
- A Finette
20F a Paula
10k x. Dippe’s gele Viktoria
[ EEEA BCTEAN SERERN A LN N t
1 2.3 4 5 6 7 8 89
Fig.4 = ‘Mate van_fijnkoken.

Samenhang % P,0; en kookkwaliteit (fig.2}, %% P,0g en mate van fijnkoken
(fig.3) , mate van fijnkoken en kookkwaliteit (fig.4) bij enige rassen-1960
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3. Afwijkende kookkwaliteit

Van PAW 414 lag Rondo in kookkwaliteit opvallend beneden de
rassen Pauli en Mansholt's 2008. Deze voor Rondo te slechte
kookkwalitelt bleek samen te gaan met een eveneens fe laag

PO -gehalte, Zeer waarschijnlijk is &én en ander het gevolg
gewgest van een in vergeli jking met andere rassen grof uit-
groeien van de Xorrel (tabel 8) bij een zwakke fosfaattoestand
van de grond, nl, P-Al 10.

Tabel 8§ De kwaliteit van Rondo in vergelijking met Pauli ep
Mansholt's 2008 op PAW 414 en onder normale omstan-

digheden :

"— Normale omstandigheden

il
PAW 114 { zie ook tabel 3)

Rondo Pauli lansh, Ronde Pauli Mansh,

2008 2008
% %achtkokende | *

erwten 53 i 75 ok 97,3 95,8 98,4
% P205 i/d droge i

stof 0,76 0,88 0,91
1000~korrelgew. | 296 2579 293 289 273 313

Deze veronderstelling is mede gebaseerd op de resultaten van
kwaliteitsonderzock, dat wij de afgelopen winter verrichtten
aan monsters van cen fosfaat- en beregeningsprcef van het La-
boratorium voor Tandbouwplantenteel: L.H.S. (tabel § en fig 5).

Tabel 9, Fosfaat en Beregeningsproef Lab. voor Landbouwplanten-
teelt L.H.8, - oogst 1960

Proef in bakken op :1I fosfaat-rijke zandgrond P-citrcen 120
II minder fosfaat-rijke zandgroand P-citroen 60

Beregeningsobjecten: 1 extreem droog 2 ists drecog
3 iets nat 4 extreem nat

Aantal parallellen : vier

Ras ¢ Rondo
Bemesting : fosfaat- en kalibemesting gebaseerd op
cntirekking bilj een normale cogst erwten
Zanderond I Fosfaatrijk; P-cifroen 1II Minder fosfaatrijk; |
5 120 Pecitroen 60 |
’ - - - - : ;
hx"““«ﬁﬁff%ﬁ?%nfigz extreen iets. iets extree@extreeh iets| lets lextreen
"9 ___fdrocog |droog| nat Inat droog ! drcog | nat hnat
% Zachtkokende erwten 90 195 95 99 70 78 62 92
1000~korrelgewicht 210 233 251 257 198 219 271 P65
% P.O0. i/d dr. stof 0,86] 0,388] 0,93 1,03 C,72; 0,77 0,72 0,86

& PEO? in 1000 erwten 1,530 1,741 1,981 2,251 1,21| 1,43] 1,66 1,9%
(drogé stof 85 %) 5 , '

De cijfers betreffen de gemiddelden van de vier parallellen,
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%0 Zachtkokende erwten %/ P,0g in de droge stof
100 I~ . 191
.-———-—./ )
90 . . 7 ,f. : A 1.0 B
. . v : .-.’I . ]
/
/
. . . . ’ ‘\‘r L
80 I . SR ” 0.3
// \ f
Fe N 08
\ ! .
\\ /
A\
N
L 2
60 0,7
O_I:l l. l. 5 O,B—L i . I} .I
extreem iets 1ets extreem extreem  jetc iets extreem
" droog droog not net " drooy dreeg nat nat
1000-k0rrelg_ewicht n g 4] P‘SOS in 1000 erwten
280 ’7 - '
: .,"'-é._____.;_ ce : c e b
/ e
/
260 | ! o
: 20
240 1.8
1.6
220 '
14
200
12
180 L L— 1 — i y -ID._L. 1 | SRR .
extreem : iets - jets extreem - extreem : ie‘c lets - -extreem
droog :droog * nat nat ~ droog droog nat nat

Fig.5 Invioed von toenemende hoeveelheden vocht o de kwaliteit en het
P,0g bij Rondo-erwten. ' )
P-citroen 120 — ——— P-citroen 60

Fosfaat- en beregeningsproef Lab. voor Landbouwplantenteelt LHS-1980
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Binnen deze proef verbsterde van "sxtreem droog" naar "extreem
nat" in het algemeen de kookkwaliteit, steeg het 1000-korrelge-
wicht, nam het percentage PEOB toe, alsock de hoeveelheid PBOS
per ‘erwt.

Het object "minder fosfaatrijke grond, iets nat" viel uit de
toon., Wel was de toename van de hoeveelheid PEO per erwi nor-
maal, echter het percentage PZO5 en in samenhang hiermee de
kookkwaliteit gingen ferug. -
Ongetwijfeld stond dit in verband met de onevenredig grote ge-
wichtstoename van de erwt, De P.0O_-opname was niet in overeen-
stemming met de grove uitgroei ¥an de korrel, met als gevolg
de afwijkende kookkwaliteit.
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Het onderzoek betrof in de cerste plaais de ronde groene erw-
tenrassen van de interprovinciale proeven., Daarnaast werden
van de PAW-prcefvelden een aantal Finse en Duitse groene erw-
tenrassen beoordeeld, enkele geelzadige rassen sn enige droog-
geoogste doperwienrassen.

De proefvelden

In 1958 varicerden de proefvelden, wal betreft de kookkwaliteit
van de erwten van zeer goed tot gemiddeld. In 1960 liep de kwa-
liteit uiteen van zeer goed tot zeer sliechi, met kocoktijden van
1 uur tot meer dan 3% uur. Dooreengenomen was de kookkwaliteit
in 1958 beter dan in 1960; de korrel was iets kleiner. In 1958
kwamern op tien velden kwade harten voor, in 1960 slechts op

£én veld.

De rassen der interprovinciale series

Bij de groene erwtenrassen van de interprovinciale proeven,
die in de ecerste plaats voor soepbereiding geschikt zijn, kwam
het nieuwec ras Mansholt's 2008 gunstig naar voren. Het werd
evenals Rondc aanbevelenswaardig geacht. Een bezwaar van Mans-
holt's 2008 was de geveoeligheid voor lichte verkleuring, het-
geen mogelijk door tijdig cogsten binnen de perken kan worden
gehouden; verder vertoonde de schil enige neiging tet barsten.
Bij Rondc werd nogal wat "kalk, kiem en vlek" aangetroffen.
Rovar bezat een goedeuiterlijke kwaliteit; het gekookie pro-
dukt benaderde de kwalificatie aanbevelenswaardig.

De niecuwe rassen WPH 333 en Hylkema 85 72-14 werden in 1960

op &%n 1ijn gesteld met Pauli, Zij bleven evenals laatstge-
necemd ras dooreengenomen beneden de kwalificatie aanbevelens-
waardig.

Ock Unica en Vares, die all&&n in 1958 op behoorlijk ruime
schazal in de proeven waren opgenomen, waren ongeveer van het-
zelfde kwaliteitsniveau als Pauli; Unica was uiterlijk iets
minder goed. Serve werd, zowel uiterlijk als gekookt Jjuist
beneden Pauli gewaardeerd, Fertila nam, wat betreft het ge-
kookte produkt de laagste plaats in.

Buitenlandse rassen, doperwtenrassen - Orienterend onderzoek

De Finse groene erwteanrassen hebben wat het bereide produkt
aangaat, een zcer goede indruk gemaakt. Naast cen goede Kook~
vorm voor soepbereiding, bezaten zij ook een zekere geschikt-
heid voor gerechten, waarbij de erwten heel dienen te blijven.
De korrel was echter kKlein en de Xleur licht.

Het Duitse ras Ollesheimer Grine stond in uiterlijke kwaliteit
ongeveer op &&n 1ijin met Mansholt's 2008; gekookt nam het een
plaats in tussen Mansholt's 2008 en Pauli,
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Het geelwadige ras Strube's Viktoria bezat goede eigenschappen
voor soep eén puree., De korrel was betrekkelijk klein, goed-van
vorm, echter niet op kleur gekomen., Dippe's gele Viktoria werd,
zowel uiterlijk als gekookt beneden het voorgaande ras gewaar-
deerd.

De kleinzadige rassen Weltor nr 702 en Stralerwt waren mooi van
vorm en goed van kleur, vooral Weitor mr 702; gekookt gaven zij
de indruk behoorlijk gcede, echter geen uitbiinkende eigenschap-
pen te bezitien.

Bij de droog geoogste dcperwtenraSsen, die voor opdienen in vas-
te vorm geschikt zijn, kwamen Finette en Alaska, wat de consump-
tie~eigenschappen aangaat, het best naar voren. Finette was ge-
lijkmatiger van structuur, Alaska wat beter van smaak.

Chemischg samenstelling en kwaliteit

Bij de practijkrassen Rondo en Pauli gemengd, werden bij 1,13 %
Or en hoger ultsiuitend zecer goede kookkwaliteiten verkregen;
g % P,O. was, in overcenstemming met vroegere resultaten

een velllgg grens voor goede kwaliteit - kookduur 1= tot 1% uur

Beneden 0,9 % P,0. daalde de kwaliteit smel; bij O, 8L % PO

was de kook slech% kooktijd bijna 3% uur, le 0, 74 % PO 5

slecht.: S

De iets hetere kookkwaliteit van Manshelt's 2008 in vergelijking
met Rondo en van Rondo in vergelijking met Pauli hield mede ver-
band met iets gunstiger P O.-gehalten. Bij het onderzeek van
nieuwe rasseh kan bepallng ?an het P O_-gehalte reeds waarde-
volle aanwijzingen geven. 272

Verder werd de voorlopige indruk verkregen dat naarmate een ras
meer tot het heelblijvende type behoort, een wat hoger P2057_
gehalte nodig is om tot cen goede kookkwaliteit te komen.
De chemische samenstelling van Mansholt's 2008 was uit voedings-

cogpunt een weinig gunstiger dan van Rondo en Pauli.

Eeer

Beneden de verwachting blijvende kookkwaliteiten deden zich-
voor bij onevenredig grof uitgegroeide erwten van minder fos-
faat-rijke grond, :
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METHODEN VAN ONDERZOEX

A. KWATITETITSONDERZOEK

1; Basismethode voor het gelkkookte mroduct

~Bij het onderzoek werd in de eerste plaats een basismethode
toegepast, dis ecen goed inzicht geefi in de geschikiheid van
de erwten voor soep en purece zowel als vocr opdienen in vaste.
‘vorm en in verwerking tot vrocessed peas.

De twee belangrijkste eigenschappen, die bepalend zijn voor de
" geschiktheid vobr genoemde bereidingen, namelijk de mate van .
fijnkoken' of van heel-blijven en de koockkwaliteit werden bij
deze methode in gezamenlijk verband beoccrdeeld. :
Er werd cen kooktijd van 75 minuten na weken toegepast. Deze - -
kooktijd is afgestend op de practijk. Het is namelijk de tijd
waarin een sceperwt tot goede moesvorming moet kunnen xomen..
De erwten zijn reeds cerder gaar., Bij proeven ocogst 1955 (3)
kwamen blj zeer pgoede kwaliteiten na 30 min. koken reeds geen
harde erwten meer voor; wel werden, in het bijzonder bij de
grotere Korrels, soms nog enigszins stugge deeltjes aangetrof-
fen. Zeer goede kwaliteiten zijn dus reeds na 30 & 45 min. ko=
ken bruikbaar, echter pas na 50 a 75 min. is er sprake van een
goede soep.

" Voorts werd de smaak met inbegrip van het aroma, ‘beoordeeld.
Hiervoor werden kleine monstertjes 90 min, gekookt, 15 min.
langer dan bij de becordeling van de kockeigenscheppen, dit

om ook bij een iets minder goede kook een redelijke gaarheid
te verkrijgen, waardoor de smaask voldoende naar voren lkan ko-
men, Aan deze kleine mohsiertjes werd tevens de zachtheid van
de schil beoccrdeecld. Bij werkelijk slechte kookkwaliteiten werd
het beoordelen van de smaak en de schil ragelaten.

a. Mate van fldnkoken ~ mate van heel blijven

- . D M R - N

-Moguters van 75 g. werder na wassen gedurende 18 uur bij ga.
207 C geweekt in 3,5 @41 water van gemiddelde hardheid - 2°p
vlijvend harcd en 97 D tijdelijk hard - daarnz 75 min. gekookt
in hetzelfde water in gesloten glazen in een waterbad. Het
gekookte product werd vervolgens een vast zantal keren ge-
roerd, daarna met behulp van een vergiet in een meer vast

en een vloeibaar gedeelte pgescheiden.

De vaste substantie werd op mate van fijnkoken beoordeeld

en gewazardeerd met een cijfer tussen 10 en 1., Uiteraard ge-
ven deze cijfers evencens een goede indrux omirent het heel

blijven.
10 alle erwien tot moes gekookt
1 alle erwten heel gebleven

7,5 t/m 10 goed of zeser goed voor soep

1 t/m 3 szeer goed of goed voor opdoen in vaste vorm
Voor bereiding tot soep is het cijfer & weinig minder goed
dan 10, althans indien geen harde erwten voorkomen; ver-



41~

schillende consumenten stellen namelijk ernige heel=geble-
ven erwten juist op prijs. Ock bij opdienen in vaste vorm
geldt vanzelfsprekend, dat zo min mogelijk harde erwten
voorkomen.

In het eerder genoemdo meer vaste gedeelte werd na bekoe-
ling het aantal spatters - gekookte erwten, die bij knij-
pen tussen duilm en wijsvinger niet f£ijn gaan, doch uit de
schil spatten - bepaald, alsook het aantal geheel of ge-

deeltelijk stug gebleven erwten.

- Uit de verkregen percentages spatters en stugge erwten

wordt de kookkwaliteilt afﬁeleld.

Percentage spatters Kookkwaliteit
+ stugge erwten .

0 t/m 2% . Zeer goed
2,1 t/m 7 GGoed

5,1 £/m 18 Gemiddeld
Meer dan 18 % Onvoldoende

1) werkelijke spatters hoogstens 2 %

1 % stugge erwten werd gelijkgesteld aan 0,5 % spatters.
In een enkel geval is het wercentage zachtkokende erwten

gegeven, d.w.z. 100 % ~het perc. spatters + stugge erw-

ten.
Het voorkomen van spatters, hetgeen cen ongelijkmatige

- kook inhoudt, is een zeer ongewenste elgenschap.

Mate van flgnkoken en kookkwaliteit in gezamenlijk verband

A W S O S SE GAL AL B S el Sk S dhl e W g o A S vy i W e et B o Wt T TR S g e W VR - - a——— . ————

Bij het vaststellen van het type van het ras ~ nl. soep=-

“erwt of geschikt om in vaste vorm te worden opgedaan -
_werden de mate van fijnkoken en de kookkwalltelt steeds te~

zamen in beschouwing genomen.

Als voorbeeld mag dienen:
Bij ongeveer dezelfde percentages spatters + stugge
erwten, dus bij gelijke kookkwaliteit werd de mate
van fijnkoken bij Rondo met 7,5 en 8 gewaardeerd, bij
Finette met 2,5 en 3 (tabel & ocgst 1958 PAW 123 en .
124), Deze cijfers brengen Rondo als een soeperwt,
Finette als een heelblijvende erwt naar voren.

Smaak, zachtheid van schil

A - . . A e A L e} Sy g A ik =

138 erwten werden na wassen met C,6 dl gemiddeld hard wa-
ter 18 uur geweekt en in glazen op de eerder omschreven .
wijze in cen waterbad 90 min, gelkookt. Na doorroeren wer-
den de smaak en de schil organoleptisch becordeeld.

Smaak, waarbij in verschillen- Zachtheid van schil
de gevallen een nadere omschrij- 6 normaal goed Voor een
ving werd pgepgeven, erwt

10 uwitmuntend boven 6 meer of minder

8 goed, 7 vrij goed zacht Vvoor .een erwt

6 grens voldoende/onvold, beneden 6 meer of minder

1 zeer slecht hard voor een erwt
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2. -Bepaling kookduur of kookiijd

In aansluiting op de tcegepaste basismethode werd de kookduur
bepaald. Hierbij werden 250 g erwten gedurende 16 uur geweekt
met 1% 1 gemiddeld hard vater en vervolgens op huishoudelijke
wijze op een electrische plaat zolang gpekookt, toi cen goede
soegpvorming was verkregen. .

Ter besparing van tijd werden voor het ‘vaststellen van de kook-
tijd van de rassen de monsters van drie velden, die bij de ba-
sismethode vrijwel gelijkwaardig in kwaliteit waren, gemengd.
Voor het vaststellen van de kooktijd per proefveld werden de
rassen Ronde en Paull gemengd.

Na de vereiste kooktijd werden tevens de smaak en de zachtheid
van de schil gewaardeerd, zowel bii de monsters van de ras-
sen als bij die van de proefvelden.

3. Bepaling geschiktheid voor prOCGSSed veas

Hoewel de basismethcde ecen redelijk goed inzicht gaf in de ge-
schiktheid voor processed peas werd toch ter contrele cen vrij
groot aantal monsters in blik wverwerkt.

Het betrof hier de voornaamste rassen der interprovincizle se-
ries van enkele in kwaliteit uiteenlopende velden oogst 1958
en 1960, de belangrijkste doperwtenrassen van de PAW-velden
oogst 1958 en 1960 en enkele buitenlandse rassen ocogst 1960,
Monsters van 150 g werden met 3% dl gemiddeld hard water 18
uur geweekt, gewogen, vervolgens 5 min, geblancheerd in kokend
water, daarna in -+ 1 blikken met een opgiet van gemiddeld hard
water, met & g zout per 1, gedurende 30 min., in een autoclaaf
bij 116~ C gesteriliscerd. Bij enige monsters werd daarnaast
een steriliseertijd toegepast van %5 min. en een opglet genc-
men met 12 g =zout en 50 g suiker per 1 water, Zoals in En-
geland gebruikelijk is... .

Bij het kwaliteitsonderzoek had beoordellng van het ulterllak
in het juist geopende blik plaats - namelijk helderheid op-
giet, kleur, vorm, voorkomen van gescheurde schil - waarna

de monsters in glazen werden verwarmd en vervolgens de struc-

4. Bevalirng uiterliijke kwaliteit

De gazafheid werd visuesl geschat en uitgedrukt in een cij-
fer tussen 10 en 1.

1C alle erwten geoed of pgaaf

1 alle erwiten sterk geviekt of anderszins afwijkend.

v. Bovendien werden de percentages afwijkendé erwiten bepaald
aan 4 x 100 of 2 x 100 korrels; waarbij onderscheiden wer-
den:

nangevreten erwhen - : ]
gekiemde, verkalkie en gevlekte erwten, kortheidshalve als
"kalk, kiem en vliek!" aangegeven '

llchbpeﬁleurde srwiten, erwten met gebaroten gchil en met

rimpeling.
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De totaal indruk - vorm, xleur, grofte - werd in &&n cij-
fer uitgedrukt, waarop de omschrijving in het verslag is
‘gebaseerd. ‘s :

10 uitmuntend

6 grens voldoende naar onvoldoende

1 zeer slecht -

Het aantal korrels in ca. 200 g hangelezen mcnsters werd
geteld, waarmee door omrekening het 1000-korrelgewicht werd
verkregen., :

"B, CHEMISCH ONDERZOEK

De Afdeling Scheikundig Onderzoek van het Instituut voor Bio-
logisch en Scheikundig Onderzoek verzorgde onderstaande bepa-
lingen., :

Droge stof

Het monster werd in zijn geheel voorgedroogd, waarbij het ge-
halte aan "luchtdroge stof" in het oorspronkelijke menster
werd bhepaald. Door in het voorgedroogde monster na malen het
vochtgehalte te bepalen {(drogern bij 1050 C in cen droogstoof)
kan het gehalte aan droge stof in het oorspronkelijk monster
worden berekend,

Buw eiwit

Werd berekend zls 6,25 x het gehalte aan totaal stikstof, be-
paald volgens KJELDAHL met als katalysatormengsel natriumsul-
faat, kopersulfaat, selenium.

Werd kolorimetrisch bepaald met de molybdecenblauwmethode vole-
gens K.C, SCHEEL, Z. anal. Chem, 105, 256 -~ 269G (1936).

Calcium

- - —

Werd bepaald als coxalaat.

Ruwe celstof

—— - — -

De stof werd achterecenvolgens met zuur en loog gekookt. Na fil-
treren werd het residu gedroogd en verast. Uit dit verschil wordt
het celstofgehalte berckend.

s 2hoz
250 ex.
V/CudHE
21=9-1961
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