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De mondiale productie van vis uit vangst en 
kweek wordt verwacht in 2013 een nieuw re-
cord van 160 miljoen ton te hebben bereikt, 
3 miljoen ton meer dan de productie het jaar 
ervoor was. De waarde van de totale visex-
port wordt op $ 136 miljard geschat, aldus 
de voorlopige gegevens die voorafgaand 
aan de vergadering van het Committee of 
Fisheries in Bergen, Noorwegen, werden 
vrijgegeven.
“De recordcijfers voor de handel zijn onder 
andere een gevolg van de sterke groei van 
de aquacultuur en de hoge prijzen van een 
aantal vissoorten zoals zalm en garnaal” 
zei Audun Lem, Chief van FAO’s afdeling 
‘Products, Trade and Marketing’. “Dit wordt 
mede ondersteund door een stevige on-
derliggende vraag naar visproducten op 
de wereldmarkt”.
Aquacultuurproductie wordt verwacht 
67 miljoen ton te zijn geweest in 2012 en 
de vooruitzichten voor 2013 bedragen 70 
miljoen ton, hetgeen 44% van de totale 
mondiale visproductie en 49% van de totale 
productie van vis bestemd voor directe 
menselijke consumptie is.
“Het deel van de productie dat de internati-

uit het nieuws gevist

FAO: Mondiale vishandel stevent 
af op nieuw record
Maar kleinschalige vissers en viskwekers hebben hulp nodig 
om op de regionale en mondiale markt te komen.

Door: FAO. Vertaling: Peter G.M. van der Heijden (Centre for Development Innovation, Wageningen UR)

De snel groeiende mondiale vishandel genereert meer welvaart dan ooit tevoren, maar 
de landen dienen de kleinschalige vissers en viskwekers te helpen om hiervan mee te 
profiteren, aldus de Voedsel en Landbouworganisatie van de VN (FAO).

onale handel bereikt is belangrijk, ongeveer 
37% in 2013” aldus Lem. “Dit maakt de 
vissector tot een van de meest mondiale 
en dynamische sectoren binnen de wereld-
voedselproductie”.

Steun aan kleinschalige producenten
Ontwikkelingslanden blijven een hoofdrol 
spelen in de voorziening van de wereld-

Vissers maken op het strand papegaaivissen 
schoon. Foto: Joshua Cinner, ARC Center of 
Excellence / Marine Photobank.
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markt; in 2012 waren ze verantwoordelijk 
voor 61% van de totale hoeveelheid vis die 
werd geëxporteerd en voor 54% van de 
waarde hiervan. Hun netto export inkom-
sten (zijnde export minus import) bereikte 
een waarde van $53,3 miljard, hoger dan 
de waarde van verhandelde koffie, rijst, 
melk, suiker en bananen samen. Maar de 
voordelen van de internationale handel 
komen niet altijd terecht bij de kleinschalige 
vissersgemeenschappen, hoewel de klein-
schalige vissers en viskwekers 90% van de 
totale werkkrachten in de sector vormen, 
aldus FAO. Deze organisatie dringt er bij de 
FAO lidstaten op aan om de kleinschalige 
vissers, kwekers en arbeidskrachten in de 
vissector (voor de helft uit vrouwen be-
staand) bij te staan bij het overwinnen van 
een aantal belemmeringen zoals gebrek aan 
macht bij onderhandelingen (‘bargaining 
power’), toegang tot krediet, problemen bij 
het voldoen aan de regels voor markttoe-
gang en gebrekkige handels-gerelateerde 
infrastructuur zodat ook de kleinschalige 
producenten hun producten op de regionale 
en mondiale markt kunnen afzetten.
“Er zijn op dit moment aantrekkelijke kan-
sen in de regionale markten als gevolg van 
opkomende economieën; Mexico, Brazilië, 
Indonesië en Maleisië willen meer vis en 
kijken naar hun buren voor het leveren 
daarvan” zei mijnheer Lem. “Tegelijkertijd 
stimuleert deze groeiende vraag investerin-
gen in de lokale aquacultuurproductie, ook 
in Afrika”. Overheden dienen kleinschalige 
vissers toegang tot krediet, verzekering en 
marktinformatie te verschaffen, te inves-
teren in infrastructuur, organisaties van 
kleinschalige producenten en handelaren te 
versterken en zich ervan te verzekeren dat 
het nationale beleid de kleinschalige sector 
niet negeert of verzwakt, aldus de FAO.

Gebruik van bijproducten
Terwijl een groeiende hoeveelheid vis 
verwerkt wordt voor de export worden 
volgens de FAO ook grotere hoeveelheden 
bijproducten zoals koppen, ingewanden 

en ruggengraten omgezet in waardevolle
producten, ook voor menselijke consump-
tie. “We moeten vanuit zowel economisch 
als vanuit voedingsoogpunt zorgen dat 
deze bijproducten niet verloren gaan” be-
nadrukt Lem. “Bijproducten hebben vaker 
een hogere voedingswaarde dan filets, 
met name op het vlak van essentiële vet-
zuren, vitaminen en mineralen en vormen 
een uitstekende manier om tekorten van 
micro-ingrediënten in ontwikkelingslanden 
te bestrijden”. Nieuwe markten voor bijpro-
ducten beginnen al gestalte te krijgen, zei 
Lem, doelend op de groeiende markt voor 
vissenkoppen in sommige Aziatische en 
Afrikaanse markten terwijl er ook een po-
tentie is om koppen en graten te gebruiken 
om in de groeiende vraag naar visolie en 
mineralensupplementen te voorzien.
Er is ook een groter potentieel om bijpro-
ducten te gebruiken om vismeel en visolie 
te vervaardigen als grondstof voor voer in 
de aquacultuur, waarmee indirect wordt 
bijgedragen aan de voedselzekerheid, aldus 
de FAO. Dit zou het mogelijk maken om een 
deel van de hele vis die nu voor de produc-
tie van vismeel en visolie wordt gebruikt 
in de toekomst voor directe menselijke 
consumptie te gebruiken.
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Kleinschalige kooicultures, Batam, Indonesië. 
Foto: Lam Khin Thet / Marine Photobank.


