DE KEUKEN

een gezonde, duurzame keuken voor de toekomst.........

Janny de Moor

Nedenaqgse

"\ TRADITIES - INGREDIENTEN - SMAKEN
KOUKTECHNIEKEN - MEER DAN 80 RECEPTEN

DE NIEUWE KOQOY svH Meesterkok
NEDERLANDSE

K E U K E N/LBERT KoY






Ingrediénten voor beter, verser,
nder en eerlijker eten

DE NIEUWE
NEDERLANDSE
K E U K E NALEERT Kooy









Ook in de
keuken

fndalda scompany






Ook in de keuken







Ook in de keuken
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Pli‘ODU(;ENT

0 Vangomachtige producten
Groefitefiyfiuit, viées, vis etc.
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5 principes:

CULTUUR
GEZOND
NATUUR

KWALITEIT

WAARDE

Gebaseerd op het gedachtegoed van Albert Kooy.







Appel strudel of Appel taart




Erwtensoep of snert




Consommeé of Zondagse soep met balletjes










Van 4 seizoenen Naar................
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Jachtschotel & Filosoof










WAT ZIT ER IN

de gids die u alerter maakt op al die E-nummers
Corinne Gouget

Agpartaam E 991
Glutamaat F6?2l
Glycine Hi540

En al dfe amndere...

Bouillon
UITGEVERI]






Kwaliteit

Respect voor de
Ingrediénten die je
eet.

Respect voor de
mensen die het op de
goede manier
produceren

FAIRTRADE
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80% GROENTEN - 20% DIER

80% NEDERLAND - 20% BUITEN
100% SMAAK
NIEUWE INGREDIENTEN
NIEUWE TECHNIEKEN




Het herontdekken van de Nederlandse keuken.
De Nederlandse keuken mag trots zijn
op haar eigen identiteit.




