
ALBERT KOOY SVH Meesterkok

'DENIEUWE NEDERLANDSE KEUKEN'
een gezonde, duurzame keuken voor de toekomst………



'Ons eetpatroon
is in de laatste 50 jaar meer veranderd

dan in de 10.000 jaar daarvoor'



ingrediënten  voor beter, verser,
gezonder en eerlijker eten





THE BIG IMPACT
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Ook in de
keuken
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Gebaseerd op het gedachtegoed van Albert Kooy.





Appel strudel of Appel taart



Erwtensoep of snert



Consommé of Zondagse soep met balletjes





Foodmiles

Extra verbruik van fossiele brandstoffen
door transport

Foodmiles

Extra verbruik van fossiele brandstoffen
door transport



Van 4 seizoenen naar……………..



THE BIG IMPACT



Jachtschotel & Filosoof



Bolenius









Kwaliteit
Respect voor de
ingrediënten die je
eet.

Respect voor de
mensen die het op de
goede manier
produceren









Het herontdekken van de Nederlandse keuken.
De Nederlandse keuken mag trots zijn

op haar eigen identiteit.


