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CONCEPT - ALGEMENE EN SPECIFIEKE KWALITEITSNORMEN VOOR EEN
AANTAL VERWERKTE PRODUKTEN

De normering van de kwaliteit van verwerkte produkten is

een onderwerp waaraan, in het bijzonder cp internationaal
niveau, wordt gewerkt. Voor een aantal gesteriliseerde pro-
dukten zijn door het Sprenger lInstituut concepten voor kwa-
liteitseisen gereed gemaakt en aan de Nederlandse conserven-
industrie aangeboden. Wij willen aan de inhoud van deze con-
cepten meer bekendheid geven, in het bijzonder bij degenen
die belang hebben bij de fabricage en het gebruik van deze
produkten,

Wageningen, augustus 1970,
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ALCRIDIE NORMEN VOCR DI SCPANDAARDIS/ATIR VAN DOOR WARMIE Volk-
DUUKEAAIRE GROERDPEY (FINDPRODURTER), IN D5 HAHDEL GEBRACHT
VOOR LEVERING AAN COHSUMERY EN VERBINUIKER.

(Indien naar deze normen wordt ver&azen, kan dit geschieden
onder de vevkorte titel: MALGEMENE HORMEN",)

Intetding

De hier opgesteide "Algenmene Normen" voor de standaardisa-
tie van door varnte verduurzaamde groenten en vruchten heb-
ben betrekking cp het eindprodukt, zoals dit al of niet di-
rect aan de uilteindelijke gebruiker wordt aangeboden, met
uitzondering van het produk: met de kennelijke bestemming
voor babyvoedsel, dan wel voor dieetprodukt,

De "Algemene Normen" geven een leidraad vecor de opstelling
van "Specifieke kwaliteltseisea", zomede een aantal eisen
waaraan alle produkten moeten voldoen, die onder de "Alge-
mene Normen" vallen,

Eisen waavaan het cindprodukt moet voldoen en die reeds in
de "Nederlandse Warenwet", de "Bestrijdingsmiddelenwet",
dan wel in de daavrop gebaseerde besluiten en beschikkingen
ziin geregeld, zijn niet herhaald.

Eisen waaraan het eindpredukt moet voldoen ingevolge de MAl~-
gemene Hormen", worden niet herhaald in de "Specifieke Kwa-
liteitseisen",

De "Algemene Normen" treden slechts in werking voor die
eindprecdukten, waarvoor "Specifieke Kwaliteitseisen" geldend
zijn geworden. :

De "Groentenconservenverordening 1958" wordt geacht buiten
werking te zijn voor een produkt, vanaf het tijdstip dat
hiervoor een "Specifieke Kwaliteitseis™ is ingesteld.

I. DEFINITIE VAN HET PRODUKT

1.1 Het produkt is samengesteld uit grondstoffen en eveniu-
ele tecevoegingen,

1.2 Onder "grondstoffen" wordt veistaan, die eetbare delen
van de plant, die specifiek zijn voor de betreffende
groentesoorten en die als regel teveps het hoofdbestand-
deel vormen van de aanduiding voor het gerede produkt,

1.3 Het produkt wordt gedefinieerd naar de grondstof door
de Latijnse maam van het geslacht en eventueel de groep
of varieteit,

1.4 Een produki¢ kan bestaan uit meer dan &&n grondstof,

1.5 Per prodult worden. de normen, waaraan de kwaliteit moet
voldoen omschreven in "SPECIFILDKE KWALITEITSEISEN", die
o.m, moeten bovalten:
~ de te gebruiken Noederlandse benaming van bhet produkt,

waaraan eventueel kan worden toegevoegd type cnfof ras
en zoals nader ormschreven in de Rassenlijst voor Groeante,
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- een aanduiding omtrent de vorm waarin het produkt

eventueel is verkleiud.

- opgave van de kleur (indien van toepassing)

2, ALGEMENE NORMEN BETREFFENDE DE KWALITEIT VAN HET PRODUKT

2.1 Kwaliteitseigenschappen

2.1.1

Bij de beoordeling nesar kwaliteitseigenschappen wor-
den gehanteerd:
- minimum eisen
- wvoor zover als aangegeven bij de specifieke kwali-
teitseisen:
- waarderingscijfers
- gewichtsfactoren
- toegekende punten (= waarderingscijfer x gewichts-
factor)
-~ grenswaarden voor bepaalde kwaliteitseigenschappen

Afwijkingen van de kwaliteitseigenschappen, voor zo-
ver toegestaan in de specifieke kwaliteitseisen en
voor zover aan te geven in aantal of grammen, worden
berekend op 500 gram lekgewicht, ongeacht de grootte
van de verpakkingseenheid.

2.2 Minimum eisen voor de kwaliteit

2.2.1

Het eindprodukt moet voldoen aan de volgende eisen:

- commercieel steriel

- vrij van vreemde smaak en geur anders dan tenge-—
volge van het conserveren

- nagenoeg vrij van dierlijke bestanddelen

Voorts nader te regelen in de specifieke kwaliteits-

eisen:

- aanwezigheid van minerale bestanddelen

~ voorkomen van opvallende gebreken, waaronder vreem-—
de plantaardige bestanddelen

- consistentie

-~ kleur

2.3 Kwaliteitsklassen

2.3.1

Er kunnen onderscheiden worden twee kwaliteitsklassen
voor zover het betreffende produkt hiervoor in aanmer-
king komt, met daarmaast criteria wvoor een afwijkend
produkt,

Het al of niet toepassen van twee kwaliteitsklassen
wordt per produkt in de specifieke kwallteltselsen ge—
regeld.

Een kwaliteitsklasse, die voldoet aan de normen hier-
voor beschreven in de specifieke kwaliteitseisen voor
het betreffende produkt, mag uitsluitend worden" aange"
duid met: "Extra kwaliteit",
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2.3,3 Wordt aan een produkt voor een kwaliteitseigenschap

een waarderingscijfer toegekend voorzien van een %%

of lager waarderingscijfer, dan mag dit produkt niet
worden aangeduid met de benaming "Extra kwaliteit",

onafhankelijk van het totaal aantal toegekende pun-

ten,

2.3.4 Een kwaliteitsklasse, die voldoet aan de minimumnor-

men, beschreven in de specifieke kwaliteitseisen voor
"elk produkt, krijgt geen andere aanduiding,

2.3.5 Voldoet een produkt niet aan de normen gesteld in de

hiervoor genoemde kwaliteitsklassen, dan moet het
produkt ten aanzien van de kwaliteit worden aangeduid
met de benaming: "Afwijkend". '

De voorwaarden waaraan een produkt moet voldoen om

in de handel te mogen worden gebracht onder de aan-
duiding "Afwijkend" wordea geregeld in de specifieke
kwaliteitseisen voor het betreffende produkt en zijn
uitsluitend gebaseerd op de criteria genoemd onder
2.2.2 en het lekgewicht.

2.3.6 Wordt aan een produkt voor een kwaliteitseigenschap

een waarderingscijfer toegekend voorgzien van een %

of lager waarderingseijfer, dan moet dit produkt wor-
den aangeduid met de benaming "Afwijkend", onafhanke-
1ijk wvan het totaal aantal toegekende punten, mits
wordt voldaan aan hetgeen onder 2,3.7 is gesteld.

2.3.7 Het produkt waarvan voor &€&n of meer van de kwaliteits-

3.

3.1

eigenschappen het waarderingscijfer 0 wordt toegekend,
mag niet in de handel worden gebracht.

SORTERING

De produkten kunnen naar hun aard, al of niet gesorteerd
worden aangeboden. Dit wordt per produkt geregeld in de
specifieke kwaliteitseisen. Voor produkten, die als re-
gel worden gesorteerd, bestaat de mogelijkheid ezn onge-
sorteerd produkt te brengen, hetwelk moet worden aange-
geven met E&n van de volgende aanduidingen:

"gemengde sortering”, "ongesorteerd" of "veldgewas", "on-
gecalibreerd", "niet op maat gesorteerd”, zoals nader te
omschrijven in de specifieke kwaliteitseisen,

De sortering kan geschieden op:

~ doorsnede

~ lengte

—- gewicht

zoals per produkt wordt omschreven in de specifieke kwa-—
liteitseisen,

Voor de aanduiding van sorteringen mogen geen misleiden-—

de reeksen van termen worden gebezigd, die:

- verwarring kunnen scheppen met kwaliteitsbegrippen

- de suggestie kunnen wekken dat een minimum of maximum
in de reeks ontbreekt
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4.
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5.1

6.
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In plaats van of behalve reeksen van termen kan gebruik
worden gemaakt van een hiermede overeenstemmende cijfer-
schaal, zoals nader omschreven is in de specifieke kwa-
liteitseisen voor de betreffende produkten.

De sortering op doorsnede, lengte dan wel gewicht mag
worden aangevuld of vervangen door een aantal, zoals

per produkt wordt omschreven in de specifieke kwali-

teitseisen.

TOEVOEGINGEN

Onder "toevoegingen" wordt verstaan alle stoffen, die
niet onder het begrip grondstoffen kunnen worden gere-
kend, doch die opzettelijk worden toegevoezd., Hierbij
worden eveneens verstaan de toevoegingen die ten doel
hebben het produkt in eem meer toebereide vorm aan de
consument ter beschikking te stellen.

Het toevoegen van water is voor alle produkten toege-
staan.

Per produkt wordt in de specifieke kwaliteitseisen het
eventuzele gebruik van de toevoegingen andere dan water
geregeld,

UNIFORMITEIT

Per verpakkingseenheid moet het produkt, met uitzonde-
ring van het afwijkend produkt, in de mate waarin zijn
specifieke eigenschappen dit mogelijk maken uniform
zijn t.a.v. '

- kleur

- consistentie

NETTOGEWICHT, LEKGEWICHT EN LEKVLOEISTOF

Onder "nettogewicht" wordt verstaan het totaal gewicht
van het produkt, zoals zich dat in een verpakkingseen-
heid bevindt.

Onder "lekgewicht" wordt verstaan, het gewicht van dat
gedeelte van het gerede produkt, dat wordt verkregen
nadat het vloeibare deel is verwijderd overeenkomstig

de methodiek aangegeven in de hiervoor opgestelde spe-
cifieke voorschriften,

Het lekgewicht per verpakkingseenheid moet beantwoorden
aan een minimum, zoals nader aangegeven in de specifie-—
ke kwaliteitseisen voor elk produkt afzonderlijk. Het
lekgewicht van het afwijkende produkt mag nimmer lager
zijn dan 807 van het lekgewicht van de minimum kwaliteit.
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6.3 Het vloeibare gedeelte - zoals hierboven vermeld - wordt
nader aangeduid als "lekvloeistof", Aan de lekvloeistof
kunnen eisen worden gesteld, zoals per produkt in de
specifieke kwaliteitseisen nader kan worden omschreven,

7., ETIKETTERING
7.1 Voor produkten vallend onder de kwaliteitsklassen:

7.1.1 Vermeld moet worden op het etiket of middels decoratie:

- (handels)naam en zetel of het geregistreerde merk
(of handelsmerk) van de fabrikant of de naam en ze-
tel van de verantwoordelijke verkoper

- naam van het produkt

- vorm waarin het produkt wordt aangeboden (voor zo-
ver van toepassing)

- netto gewicht

Verder afhankelijk wvan de specifieke kwaliteitseisen:
- type of ras
- "Extra kwaliteit"

~ sortering
- toevoegingen, met uitzondering van water, met als

aanhef: "toevoegingen"

7.1.,2 Vermeld mag worden op de verpakking een afbeelding

van het produkt:
- zoals het in de verpakkingseenheid voorkomt en/of
~ zoals het in verse toestand 1s bij de ocgst

7.2 Voor afwijkende produkten:

7.2,1 Vermeld moet worden op het etiket of middels decora-

tie: .

- (handels)naam en zetel of het geregistreerde merk
(of handelsmerk) van de fabrikant of de naam en ze-
tel van de verantwoordeliike verkoper

= naam van het produkt

- vorm waarin het produkt wordt aangeboden (voor zo-
ver van toepassing)

- netto gewicht

7.2,2 Onder de naam van het produkt moet de aanduiding voor-

komen ¢
- "Afwijkend"

7.2.3 Onmiddellijk onder de aanduiding "Afwijkend" moet vol-
gen:
= ++s % onderwicht (indien van toepassing)

7.2.4 De voorgeschreven vermeldingen, bedoeld in 8.2.2 en
8,2.3 moeten zijn omgeven door lijnen, die een recht-
hoek vormen.

7.2.5 Alleen witte etiketten met zwarte opdruk zijn toege-
staan.




7.2.6 Verboden zijn:
~ een afbeelding van het produkt
- aanduiding "Extra kwaliteit".

7.3 In of op het verpakkingsmateriaal of etiket

t.b.v. de controledienst (eventueel in code wvan de indi-

viduele fabrikant) :

~ datum van fabricage (alleen voor produkten aangeboden

" onder de naam of het geregistreerde merk of het han-
delsmerk van een in Nederland gevestigde verkoper)

- naam van de fabrikant wvan het produkt.

7.4 De vermeldingen omtrent de aard en hoedanigheden van
het verpakte produkt of de verpakkingseenheid moeten
in overeenstemming zijn met de werkelijkheid.

8., CONTROLE

8.1 De controle op de naleving van het gestelde in de "Al-
gemene Normen" en in de "Specifieke Kwaliteitseisen"
per produkt moet zijn gebaseerd op een juiste monster-
name en becordelingsmethodiek, zoals nader omschreven
in de hierna vastgestelde eisen en zoals omschreven in
de specifieke voorschriften hiervoor per produkt vast-—
gesteld,

8.2 Monstername

In afwachting van hetgeen nader door de Codex Alimenta-
rius Commigsie zal worden aangenomen wordt de volgende
bemonstering toegepast, Uitgegaan wordt van | verpakkings-
eenheid, Mocht de inhoud hiervan niet voldoen aan de ge-
stelde eisen, dau zullen ten minste 6 andere verpakkings-
eenheden worden genomen. Hiervan mag slechts 1 eenheid
niet aan de eisen voldoen.

8.3 Beoonrdelingsmethodiek

De beoordelingsmethodieken zullen nader worden omschre-
ven bij de "Specifieke kwaliteitseigen".




SPECIFIEKE KWALITEITSEISEN VOOR GEBROKEN SPERZIEBONEN
(gesteriliseerd)

I, DEFINITIE VAN HET PRODUKT

1.1 Deze kwaliteiiseisen zijn van toepassing op de door warm-
te verduurzaamde gebroken peulen van de soort Phaseclus
vulgaris L., van de groep sperzieboon.

1.2 Naam

Gebroken sperziebonen.

1.3 Gebruikte delen van de plant

De verse niet uitgerijpte vlezige groene peulen en de
daarin eventueel aanwezige zaden,

1.4 Vorm, waarin het produkt wordt aangeboden

De peulen dienen te zijn ontdaan van stelen, pumten en
draden en vervolgens zodanig te zijn gebroken of gesne-
den in stukken, dat tenminste 757 van het produkt be-
staat uit stukken met een lengte van 2 t/m 5 cm.

2, ALGEMENE EISEN BETREFFENDE DE KWALITEIT VAN HET PRODUKT
2.1 Minimumeisen voor de kwaliteit van het produkt

2,1.1 Minerale bestanddelen

e G T S b dt Bk 8 o — . —

Het produkt moet mnagenoeg vrij zijn van minerale be-
standdelen,

Indien in het produkt duidelijk vezelige sperziebonen
worden aangetyoffen, mag bij een daartoe ingesteld on-
derzoek het gehalte aan ruwvezel ten hoogste 1,77 be-
dragen, bepaald in de uitgelekte sperziebonen.

Het produkt wmoet ten aanzien van gebreken, kleuruni-
formiteit, consistentie en afmetingen van de stukken
een totaal aantal toegekende punten behalen van ten
minste 60, volgens Annex 1.

2.2 Kwaliteitsklassen

2,2.1 Het produkt kan worden aangeboden in 2 kwaliteitsklas=-
sen, alsmede als afwijkend produkt.
De indeling naar kwaliteitsklasse is gebaseerd op een
toe te kennen aantal punten voor de Overige kwaliteits-
eigenschappen, volgens Annex 1.
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Het produkt waarvan het aantal toegekende punten ten
aanzien van Overige kwaliteitseigenschappen ten minste
85 bedraagt volgens Annex 1, mits aan daarin met een
%% gemerkte criteria wordt veldaan, mogen worden aan-
gegeven met de aanduiding: "“Gebroken sperziebonen Ex-—
tra kwaliteit™,

- e i o e S — -

Het produkt dat voldoet aan de minimum eisen krijgt
de aanduiding: "Gebroken sperziebonen'.

2.2.4 Gebroken sperziebonen, Afwijkend

3.

3.1

— i b b - —_— -_——

Het produkt dat niet voldoet aan de minimum eisen,

moet worden aangegeven met de aanduiding: "Gebroken

sperziebonen Afwijkend", mits:

~ het gehalte aan ruwvezel ten hoogste 2,27 bedraagt,
bepaald in de uitgelekte sperziebonen

- het aantal toegekende punten ten aanzien van Overige
kwaliteitseigenschappen volgens Annex | ten minste
30 bedraagt

- het waarderingscijfer 0 volgens Annex | voor geen
enkel onderdeel is toegekend.

SORTERING
Gebroken sperziebonen mogen gesorteerd worden aangebo-
den, in welk geval de volgende sorteringen worden onder-
scheiden:
Nummer Term
1 Dun kunnen spleetvormige openingen
: van 8,5 mm breedte passeren
2 Middel kunnen spleetvormige openingen
van 10,5 mm breedte passeren
3 Dik kunnen spleetvormige openingen
van 10,5 wmm breedte niet passeren
De in een verpakking aanwezige sperziebonen moeten voor
ten minste 907 van het lekgewicht bestaan uit sperzie-
bonen van de aangegeven sortering. De overige 10% mag
bestaan uit de naast grovere sorteriag.
Het niet gesorteerde produkt moet worden aangegeven met

€én van de volgende aanduidingen:
- ongesorteerd

- ongecalibreerd

- niet op maat gesorteerd
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4, TOEGEVOEGDE HULPSTOFFEN

Toegestaan zijn:

~ keukenzcut

- andere toevoegingen, die het produkt een meer toebe-
reid karakter geven, b.v. boter, sausen

5. UNIFORMITEIT

Per verpakkingseenheid (blik of pot) moet het produkt
nagenceg uniform zijn t.a.v.:

- kleur

- consistentie

6, LEKGEWICHT

Het lekgewicht moet ten minste bedragen:

~ voor verpakkingen met een inhoud van 8530 ml: 500 gram

- voor andere verpakkingen naar verhouding van de in-
houd.

7, ETIKETTERING

7.1 Op het etiket of middels decoratie van de verpakkings-—
eenheid moet zijn vermeld:
- "Gebroken sperziebonen”
- "Extra kwaliteit" (indien van toepassing)
- "Afwijkend" (indiem wvan toepassing)

~ sortering "Dun" (voor zover van toepassing) of
"Middel" resp. de dienovereenkomstige
"pik" pummers (1, 2, 3)
"Ongesorteerd®
"Ongecalibreerd" {(voer zover van toepassing)
"Niet op maat gesor-—
teerd"”

- toevoegingen: keukenzout {indien wan toepasszsing)
boter, ... saus (indien van toepassing)

8., CONTROLE

o

8.1 Bepaling van het Zekgewickt ' Annex (uit te werken)
8.2 Bepaling van het ruwvezelgehalte Annex 3 (uit te werken)
8.3 Bepaling van de sortering Annex 4 (uit te werken)

8.4 Bepaling van de gebreken Annex 5 (uit te werken)
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Annex 1

OVERIGE KWALLTEITSEIGEWNSCHAPPEN., BEPALING VAN HET AANTAL
PUNTEN PER KWALITEITSEIGENSCHAP

I. Gebreken

I. Korte stukken van de uiteinden wvan de peulen met een
lengte kleiner dan 1 cm (g)

rammen waarderings— gewichts- unten

& cijfer factor P

6 - 10 5 5

10 — 20 2 1 2
>20 1 l

2. Vreemde, plantaardige bestanddelen, w.o, punten, stukken
met punten (aantallen).

waarderings— pgewichts-

aantal cijfer factor punten
0 - 2 5 5
3 -7 2 t 2
8 -12 1 1
>12 0 0
3. Stelen, stukken met stelen (aantallen)
aantal waaFgerlngs- gewichts~- punten
cijfer factor
0 -1 5 10
2 - 3 2 ®* 2 4
4 - 6 I 2
>6 0 0

4, Stukken met vlekken die het uiterlijk van de sperziebenen
wezenlijk beinvloeden en waarbij de viekken een doorsnede
hebben van 5 mm of meer (aantallen)

aantal waé?derlngs" gewlchts~- punten
cijfer factor
0 - 4 5 10
5 -9 2 *% 2 4
10 =15 1 2
>15 0 0
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5. Stukken met vlekken die het uiterlijk van de sperziebomen
wezenlijk beinvloeden en waarbij de vlekken een doorsnede
hebben van minder dam 5 mm (aantallen)

waarderings—~ gewilchts-

aantal cijfer factor punten

0 -5 5 10

6 ~15 2** 2 4

16 =25 1 2
>25 0 t;

6. Gespleten stukken, d.w.z., stukken die in de lengterich-
ting geopend of in twee helften uiteen gevallen zijn (g)

waarderings- gewichts-

grammen cijfer factor punten

0 -10 5 10

10 -20 2¥* 2 4
>20 1 2

7. Losse zaden of pgedeelten van losse zaden (g)

waarderings- gewichts-

grammen cijfer factor punten

0 -~ 5 5 ' 10

5 ~15 g X% 2 4
>15 1 2

8. Stukken met draden, d.w.z. stukken waarvan zich €én of
twee draden laten aftrekken, die niet dan met merkbare
weerstand kunnen worden stukgetrokken (aantallen)

aantal Waa?qerlngs— gewichts~ punten
cijfer factor
0 -1 5 5
2 - 4 2 ** I 2
5 -8 1 1
>8 0 0
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II, Kleuruniformiteit

Stukken met dvidelijk verschillende kleur

waarderings—- gewichts-

grammen cijfer factos punten
0 - 25 5 20
25 = 75 2 ** 4 8
>75 1 4
III, Consistentie
Hardheid van de stukken
TM waarde waanerlngs— gewichts- punten
cijfer factor
10 - 26 5 5
5-10 en 26-35 2 1 2
<5 en >35 1 : 1

IV, Afmetingen van de stukken

1. Stukken met een lengte kleiner dan 2 cm, doch groter dan

1 cm (g)
rammen waarderings~ gewichts- te
& cijfer factor punten
0 - 50 5 5
50 ~-100 2 ‘ 1 2
>100 1 1
2, Stukken met een lengte groter dan 5 cm (g)
waarderings- gewichts-
grammen . . N punten
crjfer factor
0 - 10 5 5
10 - 25 2 1 2

>25 1 _ i
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SPECIFIEKE KWALITEITSEISEN VOOR DOPERWTEN (gesteriliseerd)

1. DEFINITIE VAN HET PRODUKT

1.1 Deze kweliteitseisen zijn van toepassing op de door
warmte verduurzaamde rondzadige groene, uniet bruinkleu-
rende varieteiten van de soort Pisum sativum L.

1.2 Naam

Doperwten

1.3 Gebruikte delen van de plant

De verse, niet uitgerijpte zaden.

1.4 Vorm, waarin het produkt wordt aangeboden

De zaden dienen te zijn ontdaan van vruchtwanden, sten-
gels, bladeren en ranken en delen daarvan,

2. ALGEMENE EISEN BETREFFENDE DE KWALITEIT VAN HET PRODUKT
2,1 Minimum eisen voor de kwaliteit

2.1.1 Minerale bestanddelen

Het produkt moet magenoeg vrij zijn van minerale be-
standdelen,

Het produkt moet ten aanzien van gebreken, kleuruni-
formiteit en consistentie een totaal aantal toegekende
punten behalen van ten minste 60 volgens annex I,

2.2 Kwaliteitsklassen

2.,2.1 Het produkt kan worden aangeboden in 2 kwaliteitsklas-
sen, alsmede als afwijkend produkt,
De indeling naar kwaliteitsklassen is gebaseerd op een
toe te kennen aantal punten vuor de Overige kwaliteits-
eigenschappen, volgens Annex 1.

Het produkt waarvan het aantal toegekende punten ten
aanzien van "Overige kwaliteitseigenschappen" ten
minste 85 bedraagt volgens Annex |, mits aan daarin
met een X% pgemerkte criteria wordt voldaan, mogen
worden aangegeven met de aanduiding: "Doperwten Extra
. kwaliteit".

Het produkt dat voldoet aan de minimum eisen krijgt
de aanduiding: Doperwten,
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3.

3.1
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o4 Doperwten Afwijkend

Het produkt dat niet voldeet aan de minimum eisen,
moet worden aangegeven met de aanduiding: "Doperwten
Afwijkend", mits:

- het aantal toegekende punten ten aanzien van "QOve-
rige kwaliteitseigenschappen volgens Annex 1 ten
minste 30 bedraagt

- het waarderingscijfer 0 volgens Annex | voor geen
enkel onderdeel is toegekend.

SORTERING
Doperwten, indien gosorteerd, moeten worden aangeboden
in de volgende sorteringen:
Nymmer| Term
1 Extra klein, kunnen ronde gaten van
7,5 mm diam. passeren
2 Zeer klein, kunnen ronde gaten van
8,2 mm diam. passeren
3 Klein, kunnen ronde gaten van 8,75 mm
diam, passeren
4 Middel, kunnen ronde gaten van
9,3 mm diam. passeren
5 Groot, 80%, kunnen ronde gaten van 9,3 mm
diam,. niet passeren
De in een verpakking aanwezligs doperwten moeten voor
ten minste 80% wvan het lekgewicht bestaan uit zaden wvan
de aangegeven sortering. De overige 20%7 mag bestaan ult
de naast grovere sortering, waaronder tot ten hoogste 37
van het totaal uvit de daarop volgende sortering.
Het niet gesorteerde produkt moet worden aangegeven met
€é€n van de volgende aanduidingen:
- ongesortecerd
-~ ongecalibreerd
- niet op maat gesorteerd
TOEGEVOEGDE HULPSTOFFEW

Toegestaan zijn:

= keuvkenzout

- suiker

~ kruiden

- smaak en geurstoffen

~ extracten van eethbare plantendelen :

- andere toevoegingen, die het produkt een meer toebereid
karakter geven, b.v, boter, sausen

UNIFORMITEILT

Per verpakkingseenheid (blik of pot), moet het produkt
uniform zijn t.a.v.
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- kleur
- consistentie

6, LEKGEWICHT

Het lekgewicht moet ten minste bedragen:

- voor verpakkingen met inhoud 850 ml: 560
- voor andere verpakkingen naar verhouding

7. ETIKETTERING

7.1 Op hei etiket of middels decoratie van de

eenheid moet zijn vermeld:

- "Doperwten"

- "Extra kwaliteit"

~ "Afwijkend" (indien van toepassing)

- sortering: "Extra klein'", "Zeer klein",
"Groot",
de dienovereenkomstige nummers
"Ongesorteerd", "Ongecalibreerd",
teerd" (voor zover van toepassing)

- toevoegingen: keukenzout,
fen, geurstoffen,
boter, ...8aus (indien van toepassing)

"Niet

8., CONTROLE

8.1 Bepaling van het lekgewicht Annex

8.2 Bepaling varn de sortering Annex

8.3 Bepaling van het AIS-gehalte Annex

Annex 1

OVERIGE KWALITEITSEIGENSCHAPPEN,
PUNTEN PER KWALITEITSEIGENSCHAP

BEEPALING

I, Gebrekgﬂ

1. Losse zaadlobben en zaadhuiden (g)

suiker, kruiden,
extracten van eetbare plantendelen,

gram
van de inhoud,

verpakkings—

(indien wvan toepassing)

"Middel" of

(voor zover van toepassing), of respectievelijk
(1, 2, 3, 4, 5) of

op maat gesor—

smaakstof~

2 {uit te werken)
3 (uit te werken)

4 (uit te werken)

VAN HET AANTAL

waarderings- gewichts-

grammen cijfer factor
¢ - 15 Sx*
15 - 30 2 2

>30 - 1

punten

10
&
2
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2. Wormstekige erwten (g)

waarderings~ gewichts- unten
grammen cijfer factor P
0 - ! 3 >
Lo g 22! 1 2
2 - 4 ! ;
>4 0 °

3. Vreemde plantaardige bestanddelen (alles behalve de dop-
erwten, aant,)
aantallen waaygerlngs— gewlchts~ punten
cljfer factor
0 - 2 5 5
3~-5 2*® 1 2
6 -10 1 1
>10 0 )
IT, Kleuruniformiteit
i. Gele erwten (g)
rammen waarderings~ pgewichts~- unten
& cijfer factor P
0~ 2 5 10
2 - 4 2 ** 2 4
>4 1 2
2. Donker wverkleurde en/of gevlekte erwten (g)
rammen waardevrings- gewichts=— nte
& cijfer factor pu "
0 - 2 5 10
2 - 4 2 ** 2 4
>4 I 2
IIT, Consistentie
I. Hardheid
corterin TM-getal waarderings— gewichts= nte
& & - eijfer factor punten
Extra fijn 6-18 5#2 30
0-6, 18-30 2* 6 12
30-40 6

1
>S40 0 , 0
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waarderings— gewichts-

sortering TM-~getal cijfer factor punten
Zeer fijm 10~-24 Sxx 30
0-10, 24-34 2 6 12
34-45 ; 6
>45 0 0
Fijn 10-30 Sxx 30
0-10, 30-40 2 6 12
40-50 1 6
>»50 0 0
Middelfijn 10-33 5xx 30
0-10, 33-45 2 6 12
45-55 1 6
>55 0 0
Middel 10-36 Sxx 30
0-10, 36~-50 2 6 12
50-60 1 6
>60 0 0
2, Meligheid
sorterin THM-getal waarderings=- gewichts- ten
& & cijfer factor pun
Extra fijn 0-13 Sx* 30
13-18 2 6 12
>18 1 6
Zeer fijn 0~-18 Sxx 30
18-24 2 6 12
24 1 6
Fijn 0-22 5 30
22-30 2 *% 6 12
>30 i 6
Middelfijn 0-25 5Xx 30
25-33 2 6 12
>33 1 6
Middel 0-28 5xz 30
28-35 2 6 12
>35 1 6
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SPECIFIEKE KWALITEITSEISEN VOOR TUINBONEN (gesteriliseerd)

1. DEFINITIE VAN HET PRODUKT

l.] Deze kwaliteitseisen zijn van toepassing op de door warm-
te verduurzaamde zaden van de soort Vicia faba L.
Hieronder worden gerekend de volgende groepen:

= bruin, zaden die na sterilisatie bruin kleuren
- wit, zaden die na sterilisatie wit blijven
~ proen, zaden die na sterilisatie groen blijven

1.2 Naam

Tuinbonen

1.3 Gebruikte delen van de plant

De verse niet uitgerijpte zaden, al of niet voorzien van
de navelstreng.

1.4 Vorm, waarin het produkt wordt aangeboden

De zaden dienen te zijn ontdaan van vruchtwanden, sten-
gels en bladeren en delen daarvan.

2. ALGEMENE ELISEN BETREFFENDE DE KWALITEIT VAN EET PRODUXT
2.1 Mininum eisen voor de kwaliteit

2.1.] Minerale bestanddelen

Het produkt moet nagenoeg vrij zijn van minerale be-
standdelen.

e e s G e e bk ik ey M e b oy e ke S e Sk Al e e

Het produkt moet ten aanzien van gebreken, kleuruni-
formiteit en comnsistentie een totaal aantal toegeken-
de punten behalen van ten minste 60 volgens Annex 1.

2.2 Kwalitteitsklassen

2.2.1 Het produkt kan worden aangeboden in 2 kwaliteitsklas-
sen, alsmede als afwijkend produkt.
Pe indeling naar kwaliteitsklassen is gebaseerd op een
toe te kenncn aantal punten voor de Overige kwaliteits-
eigenschappan, volgens Aunex 1.

2.2.2 Tuinbonen Extra kwaliteit

B e A P e QR TR vl 0 S TR P R

Het produlkt waarvan het aanteal toegekende punten ten
aanzien van Overipe kwaliteitseigenschappen ten min-
ste 85 hedraagt volgens Annex !, mits aan daarin met
een *¥ gemerkte criteria wordt voldaan, mag worden
aangegeven met de aanduiding: Tuinbonen Extra kwali-
teic',




2.2.,3 Tuinbouen

Het produkt dat voldocet aan

de aandaiding: "Tuinbonen™,.

de wminimum eisen krijgt

2.2.4 Tuinboren Afwijkend

Het produkt dat niet voldoet aan de minimum eisen

moet worden aangegeven met de aanduiding: "Tuinbonen

Afwijkend", mits:

- het aantal toegekende punten ten aanzien van QOve-
rige kwaliteitseipgenschappen volgens Annex 1 ten
minste 30 bedraapt

- het waarderingscijfer 0 volgens Annex 1 voor geen
enkel onderdeel is toegekend

3. SORTERING

3.1 Tuinbonen moeten worden aangeboden in de volgende sor-
teringen:
Nummer ] Term

1 Extra kleiu, kunnen ronde gaten wvan 15 mm dia-

meter passeren

2 Klein, kunnen roande gaten van 19 nm diameter

passeren

3 Middel, kunnen ronde gaten van 23 mm dia-

meter passeren

4 Groct, kunnen ronde gaten van 23 mn dliameter

niet passeren

3.2 De in een verpakking aznwezige tuinbonen moeten voor
ten minste 807% van het lekgewicht bestaaw uit zaden
van de aangegeven sorvrtering. De overige 20X mag hestaan
uit de naast grovere sortering, waarcnder tot ten hoog-
ste 37 van het totaal uit de dacrop veolygende sortering.
4. TOEGEVOEGDE HULFSTOFFLEN
Toegestaan is:
- kueuhkenzout
- kruiden '
andere toevoegingen, die het produkt een meer toebereid
karvakter geven, b.v. boler, sausca
5. UNIFORMITEIT
Per verpakkingseenheid (blil of pot} moe: het produkt
nageacey uniform zijp t.a.v.:
- kleur
- congistenti
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6. LEKGEWICHT

Het lekgewicht moet ten minste bedragen:

- voor verpakkingen met een inhoud van 8530 ml: 520 gram

- voor andere verpakkingen naar verhouding van de in-
houd.

7. ETIRETTERING

7.1 Op het etiket of middels decoratre van de verpakkings-
eenheid moet zijn vermeld:

- "Tuinbonen"

- "Bl’uin", ”wit" Of “Groen"

- "Extra Kwaliteit" (indien van toepassing)

- "Afwijkend" (indien van toepassing)

- sortering: "Extra klein", "Klein", "Middel" of "Groot"
(veor zover van toepassing) of respectievelijk de
dienovereenkomstige nummers (1, 2, 3, 4)

- toevoegingen: keukenzout, kruiden, boter, ...saus
(indien van toepassing)

8. CONTROLE
8.1 Bepaling van het lekgewicht Annex 2 {(uit te werken)

8.2 Bepaling van de sortering Annex 3 (uit te werken)

8.3 Bepaling van het droge-stofgehalte Anunex 4 (uit te werken)

Aanex 1.

OVERIGE RKWALITEITSEIGENSCHAPPEN. BEPALING VAN HET AANTAL
PUNTEN PER KWALITEITSLEIGENSCHAP

[. Losse zaadhuiden (z)

waarderings—- gewlichts~

grammen cijfer factor punten
0o - 2 5 5
2 -5 2** 1 2

> 5 1 !

2. Beschadigde zaden (anders dan met gebarsten zaadhuid, g)

rammen wazarderings~ gewlichis= unten
Eramme cijfer factor puit
0 - 10 5 5
10 - 20 2 ' 1 2

> 20 1 l
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3., Zaden waarvan de zaadhuilid voor meer dan 507 van de om-
trek gebarsten is (g)

rammen waarderings- gewichts- unten
& cijfer factor punt
0 - 10 5 5
10 - 25 2 1 2
>25 1 1

4. Vreemde plantaardige bestanddelen (alles behalve de
tuinbonen, aant,)

aantallen Wa??é“rlngs— gewilchts— punten
cijfer factor
0 - 2 5_. 5
3 -4 2 *% 1 2
5 -8 1 I
>8 0 4]
IT, Kleuruniformiteit
1. Afwijkend gekleurde zaadtypen (g)
rammen waarderings—- gewichts- unten
8 i cijfer factor P
0 -~ | 5 10
1 -2 2 ** 2 4
> 2 1 2
2. Donker verkleurde en/of gevliekte zaden (g)
rmmen waarderings—~ pgewlchts- unten
gramn cijfer factor P =
0 - 20 5. 10
20 - 40 2" 2 4
40 1 2
ITT, Comsigtentie
. Hardheid
a}) bruinkokende tuinbenen
FH~netal waarderings— gewlchts-— unten
ge-a cijfer factor P
10 - 30 5 30

45 - 55 6

0~10, 30-45 2 ¥ 6 12
1
>55 0 0




b) wit~ en grecenblijvende tuinbonen

waarderings-—

gewichts-

TM-getal cijfer factor punten
10 - 40 5 30
0-10, 40-55 2 %% 6 12
55 - 65 1 6
>65 0 0
2. Meligheid
a) bruinkokende tuinbonen
droge-stof- waarderings~ gewichts~- nt
gehalte (%) cijfer factor punten
0 - 20 5 30
20 - 30 2 ¥% 6 12
>30 1 6
b) wit- en groenblijvende tuinbonen
droge-stof- waarderings-— gewichts-— ¢
gehalte (%) cijfer factor punten
g - 25 5 30
25 - 35 2 ** 6 12
>35 1 6
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SPECIFIEKE KWALITEITSEISEN VAN WORTELEN (gestertliseerd)

1. DEFINITIE VAN HET PRODUKT

1.1 Deze kwaliteitseisen zijn van toepassing op de door
warmte verduurzaamde wortelen wvan de sooert Daucus ca-
rota L.

1.2 Ngam

Wortelen.

1.3 Gebruikte delen van de plant

De verse niet houtige ondergrondse delen.

1.4 Vorm, waarin het produkt wordt aangeboden

De wortelen dienen te zijn ontdaan van schil, groene
delen, bladeren en punten en delen daarvan.
De wortelen kunnen worden aangeboden als:

- heel, indien ten minste 857 van het lekgewicht wvan
de wortelen duidelijk het karakter heeft wvan een
slechts aan de kop en punt bijgesneden hele wortel
en een lengte bezit van meer dan 2}, doch tem hoog-
ste 8 c¢cm

- wortelen, indien ten minste 80% van het lekgewicht
van de in stukken gesneden wortelen, een lengte be-
zit van | tot en met 4 cm

- se¢hijven, indien ten minste 90Z van het lekgewicht
van de schijfjes een dikte bezit van ten hoogste 1 cm

- blokjes, indien ten minste 70% van het lekgewicht be-
staat uit ongeveer parallellopipedumvormige stukjes,
waarvan geen van de dimensies meer dan 2 cm mag be-
dragen

- gtiften, indien ten minste 807 van het lekgewicht be-
staat uit staafvormige stukjes, waarvan de doorsnede
ten hoogste 8 mm en de lengte ten minste ! cm en ten
hoogste 4 c¢m bedraagt

2., ALGEMENE EISEN BETREFFENDE DE KWALITEIT VAN HET PRODUKT
2.1 Minimum eisen voor de kwaliteilt

2,.1.1 Minerale bestanddelen

Het produkt moet nagenoeg vrij zijnm van minerale be-
standdelen,

2,1.2 Overige kwaliteitseigenschagggg

P e e — L E A = ey —

Het produkt wortelen heel of wortelen moet ten aan-
zien van gebreken, kleuruniformiteit en afmetingen
een totaal aantal toegekende punten behalen van

ten minste 60, volgens Annex 1.
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Het produkt wortelen in schijven, blokjes of stiften
moet ten aanzien van gebreken, kleuruniformiteit en
afmetingen een totaal aantal toegekende punten beha-
len van ten ninste 30, volgens Annex 2,

2.2 Kwaliteitsklassen

2.2.1 Het produkt wortclen, heel of wortelen, kan worden

- aangeboden in 2 kwaliteitsklassen, alsmede als afwij-
kend produkt,
Het produkt in schijven, blokjes of stiftem kan slechts
worden aangeboden in | kwaliteitsklasse, alsmede als
afwijkend predukt, De indeling naear kwaliteitsklassen
is gebaseerd op een toe te kennen aantal punten voor
de Overige kwaliteitseigenschappen, volgens Annex |,

2.2.2 Wortelen heel Extra kwaliteit of Wortelem Extra Kwaliteit

- - R MR T e o W e - o Tl e ey ok o L e G L S e A M Y A W s M WL VER e S i e WM W R o e o e —

Het produkt waarvan het aantal toegekende punten ten
aanzien van Overige kwaliteitseigenschappen volgens
Annex 1 ten minste 85 bedraagt, mits aan daarin met

cen %% gemerkte criteria wordt voldaan, mag worden
aangegeven met de aanduiding: "Wortelen heel Extra kwa-
liteit" resp. "Wortelen Extra kwaliteit”.

2.2.3 Wortelen heel of Wortelen

Het prndukt det voldoet aan de minimum eisen krijgt

i

de aanduiding: "Wortelen heel”, resp. "Wortelen”.

Het produkt dat niet voldoet aan de minimum eisen,

moet worden aangegeven met Je aanduiding: "Wortelen

heel Afwijkend", resp. "Wortelen Afwijkend", mits:

= het aantal toegekende punten ten aanzien van Ove-
rige kwaliteitseigenschappen volgens Annex 1 ten
minste 30 bedraagt

- het waarderingscijfer 0 volgens Annex | wvoor geen
enkel onderdeel 1is toegekend '

Het produkt dat voldoet aan de minimum eisen krijgt
de aanduiding: "Wortelen (in) schijven”™, resp. "Wor-
telen (in) blokjes", resp. "Wortelen (in) stiften".

e i ae — M e D o e

Het produkt dat niet voldoet aan de minimum eisen,

moet worden aangegeven met de aanduiding: "Wortelen

(in) schijven Afwijkend) resp. "Wortelen (in) blokjes

Afwijkend", resp. "Wortelen (in) stiften Afwijkend",

mits:

- het aantal toegekende punten ten aanzien van Overi=
ge kwaliteitseigenschappen volgens Annex 2 ten min-
ste 15 bedraagt
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3. SORTERING

3.1 Wortelen heel of Wortelen, indien gesorteerd, moeten
worden aangeboden in de volgende sorteringen:

Nummer | Term

1 Miniatuur, kunnen ronde openingen van 10 mm diam.
passeren :

2 Extra dun, kunnen ronde openingen van 14 mm diam.
passeren

3 Dun, kunnen ronde openiangen van 18 mm diam.
passeren '

4 Middel, kunnen ronde openingen van 24 mm diam,
passcren

5 -1 Dik, + kunnen ronde openinpgen van 24 mm diam.

niet passeren

3.2 De in een verpakking aanwezige wortelen heel of wortelen
moeten voor ten minste 80% van het lekgewicht bestaan uit
exemplaren van de aangegeven sortering en voor het overige
uitsluitend uit de naast grovere sortering.

3.3 Niet gesorteerde wortelen heel of wortelen moeten wor-
den aangegeven met 8&n van de volgende aanduidingen:
- ongesorteerd
- ongecalibreerd
- niet op maat gesorteerd

4, TOEGEVOEGDE HULPSTOFFEN

Toegestaan zijn:

- keukenzout

- suiker

- glucosestroop

- andere toevoegingen, die het produkt een meer toebereid
karakter geven, b.v. boter, sausen.

5. UNIFORMITEIT

Per verpakkingseenheid (blik of pot) moet het produkt uni-
form zijn t.a.v.:

- kleur

- consistentie _

- snit (voor zover wvan toepassing)

6. LEKGEWICHT

Het lekgewicht moet ten minste bedragen:
- — voor verpakkingen met een inhoud wvan 850 ml: 520 gram
~ voor andere verpakkingen naar verhouding van de inhoud.
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7. ETIKETTERING

7.1 Op het etiket of middels decoratie van de verpakkings-—
eenheid moet zijn vermeld:

- "Wortelen"

- "Heel"™, "(in) Schijven"™, "G Blokjes", "{n) Stiften"
(zoals van toepassing)

~ "Extra Kwaliteit" (indien van toepassing)

- "Afwijkend" (indien van toepassing)

- sortering voor wortelen heel of wortelen" "Miniatuur",
"Extra dun", "Dun", "Middel", "Dik" (voor zover van
toepassing), of resp. de dienovereenkomstige nummers
(1, 2, 3, 4, 5), "Ongesorteerd", "Ongecalibreerd",
"Niet op maat gesorteerd" (voor zover van toepassing)

~ toevoegingen: keukenzout, suiker, glucosestroop, boter,
...5aus (indien van toepassing)

8. CONTROLE

8.1 Bepaling van het lekgewicht Annex 3 {(uit te werken)

8.2 Bepaling van de sortering Annex 4 (uit te werken)

Annex 1

QVERIGE KWALITEITSELIGENSCHAPPEN, BEPALING VAN HET AANTAL
PUNTEN PER KWALITEITSEIGENSCHAP VOOR WORTELEN HEEL OF IN
STUKKEN

I. Gebreken

1, Wortelen met schilresten (g)

waarderings- gewichts-

grammen cijfer factor puntern
¢ - 20 5 10
20 - 70 2%% 2 4
76 - 150 1 2
>150 0 0
2. Beschadigde wortelen (g)
waarderings— gewichts-
_ grammen cijfer factor punten
0~ 20 5 15
20 ~ 70 2** 3 6
70 ~150 i 3
>150 o 0
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3. Misvormde wortelen (g)

rammen waarderings- gewichts- unten
g cijfer factor P
0~ 20 5 ] 10
20 ~ 80 2** 2 4
>80 1 2
4, Vreemde plantaardige bestanddelen (aantal)
aantal waaygerxngs- gewlichts- punten
cijfer factor
0 -2 5 1 5
3 - 4 2** 1 2
5 -6 1 1
>6 0 0
II. Kleuruniformiteit
1. Wortelen met bruine of zwarte vliekken (g)
waarderings- gewichts-
grapmen cijfer factor punten
0 - 10 5 20
10 - 30 2 ** 4 . 8
30 - 60 1 4
>60 0 0
2, Wortelen met groene koppen (g)
rammen waarderings- gewichts- unten
& cijfer factor P
0 - 10 5aEx 20
10 = 20 2 4 8
20 - 40 1 4
>40 0 0

3. Wortelen met duidelijk verschillende kleur (g)

waarderings- gewichts-

gramumen cijfer factor punten
0 - 10 Sxx 10
10 - 30 2 2 4

>30 1 2
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ITI. Afmetingen van de wortelen

A, Wortelen heel.

l. Wortelen met een lengte kleiner dan 2} cm (g)

waarderings- gewichts-
grammen cijfer factor punten
0 - 25 5 5
25 - 55 2 1 2
>55 I . 1

2. Wortelen met een lengte groter dan 8 cm (g)

rammen waarderings- gewichts- nten
8 & cijfer factor punte
0 - 10 5 5
10 - 30 2 1 2
>30 1 1

B. Wortelen in stukken

. Wortelen met een lengte kleiner dan | ecm (g)

waarderings—- gewichts-

grammen cijfer factor punten
0 - 10 5 5
10 - 30 2 1 2

>30 1 1

2., Wortelen met een lengte groter dan 4 cm (g)

rammen waarderings- gewichts~- unten
& cijfer factor P

¢ - 25 5 5
25 = 55 2 1 2

>55 1 |
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Annex 2.

QVERIGE KWALITEITSEIGENSCHAPPEN. BEPALING VAN HET AANTAL
PUNTEN PER KWALITEITSEIGENSCHAP VOOR WORTELEN IN SCHIJVEN,
BLOKJES OF STIFTEN

I, Gebréken

I. Wortelschijven, -blokjes of -stiften met schilresten (g)

waarderings- gewichts~-

grammen cijfer factor punten

0 - 20 5 2 10

>20 ; 2

2, Vreemde plantaardige bestanddelen (aantal)
aantal waayqerlngs— gewichts~—- punten
cijfer factor
0 - 4 5 i 5
>4 o 1

IT1, Kleuruniformiteit

1. Wortelschijven, ~blokjes of -stiften met bruine of zwarte
vliekken (g)

waarderings—- gewichts-

grammen cijfer factor punten
0 - 10 5 5 10
>10 1 2

2. Wortelschijven, -blokjes of =stiften met groene koppen (g)

rammen waarderings- gewichts- unten

& cijfer factor punten

0 - 10 5 5 10
>10 1 2

ITI. Afmetingen

Wortelschijven, -blokjes of~ stiften met duidelijk
afwijkende afmetingen (g)

rammen waarderings—- gewichts- dnten
& cijfer factor P
0 - 55 5 2 10

>55 1 2
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SPECIFIEKE KWALITEITSEISEN VOOR SPINAZIE (gesteriliseerd)

l. DEFINITIE VAN HET PRODUKT

1.1 Deze kwaliteitgeisen zijn van toepassing op de door
warmte verduurzaamde, gemalen bladeren van de soort
Spinacea oleracea L.

1.2 Naam

Spinazie.

1.3 Gebruikte delen van de plant |

De verse bladschijven en het aansluitende deel van de .
stelen, zonder zaden. |

1.4 Vorm waarin het produkt wordt aangeboden

De bladschijven en de aansluitende stengeldelen dienen
te zijn gemalen.

2. ALGEMENE EISEN BETREFFENDE DE KWALITEIT VAN HET PRODUKT

2.1 Minimum eisen voor de kwaliteit

2.1.,1 Minerale bestanddelen

Het produkt mag ten hoogste 0,057 van het lekgewicht
bevatten aan zand en moet nageunoeg vrij zijn van an-
dere minerale bestanddelern.

Het produkt moet vrij =zijn van opvallende kleurafwij-
kingen. De kleur moet voldoen aan eeén nog nader vast
te stellen norm.

Het produkt moet ten aanzien van gabreken en consis-
tentie een totaal aantal toegekende punten behalen
van ten minste 25 volgens Annex 1.

2.2 Ewalitettsklasasen

2.2.1 Het produkt kan worden aangeboden in 1 kwaliteits-
klasse, alsmede als afwijkend produkt.
De indeling hiervan is gebaseerd op een toe te kennen
aantal puaten voor de Overige kwaliteitseigenschap-
pen, volgens Annex 1.

Het produkt dat wvoldce: aan de minimum eisen krijgt
de aanduiding: "Spinazie'", mits aan het in Annex [ mat
een % gemerkt criterium wordt voldaan.
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2.2.3 Spinazie, Afwiijkend

Het produkt dat niet veldoet aan
moet wovden eangegeven met do

Afwijkend"™, mits:

~ het aantal toezeken
rige kwaliteitseige
minste 10 bedraagt

- het waardevingscijfer 0 volgans Annex |1

toegekend

3. TOEGEVOEGDE HULPSTOFFEN

Tocgestaan ziin:

- keukenzout

- koperchlerofylline

- andere toevoegingen, die het produkt een

reid karakter geven, b.v. boter, sausen

4. LEXGEWIiCHT

Het lekgewicht moet ten minste bedragen:

- voor verpakkingen met een inbhoud van 850

~ voor aundere verpakkingen maar verhouding
5., ETIKETTERING

5.1 Op het etiket of middels decoratie van de

eenheid moet zijn vermeld:
- "Spinazie'
- "Afwijkend
~ toevoegingen:

(indien van tecepassing)

rt

6. CONTROLE

Bepaling van

Bepaling van de gebreken

Bepaling van

et

;;.1

Bepaling van

b

Bepaling van de kleur

het lekgewicht

het droge—-stofgehalte

zandoehalte

(indien van toepassing)
keukenzout,

gegroend,

Annex 2 {(uit
Annex 3 (uit
Annex 4
Annex 5

{uit

Annex 6 (uit

aanduiding:

boter,

de minimum eisen,

"Spinazie

de punten +ten aanzien vaan "Ove-
nschappen" volgens Annex 1 ten
niet is

meer tocbe=

ml: 650 gram
van de inhoud

verpakkinge-~

+esSausen

te werken)
te werken)
(uit te werken)
te werken)

te werken)
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Annex 1.

OVERIGE KWALITEITSEIGENSCHAPPEN, BEPALING VAN HET AANTAL
PUNTEN PER KWALITETITSEIGENSCLAP

I. Gebreken

1. Bloemknoppen (aantal)

waarderings—- gewichts-

aantal cijfer factor punten
<8000 5 4 20
>8000 ' 1 4
2. Stukjes steel (aantal)
aantal 'waay@erlngs- géchhts— punten
cijfer factor
<10000 5 1 5
>10000 : 1 1
IT. Consistentie
Droge-stofgehalte
droge~-stof-~- waarderings- gewichts- unten
gehalte Z : ciljfer factor P
>6 3 5, 20
5 -~ 6} | 5 4

<5 0 : 0
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SPECIFIEXE KWALITEITSKRISEN VOOR ANDIJVIE (gesteriliseerd)

1. DEFINITIE VAN BET PRODUKT

1.1 Deze kwaliteitseisen ziijn van teepassing op de door
warmte verduurzaamde bladeren wvan de scort Cichorum
endiva L.

1.2 Naam
Andijvie
1.3 Gebruikte delen van de plant

De verse bladeren zonder stronken en bloeistengels en
delen daarvan.

1.4 Vorm waarin het produkt wordt aangeboden

De bladeren dienen in stukken te zijn gesneden.

2. ALGEMENEY EISEN BETREFFENDE DE KWALITEIT VAN HET PRODUKT
2.1 Minimum eisen voor de kwaliteit

2.1.1 Minerale bestanddelen

e i e e R MR e o rin s R - — — —

Het produkt moet nagenoeg vrij zijn van uinerale be-
standdelen,

Het produkt moei ten aanziem van gebreken, kleuruni-
formiteit en afmetingen wvan de stukken een totaal aan-
tal toegekende punten behalen van ten minste 20 vol-
gens Annex 1.,

2.2 Kwagliteitsklassen

2.2.1 Het produkt kan worden aangeboden in | kwaliteits-
klasse, alsmede als afwijkend produkt.
De indeling hiervan is gebaseerd op een toe te kennen
aantal punten voor de Overige kwaliteitseigenschap-
pen, volgens Annex 1.

2.2.2 Andijvie

Het produkt dat voldoet aan de minimum eisen krijgt
de aanduiding: "Andijvie".

Het produkt dat niet voldoet aan de minimum eisen,
moet worden aangegeven met de aanduiding: "Andijvie
Afwijkend™, mits:




50

~ het aantal toegeckende punten ten aanzien wvan Ove-
rige kwaliteitseigenschappen volgens Aunex 1 ten

minste 4 bedraagt
- het waarderingscijfer 0 volgens tabel
enkel onderdeel is toegekend

TOEGEVOEGDE HULPSTOFFEN

Toegestaan 1is:

- keukenzout

- andere toevoegingen, die het produkt een
karakter geven, b.v, boter, sausen.
EKGEWICHT

Het lekgewicht moet ten minste bedragen:

- voor verpakkingen met inhoud 850 ml: 620
- voor andere verpakkingen nazar verhouding

ETIKETTERING

5.1 Op het etiket of middels decoratie van de

6'

6.1 Bepaling van het lekgewicht

eenheid wmoet zijn vermeld:

- "Andijvie"

- "Afwijkend"” (indien van toepassing)
Toevoegingen: keukenzout, boter, ...saus
toepassing)

CONTROLL

Annex 1.

I voor geen

meer Loebereid

gram
van de inhoud.

verpakkings-

(indien wvan

Annex 2 (uit te werken)

OVERIGE KWALITEITSEIGENSCHAPPEN, BEPALING VAN HET AANTAL
PUNTEN PER KWALITEITSEIGENSCHAP

L.

1.

Gebreken

Delen van stronken (g)

grammen waarderings- gewichts-
cijfer factor
0 - 5 5
>5 1 3

punten

15
3
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2. Vreemde, plantaardige bestanddelen (alles, behalve de an-
dijvie, aantallen)

104 ings— ichtg—
aantal aanerlnb gerLh_ punten
cijfer factor
6 - 5 5 5

>5 1 ! 1
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SPECIFIERE KWALITHRITSEISEN VOOR BRUIAFE EONER (gesileriliiseerd)

1. DEFINITIE VAN HET PRODUKT

1.1 Deze kwaliieitseisen =zli. van toepassing o» de docr warmte
verduuvrzaamde, bruin gek.ezurde zaden van de soori Phaseo-
ius wvulgaries L.

1.2 Naam

Bruine bonen,

1.3 Gebruikie delen van de plant

De rijpe, droog geocgste zaden,

1.4 Vorn, waarin het produkt wordt aangeboden

De zaden dienan te zijn ontdaan van vruchtwanden, steungels,
bladeren en delen daarvan,

2. ALGEMENE ETSEN BETREFFENDE DE KWALITEIT VAN HET PRODUKT

2.1 Minimumeisen voor de kwaliteit

2,1.1

Minerale bestanddelen

Het produkt moet magenoeg vrij zijn van minerale bestand-
delen,

Consistentie

De hardheid van de bruine bonen mag ten hoogste 48,5 kg/
cm2 bedragen.

Lekvloeistofl

Hate van gelering

De lekvloeistof mag slechts zodanig gegeleerd zijun, dat
de bruine bonen 5ij kamertemperatuur ten hoogste door een
licht schudden, waarbij geen beschadiging mag ontreden,
vit de verpakkingseenheid wverwijderd kunnen worden.

Het produkt moet ten aanzien van gebreken en kleuruni-
formiteit, voldoen aan de eisen gesteld in Annex 1 en 2,

2.2 Xwaglitettsklassen

2.2.1

Het produkt kan worden aangeboden in I kwaliteitsklasse,
alsmede als afwijkend produkt, De criteria waaraan het
produkt dat aan de minimum kwaliteitseisen moet voldoen,
zijn gesteld in 2.1.




2.2.2 Bruine bhonen

Het produkt dat voldost aan de wmininmunm e
zanduliding: "%ruine bonen™.

Het produkt dat nizt voldoet aan de mini
worden oaaungegeven met de aanduiding: "Bru
kend",

r
&

3. TORCEVOEGDE HULPSTCGEFFEN

Toegestaan ziin:
- keukenzout
- andere toevoegingen, die het produkt eeun

karakter geven, b.v. boter, sausen.

4., UNITORMITEIT

Per verpakkingsecenheid (blik of pot), moet
noeg uniform zijn t,a.v. de cousistentie,.

5, LEKGEWICET

Het spoelgewicht meet ten minste bedragen:
- wvoor verpakkingen met een inhoud van 850
~ voor andere verpakkingen vaar verhouding

6. ETIKETITERING

6.1 Op het etiket of middels decoratie van de
hetd moet zijn vermeld:
"Bruine bonen"
"Afwijkend” (indien van tcepassing)
- Toevoegingen: keukenzout, boter,
passing).

«ss 5 AUE

7. CONTROLE

7.) Bepaling van het lekgewicht Annex 3 (u

7.2 Bepaling vaen de hardheid Annex 4 (u

Isen %vijgc de

muwm oeisen, moet
ine henen Afwij=-

meer toebereid

het produkt nage-

ml: 580 gram
van de inhoud.

verpakkingseen—

{indien van toe-

it te werkemn)

it te werken)
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AUN DT O T AT TR T OT T SRl O M LD
OVERLUL NWALITEITSEIGRHSCHAYPEN

AN DE OTEWN HNOLG5LS

O ]
D on

ste mag
5, Vreoewde

T, Xlaurun:

1. Biuine Lonen met duidelijk versebillende kleuw (o) 50

Lavex 2
BECRIPSOMSCHRLIJVINGLY

l. Geviekte bruine honan z2iin bruins houven vcorzésn van een
viek, wrarvan de kleur duidelijkx verschilt van de klaur
van de bruine bocen len karakteristisehe zwarte verklieuring
rond het hiium workdi niet zis viek garoe

Lend,
2, Beschadigde bruilpne bonen wijan bruine Lonen die gebroken zilin
of waar7sn sen gedeszlia is

Gubarsten bruiae bo-
nen worden nile” als besehad eachouwd,
3, Gapend gebarsten bruine boeren zijn bruine bonen waarven 757
of weer van de omigrek van de zenll gebarsten 1s en waarvan
de gotvlen duidelilk i
4, Losse schillen zijn
volkomen van de ecotyl

van schillen die



http://ch.il

—40_

SPECIFIRKE KWALITEITSEISEN VOOR EAPUCIJNERS (gesteriliseerd)

l. DEFIRITIE VAN HIT PRODUKT

1.1

2-

2.1

Deze kwgliieitseicen ziin van toepassing op de door warmte
verdvuurzaamde, kantig gedeukie zaden met cen vaalgroene
tot vaaibruine, ongetekende z:adhuld van vorieteiten van
de scort Pisum sativum L.

Naam

apuciiners.,
Gebruikte delen van de plant
De rijpe, droog geoogste zaden.

Vorm, waarin het produkt wordt aangeboden

De zaden dienen te zijn ontdaan van vruchtwanden, stengels,
bladeren en ranken en delen daarvan,

ALGEMENE EISEN BETREFFENDE DE KWALITEIT VAN HET PRODUKT

Minimumeisen voor de kwalitett

2.1,1 Minerale bestanddelen

Het produkt moet nagenoeg vrij zijn van minerale bestand-
delen, )

2.1.2 Consistentie

T e s wn - ——

De hardheid van de kapucijners mag ten hoogste 48,5 kg/
cm? bedragen.

2.1.3 Lekvloeistof

2,2

2.2.

e W A e —

Mate van gelering

De lekvloeistof mag slechts zodanig gegeleerd zijn, dat
de kapucijners bij kamertemperatuur ten hoogste door een
licht schudden, waarbhij geen beschadiging mag optreden,
uit de verpakkingseenheid verwijderd kunnen worden.

— rn v d  — — — ——t m ——— v - e o f—

Het produkt moet ten aanzien van gebreken en kleuruni-
formiteit, voldoen aan de eisen gesteld in Annex 1 en 2,

Kwalitetitsklassen

| Het produkt kan worden aangeboden in ] kwaliteitsklasse,
alsmede als afwijkend produkt. De criteria waaraan het
produkt dat aan de minimum kwaliteitseisen moet voldoen,
zijn gesteld in 2.1.
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Het produkt dat voldoet aan de minimum eisen krijgt de
aanduiding: "Kapucijners"

Het produkt dat niet voldoet aan de minimum eisen, moet
worden aangegeven met de aanduiding: "Kapucijners Afwij-
kend™, .

3. TOEGEVOEGDE HULPSTOFFEN
Toegestaan zijn:
~ keukenzout
- andere toevoegingen, die het produkt een meer toebereid
karakter geven, b.,v. boter, sausen,
4, UNIFORMITEIT
Per verpakkingseenheid (blik of pot), moet het produkt nage-
noeg uniform zijn t.a.v., de consistentie.
5., LEKGERICHT
Het lekgewicht moet ten minste bedragen:
- voor verpakkingen met een inhoud van 850 ml: 550 gram
- voor aandere verpakkingen naar verhouding van de inhoud.
6. ETIKETTERING
6.1 Op het etiket of middels decoratie van de verpakkingseen—
heid moet 21Jn vermeld:
"Rapucijners" :
"Afwijkend" (indien van toepassing)
- Toevoegingen: keukenzout, boter, .,..saus (indien van toe-
passing).
7. CONTROLE

7.1 Bepaling van het lekgewicht Annex 3 (uit te werken)

7.2 Bepaling van de hardheid Annex 4 (uit te werken)
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Annex 1
OVERIGE EKWALITEITSEIGENSCHAPFPEN
BEPALING VAN DE TEN HOOGSTE TOEGESTANE TOLERANTIES

I. Gebreken

1. Gevlekte kapucijners (g) 30
2, Beschadigde kapucijners (g) 10
3. Gapend gebarsten kapucijners (g) 50
4, Losse schillen (g) 4

met dien verstande dat het totaal van de onder

I 1 tot en met I 4 genoemde gebreken ten hoog-

ste mag bedragen (g) 80
5. Vreemde plantaardige bestanddelen (aant.) 2

I, Kleuruniformiteit

1, Kapucijners met duidelijk verschillende kleur (g) 50

Annex 2
BEGRIPSOMSCHRIJVINGEN

1. Gevlekte kapucijners zijn kapucijners wvoorzien van een
vlek, waarvan de kleur duidelijk verschilt van de kleur
van de kapucijmers. Een karakteristieke zwarte verkleuring
rond het hilum wordt niet als vlek gerekend.

2. Beschadigde kapucijners zijn kapucijners die gebroken zijn
of waarvan een gedeelte is verdwenen. Gebarsten kapucijners
worden niet als beschadigd beschouwd.

3. Gapend gebarsten kapucijners zijn kapucijners waarvan 75%
of meer van de omtrek van de schil gebarstenm is en waarvan
de cotylen duidelijk zichtbaar zijn. _

4, Losse schillen zijn schillen of gedeelten van schillen die
volkomen van de cotylen gescheiden zijn.
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SPECIFIEKE KWALITEITSEISEN VOOR WITTE BONEN (gesteriliseewrd)

. DEFINITIE VAW HET PRODUKT

1.1 Deze kwaliteitseisen zijn van toepassing op de door warmte
verduuxzaamde, witte of magenoeg ongekleurde zaden van de
soort Phaseolus vulgaris L.

1.2 Waam

Witte bonen,

1.3 Gebruikte delen van de plant

De rijpe, droog gecogste zaden,

1.4 Vorm, waarin het produkt wordt aangeboden

De zaden dienen te zijn ontdaan van vruchtwanden, stengels,
bladeren en delen daarvan,

2. ALGEMENE EISEN BETREFFENDE DE KWALITEIT VAN HET PRODUKT

2.1 Minimumeisen voor de kwaliteit

2.1.1

2.1.3

2,1,4

Minerale bestanddelen

Het produkt moet nagenoeg vrij zijn wvan minerale bestand-
delen,

Consistentie

e s .

De hardheid van de witte bonen mag ten hoogste 25,5 kg/
cm? bedragen.

Lekvloeistof

- e — A e .

Mate van gelering

De lekvlioeistof mag slechts zodanig gegeleerd zijn, dat
de bruine beonen bij kamertemperatuur ten hoogste door een
licht schudden, waarbij geen beschadiging mag optreden,
uit de verpakkingseenheid verwijderd kunnen worden.

—— e — - —— o —— v _ o —— - -

Het produkt moet ten aanzien van gebreken en kleuruni-
formiteit, voldoen aan de eisen gesteld in Annex 1 en 2.

2.2 Kwgliteiteklassen

2.2.1

Het produkt kan worden aangeboden in 1 kwaliteitsklasse,
alsmede als afwijkend produkt. De criteria waaraan het
produkt dat aan de minimum kwaliteitseisen moet voldoen,
zijn gesteld in 2.1.




—~hb=-

2.2.2 Witte bonen

Het produkt dat voldoet aan de minimum eisen krijgt de
aanduiding: "Witte benen',

- —— e et i o kbt W e =

Het produkt dat niet voldeet aan de minimum eisen, moet
worden aangegeven met de aanduiding: "Witte bonen Afwij-
kend".

3. TOEGEVGEGDE HULPSTOFFEN

Toegestaan zijn:

- keukenzout

- andere toevoegingen, die het produkt een meer toebereid
karakter geven, b.v, boter, sausen,

4, UNIFORMITEIT

Per verpakkingseenheid (blik of pot), moet het produkt nage-
noeg uniform zijn t.a.v. de consistentie.

5. LEKGEWICHT

Het lekgewicht moet ten minste bedragen:
- voor verpakkingen met een inhoud wvan 850 nl: 600 gram
- voor andere verpakkingen naar verhouding van de inhoud.

6, ETIKETTERING

6.1 Op het etiket of middels decoratie van de verpakkingseen-—
heid moet zijn vermeld:
"Witte bonen®
"Afwijkend" (indien van toepassing)
- Toevoegingen: keukenzout, boter, ...saus (indien van toe-
passing).

7. CONTROLE

7.1 Bepaling van het lekgewicht Annex 3 (uit te werken)

7.2 Bepaling van de hardheid Annex 4 {(uit te werken)
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Annex 1
OVERIGE KWALITEITSEIGENSCHAPPEN
BEPALING VAN DE TEN HOOGSTE TOEGESTANE TOLERANTIES

I, Gebreken

1. Gevlekte witte bonen {g) 8
2. Beschadigde witte bonen (g) 50
3. Gapend gebarsten witte bonen (g) 100
4. Losse schillen (g) 4

met dien verstande dat het totaal van de onder
I 1 tot en met I 4 genoemde gebreken ten hoog-

ste mag bedragen (g) 125
5. Vreemde plantaardige bestanddelen {(aant.} 2
Annex 2

BEGRIPSOMSCHRIJVINGEN

1. Gevlekte witte bonen zijn witte bonen voorziza van een vliek,
waarvan de kleur duildelijk verschilt van de kleur van de
witte bonen, Een karakteristieke rose verkleuring rond het
hilum wordt niet als vlek gerekend.

2, Beschadigde witte bonen zijn witte bonen die gebroken zijn
of waarvan een gedeelte is verdwenen. Gebarsten witte bonen
worden niet als beschadigd beschouwd.

3. Gapend gebarsten witte bonen zijn witte bomen waarvan 75%
of meer van de omtrek van de schil gebarsten is en waarvan
de cotylen duidelijk zichtbaar zijn.

4, Losse schillen zijn schillen of gedeelten van schillen die
volkomen van de cotylen gescheiden zijn.

Wageningen, aug.1970,




