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WCORD VOURAF

De positie van de melkveehouderij in Nederland is in het
algemeen niet rooskleurig.

Onder de wisselende omstandigheden van de afgelopen jaren is
het inkomen van de boer veelal sterk achtergebleven bij de verdiensten
in andere bedrijfstakken.

Bet is daarom van belang zich te verdiepen in de vraag of er onder
de gegeven omstandigheden mogelijkheden zijn tot verbetering.

Mogelijkheden zijn er welsmaar in de meeste gevallen vergen deze
geen vrij grote omschakeling. Het is voor de hoer vaak moeilijk te
overzien wat die omschakeling aan eisen en veranderingen meebrengt.
Bedrijfsbtegrotingen kunnen hem dan h=lren.

Een van de mogelijkheden om op korte termijn tot een verhoging
van het inkomen te komen zou voor een aantal bedrijven kunnen zijns
de melk op het eigen bedrijf, of in samenwerking met enkele collega's,
te verwerken itot z.g. boerenkaas.

De kaasgbereiding op de boerderi]j is een activiteit, die men in de
meeste veehouderijgebieden al lang geleden heeft gestaakt. In die
gtreken liet men de verwerking van de melk fot boter en kaas voortaan
over aan de fabriek. Men was kennelijk van mening, dat de door de af-
schaffing van de kaasbereiding vrijkomende tijd meer waard was dan zij
aan extra inkometen gaf bij het zelf kazsmaken.

Doordat er in de loop der jaren steeds meer fabriekskaas en steeds
minder boerenkaas aan de markt kwam, is boerenkaas een ''specialiteit®
geworden,; waar de consument een hogere prijs voor over heeft dan wvoor
fabriekskaas van dezelfde soort,

De bereiding van beerenkaas is door nieuwe technische hulpmiddelen
eenvoudiger en aangenamer geworden dan vroeger. Er is daarom plaats
voor de veronderstelling dat de boerenkaasbereiding verder is terug-
gegaan dan bij de huidige prijsverhoudingen nodig is.

Met het ocog hierop zijn op verzoek van de Bond van Kaasproducenten
voor een aantal min of meer fictieve bedrijven begrotingen opgesteld,
waarin de résultaten van het zelf-kazen nader 2ijn onderzocht.Deze
zijn in deze studie weergegeven net het doel het insicht hieromirent
te vergroten, Voor zover nieuwe ontwikkelingen ter sprake komen gaat
deze studie tamelijk diep in op tecnnische details.

HBet concept van deze studie is getoetst aan het cordeel wvan een
Commissie van Advies, waarin zitting hadden de heren:
dr. ir. C. Schiere, Directeur Kaascontrolestations, 's—-Gravenhage
(voorzitter);
ir. H.J. ter Veer, Inspecteur van het Zuivelwezen, Ministerie van
Landbouws
ir. D. Rozeboom, Rijkszuivelconsulent voor Boerenkaas;
J.L. de Vries, Secretaris Bond van Kaasproducenten;
J.J. Zantema, Hoofd Afd. Bedrijfsorganisatie bij de Bond van Colp.
Zuivelfabrieken in Friesland;
ir. C.M. Hupkes, Hoofd Afd. Algemene Vraagstukken van het P.A.W.g
ir. J.G. Veldink, Lector Landbouwhogeschool te Wageningen;
J. Koster, Secretaris Alg, Ned. Agrarische Bedrijfsbond.
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Van de waardevolle opmerkingen van de leden van deze commissie
ig dankbaar gebruik gemaakt. Ten sanzien van de bruikbvaarheid van
enkele voorgestelde Workwijzen,met name die waarbij melk langer dan
12 uren bewaard wordi alvorens te worden verkassd, behoudi de com-
migsie zich zijn ocrdeel voor tot sen nader onderzoek naar het
effect op de kwaliteit van de kaas zal hebben plaatsgehad. Een wvan
de leden van commissie, de neer ir. D. Rozgeboom heeft als zijn
mening geuit dat nog niet is aangetoond dat het gehele jaar door
kaasmaken, &lsock het verwerken van de melk in een combinatie van
drie bedrijven met voordeel mogel . jk is.

Grote dank komt ook toe aan de medewerkers van het Rijkszuivel-
consulentschap voor Boerenkaas te Gouds veoor hun bereidheid de tech-
nische details van deze begrotingen te beocordelen, De begrotingen
die slechts bedoeld zijn als voorbeelden, kunnen niet zonder meer
op een bepaalde situatie worden toegspast. Bovendien verkeren enkele
methoden van kaasmaken, waarvan de kosten hier ziin begroct, nog in
een proefstadium. Vergchillende technische details konden derhalve
niet op nun toepagbaarheld worden getcetst. De opgestelde berske-
ningen moeten dan ook worden gezien als gchattingen van kosten en
opbrengsten van mogelijkheden die op dit pgebied asnwezizg worden
geacht, _

Het onderzcek werd verricht op de afdeling Bedrijfseconomisch
Onderzocek in de Landbouw door W.J. Sluimen, onder leiding van
ir, H, Dijkstra, hoofd van gencemde 2fdeling.

LI DIRBCTHEUR ,

___..:&—‘-’"*;‘_;;;—" ]

's—Gravenhage, mei 1965 (Prof., dr. A. Kraal)
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INLETDING

Over de toekomgt van het zelfkazen op de hosrderi]j lopen de me-
ningen zeer ver uiteen. Momenteel overheerst wel het oordssl, dat de
kaasberciding op de hoerderij zeals deze eeuwenlang heeft plaatsgehad
in onge huidige maatschappi]j niet meer past,

. In de iweede helft van de vorige eeuw heeft zich in de zuivelsector
gen industrialiseringsproces voltrokken, waardoor het zuivelambacht.
vrijwel volkomen werd verdrongen door de zuivelindusirie.

De overgrote meerderheid van de Nederlandse veehouders besefte
allengs, dat men beter de industriBle mogelijkheden kon bemutten dan
vast te houden aan de veel arbeid vragende ambachtelijke preoduktie.

Men kan zich dan ook afvragen, waarom de kaasbereiding zich op een
groot aantal bedrijven in het Zuidhollandse en Utrechtse weidegebied
toch nog heeft kunnen handhaven., Opgemerkt kan worden, dat het kaasmaken
hier altijd een regulerende functie heeft vervuld in de consumptie-
melkvoorziening van de grote steden.

Ongetwijfeld hebben ook invloceden van gociale en psychologische
aard een 1ol gespeeld bij het voortbestaan van deze bedrijfstak in dit
gebied. Toch kan worden aangenomen dat economische factoren de doorslag
hebben gegeven, zodat momenteel nog op ruim 1700 veebedrijven regelmatig
kaas wordt gemaakt. Het kaasmaken op het eigen bedrijf heeft ongetwijfeld
een aanial voordelen. Gewezen kan worden op de ruimere mogelijkheden
bij de arbeideplanning.

Goede boerenkaas brengt een relatief hoge prijs op. Deze wordt,
de laaiste tijd in foenemende mate, door de consument gewaardeerd en
als een specialiteit erkend. De boerenkaas is niet alleen vermaard am
zijn bijzondere smaakeigenschappen. Bij de handel is deze kaassoort
zeer gewild vanwege de mogelijkheid van opleggen. Dit geldt vooral voor
de zomerkaas. De zelfkazer kan bovendien profiteren van de bij het
kaasproces vrijkomende wel als een goed voedermiddel wvoor varkens, Ten-
glotte is de opbrengst van de uit de weiroom gekarnde boter ook niet
onaanzienlijk,

Wanneer men de uitzonderlijke kwaliteit van de boerenkaas weet te
handhaven, dan zal voor dit produkt ongeuW1erld ruime afzetmogelijkheid
blijven bestaan,

Desnietiegenstaande is het aantal kassbosrderijen sedert een 15-tal
jaren snel teruggelopen. Het aantal zelfkazers, dat in 1950 nog 4649
bedroeg, was 'in 1960 al verminderd tot 2034, terwijl in 1563 nog 1769
boeren kaas maakten.

De wvoornaamste oorzaak voor deze teruggang moet gezocht worden in
het verminderen van het aantal meewerkende gezinsleden op de hoerderij.
De traditionele kacsbereiding werd tot voor kort nog hocfdzmakelijk
uitgeoefend op de grotere gezinsbedrijven, waar dus de arbeidskrachien
in voldoende mate zanwezig waren door de grootte van het boerengezin
of waar de mogelijkheid aanwezig was vreemde zrbeidgkrachten aan te
werven, Het kaasmaken was en is wveelal nog een taak voor de boerin.
Zolang zij in het huishouden voldoende kon worden bijgestaan door dochters
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of vreemde hulp, vormde de kaasberesiding geen probleem. Integendeel
het betekende wvoor veel boerinnen sen verrijking van haar leven, door-
dat zij op deze wijeme met haar kunde kon bijdragen in de welvaart van
het bedrijf. ls de boerin in de huishcuding niet e wvervangen of door
andere oorzaken gehandicapt, dan wordt zij gedwongen het mogslijke
inkomenswoordeel van het kaasmaken prijs te geven. Verder zijn de
opvatting dat het gewenst is kinderen, die vermcedelijk later geen
plaats in de landbouw zullen kunnen vinden, op te leiden in een ander
bercep, een vermindering van het kindertal in de boerengeszinnen, een
dalend arbeidsaanbod op de veebedrijven en een verandering in het
cultuurpatroon van het boerenleven evenzovele factoren die maken dat
aan deze oude bedrijfstak geen grote plaats meer wordtit toegekend.

Daar stoat tegenover dat men op sommige bedrijven er in geslaagd
ig inrichting en apparatuur ven de kaasnakerl) geheel te moderniseren.
Hisrdoor zijn de bijkomende werkzaamheden aanzienlijk versenvoudigd en
minder vermoelend, dus aangenamer ZewWwordeil.

Verdergaande rationalisering niet alleen bij de kaasbereiding
maar ook in de huishouding, biedt nu ds mogelijkheid meer tijd vrij
te krijgen voor de zelfverwerking van de melk.

Men dient voorts niet uit het ocog te verliezen dat het kleine en
middelgrote weidebedrijf het in de itcekomst waarschijnlijk zonder be-
taalde vreemde arbeidskrachten moet stellen., Dit betekent dat de op het
bedrijf te verrichiten werkzaauhcden dan geheel voor rekening van de
boer komen evenitueel met assistentie van gezinsleden. Maar ook op het
gezinsbedrijf heeft het bedrijfshoofd tot tazak lonende werkgelegenheid
te vinden voor zich en voor de gezlnsleden, die mee willen werken. Dat
dit vaak nietv lukt blijkt in de praktijk. Veel boerenzoons proberen
buiten het bedrijf een bestaan te zooken als de omstandigheden op het
ouderlijke bedrijf niet voldoende perspectiel lijken te bisden. Het kan
Julst van groot pelang zijn de nog aanwezige arbeildskrachten, hetzij
een zoon of een hetaalde vreemde kracht, aan het bedrijf te binden docr
het scheppen van passende aanvullende werkgelegenheid,

PDe gunstige rentabiliteit van cen doelmatipg ingerichte kasamakerij
zou een stiimlans kunnen zijn voor bedrijven, waar een itweede kracht
anders geen volledige taak zou hebben, de zeliverwerkin, van de melk
weer ter hand te nenei.

Ook 1s het niet ondenkbaar dat op grote veshouderijbedrijven waar
nu reeds, b.v. door een efficidnte winning en koeling, melk van hoog-
waardige kwalitelt wordt pgepreduceerd, deze melk tot kaas wordt verwerkt
om op dezZe wijze een extra inkomen te verwerven.

Het ksasmaken is een zeer gegspecialiseerd vak. Slechts degenen, die
hiervecor aanleg en kennis hebben en over een ruime ervaring beschikken,
kunnen rekenen on een succesvol resultaat. Ben gedegen vocrlichtingsin-
stituat, een crganisatie die ophkomt voor de belangen van de zelfkazers,
zowel als goede bedrijfscursussen, welke regelmatlg worden gegeven; zijn
gezamenlijk een voorwaarde voor een goede begeleiding van deze bedrijis—
tak., D1t 1is van belang voor de nog kazende boer, maar veeral cok een
steun veoor eventuele nieuwkomers.
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Vooruitlopend op ontwikkelingen, die momenteel aan de gang zijn,
zal in dit verslag uitvoerig worden ingegaan op de rentabiliteit wvan
de kaasbereiding op de boerderij.

Fadat in hoofdstuk I nog een blik in het verleden wordt geslagen,
worden in hoofdstuk II de problemen van de traditionele kaasbereiding
besproken en worden de mogelijkheden aangegeven om #e komen 1ot betere
resultaten. .

Het blijkt dan dat de kaasbereiding in moderne stijl goede perspec-
tieven biliedt veoor het middelgrote bedrijf, zowel als voor een kaasmakeri]
in een kilelne combinatie met enkele bedrijven. Op bedrijven met een
kleine produktie-—omvang moet het zelfstandig kaasmaken niet als lonend
worden beschouwd, tenzij hoge prijzen worden gemaakt voor de kaas.

In de Hoofdstukken IIT en IV worden in ultvoerige begreotingen de
winstmogelijkheden van het zelfkazen op bedrijven met respectievelijk
35 en 23 melkkoeien onderzocht, terwijl in hoofdstuk V de mogeliikheden
voor een gezamenlijke verwerking van de melk van drie bedrijven met te
zamen 100 koeien zijn berekend, Nadrukkelijk moet er hierrop worden
gewezen, dat op enkele punten van de begrotingen veronderstellingen zijn
gemaakt die nog door nader technisch onderzoek moeten worden geverifieerd.
Pe conclusies werden hierdoor echter niet veel anders. Zo is b.v. ver-
ondersteld, dat het mogelijk 1s de melk var zaterdagavond en zondag op
maandag te verkazen. Proeven hierover zijn nog in uitvoering. Mocht
blijken dat het verkazern van de zondagmelk op mzandag niet tot het ge-
wenste resultaat leidt, dan zijn er nog andere mogelijkheden om deze
nelk op maandag te verwerken, zonder dat er op de zondag veel werk aan
behoeft te worden besteed. -Als mogelijkheden kunnen worden gencemd:
het ontromen van de melk en de room 1ot beter verwerken op maandags
het aanzuren van de ondermelk met bestemming hiervan tot veevoer; het
aanguren van de volle of gedeelielijk ontroomde melk voor de kalver-—
mesterij. De rentabiliteit van de verwerking van een deel van de melk
in deze richtingen behceft{ -~ bij een goede bedrijfsorganisatie — niet
lager te zijn dan de verwerking tot boerenkaas,

Tenslotte kan worden opgemerkt dat de melkproduktiegegevens in
alle gevallen zijn ontleend aan de boekhoudingen van bestaande bedrijven.
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HOOFDSTUX I

/IS VAN DE BOERENKAASPRCDUKTIE

rrodukiicomvang

Ten opzichte van de totale kaaspreduktie in Nederland is de pro-
duktic van boercnkaas momenteel van geringe belckenis.

Werd in de dertigoer jaren nog 25% van alle geproduccerde kaas op
het aandeel van de boerenkaas van de ifotale pro-—
duktic was in 1963 nog slachts 4 257 Het aantal zelfkazende bedrijven
bedroeg védr de jongste wereldoorlog ruim 5000, en vcrmlndbrdc tot een
aantal van 1769 in 1253,

In grafiek 1 wordt cen beeld gegoven van de ontwikkeling van ue
totalc kaasproduktic sedert 1933. Hicruit blijkt tevens het aandeel
dat de fabrickskaas inncemt van de totale produktie. De stijging van
dc kaasproduktie houdt verband met de cveneens siterk gestegen melk-
produktic. Hot verloop van de melkpreduktic in Nederland is weergo-

de boerderij gemaakt,

geven in grafick 2.
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Is dus de relatieve betekenis van de boerenkaas niet groot meer,
toch is de werkeiijke produktie nog niet onaanzienlijk. Dit moge
tlijken uit grafiek 3, waarin het verloop van de boerenksasproduktie-
sedert 1933 is weergegeven. Het produktieniveau handhaafde zich de
leatste 4 jaren op 9 & 10.000 ton, dus oungeveer op 1/3 van de produk-
tieomvang van voor 194C. ' '

Grafisk 3
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De betekenis van deze produktie komt des te beter tot uitdrukking
wanneer wordt bedacht dat hierveoor ruim 85 mln. kg kaasmelk nodig is.
Het in de zomer verwerken van dit grote kwantum melk tot boerenkaas,
“een produkt dat in het algemeen beter geschikt is voor opleg dan andere
kaassoorten, heeft daardocr een gunstige invilioed op de afzmet van de
zuivel., Het betekent eveneens een niet te onderschatten ontlasiing van
de industriéle produktiecapaciteist.

Aangezien de boerenkaas in het algemeen wordt erkend als een kaas—
gsoort met uitstekende kwaliteit voor de consumptie, betekent de huidige
produktie tevens een flinke steun bij het handhaven van de goede naam
van de Nederlandse kaas in binnen— en buitenland.

Tenslotte kan worden gewezen op het belang van deze omvangrijke
. kaaspreoduktie op de boerderij iten aanzien van de varkenshouderij. Immers

bij de kaasbereiding komt een grote hoeveelheid wel beschikbaar, dat
als goedkoop voedermiddel een zeer gewilde aanwendingsmogelijkbeid
vindt bij het nesten van varkens.
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§2.De prijsontwikkeling

Een overszicht wvan het prijsverloop sedert 1948 van boerenkaas
en van volvette fabrickskaas wordt gegoeven in grafick 4. De prijzen
voor boercnkaas hebben betrekking op ongewogen jaargemiddelden wvan
noteringen voor le soort hoercnkass op de markt te Gouda. De prijs-
ganduiding voor fabrickskazs werd op analoge wijze berekend uit de
wekelijkse prijsnotering voor volvette fabrickskaas op do beurs te
Leeuwarden.

Grafiek 4
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Voor beide kaassoorten kunnen in bepaalde jaren vrij sterke prijs-—
schommelingen worden geconstateerd. Scdert 1662 hebben de kaasprijzen
een Flinke stijging ondergean en in 1964 zijn deze op cen nooit eerder
bereikt hoog peil gekomen Dit hoge prijspeil staat scedert zpril 1964 o.m,
onder invlocd van door de overheid ingestelde produkiichelfingen ten
bedrage van 29 ct. per kg voor fabrickskazas c¢n van 15 ct. per kg voor
boercnkaas. In 1963 gold allecen voor de¢ fabrickskaas cen heffing van
15 et

Uit grafick 4 blijkt ock het soms vrij groite verschil tusscn de
gemiddelde noteringen voor boerenkaas on fabrickskaas. Dit prijsver—
schil hecft de laatste jarcn de neiging gehad groter te worden. Dit
blijkt beter uit grafiek 5. De in deze grafick gotrokken lijn geeft
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de ontwikkeling aan van de prijsverhouding tussen fabriekskaas en
boercnkaazs van 1948 t/m 1964.

Grafiek 5

GEM. NOTERING VAN BOERENKAAS le SRT., TE GOUDA
IN % VAN DE NOTERING VAN VOLV. FABRIEKSKAAS TE LEEUWARDEN

120+ - 120

116; : 116

112L ) 112

108: ; 108

104; | i 104
4 AEENT N Y OO NS N NN SN NN TN N N U SO +

28150 152 154 156 158 160 160 164

Uit dc gemiddelde maandnoteringen veoor belide kaassocorten gedu-
rende cen recks van jaren kon worden afgeleid, dat het verschil tusscen
de noteringen het grooist is in de maanden Jun1/3u11 en het kleinst-
in december con januari.

Ook in het buitenland geven de boursnotorlngen voor boerenkaas
en voor volvette goudse fabrickskaas verschillen te zien. Zo waren op
de beurs te Keulen de noteringen van boerenkaas de laatste jaren 10-
20% hoger dan dic voor fabrickskaas. In het volgende overzicht, waarin
dc kaas is onderscheiden in meikaas en septemberkaas, wordt hierom-
trent snig inzicht gegeven.

Gem. boursnoteringen te Keulen van Boerenkaas in % van de noteringen
voor volv. Goudse fabrieckskaas

Jaar Meikaas Septemberkaas
1957 11,4 112,8
1958 116,2 107,9
1959 11,6 113,6
1960 111,7 111,6
1661 12,1 112,2
1562 114,1 11444
1963 17,3 116,0
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De prijsbewegingen van boerenksas zijn over het algemeen wissel-
valliger dan van Tabriekskasas. De in elk jaar optredende schommelingen
houden verband met de soorten, die in de verschillende perioden van
het jaazr worden aangeboden., Het seizoenmatig karakter van bhet prije-
verloop van boerenkaas binnen het jaar wordt weergegeven in grafiek 6.

Grafiek &
SEIZOENPATROOH PRIJSKCTERING VAN BOERENKAAS
FAANGGER IDDELDEN NOTERING te SRT. KAAS TE GOUDA VAN 1651 T/I 1963
{PRODUKTIE DECEMBER TOT JAMUARL)
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De prijzen in de maanden april tot augustus bewegen zich doorgaans
op een lager niveau dan in de overige maandern van het Jjaar. De hoogste
noteringen worden geregistreerd in oktober en november. De relatief

agere prijmen voor de kaas, die in het vcoorjaar wordt geproduceerd,
houden verband met de lets minder gunstige eigenschappen hiervan voor
het opleggen. De herfstkaas 1s daarentegen juist zeer geschikt voor
het oplegsgen en is daardoor zeer gewild bij de handel. In de herfst-
maanden stijgen de prijzen dus meestal, mede onder invioed van de
afnemende produktie van kaas op de boerderij.
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§3.De rentabiliteit van het z el fkaswmen

-~

tot op heden

Wedat in het voorgaande enige aspecten van de zelfkazerij als
produktieomvang en prijsontwikkeling in het kort 2ijn belicht, zal
thans nog enige aandacht worden geschonken aan de rentabiliteit van
het zelfkazen in het verleden. Di+t is gzeschied aan de hand van de re-
sultaten op een groep zelfkazende bedrijven, gelegen in Oostelijk
Zuidholland, waarvoor door het L.E.I. een boekhouding wordt gevoerd.

Tabel 1 geeft een overzicht van de belangrijkste kengetallen.

Deze cijfers zijn gemiddelden van de resultaten, welke zijn ge-
registreerd in de boekjaren 1959/60 tot en met 1963/64.

De bedrijfsgrootte binnen de groep varieert van 10 tot 25 ha
grasland; de melkveebezetting in de zomer loopt uiteen van 17 tot 41
gtuks. Op alle bedrijven werd gedurende de zomermasanden twee keer per
dag kaas gemaakt. Hel kaasseizoen begint normasl eind april en eindigt
omstreeks het midden van november. Toorgaans wordt de wintermelk en
van vele bedrijven ook de zondag ~ melkproduktie geleverd aan de fabriek.
Zodoende bedraagt de verkaasde hoeveelheid melk gemiddeld ongeveer 50%
van de totale melkproduktie op de bedrijven. Verschillende bedrijven
hebben daarom gebruik gemsakt van de door de codperatieve zuivelin-
dustrie ingestelde wintermelkregeling, volgens welke voor bepaalde
kwantums melk een extra toeslag wordt betaald.

De door de bedrijven ontvangen wintermelkioeslagen zijn echter
in de cijfers van tabel 1 niet tot uitdrukking gebracht. Daar staat
tegenover dat cok met de lagere opbrengstprijs van de zondagmelk, die
buiten de normale kwalitelitsbecordeling vallend als 2e klas melk wordt
uitbetaald, geen rekening is gehouden.

Tenslotte moet in aanmerking worden genomen dat de waardering van
de nevenprodukten wei en weiboter steeds fegen vaste normbedragen ge-
schiedt. De opbrengstwaarde van de wel betekent voor het desbetreffende
bedrijf tevens een ondevdecl van de voederkosten in de sector varkens-—
houderij. De resultaten van de kaasmakerij zijn dus met die van de var-
kenshouderi] verwaven.

De opbrengstcijfers zijn in tabel 1 behalve per 100 kg kaas, ook
uitgedrukt per 100 kg kazsmelk. Op de opbrengstprijs van de kaas hebben
ondsr meer ouderdom en kwaliteit grote invleoed, terwijl voor sommige
soorten ook het gewicht per kaas een rol kan spelen. Het rendement van
de kaasmelk, d.w.z. de kaasopbrengst per 100 kg melk, is bij hetl produ-
ceren van grote kazen echter lager dan wannecer kaas wordt gemaakt van
de normale gewichtsklasse, omdat de bereidingswijze verschilt.

De netto-opbrengst van de kaasmelk kan nu worden berekend uit de
opbrengst van de kaasproduktie per 100 kg kaasmelk, vermeerderd met de
zuivelioesiagen en de gewaardecerde opbrengst voor de nevenprodukten,
verminderd met de bereidingskosten. Vergelijking van de netto-opbrengst
met de theoretische opbrengstprijs van de melk als deze zou zijn gele-
verd aan de fabriek, levert het saldo van de kaasmakerij op. Dit saldo
kan worden beschouwd als de belonimg voor de arbeid. (Gemiddeld was het
saldo van het kaasmaken de afgelopen vier jaren op deze bedrijven
f. 2,95 per 100 kg kaasmelk.
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Tabel 1

FINAKCIELE RESULTATEN VAN DE KAASBEREIDING 1959/60 T/M 1963/64

Boekjaar - h9s9/60 | 1960/61 | 1961/62 |1962/63 |1963/64
Aantal bedrijven ' 25 ez 19 21 27
Opperviakte grasland 16,71 17,03 17,37 16,74 16,66
Gem. aantal melkkoceien in de
Zomer 26,2 2751 29,5 28,8 27,6
Kaasproduktie, gen. per bedrijf kgl 5283 5277 6538 6073 5458
Verkaasde hocveelheid melk per :
bodrij? kgl 50120 49050 62580 57820 51980
Idem in % van de totale produkitie % 43 43 52 46 46
In gld. per 100 kg kaasmelk
Opbrengst kaasproduktie 21,20 19,30 21,70 22,30 24,00
Zuiveltoeslagen ¢ 5,90 6,20 6,20 5,10 6,20
Totale opbrengst kaas 27,107 7725,50 27,90 27,40 30,20
Opbrengst nevenmprodukten 1) | 1,70 1,860 1,80 1,80 1,80
Bruto-opbrengst kaasmelk 28,80 27,30 29,70 29,20 32,00
Kosten kaasbereiding :
(exol. srbeid) | 1,40 1,80 1,60 1,40 1,70
Netto-opbrengst kaasmelk 27,40 25.50 28,30 27,80 30 3¢
Opbrengstprijs per 100 kg bij
levering aan de fabrick 2) 26,00 24,35 23,85 23,85 . 26,5C
Saldo verkaasde nelk 1,40 1,15 4,45 1,95 3,80
In gld. totaal
Gem. arbeidsinkomen kaasmaken 3) 702 564 2785 2efy 1975
In gld. per 100 kg kaas
Gem. verkoopprijs kaas 225 208 227 234 252
Zuiveltocslagen 62 67 65 54 65
Opbrengst nevenprodukten 1, | 18 19 19 19 19
Bruto—opbrengst kaas 305 294 3 307 336
Losten kaasbereiding
{(cxcl. arbeid) N 15 A 5 15 18
Netto—opbrengst kaas 290 275 296 292 318
Gem. gewicht afgeleverde kaas in kg {2;4 ‘;1;6 13;{" 13,6 12,2

1) Wei en weiboter volgens L.E.I.-normen.

2} Gemiddelde prijs van alle gedurende de zomerperiode aan de codperatieve
fabrieken geleverde melk, inclusief zuiveltoeslagen en premie veor ceerste
klas melk, bij 3,70% vetgehalte.

3) Voordeel van hogere prijs voor de gedurende de wintermaanden =zan de fabriek
geleverde melkhocveelheld niet nedegerckend.
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In het boekjaar 1963/64 werd door het bedrijf met de laagste kaas—
opbrengst een saldo bereikt van f. 2,65 per 100 kg kaasmelk en door het
bedrijf met de hoogste kaasopbrengst f. 5,10 per 100 kg melk.

Uit de administraties blijkt voorts een aanzienlijke spreiding in
het arbeidsverbruik bij het zelfkazen en in het arbeidsinkomen per uur.
Ui{ de gegevens over een reeks van jaren was het mogelijk een zeker
verband af {te leiden tussen produkiieomvang en arbeidsbehoefie. Daar-
uit blijkt dan een toeneming van het arbeidsinkomen per uur bij een
stijgende produktieomvang, hetgeen wordt weergegeven in het hiernavol-
gende overzichie

santal uren per arbeidsinkomen
melkkoeien 100 kg kaas gld. per uur
15 22 2,00
20 16 ; 2,75
25 13 3,40
30 105 4,20
35 8% 4,85
40 8 5,50

Op de bedrijven met een grote melkproduktie was het dus mogelijk .
een gzeer aantrekkelijk inkomen per uur te verwerven, doch op de bedrij-
ven met een kleine produkiieomvang was het inkomen per uur niet groot.
Hierbij moet overigens worden opgemerkt, dat in deze cijfers niet alleen.
de bedrijfsgrootte een rol speelt. Aangenomen kan nl. worden, dat de
grotere bedrijven ook een betere bedrijifsinrichting hebben.

Wanneer wij het vorenstaande overzien behoeft het echter geen verweondering
te wekken dat nog zoveel bedrijven, ook met een betrekikelijk kleine
melkhoeveelheid in de gomer, ondanks een lage beloning per uur toch

zijn blijven kaasmaken, omdat in alle gevallen een duidelijke meer-
opbrengst voor de melk kon worden verkregen boven het leveren aan een
fabriek. '
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De in het vorige hoofdstulk zencomde resultaten werden verkregen
cp bedrijven waar nog 0p traditionele wijze twee keer per dag kaas
wordt gemaakt, el zijn inmicdels op veel bedrijven diverse mecderni-
gseringen ingevoerd, zoals:

— de kaastobbe met naadlozc rogstvrijstalen binnenwand;
- een verrijdbare tuimelstcel;

~ een elektrische kaasroermachine;

- een Welpomp;

— een elektrigch aangadreven karn;

~- een heetwatertcestel,

- een broedstoof voor zuurselbereiding.

Het keasmaken zelf is daardeoor aangenamer geworden, Het werk is
minder vermoeiend en de kwaliteit is beter in de hand te houden.

Tat betreft de werkruimten moet ock worden geconstateerd, dat het
kaasmalken nog vaak peschiedt in dezelfde ruimiten van de boerderij als
voor Jaren her en dat aan de Inrichiing hiervan over het algemeen wei~
nig is veranderd.

Waar geen afrgonderlijke bereidnlaats is, wordt de schoongeboende
stal als kaasmakeri] ingericht. Soms wordt de kaas gepekeld in de kel-
derruimte cnder het woonhuls en wordt de keas na hei pekelen opgelegd
in een afzonderlijke kaaskamer. Nuarmate deze ruimten, die voor de kaas-
bereiding intensief gebruiklt worden, verder uit elkaar liggen, moeten
de kaasnazksters grotere afstandsn allegpen, hetgeen zowel tijdrovend
als vermoelend is. Dit geldt evenzeer, wanneer het woongedeelte ongunstig
ig gelegen ten opzichie van de kaasruimten,

Zonder aanzienlijke kosten is het echter cop veel van de ocudere
boerderijen niet mogelijk, verbeteringen in de inrichiing aan te brengen.
DPikwijls heeft men er geen erg in hcevsel tijd verloren gaat met het
sjouwen van kazen, van melk en wel, van walter en van gersedschappen.
Indien men dit wel beseft, wordt de ondeoelmatige inrichting aangevoerd
als een van de motleven om met het kaosmaken te stoppen. Men is dan van
veel narigheid bevrijd.

Andere bezwaren van de tracditicnele kaasmakerij zijn:

- de grote gebondenheid van de boerin;
— het ook 's avends na melkenstijd nog bezig zijng
- gen te geringe beloning voor de te leveren arbeidsprestatie.
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eden om de kaasbereiding
op de bo derij doelmatiger % e

doen geschileden

Het is niet de bedoeling hier diep op het pro en contra wvan het

kaasmaken op de boerderij in te gaan. Toch kunnen ten aanzien van de
in de vorige § naar voren gebrachte bezwaren tegen het zelfkazen ds
volgende opmerkingen worden gemaakt.

15.

2e.

3e,

Hoewel de inrichting van veel oude boerderijen inderdaad een beletsel
kan zijn om op doelmatize wijze kaas te maken, komt het vaak voor

dzt door gebrek aan 1nzicht geen verbeteringen in de hestaandes ge-—
bouwen zijn aangebracht.

et behulp van deskundige voorlichting is het wveelal wel mogelijk

de bestaande gebouwen of ruimten, 2ij het met enige kosten geschikt
te maken voor de zelfkazerij. De eventueel te maken kosten moeten
worden begien binnen het raam van de totale rentabiliteit van het
bedrijf.

Op de bedrijven, waar de boerin het kaasmaken voor haar rekening
neemt — wat algemeen wel regel is -~ is zl) ulteraard gebonden aan
het bedrijf. Met dezelfde regelmaat van het melken moet de melk
verwerkt worden.

De gebondenheid wordt des te sterker gevoeld als zij in het huis-
houden niet of weinig wordt bijgestaan door huisgenoten.

Vooral op bedrijven waar de mechanisatie van de kaasbereiding nog
niet ver is gevorderd en waar ook in het huishouden nog weinig
wordt geprofiteerd van moderne apparaten; maakt de boerin lange
dagen.

Daar, waar men met de tijd is meegegaan en waar men van de tech-
nische vooruitgang gebruik heeft gemaakt, is de taak van de boerin
veel lichter geworden. Nog verdergaande rationalisatie kan de ar-
beidstijden dusdanig bekoriten, dat de zelfkazerij haar schaduwkanten
in dit opzicht vrijwel verliest.

Trouwens, waarom zou de man, evenals in de fabriek bij een verstan-
dige organisatie van de andere werkzaamheden het kaasmaken niet voor
zijn rekening kunnen nemen? Veelal wordt de tegenwerping gemaakt,
dat de man die alle werkzaamheden op het bedrijf verricht, minder
voor het kaasmaken geschikt is omdat hij niet kan wvoldoen aan de
hygiénische eilsen die de melkverwerking stelt. Vooral heefi men be-
zwaar tegen de combinatie: varkensverzorging - kaasmaken. Op een
goed ingerichte boerderij btehoorti echter alle werk, vooral het melken,
te worden verricht onder goede hygiénische cmstandigheden. Kleding
en persoonlijke vergzorging laten wat dit betreft veak nog veel te
wensen aver!

In de praktijk blijkt, dat de indeling van de werkzaamheden op het
veebedrijf vrijer wordt door de mechanisatie van verschillende on-—
derdelen., Daarhij moet elke boer veoortéurend de werkzaamheden op
zijn bedrijf selecteren en bepalen welke hij zelf most verrichien
om een zo gunstlg mogelijke heloning per uur te verkrijgen. De gro-
tere gebondenheid van de boerin of een ander gezinslid kan dan als
een bezwaar worden aangevoerd, aan de andere kant mag het aspect
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van het scheppen van een zinvelle werkgelegenheid op het gezins-—
bedrijf niet uit het ocg worden verloren. Het arbeidsvolume ig
hier immers veelal niet constant, en het ig dan wvoor de boer als
bedrijfshecofd in sommige perioden een groot probleem de arbeid van
de aanvezige krachien zo goed mogelijk te bematten., Qok noet hij
zich afvragen of de lichamelijke capaciteltfen en de persccnlijke
amblties van de medewsrkende gezinsleden in overeenstemming =zijn
net de aard van de vwerkzaamheden, waarmes de verschillence perso-
nen zijn helasgt. :

Het laasmaken kan biJ] een voldoende produktieomvang als sen gpin-
volle en lonende workgelegenheid wordein beschouwd, doch vergt van
de becefenaar grote interesse en vaardigheid en aanpassing ven zijn
bedrijigorganisatlie.

De traditionele kmesbereiding brengt met zich mee, dat de melk tel-
Ikens na het nmelken direct moet worden verwerkt.

Aangezien er normaal 2 keer per dag word:t genolken, betekent dit

dat een kaoasmeakster elke dag itwee keer in actie moet koamen. men
boerin zal, indien =2ij belangsteiling heeft voor het maatschappe-
Lijk leven en ock haar gezin hieraan wil laten deelnemen, tegen

het twee keer daags kaasmaken; vooral op zondag, ernstigebezwaren
hebben. Vandaar cok dav op veel zelflkazmende bedrijven het kazen

op zondas reeds weird afgeschaft en de zondagmelk naar de fabriek
wordt gezonden,

Er zijn evenwel ontwilkkelingen aan de gang, die het mogelijk maken
dat let keasmaken van 's avonds wordt verschoven naar de volgende
cchtend.

Verschillends bedrijven hebben on advies van de Rijkszulvelconsulent
voor Boerenkaas te Gouda een dagkaasinstallatie aangeschaft, en op
de meeste hiervan geschiedt dit "vermalen' van keasmelk met veel suc—
ceg. Het groie veordeel van de dagkaasinstallatie is dat 's avonds
niet meer behoefit te worden gekensd. let behulp van bepaszlde voor-
zieningenn zou het misschien mogelijk zijn ook de mellt van gzondag
gekoeld te bewaren, om die on maandas; te verwerken.

Om te ondermoeken op welke wijze aan snrnkele van de prakiische be-
zwaren van hetl kaasmaken op de boerderi] tegeunoet kan worden (e-
komen, is door de Commissie Onderzoek 3Boerenkaas T.W.U. in 1960

een aanvang gemaakt met proeven o het avondkaasmaal te verschul-

venn naar de volgende dag,., 817 doze preeven ging het er in eersie

aanleg om vast Te siellen welke invliced het berelden van kaas ult
gekoelde en weer opgewarmde melk np Ge kwaliteit heeft, Vooris PTo—
beert men vast te siellen welke naatregelen er nodig zijn, om dit

"vermalen” zo succesvol mogelijk te doen zijn. rroeven op verschil-

lende kazsbedrijven hebben inniddsls hoopvolle resuliaten te zien

seeven. Deze komen in het kort hierop neer:

— bij sen deugctelijke winning en koeling van de avondmelk behoelt
de kwaliteit van ds kaas, die +4e zanen met de morgenmelk uit deze
melk wordt bereid, niet onder te doen veor die van kaas welke
nitsluitend is bereid uit verse koe-warme aelky

— het vermalen van de kaasmell geelt sen canmerkelijke tiljdsbespa—
ring; ket maakt het werken in de avonduren overbodig.
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Voor het vermalen van twee melkmalen zijn in ieder geval vereist:
a. een goede kwaliteit van de melk;
b. voldoende koeling;
c. een installatie, die in korte tijd veel warm water kan afgeveng
d. een kaasiobbe, groot genoeg om de mellk van twee melkmalen te
bevatten en ingericht om de melk zowel te kunnen koelen als te

verwarmen.

Ad a. Veor de kwalitelit van de melk zijn eern goede techniek van melken
en een goede zgorg voor het melkgereedschap zeer belangrijk. _

Ad b. Om ongewenste bacterievorming itegen te gaan is het noodzakelijk
dat de melk snel wordi gekoeld. Uit proeven is gebleken, dat de kwali-
teit van de kaas niet ongunstig wordt beInvloed &ls de melk snel bene-
den 13°C wordt gebracht. In de zomdermsanden is _koeling net leiding-
water, waarvan de temperatuur soms wel boven 187C kan oplopen, uitge-
sloten. Nortonwater met een temperatuur van 10 & 11°C is wel geschikt,
als men hierover in grote hoeveelheden kan beschikken. Het meest
effectief is de koeling met behulp van een koelmachine.

Ad c. Evenals een snelle koeling, moet aan het vermalen van de kaas-—
melk de vcorwaarde worden gesteld van een snelle opwarming. De melk
moet tot een zodanige temperatuur worden gebracht, dat na menging met
de nog warme verse melk, julst de stremtemperatuur is bereikt.

De oude methode van copwarmen, nl. het verhitien wvan een gedeelte
van de melk op een formuis, is tameli)k bewerkelijk en in verband nmet
het mogelijk optredende pasteurisatie effect niet onbedenkelijk.
Fenvoudiger en met beter resultast werkt de indirecte verwarming met
heet water. De installatie, die dit{ hete water moet leveren, moet in
staat zijn dit water in korie tijd af te geven. '

Ad d., De kaastobbe moet groot genceg zijn om de melk van 's avonds en
van 's morgens in een keer te kunnen verwerken. De binnentobbe moet
van metaal zijn in verband met snelle warmtegeleiding tijdens het
koelen en het verwarmen.

De momenteel in gebruik zijnde. insiallaties om dagkaas te maken hebben
sen dubbele wand: een goed geleidende metalen binnentobbe en een iso—
lerende houten buitenwand., Rondom de binnentobbe is een ringvormige
buis aangelegd, waarin sproeigaatjes 2zijn aangebrachi. Het water stroomt
hier onder druk doorheen en loopt fijn verdeeld langs de binnentobbe
omlaag. Het kan aldus snel warmte opnemen of afstaan. Het water wordt
onderaan de tobbe afgevoerd., Het effect van koelen of verwarmen wordit
sterk vergroot door het rosren van de melk tijdens dewe processen.

De opmerking, die in de praktijk nogal eens wordi gehkoord, nl, dat de
beloning te gering is voor de te leveren arbeidsprestatie, is in szijn
algemeenheid moeilijk te Dbecordeien. De rentabiliteit wan de kaasgberei-
ding op de hoerderij hangt samen met de bedrijisvoering en de produktie-
omvang.

Is de installatie ouderwets en werkt men in cndoelmatige ruimten,
dan zal ongetwijfeld veel langer moeten worden gewerkt;, dan wanneer men
de inrichting inmiddels heeft gemoderniseerd. In de praktijk is een
spreiding in de arbeidsbehoefte wvan 12 tot 22 uur per 100
kg kaas niet ongewcon en het is duldelijk dat de beloning per uur dan ook
veel uiteen kan lopen, Naarmate de te verwerken hoeveelheid kzasmelk
groter is, wordt de arbeidsbehoefte per 10C kg kaas geringer en bestaat
eerder de mogelijkheid een gunstig inkomen per uur te verkrijgen. Uit de
gegevens van de bedrijven, die bij ket L.E.I. in administratie zijn, is
in iedexr geval duidelijk gebleken, dat de cmvang van de produktie van
grote invloed is op de hoogte van het arbeidsinkomen per uur,
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HOOFDSTUL III

KOSTEN EF CPRRENGSTEN VAN DE XAASBEREIDING CP EEN BEDRIJF MET 35 KOEIEN

§y1.Inlediding

Voor een bedrijf van 24,50 ha grasland en met 35 melkkoeien is
een begroting gemaakt, waarbij de melk op de bdoerderij zal worden
verkaasd. Het betreft hier cen bestaand bedrijf, gelegen in het klei-
gebied van Hollandse IJssel en Oude Rijn. De boer wenste zich te
oriéntersn omitrent de mogalijkheden van lonende werkgelegenheid veor
2 volwaardige arbeidskrachten.

In een arbeidsbegroting kon worden aangetoond dat het mogelijk
ig, door het fcepassen van andere werkmethoden te komen tot een lager
aantal werkuren. De hesparing op werkuren biedt de mogelijkheid andere
activiteiten te gaan becefenen, waarvan één daarvan, het kaasmaken,

ier nader wordt uitgewerkt.

Voor het bedrijf zijn, wat betreft de kaasmakerij, zes mogelijk-
heden onderzocht. Deze hebben betrekking op de gevallen waarbij:
~ de zondagmelk naar de fabriek wordt gezondens
- de zondagmelk ock op de zondagen wordt verwcerkt:

- de zondagmelk gekocld word: bewaard en op maandag wordt verwerkt.
Voor clk van do hilerveoren aangegeven situatics is onderzocht wat het
zelikazen gedurende het gehele jsar en allcen in de zomermaanden aan
resp. inkomensvoordecl en nadocel oplevert tegenover het leveren van

de melk aan de fabriek. Tn deze situaties is uitgegaan van een dag-
kaaginstallatic, zoals door de Rijkszuivelvoerlichtingsdienst reeds
enige Jaren werd beproefd en momenteci op ruimere schaal in toepassing
wordt gebracht.

Het kaasmaken 1s voor deze boer geen onbekend vek. Zowel de boer
als de boerin hebben het goed gelecrd. Zij zijn met het kaasmaken een
tiental jaren geleden opgehouden, omdat door uitbreiding van het gezin
de boerin geen gelegenheld meer had om clke dag kaas tc¢ maken.

a. De bedrijfagegevens

Cppervlakte

De opperviaxte bestaat uit 24,50 ha grasland, Het land is laag
gelegen, waardoor in perioden van veel ncerslag wateroverlast kan
ontstaan.,

De afstand van de percelen toit de beerderi] bvedraagt gemiddeld
400 meter.

Gobouwen

et bedrijfsgebouw bestaat ult een dubbele Heollandse stal met
cen brede voergang. Cp de voergang wordt cok krachivoer opgeslagen.
Naast de stal is cen spoelplaats, waar de melk wordt bewaard en ge-
koeld. :
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Los van het hoofdgebouw staat een schuur, met stalling voor
Jongvee on varkens. De schuur doet tevens dienst alg opslagplaats
van veevoer en als werkplaats. Achter het hoofdgebouw staat een
hooiberg op plm. 10 meter. Op enige afstand is de mesthoop gelegen.
Vooris staan op het erf nog enkele kippenhokken.

Arbeidsbezetting

De arbeidsbezetting bestaat uit 2 volwaardige: arbeidskrachten.
Op het bedrijf werken momenteel de boer en 2 zoons, van wie 1 nog
schoolgaand 1i=s,

Treklkracht

Op het bedrijf zijn geen paarden; men heeft de beschikking over
een lichte trekker.

Veebezetiing

De noxrmale veebezetting is 35 stuks melklkoeien, 15 stuks jongvee
en + 20 kalveren. De gebouwen zijn op deze bezetting berekend.

De veestapel bestaat uit uitmuntende dieren, alle afkomstig
uit eigen fokmateriaal. Op het bedrijf is een fokstier zanwesig.

Voorts zijn gemiddeld per jaar nog 4 fokzeugen en plm. 600
leghennen aanwezig. Het arbeidsaanbod en de arbeidsbehoefie van de
varkens- en kippenhouderij alsmede het inkomen uit deze bhedrijfson-
derdelen zijn buiten de begroting gehouden.

Bedrijfsvoering

De bedrijfsvoering zal zodanig worden aangepast, dat in de
vrijkomende arbeidsuren kaas kan worden gemaakt.

Br wordt dan machinzal gemolken deoor 1 perscon met 2 apparaten.
De koeien worden met de machine nagemolken. Voorts wordt de aanleg
van een melkleiding overwogen, zodat rechistreeks in een tank kan
worden gemolken. Ook in de zomermaanden wordt op stal gemolken.

Voor het uitmesten van de stal zal de grup worden verbouwd om het
drijfmestsysteen mogelijk te maken,

Het bedrijf beschikt over moderne hooibouwwerktuigen en een
hooiblazer. De bedoeling is zoveel mogelijk ruwvoer te winnen. Ge-—
tracht wordt in elk geval 55% van de oppervlakte te maaien veor hooi
en 25% voor kuilvoederwinning.

De arbeidsbehoefte en de arbeidsvoorziening

...............................................................................

Een overzicht van de totale arbeidsbehoefie iz gegeven in
tabel 3. Hierin zijn de in elke periocde te verwachien uren voor
melken, veeverzorging en voor de veldwerkzaamheden begroot. Het pro-
duktieplan, dat hiervoor als uitgangspunt heeft gediend, is afge-
stemd op het thans gebruikelijke nl.:

grasmaaien 80% wvan de oppervlakte: 19,60 hag
waarvan: hooien 55% " " ¢ 13,60 hag

kuilen 25% " " n €,00 ha.

13
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DE ARBEIDSBEHOEFTE OF HET BEDRIJF MET 35 XCEIEN

Tabel 2

Manurcn
totaal
Melken op stal, in d¢ zomer bilijven de koeien
's nachts binnen: melken machinaal P1AZ
met melkleiding; mach. namclkens {excl.
kocicn ophalen on terugbrengen nzar het land)
gemiddeld per maand 118 mu, totaal 1416
Verzorgon weideperiode: melkkoelen ophalen on vast—
zetten op stal; hulp bij ziekte, dekkon, kal-
veny stal reinigen, voeren en vergorgen kal-
vereng verweiden jongvec
gemiddeld per maand 45 mu, totaal 270
stalperiode: vocren 2 x per dag kuilvoer, hooi,
1z per dag krachivoer; verzorgen bij kalven,
dekicon on ziekte; stal reinigens voercn an
verzorgen jongvee cn sticrs
gemiddeld per maand 15C mu, totaal 900
Hoolen maaicn machinaal., incl. kanten, per ha 3 mu
13,60 ha schudden, zwelen, oppercn cnz. % % 230
opladen, itransport, losscn R
Totaal per ha 40 mu,totaalsqq
Kuilen maaien machinaal (incl,kanten) pcr ha 3 mu
£,00 ha schudden, harken W 6 "
transpert, losscn con budekken -
Totaszl per ha 37 mu,tot. 222
Bemeston kunstmest stroeien mct centrifugaalstrooicr, tot 80
eitrijden dunne nest, totaal 150
Verzorgen weldeslepen, telkens aa afweiden, totaal 50 mu
grasland bosscen maaien, gras afvocecrcn, 35
mollicnbestrijding, diverscen, s
Totaal 100 mu 100
Ontwatering onderhoud sleoten en wvail afvocren, totaal 400
(grcppels frezen loonwork)
Algemccn ondcrhoud werktuigen, gcebouwcn, erf ¢n wegend
algemene werkzaamheden; vakantic enz.,totasl | 8c8
Totalc erbeidsbehoefte voor het bedrijf 4890
Arbcidsbehoeftc kaasmalken:
bij het verwerken van gom. 470 kg melk per dag:
20 urcn per weck, totaanl 1040
5230
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De noymen, die in deze begroting zijn gebruiki, zijn voor
wat de veldwerkzaamheden betreft, ontleend aan arbeidsnotities
van soortgelijke bedrijven, die bij het L.E.IL. in administratie
zijn, De arbeidsbehoefte bedraagt bij de aangegeven werkmethoden
in totaal 4890 manuren per jaar. Het is gebruikelijk dat het grep-
pels frezen door sen loonwerker wordti verricht. Tenslotte bepaalt
het maaischema de in de verschillende maanden te verwachien hoeveel-
heid werk. Fet verschil tussen het beschikbare aantal uren en het
zantal uren, dat kan worden begroot, bepaalt de tijdsruimte, die be-
schikbaar is voor het kaasmaken en voor de overige algemene werkzaam—
heden op het bedrijf. Uiteraard is het mogelijk bepaalde werkzaam-
heden door derden te laten verrichten; dit zal zelfs wenselijk zijn,
wanneer blijkt dat hierdoor bespaarde eigen uren elders in het bedrijf
een hogere beloning kunnen vinden.

Dit zal hier mniet nader worden onderzocht, omdat uit het gegeven
schema blijkt, dat de verkregen tijdsruimte al vecldoende is voor het
kaasmaken, Als de boer bereid is 's—-zomers gemiddeld 60 uren per week
te werken, behoeven kleine toppen in de arbeidsbehoefte geen bezwaar
te zijn. Dit aantal van 60 uren per week kan worden bereikt bij de
volgende dag~indeling var de werktijden:

melken en veeverzorgen van 5.30 - T7.30 ¢ 2 uren
werktijd voormiddag 8,30 -~ 12,00 : }" i
namiddag 13.00 - 15.30 &+ 25 M
melken en veeverzorgen 16,00 - 18,00 « 2 n
Totaal 10 uren
Te werken per week: 5 werkdagen & 10 uur = 50 uren
- zaterdag  gemiddeld >
zondag gemiddeld 4z M
Totaal 60 uren

Wanneer wordti verondersteld dat gedurende de wintermaanden van maandag

t/m vrijdag een uur per dag korter wordt gewerkt dan wordt de berekenlng
van het totale arheidsaanbod:

21 weken & 120 = 2520 uren
31 weken & 110 = 3410 "

totaal 5930 uren

Het totale arbeidsaanbod bedraagt dan dus 5930 manuren, terwijl
voor het bedrijf inclusief vakantie 48690 uren nodig zijn. Het berekende
verschil van 1040 uren is dan beschikbaar voocr de kaasbersiding.

De crganisatie van de werkzaamheden dient srop gericht te zijn,
dat elke dag ten minste drie 4 vier uur ter beschikking staan voor het
kaasmaken en de bijkomende werkzaamheden. Voor de bereiding zijn onge—
veer twee uren aan. tijd gebonden, namelijk aansluitend
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aan hct melken 's ochtends. Gedurende de  berclding komen wenkele
wachitijden voor van in totaal ongeveer 90 minuten, welke tijd kan
worden benut met het verzorgen van do recds gemaakte kaas. Mot het
verzorgen van de kaas tijdens het persen cn het pckelen is later op
de dag nog enige tijd gemoeid, afhankelijk van de verwerkte hoevecl-
heid melk, maar deze tijd is minder streng aan tijd gebonden.

Een schomatisch overgicht van de periodick te verwachten hoe-—
voelheid arbeid wordt gegeven in bijlage 1 op blz. 01,

§ 2. H ¢ kaasmakeaen cgedurocnde het g c -
heoloe Jjaa7r;
d o zondagmcaelk wordt  aan ¢ on £ a -
brick gaelcverd

., De uitgangspunten

De berckeningen betreffende dc kaasberciding zullen worden
opgezct met in acht noming van deo volgende uitgangspunten:

~ ¢or wordt dagkaas gemaakt. Dit wil zeggen dat or 6&n keoer per
dag wordt gekaasd. De avondmolk wordt gcekocld en bewaard tol de
volgende ochtend. Na opwarming wordt deze melk gemcngd met de
warmeé ochtendmelk ¢n verwerkt tot kaas:

— op het bedrijf is een KOLllﬂSt“llatlu aanwezlig waarmee het moge-
1ijk is de melk in kortc tijd tot 8°C af to koelen, Voorts is een
heetwaterinstallatiec mot een ruime capaciteit zanwezig om de melk
ook in kortc tijd weer te kunnen opwarmons

- op zondag wordt goen kaas gemaakt. De melk van zaterdagavond cn
zondagmorgen wordt geleverd zan cen zuivelfabricks

~ de wel, die¢ bij hot kaasproces vrijkomt wordt gelijktijdig ont-
roomd. De weiroom wordt bewaard en gckarnd zodra de hocveelheid
voldocende is. De ontroomde wei wordt aan varkcns con kalveren ge—
voerd en op deze wijze tot waarde gebracht. Do voederwaarde is
gesteld op £. 2,- per 100 liter. Do opbrongstprijs voor dc weilw
boter is gesteld op f. 2,25 por kg

— eor wordi kaas gemaakt van zo uniferm mogelijk gewicht. In hot al-
gomeen behoort de kaas tot doe gowichisklasse 10-12 kg. D¢ kaas is
verkoopbaar na plm. 4 weken on wordt regelmatig afgeset. Van de
kaas, die verkocht wordt, valt 95% in deo prijsklassc wvoor 1c
soort.

D¢ kaas wordt afgchaald van het bedrijf.

~ van d¢ melk wordt 40% in de wintermaanden geproduceerd. Rokening
houdend met ecn gemiddcelde molkprodukiic per koe per jaar van
5000 1., wordt de velgendc melkprodukiie per maand verwachts

Jjanuari 7000 kg juli 17500 kg
februari 10500 augustus 15750 1
maart 14000 soptember 15750 "
april 19250 ¢ oktober 122650 "
mei 22750 0 november 10500 ©
juni 21000 ' decembor 8750 ¢

Het gemiddelde vetgehalte van de melk is 3,95%.
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In de topperiode bedrsagt de te verwerken hoeveelheid kaas—
melk 700 kg per dag. De avondmelk wordt rechitstreeks via de melk-
leiding in de kaastobbe gevoerd. Tijdens het melken worden de
koelwatercirculatie en het roerwerk reeds in werking gesteld. Het
"koelwater blijft circuleren tot de melk de gewenste temperatuur
heeft bereikt. De morgenmelk wordi niet rechtsireeks in de kaas~
tobbe gevoerd, maar wordi afzonderlijk verzameld in een melktank.
Deze tank is hoger geplaatst dan de kaastobbe, zodat de melk ge-
makkelijk afgetapt kan worden. Vdédrdat de hoeveelheden bij elkaar
worden gevoegd, wordt eerst de avondmelk weer opgewarmd. Dit dient
zo snel mogelijk te geschieden door langs de wanden van de kaas—
tobbe heet water ite laten stromen, terwijl de melk wordt geroerd.
Wanneer deze melk ongeveer cp 25 € is gekonmen wordt de nog warme
morgenmelk in €én keer hierbij gevoggd wgarna de gehele melkhoe-
veeiheid de stremtemperatuur van 29 30 C zal hebben bereikt.

Bijzonderheden bij het koelen van de melk

Voor het koelen ven de melk is koelwater beschikbaar van 1°C.
Dit wordt verkregen in een koelwcterbak, die geheel iz geisoleerd,
waarin het water op deze lage temperatuur wordt gebracht met behulp
van een koelaggregaat. Dit koelaggregaat vormt tussen de melktijden
ijs, en een roerwerk houdt het water in de bak voortdurende in stro-
ming. De capaciteit 1s zodanig dat al het water tijdig weer op vol-
doende lage temperatuur gebracht kan worden,

Het koelwater wordt met een waterpomp naar de ksastobbe gevoerd,
terwijl de watertoevcer geregeld kan worden door een thermostaat.
Het kecelwater stroomt door sproeigaatjes in een ringvormige buis
langs de buitenkant van de metalen binnentobbe cmlaag, terwijl de
melk door een roerder in beweging wordt gehouden. Het aflopende
water wordt door een andere pomp tijdens het koelen teruggevoerd in
de waterbak,

Bijzenderheden bij het cpwarmen van de melk

Het opwarmen van de gekoelde melk geschiedt met heet water,
dat 's nachbs wordt verkregen in sen elekirische boiler. Deze boiler
heeft een inhoud wvan 120 1 en het water heeft een temperatuur van
pim. 85°C. Hieruit kan 100 1 water achiereen worden afgetapt zonder
dat de temperatuur ervan nocmenswaardig daalt.
De kaastobbe wordt aangeslioten op de boiler en het hete water stroomt
dan - langs de binnenwand omlaag, de melk die onderwijl wordt geroerd,
aldus verwarmend. Het afgekoelde water loopt via een kraan in de
buitenwand van de tobbe naar de afvogr, o
De melk moet door dit water van + 107 op 25°C gebracht worden.
In de topperiode betreft dit + 350 kg melk per dag en voor het
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opwarmen zijn nodig 350 x (25 ~ 10} = 5250 kecal.

Rekening houdend met 20% warmteverljes en met een gemiddelde
wvarmteafgifte door het water van 65 C, is maximaal nodig:

B x 5«5—%9- = 100 liter hee’ wabter. Hei blijkt dus dat de boiler
voldoende capacitelt heeft. Door het grote raakvlak met de melk
ig de opwarmingstijd slechts kort, nl. plm. 15 minuten.

Het afvoeren van de wel

e wel, die tijdens het kaasproces wordi afgetapt, wordi direct
naar de centrifuge gepompt. Van de cosirifuge gaat de ontroomde wel
via een leiding rechistreeks naar de weivaten in de stal. De room
wordt verzameld in een roombanlk om te worden gekarnd.

¢, De installatie

Hiernavelgend wordt een overzicht gegeven van de benodigde

insgtallatier

~ een dubbelwandige kaastobbe, 700 1 inhoud: binnenwand van roest-
vrij stazl, buitenwand van hout. Om de binnenwand een ringvoermige
buis, voorzien van sproelgaaties. Bianentobbe voorzien van aftapkraan,
buitenwand voorzien van waterafvoerbuis,

— een kasasroernachine, zwenkbaar gemontesrd op een verrijdbare
tuimelstoel; voorzien van elekir. motor mel vermogen van 1/8 pk;

— een keelwaterbak van polystheen, inhoud 1200 1. wanden en dek-
sel bekleed met sen isolerende laay kunstharsschuimy

-~ een koelaggregaat met rcerwerk, cap. 970 kcal. per uur,

- een waterpyomp, mel el. motor, vermogen % pk;

- een elekirische heetwaterinstallatie, 120 1 ketelinhoud, ver-
nogen 1600 Wy

- een melkopslagtank van polyetheen, inhoud 380 1,

5

- 5 kaasvormen No. 17, voor kazen met een gewlchi van + 12 kg;
5 kaasvormen Wo, 16, ! ! " " " "o+ 11 kg
1 kaasvorm  No. 14, " " " " B "+ 9 kag
1 kaasvorm  No, 10, o " " H ' "+ T kg

- een kaaspersinstallatie, 3 stempelsy
— 2 pekelbekken van asbest, afm. 50 x 110 = 50 cm; geplaatst op
houten onderstel;
~ een broedstoof voor gzuurselbereiding, met thermostaat;
- een roomtank van pelyetheen:
- een welcentrifuge, cap. 700 1 per uur: met el. motor, vermogen % Bky
- een weipomp; el. motorsvermogen <. pky
— een karningiallatie, cap. 00 1L elekir. aangedrevens
- een voterviocot.
Voeorts wordt vercondersield dat aanwezig is een kookketel voor
de bereiding van kokend water, nodig bij de wrongelbewerking.
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In de kaasopslagplaazts zijn voorzieningen nodig voor het be-
waren van de kaas. Voor kaasplanken is benodigd 75 m. hout van 40
cm. breed, 20 mm dik.,

d. De kosten van de kaasbereiding

Arbeidskosten

Do arbeidsbehoefte bij dagkaasbereiding varieert met de dage-
lijks te verwerken hoeveelheid kaasmelk slechts weinig, wanneer het
aantal melkkoeien gelijk blijft. Uit arbeidsonderzoek blijkt, dat
de arbeidstehoefte bij het verwerken van gemiddeld 450 kg melk met
cen dagkaasinstallatie 3 uren bedraagt. Hierbij is ook begrepen de
tijd, die nodig is voor de verzorging van de kaas en de boterbe-
reiding. De totale arbeidsbehoefte per 1000 kg kaasmelk bedraagt
100 6%,

De arbeidskosten, inclusief soc. lasten, worden gesteld op
f. 4,- per uur.

De aorbeidskosteon bedragen dus per 1000 kg kaasmelk: 6-§~x
f. 4,- =1f. 26,67,

dus bij deze produktie

Gebouwenkosten

De werkruimte, die voor de kaasbereiding en voor de opslag
van de kaas noodzzkelijk is, is als volgt Ee bepalen:

kaasmakeri] 25 m
pekelruimte en vewacrruimte gﬁ_y __________________________
totaal 50 m viceroppervliak.

Gerekend is.dat deze ruimten in hoofdzaak niguw moeten worden ge-
bouwd. De nieuwwaarde, die op f. 200,~ per m kan worden gesteld,
bedraagt dan 50 x £. 200,~ = £ . 10.000,-.
De jaarkosten kunnen voor deze bouw op 87 van de nieuwwaarde wor-
den geraamd en bedragen dan f. 800,-
Aen kaasplanken in de bewzarruimte is benodigd 5 m. hout van
40 cm. breedte en 20 mm, dikte, & f. 9,50 per m" = f. 285,~
Aan hout voor stellingen is nodig voor een bedrag van f. 165,-
De kosten van deze voorzieningen zijn dus in totaal f. 450,-.
De kosten per jaar zijn 10% van f. 450,~ = f. 45,~
De totale kosten voor gebouwen en voorzieningen bedragen
per jear f. 80C,- + ., 45,~ = £. 845,—.

Omgerekend per 1000 kg kzasrwelk zijn de kosten %j%ﬂgi:-= f. 5,80.
?

Kosten hulpstoffen

Voor de kaasbereiding zijn gemiddeld voor het gehele jaar ge-
rekend nodig aan hulpstoffen:

1) Dit is de gemiddelde arbeidsbehoefte en wordt eenvoudigheids-—
halve in de caloula%$ies verder aangehouden. Bij wisselende
hoeveelheden melk kan de arbeldsbehoefte per 1000 kg kaasmelk

rond dit gemiddelde schommelen.
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Kosien pex

1000 kg melk

5 = 10 1. zuursel, eigen kweek -
300 gram salpeter & f. 1,10 per kg £. 0,37
100 gram chloorcaleium {te rekencn voor 10% v.d.melk)

a £ 1,20 per kg " 0,01
10 ~ 20 gram kleursel (alleen voor de wintermelk, die .

gekaasd wordt) & f. 1,26 per 100 gram "0,08
300 gram stremsel & f. 9,~ per kg 2,70

3 kg zout & £. 0,15 per kg ' " 0,45
diversen {verliezen % 0,39

Totaal f. 4,00C

Rentekosten

De kaas wordi nog 3 3 4 weken na het pekelen verzorgd, alvow-
reng deze verkcopbaar is.
De rentekosten tedragen bij een rentevoet van 5% per Jjaar

—5_ x 1000 X T, 0530 = T, 1515 per 1000 kg kazsmallk.

100 52
4
Inventariskosten

De kosten voor de bij de kazasbereiding bencdigde werktuigen en
ingtallaties zijn berekend in de tabel op bijlage 3 {blz. 83 }.
Uitgegaan is van prijzen, die gelden in 1964/65. Rentckosten
zijn berekend & 5% over 60% van de sanschaffingsprijs.
De totale nieuwwaarde van de inventaris bedraagt f. 11320,-
en de jaarkosten f. 1431,-. £.1431,-
De inventariskosten bedragen per 1000 kg kazsmelk ~%Z§~7iw-= £.9,82,
¥

Energickosten

De kosten van de voor het koelen en wverwarmen van de melk be-
nodigde energic, alsmede de kosten van het gebruik van de elekfri-
sche installatie bij het kaasmaken, zijn berekend in bijlage 4 op
blz. 54 van dit verslag.

Samenvattend zijn de energickosten per 1000kg kaasmelk:

koeling avondmelk f. 1,18
opwarming melk 0,75
kaasbereciding 0,24
wel ontromen en ~afvoer, boterbereiding " 0,139

totaal f. 2,56,

Overige kosten koasmakerij

verwarming en verlicating:
kosten per 1000 kg kaasmslk £f. 1,20
reinigingsmiddelen en waterverbruik:

kosten per 1000 kg kaasmelk " 0,50
Xorasthbodelkkingsniddelen: ‘

kosten per 1000 kg kaasmelk 2,20

totaal overige kosten £. 3,90,
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Samenvatting kosten kaasbereiding

Samenvattend zijn de kosten van de kaasbereiding per 1000 kg
kaasmelk bij een jaarproduktie van 145700 kg melk:

arbeidskosten f. 26,67
gebouwenkosten ' " 5,80
hulpstoffen Y 4,-

rente i 1,15
inventariskosten ‘ 9,82
energie "2,56
overige kosten - " 3,90

: totazl f. 53,90
Bereidingskosten exclusief arbeid per 1000 kg melk f. 27,23
' idem per 100 kg kaas f. 24,38,

.................................................................................................................

De totalc melkproduktie bedraagt op dit bedrijf 175000 kg per
jaar. Hiervan wordt 5000 kg gebruikt als voermelk voor kalveren en
voor privé. De melk van zaterdagoavond 'en zondagmorgen wordt gele—
verd aan een fabriek: totacl per jaar 24300 kg. Er is dus beschik-
baar voor verkazen 145700 kg melk.,

Hen specificatie van de melkproduktie per 14 daagse periode
wordt gegeven in bijlage 5 op blz. van dit verslag.

Voor elke periode is de kaasopbrengst bepasald met behulp van ren-—
dementsnormen. Deze normen, diec de gemiddelde opbrengst aan kaas
aangeven van 100 kg melk met een bepaald vetgehalte in de verschil-
lende perioden van het jaar, zijn ontleend aan "De Zelfkazer", hnet
orgaan van de Bond van Kaasproducenten.

De opbrengst uit 145700 kg kansmelk is als volgt:

totaal per 1000 kg melk
kaas 16272 kg 111,67 kg
weiboter 614 " ' 4,21 "
wei 128814 " : 884,12 "

Om het méér-inkomen door het verkagzen van melk te bepalen,
zal cerst de nctto-melkopbrengst worden vastgesteld bij enkele
prijshoogten voor de kaas, die mogelijk zijn. Deze netto-melkop-
brengst wordt berckend uit de opbrengst die 1000 kg melk kan ver-—
krijgen uit de kaasverkopen en de zuiveltoeslagen, vermeerderd
met de berekende waarde voor de nevenprodukiten, verminderd met de
berckende bereidingskosten (éxclusief arbeidskosten).

De totale toeslagen uit het Landbouw~Egalisatiefonds en het
Zuivelfonds worden geschat op netto f. 50,~ per 100 kg kaas. Met
de momenteel vigerende produkticheffing op boerenkzas is hierbij
reeds rekening gehopden. Hiervan wordt afgetrokken de heffing voor
kaasconirole,; die in dit geval f. 1,74 per 100 kg kaas bedraagt.
(f. 1,35 per koe + f. 1,45 per 100 kg kaas).

D¢ waarde van de nevenproduktean boter en weli bedraagt per
1000 kg kaansmelk:

weiboter 4,21 kg

wei 884,12 kg

£.2,25 = £. 9,48
f.:..QiQ?.,.f.-_-izilj.@.g_

totazal f.27,16

il

& Qos
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De berekening varn de netto-melkopbrengst bij het verkazen
van 1000 kg melk is dan als wvolgts .

Kaasopbrengst per 100 kg Opbrengst per 1000 kg kaasmelk
toeslagen .
gem., LEF + Z7 bereidings—
markt-—lminus neven— totaal | kosten totaal
prijs ikaascontr. itotaal kaas {prod. bruto excl.arbeld | netto
gld., gld. gld. gld. zld., gld. gld. gid.
250 48,26 298,26 [333,07 27,16 360,23 - 27,23 333,00
260 48,26 308,26 |344,23 27,16 371,39 27,23 344,16
270 48,26 318,26 | 355,40 27,16 382,56 27,23 355,33
280 48,26 328,26 |366,57 27,16 393,73 27,23 366,50
290 48,26 338,26 | 317,73 27,16 404,89 27,23 377,66

Uit het verschil tussen de netto-melkopbrengst en de opbrengst—
prijs die de melk zou kunnen verkrijgen bij levering aan de fabriek,
kan het inkomen uit de kaasbereiding worden afgeleid.

Dit arbeidsinkomen bedrasagt b13 verschillende meikprijzen
(zie grafiek 7)

Gem Netto- Méér-inkomen bij een
kaaéprijs ;pb:ggg;é | gem. fabrieksprijs p. 100 kg van:
per kg melk 30,~ | 31,= | 32,~ | 33,-
2,50 33.300 4808 3351 1894 437
2,60 34 .46 64 34 4977 3520 2063
2,70 35.533 80&2 6605 5148 3691
2,80 36.650 9689 8232 6775 5318
2,90 37.766 11315 9858 8401 6944
§3.Het kaasmaken alleen in de zomer -
maandeng
d e zondagmelk gaat naar e en fabriek

Wanneer behalve de zondagmelk, ook de wintermelk zal worden ge-
leverd zan een zuivelfabriek, dan wordt er dus alleen kaas gemaskt
gedurende de zomerperiode.

Eiervoor is in totaal beschikbaar 92000 kg melk.

De kosten van de kaasbereiding zullen worden gebaseerd op
dezelfde installatie en worden berekend met in achtneming van de
uitgangspunten genoemd in § 2.

In het hiernavoligende volgt een recapitulatie van de berei-
dingskosten bij deze produktieomvang.
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Arbeidskosten

De arbeidskosten per 1000 kg kaasmelk ziin volgens de eerste
begroting f. 26,67.
Gebouwenkosten

De totale kosten zijn f. 845,~ en omg erekend per 1000 kg

kaasmelk T 45
92 5 =TI 9 18.,

Kosten hulpstoffen
Per 1000 kg kaasmelk zijn de kosten f. 4,-

Rentekosten
Per 1000 kg kaasmelk zijn de kosten £, 1,15.

Inventariskosten

. De kosten zijn berckend in bijlage 3 op blz. 83,
Te totale kosten 2zijn f. 1431,~ per jaar en omgerekend per

1000 kg kaasmelk —9§i%li— £, 15,55,
Energiekosten

De kosten zijn berekend in dijlage 4 op blz. 84 . Deze heb-
ben betrekking op een gemiddelde dagproduktie van 465 kg melk.
Bij ecn gemiddelde dagprodukiie wan 590 kg melk in de zomerperiode
zullen de kosten per dag hogor uitkomen, doch de kosten per 1000 kg
kaasmelk zullen de neiging hebben te dalen.
Samenvattend zijn de energickosten f. 2,56 per 1000 kg kaasmelk.

Overige kosten

De kosten voor reinigingsmiddelen, waterverbruik en kaascon~
serveringsmiddelen bedragen in totaal . 2,70 per 1000 kg melk.

Samenvetting kosten kaasbereiding

Samenvattend zijn de kosten van de kazsbereiding per 1000 kg
kaasmelk bi] een zomermelkprodukiie van 52000 kgs

arbeidskosten f. 26,67
gebouwenkosten " 9918
hulpstoffen " 4,00
rente i 1,15
inventariskosten *o15,55
energie 2,56
overige kosten i 2,70

Bereidingskosten exclusief arbeid per 1000 kg melk T, 35,14
idem per 100 kg kaas . 32,76.
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Ben specificatie van de melkproduktie per 14 daagse periode
wordt gegeven in bijlage 5 op blz. 86,
De opbrengst uit 92C00 kg kassmelk iss

totaal

kaas
weiboter
weil

9869
377
81754

kg

"

L

per 1000 kg melk
107,27 kg

De toeslagen uit het Landbouw-Egalisatiefonds en het Zuivel~
fonds worden geschat op netto f. 50,~ per 100 kg kaas. De ver-

schuldigde heffing voor kaascontrole bedraagt f.
kaas,

1,93 por 100

kg

De waarde van de nevenprodukten bedraagt per 1000 kg kaasmelks
4,10 kg & £.-2,25 = f. 9,23
888,63 kg & £. 0,02

weiboter
wel

totaal

-f. 27,00

De netto-melkopbrengst per 1000 kg melk wordt als volgt berckend:

Kaasopbrengst per 100 kg

Cpbrengst per 1000 kg kaasmelk

toeglagen

gem, LEF + ZF neven~ bereidings~
markt—iminus pro- totaal (kosten totaal
prijs lkaascontr. | totaal kaae !dukten bruto excl.arbeid | netto
250,~ 48,07 298,07 | 319,74 27,00 346,74 35,74 311,60
260,~ 48,07 308,07 | 330,47 27,00 357,47 35,14 322,33
280,- 48,07 328,07 | 351,92 27,00 378,92 35,14 343,78
290~ 48,07 338,07 362,65 27,00 389,65 35,14 154,51

(zic grafiek 8)

in onderstaand overzicht is . het te verkrijgen méér-inkomen uit
het zelfkazen weergegeven bij enkele prrijshoogten van de zomermelk

cem. Netto- Méér—lnkomen bij een gem.
kaaé . opbrengst fabricksprije p. 100 kg vans
PriJs | p. 100 kg '

per kg melk 28, ~ 29,~ | 30,- | 31,- | 32,-
2,50 ° 31.160 2907 1987 1067 147 A 773
2,60 32.233 3894 2974 2054 1134 214
2,70 . 33.305 4880 3960 3040 2120 1200
2,801 34.378 =868 4948 4028 3108 2188

L2990 35.451 6855 5935 5015 4095 3175
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Het kaasmaken gedurende het g e =
hele jaar i
ook op zondag wordt gekaasd

Hoewel het geensggzine in de tedoeling ligt, in dit verslag het
rendement van de zondagarbeid op het landbouwbedrijf naar voren
te brengen om met dit facet de gunstige inkomensverwachting van
het zelfkazen aan te tonen, zal hieraan toch enige aandacht wor-
den geschonken, .

Het veehoudersbedrijf kent immers geen volledige zondags-
rust, al beperkt men zich in de regel tot die werkzaamheden, die
noodzakelijk zijn voor het welzijn van het vee. Hiertoe behoort
ook het melken. De melkwinning heeft dus op Zondag plaats even
goed als op elke andere dag en men is daarom genocodzaakt ook
ts zondags bepazlde handelingen met de melk te verrichten.

Voor de boer is wellswaar veelal de laatste handeling het
aan de weg zetten van de melkbussen; er komi nog een grote orga-
nisatie te pas aan het verzamelen en opsiaan van de melk op zondag.
Ook de zelfkazer in het Westen van het land heeft het werken op
zondag reeds in talrijke gevallen weten te beperken tot de veever-
gorging en de melkwinning alleen en laat de zondagmelk ophalen van
zijn bedrijf. Daarbij wordt op de koop toe genomen dat hij voor die
melk een lagere prijs ontvangt dan de fabriek aan de dagelijkse le-
veranciers uitkeert, omdat de melk van de zondagleverancier in de
regel buiten de normale kwaliteitscontrole valt en als 2e klas
wordt betaald,

Voor degene voor wie het zelf verwerken van de melk op zondag
geen bvezwaar is, en die dus de verzameling en de voorlopige bewer—
king van de melk niet aan anderen wil overlaten, zal hier een be-
rekening worden gegeven van de stijging van het ‘inkomen indien met
de instellatie, zoals is omschreven in § 2, het gehele jaar door,
ook op zondag, wordi gekaasd.

In § 5 wordt deze berekening gegeven ingeval op het bedrijf
geen kaas gemaakt wordt in de winterperiode, maar alleen des zomers.

Arbeidskosten :

De arbeidskosten per 1000 kg kaasmelk worden overgenomen uit
de voorgaande begroting en bedragen f. 26,67. Een toeslag van bijv.
100% op het uurloon voor de extra zondagarbeid, zou ket ingecalcu-—
leerde gemiddelde uurloon van £ 4,- met ruim 14% verhogen.

Gebouwenkosten
De totale jaarkosten zijn . 845;-. Per 1000 kg kaasmelk zijn
de kosten E.—“—gg'j-’-:-: . 4,97,
170,0
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Hulpstoffen
De kosten per 1000 kg kaasmelk bedragen f. 4,-.

Rentekosten

Xosten per 1000 kg kaasmelk £ 1,15.

Inventariskosten

De totale kosten zijn berekenﬂ in blqla@e 3 op blz. 83, De
kosten bedragen per 1000 kg kaasmelk: TN = T, 8,42.

Energickosten

De kosten zijn berekend in bijlage 4 op blz. 04,
1000 kg kazsmelk bedragen deze f. 2,56.
Overige kosten

Evenals 1n de begroting in § 2 zijn de kosten voor verwar~
’mlng, verllcntlng, reinigingsmiddelen, waterverbruik en Iorst-
Bedeiklidngenidde lﬁn te stellen op £. 3,90 per 1000 kg melk.

Samenva*tlng kosten kaasbereiding

: Bi; een totale Jaarpreoduktie van 170.000 kg kaasmelk zijn de
bvereidingskosten per 1000 kg melks:

arseidskosten f 26,67
gatouwenkosten 4,97
hu_pstoffen i 4,00
reate " 1,15
inventariskosten v 8,42
anergie v2,56
Jverige kosten i 3,50

totaal f. 51,67
Rereiiingskosten exclusief arbeid per 1000 kg melk f. 25,00
idem per 100 kg kaaos f. 22,39.

c. De opkrengst van de kaasmelk en hoet meer-inkomen uit zelfkazen

Fot verkazen van 170.000 kg melk geeft volgens de specificatie
op pi Zage 5 de volgondco cybrunbutv

totaal per 1000 kg melk
kaas 18984 kg 111,67 kg
veiboter 716 " 4,21 "
wei 150300 © 884,12

¢ o-erheidstoeslagen bedragen netto f. 50,-; de heffing kaas-
contrale . 1,70 per 1000 kg kaasmelk.
e waarde van de nevenprodukten bedraagt per 1000 kg kassmelk:
wziboter 4,27 x f. 2,25 = . 9,48
vel 884,12 x £, 0,02 = ro17,68

totaal £. 27,16
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De berekening van de retto-meikopbrengst wordt dans

Opbrengst 100 kg kaas

Opbrengst per 1000 kg kaasmelk

toeslagen
gem . LEF + ZF bereidings—
opbrengat-iminus neven= totaal jkosten totaal
prijs kaascontr. | totaal kaas prod. bruto jexcl.arbeid | netto
250,=" 48,30 298,30 | 333,11 27,16 .,360$27 25,00 335,27
2609"" 48930 ‘ 308930 344928 27316 371944 25900 - 346944
270,- 48,30 318,30 | 355,45 27,16 382,61 25,00 357,61
2809- 48930 328930 366961 27y16 393,77 25900_ 368977

Het méér-~inkomen uit zelfkazen, vergeleken met het verkopen van

de melk, bedraagt bij enkele prijshoogten per 100 kg melk (grafiek 9)

Gem” Netto- Méér-inkomen bij een :
kaa;prijs ;pbﬁgggﬁé gem, fabrieksprijs p.100 kg vans
per kg melk 30,- 3,- | 32,- 33,-
2,50 33.527 5996 4296 . 2596 896
2,60 34,644 7895 6195 4495 2795
2,7C 35.761 9794 18094 6394 4694
2,80 36.877 11691 9991 8291 6591
2,90 37.994 13590 11850 10190 8450
§5.Het kaasmaken alleen din de zomer -
meaanden : '
ook op zondag kaasmna k_e n
Thans zal nog ﬁorden bezien welké winstmogelijkheden er zZijn,

wanheecr met de
wordt gekaasd,
De totale

periodes

a. De bereidingskosten

Arbeidskosten . \ L .
Zie § 4; kosten per 1000 kg kaasmelk f. 26,67.

Gebouwenkosten

Xosten per 1000 kg kaasmelk

Hulpstoffen
Xosten per 1000 kg kaasmelk £, 4,-,

1659

installatie,
maar dan wel op zondag.
beschikbare hoeveclheid om te kazen is dan in deze
107270 kg melk.

zoals omschreven in § 2

£.845,-
107,27

$

= f£. 7,88,

alleen 's zomers
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Rente
Xosten per 1000 kg kaasmelk f. 1,15.

Inventaris
Kosten per 1000 kg kaasmelk-E%%%;%%:~= £.13,34 {(zie bijl. 3).
b

Energiekosten

Kosten per 1000 kg kaasmelk f. 2,56 (zie bijlage 4).

Overige kesten ‘ ,
Zie § 33 kosten per 1000 kg kaasmelk f. 2 70

Samenvattend zijn de totale kosten van de kaasbereiding per
1000 kg kaasmelk bij een produktie in de zomer van 107270 kg melk:s

arbeidskosien f. 26,67
gebouwenkosten " 7,88
hulpstoffen H 4,00
rente " 1,15
inventaris S 13,34
energie " 2,56
overige kosgten " 2,70

totaal f. 58,30
Bereldlngskosten exclugief arbeid per 1000 kg melk f. 31,63
idem per 100 kg kaas f. 29,49.

b. De opbrengst van de kaasmelk en het inkomen uit zelfkazenn

Een speclflqatle van de melkproduktie per 14 daagse periode
wordt gegeven in bijlage 5. .
De opbrengst uit 107270 kg kaasmelk is:

totaal per 1000 kg meik
kaag 11507 kg 107,27 kg
weiboter 440 " 45,100
weil ' 95323 " 888,63 "

De overheldstoeslagen bedragen netto £. 50,-; de heffing
kaascontrole bedraagt in dit geval f. 1,86 per 100 kg kaas.

Dewaarde van de nevenprodukten bedraagt per 1000 kg kaasmelk:

weiboter 4,10 kg a f. 2,25 = f. 9,23

wei 888,63 kg & f. 0,02 = f£. 17,77

totaal f. 27,00
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De netto—melkopbrengst per 1000 kg melk kan als volgt worden
berekends .

opbrengst 100 kg kaas opbrengst per 1000 kg kaasmelk

toeslagen
gen, LEF + EF bereidings—
opbrengst~{minus neven- i totaal |kosten totaal
prijs Kaascontr. totaal| kaas {prod. brute lexel.arbeid |netto
260, - 48,14 308,14 (330,54 27,00 357,54 31,63 325,91
270, - 48,14 348,14 341,27 27,00 368,27 31,63 336,64
280,~ 48,14 328,14(352,00 27,00 379,00 31,63 347,37
2909- 48914 338914 3629?2 27900 389972 31;63 358,09

Het te verkrijgen méér-inkomen uit zelfkazen, wordt in het onder-~
staande overzicht weergegeven bij verschillende melkprijzen voor de
zomermelk {grafiek 10)

Gen. Netto~- Mésr—inkomen bij cen gem.
kaasprijs opbrengst fabricksprijs per 100 kg van:
ver kg 2.100 kg melk 28,- 1 29,~ © 30,- | 31,- | 32,-
2,50 31.518 314 2701 1628 556 A 517
2,60 32.591 4925 3852 2779 1707 634
2,70 33.664 6076 5003 3930 2858 1785
2,80 34.737 ' 7227 6154 5081 4009 2936
2,90 35.809 8377 T304 6231 5159 4086
§6.Het kaasmaken gedursnde het gehele
J aars
d e zondagmelk wordt op maandag
verwerktd

In hoofdstuk II § 2 is de mogelijkheid geopperd boerenkaas
te maken van melk, die na te zijn gewonnen onder goede hygiénische
omstandigheden, snel werd afgekoeld en van zaterdagavond tot maan-—
dagochtend dus 36 uren, werd bewaard. Vooropgesteld moet worden
dat in feite nog onzekerheid bestaat over de invloed van deze he-
waring op de geschiktheid wvan de melk, met name wal be-
treft de kwaliteit van de hieruit bereide kaas. Weliswaar is ge-
bleken, dat een korte bewaringsduur van de melk van plm. 12 uren
de specifieck gunstige cigenschappen zoals smaak en aroma van de
boerenkaas niet nadelig belnvliocedt, over de invloed van een lan-
gere bewaringsduur zijn nog gcen praktijkgegevens voorhanden, ter—
wijl proefnemingen nog gasnde Z2ijn. Het verplastsen van de zondagse
kaasbeurt nzar maandag hceft echter aantrekkelijke kanten, zodat
het alleszins de moeite waard 1ijkt de financiéle consequenties
hiervan, bij een gunstige uitsiag van deze proeven van te voren te
onderzoeken.
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Deze overweging verdient des tomeer zandacht, omdat het niet
overal mogelijk zal zijn alleen de zZondagmelk aan cen zZuivelfabriek
te leveren. Waar deze mogoelijkheld wel bestaat, moet de leverancicr
van mondagmelk van hoogwaardige kwaliteit in do regel genoegen ne-
mcn met een lagere prijs, omdat deszc melk buiten de kwaliteitsbe-
oordeling vellend als 2¢ klas wordt betaald.

Dz resuliaten van het zelfkazen, waarbij de zondagmelk op
maandag wordt verwerkt, zullen voor het onderhavige bedrif hier-—
navelgend worden bpereken

Bechoudens het dubbcle kaasmaal op masndag Zijn dc uligangs-—
punten deselfde als dic welke genoomd zijn in § 2.

De installatie moaot ovenwel voldoende capaciteit hoebben om
ook d¢ matcordagavond- cn zondagmorgcnmolk geckecld t¢ kunnen bewaren
en om dcze melkhoeveelheid boven de normale hoeveclheid te kunnen
VEIWATHEen .

Y. De gang van zaken
----------- De gang van zaken is op do workdagen dinsdag tot en met zatcr-
dag gcheel gelijk als in do voorgaande begrotingen is uiteengozet
Het koelen on het opwarmen van de melk geschiedt in de kaastobbe.

Ook het koelen van de melk van zaterdag en zondag geschiedt
in de kaastobbe, maar dit is alleon goed mogelijk als op zondag-
morgen en 's zondagavonds de koude melk uit de kaastobbe wordt
verwijderd. Er is daarcem cen afzonderlijke tank nodig voor hei be-
waren van de zatordagavond- en zondagmorgenmelk. Deze tank moet
met cen laag kunstharsschuim zijn omgeven om voldoende isclatie te
waarborgen. Veorts is cen rocrwerk in de tank nodig om het opromen
van de melk zovegl mogelijk ftcgen te gaan.

Voordat het melken 's sondagsmorgens begint, most de melk dic
zich in de kaastobbe bevindt, dus worden overgebracht naar de be-
waartank. Dit kan hier gesohieden met een cenvoudige voorziening
aan de mclkleiding De melk kan hierdoor worden opgezogen ¢n via
de melksluis in de tank gestors worden. Bij deze overbrenging is
dus geen melkpomp nodig. :

Cy zondagavond, vocrdat het melken begint, wordt dc inmiddels
gokoclda morgennelk on dezelfde wijze overgebracht cn gestort bi]

de koude melk van zatordagavond.

Do opslagtank moet daarom de melk wvan 2 melkmalen kunnen be-
vatten.

Het opwarmen van do melk geschiedt ook op dezelfde wijze, zo—
als is beschreven in ¢ 2. Tegen het cinde van de melktijd begint
het verwarmen van d¢ koude melk in do kaastobbe, zodat alle melk
ng samenvoeeglng do gewenste stremtemporatuur heeft.

- Op meandagmergen moet achtoer eon aanzienlijk sgroterc hooveol-
heid melk worden verwarmd. Noa het cersteo kaasmaol laat men de kou-
de melk vanuit ce bewaartank in de kasstebbe stromen en kan het
opwarmingsproces opnicuw beginnen. De dubbele hoeveclheld koude
melk moet nu direc: verwarmd worden tot de stremtemperatuur en
hiervoor moet men kunnen beschikken over aasnzienlijk meer heat
water. Om hicrin te voorzien dieni ecn olicgestookt hectwater-—



- 47 -

toestel, in de plaats van de eiskirische boiler.

Het cliegestookie heetwaterapparaat Boiltherm type OF 30
heeft een tankinhoud van 114 1 en kan per uur 450 1 heet water
leveren van 55 boven leidingwatertemperstuur.

In de topperiode is de heetwaterbehoefte om de eerste tobbe
op te warmen op maandag plm. 100 1, en voor de tweede keer kazen
(plm. 2 uur na het eerste kaasmaal) 123 x_]OO 26(29_10) = 330 1,
zodat de capaciteit van het toestel voldoende is.

Voor de dubbele hoeveelhelid wel die op maandag beschikbaar
komt is exira opslagruimbe nodig in de stal.

Pe installatie

Voor de kaasbereiding ziJn, rekening houdende met het dubbele
kaasmeal op maandag, de volgende werkiuigen en installaties nodige
- een dubbelwandige kaastobbe, 700 1 inhoud; binnenwand van roest-
vrij staal, buitenwand van hcul. COm de binnenwand een ringvormige

" buis, voorzien van sproceigaatjes. Binnentobbe voorzien van aftap-
kraan, buitenwand voorzien vah waterafvoerbuis.

- een kaasrcermachine, zwenkbaar gemcnteerd op een verrijdbare
tuimeistoel; voorzien van elektr. motor vermogen 1/8 pk;

- een koelwaterbak van polyetheen, inhoud 1200 1; wanden en deksel
bekleed met een isolerende laay kunstharsschuimg

- een koelaggregaat met roerwerk:; cap. 970 kcal. per uurg

- een waterpomp, met el., motor, verm. % pkj

— sen oliegestookte heetwaterinstallatie, Boiltherm, tankinhoud
114 1; cap. 450 1 per uur bij 55 C temperatuurstijging;

~ een melkopslagtank van polyetheen, inhoud 380 1;

—~ een melkopslagtank van polyetheen, inhoud 850 1 met isclerehde

wandbekleding;
- 6 kaasvormen No. 17, voor kazen met een gewicht van + 12 kg;
7 " No. 16, n 1 " 1 n "+ M kg
1 " No. 14, 1 " n 1" no 9 kg
1 " No. 10, " f f u ] n :{ T kes |
— 2 persinstallaties met 3 stenpelsg |
- 2 pekelbakken van asbest, afm, 100 x 140 x 30 cm; ]
2 pekelbakken van asbest, afm. 100 x 140 x 50 cmjy !
~ 1 broedsteof voor zuurselbereiding, met thermostaat;
- 1 roomtank van polyeiheens
-~ t weicentrifuge, cap. 700 1 per uur; met el., motor, verm. 3 pkj
~ 1 welpomp: el. motor vermogen A pks cap, 500 1 per uur bij een man.

opv. hoogte van 14 my
' karninstallatie, cap. 80 1; elekir. aandrijving;
1 botervloot. .

Voorts wordt verondersteld dat aanwezig is een kookketel voor
de bereiding van kokend water, nodig bij de wrongelbewerking.

In de kaasopslagpleats zijn voorzieningen nodig voor het be—

waren van de kaas. Aan kaasplanken zijn nodig 75 m hout van 40 om
breedte en 20 mm dikte.

:
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d. De kosten van de kaasbereiding.

Arbeidskosten

De arbeidsbehoefte van het zelfkazen met een dagksasinstal-
latie bedrzagt bij het verwerken van gemiddeld 450 kg melk 3 uur.
D i. per 1000 kg verkaasde melk l%%%~x:3 = 6-§~uurn Bij een uur-
loon van f. 4,~ zijn de arbeidskosten per 1000 kg kaasmelk: 6 2/3

x £, 4,- = £ 26,67,

Gebouwenkosten

In verband met de extra opslagruimie voor de zondagmelk, meer
ruimte voor de persen etcgzwordt de totaal benodigde werkruimte
voor het zelfkﬁzen op 55 m  gesteld. De nisuwwaarde bedraagt
f. 200,~ per m~ of f. 1100C0,-,

De Jaarlijkse kosten voor onderhoud, afschrijving en rente
worden gesteld op 8% van de nieuwwaarde of f. 880,-~.

Voor voorzieningen in de bewaarruimte vedrzagt de investering
f. 450,- en de jaarkosten 10% hiervan of £. 45,~.

De totale gebouwenkosten bedragen dus: f. 880,~ + f. 45,~ =
£f. 925,-. De kosten per 1000 kg kaasmelk zijn dus ;7%2%13-= £.5,44.

]

Kosten hulpstoffen
De kosten bedragen per 1000 kg kaasmelk f. 4,-,

Rentekosten
Per 1000 kg kaasmelk zijn de rentekosten f. 1,15.

Inventariskosten

De inventariskosten zijn berskend in bijlage & op blz. 87.
De totale nieuwwaarde bvedraagt f. 14342,- en de jaarkosten T.1749,-.
De kosten bvedragen per 1000 kg kaasmelk:

£. 1749,~ _
gt = £.10,28,

Energiekosten

Fen uitvoerige berekening van de kosten van de te gebruiken
energie is gegeven in bijlage 7 op blz. ~8.
Samenvattend 2ijn de energiskosten per 1000 kg kaasmelk:

koeling avondmelk f.1,36
opwarming melk 0,33
kaasbereiding 0,13

weilverwerking, boterbereiding® 0,39
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Overige kosten kaasmakeri]

verwarming en verlichtings

kosten per 1000 kg kaasmelk f. 1,20
reinigingsmiddelen en waterverbruik:
kosten per 1000 kg kaasmelk " 0,50
korstbedekkingsmiddelen ' .
kosten per 1000 kg kaasmelk wo2,20
Totaal overige kosten £. 3,90

Samenvatting kosten kaasgbereiding -

Samenvattend zijn de kosten van de kaasbereiding per 1000 kg
kaasmelk; bij een totale jaarproduktie van 170.000 kg melk:

arbeldskosten f. 26,67
gebouwenkosten ‘ - " 5,44
hulpstoffen , 4,00
rente 1,15
inventariskosten ' "10,28
energie 2,21
overige kosten ' " 3,90 -
totaal " 53,65
,ABereldlngskosten exclusief arbeid per 1000 kg melk f. 26,98
~ idem per 100 kg kaas " 24,16.

De totale melkproduktie bedraagt 175.000 kg per jaar. Ben
specificatie hiervan is gegeven in bijlage 5 op blz. 86,
De opbrengst uit 17C 000 kg kaasmelk is als volgt:

totaal per 1000 kg melk
kaas _ 18984 kg 111,67 kg
weiboter - 716 " 4,21 "
wei e 150300 % . 884,12 "

De overheidstoeslagen bedragen netto f. 50,-; de heffing
kaascontrole f. 1,70 per 100 kg kaas.

De waarde van de nevenprodukien bedraavt per 1000 kg kaaasmelk:

weiboter 421t x £, 2,25 =1, 9, 48

wel 884,12 x £. O ,02 = % 17;68

totaal £, 27,16
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Door de melk te .verkazen, kan voor de hiervoren geschetste
situatie bij verschillende gemiddelde kaasprijzen, de volgende

netto-opbrengst per 1000 kg kaasmelk worden verkregen:

Opbrengst 100 kg kaas Opbrengst per 1000 kg kaasmelk
Gem. Toeslagen ~ : 3 -
opbrengst-|LEF + ZF Totazl | Kaas Heven- | Totaal ﬁizféilngs Totaal
prijs minus “ prod, bruto excl arbeid netto
kaas kaascontr. _ .
250, ~ 48,30 298,30 | 333,11 27,16 360,27 26,98 333,29
260~ 48,30 308,30 | 344,28 27,16 371,44 26,98 344,46
270,- 48,30 318,30 | 355,45 27,16 382,61 26,98 355,63
280,- 48,30 328,30 | 366,61 27,16 393,77 26,98 366,79

Het méér-inkomen uit zelfkazen bedraagt bij vergelijking van

de netto-melkopbrengst met de

theoretische fabricksprijs (grafiek 11)

Gem Netto- Mé&ér-inkomen bij een
kaaéprijs ;pbﬁggg;; gen. fabrieksprijs . 109 kg va#:
- per kg melk 30, 1 31, ] 32,- | 33,-
2,50 33.329 5659 3959 2259 559
2,60 34 .446 7558 5858 4158 2458
2,70 35.563 9457 7757 6057 4357
2,80 36.679 11354 9654 7954 6254
2,90 37.796 13253 11553 9853 78153
§7.Het kaasmaken alleen in de zomer -

maanden '
de zZondagmnelk worddt cp masandag
verwerkt

Indien alleen

in de zomermaanden zal worden gekaasd, terwijl de
zondagmelk op maandag wordt verwerkt heeft men een 1nsta11atle nodig
zoals is beschreven in § 6.
De totale voor verkazen beschikbare hoeveelheid melk is dan
107.270 kg . De winstmogelijkheden zullen hiernavolgend worden bezien.

Arbeidskosten '
Zie § 6; kosten per 1000 kg kaasmelk f. 26,67.

Gebouwenkosten

f.

Kosten per 1000 kg kaasmelk

1659
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Hulpstoffen
Kosten per 1000 kg kaasmelk f. 4,—.

Rente
Kogten per 1000 kg kaasmelk £. 1,15.

Inventariskosten

De inventariskosten zijn berekend in bijlage 6.
De jaarkosten bedragen f. 1749,~ en bedragen per 1000 kg kaasmelk

£.1749.~ _
AR = 116,30,

Energickosten

Kosten per 1000 kg kaasmelk f£. 2,21; (zie begroting § 6).

Overige kosten

Kosten per 1000 kg kaasmelk T. 2,70,

Samenvattend zijn de totale kosten van de kaasbereiding rer
1000 kg kaasmelk bij een produktie in de zomer van 107.270 kg melk:

arbeidzkosten f 26,67
gebouwenkosten v 8,62
hulpstoffen 1t 4,00
rente i 1,15
inventaris 16,30
energie i 2,21
overige kosten 1 2,70

totasl  f. 61,65
Bereidingskosten exclugiel arbeid per 1000 kg mellk f. 34,98
idem per 100 kg kaas f. 31,32.

L. De opbrengst van de kaasmelk en het inkomen uit zelfikazen.

Een srpecificatie van de melkproduktie per 14 daagse periode
is gegeven in bijlage 5 blz. 86
De opbrengst uit 107.270 kg kaasmelk is:

totaal per 1000 kg melk
kaas 11507 kg 107,27 kg
welboter 440 % 4,10 "
wei 95323 888,63

De overheidstoeslagen bedragen netto f. 50,-35 de heffing
kaascontrole bedraagt nu . 1,86 per 100 kg kzas.

De wzarde van de nevenprodukten bedraagt per 1000 kg kaasmelk:

weiboter 4,10 kg & . 2,25 f. 9,23

wel 888,63 " a f. 0,02 T,

totaal . 27,00

i b
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Bij verschillende kaasprijzen kan nu de volgende netto-opbrengst
per 1000 kg kaasmelk worden berckend:

Opbrengst 100 kg kaas Opbrengst per 1000 kg kaasmelk
gem., Toeslagen R . o _
opbrengst~;LEF + ZF Motaal Yaas Neven~ § Totaal gsgizilngs Totaal
prijs minus L prod. bruto oxcl.arbeid netto
kaas ikaascontr. ; ‘ ' i
250~ 48,14 - 298,14 [ 319,81 27,00 346,81 34,68 311,83
260~ 48,14 308,14 |:330,54 27,00 357,54 34,98 322,56
270,- 48,14 318,14 341,27 27,00 368,27 34,98 333,29
280,~ . 48,14 328,14 |352,- 27,00 379,00 34,98 344,02

290,~ 48,14 338,14 362,72 27,00 389,72 34,98 354,74

Het te verkrijgen méér-inkomen uit zelfkazen, wordt in het onder-
staande overzicht weergegeven bij verschlllendc melkprlJzen voor de
zomermelk (grafick 12)

Gem Netto~- Mé&ér-~inkomon bij een gem‘

kaaéprijs gpbﬁgggié fabrieksprijs per 10C kg vans

per kg melk 28, - 29,~ 1 30,- 31,- 32,-
2,50 31.183 3414 2342 1269 196 /£ 877
2,60 32.256 4565 3493 2420 1347 275
2,70 33.329 5716 4644 3571 2496 1426
2,80 34,402 6867 5795 4722 3649 2577
2,50 35.474 8017 6945 58172 4800 - 3727
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HOOFDSTUXK IV

KOSTEF EN OFBRENGSTEN VAN DE KAASBEREIDING
CPF EEN BEDRIJF MET 23 XOEIEN

§1 Uitgangspunten

Cr een bedrijf van 17,50 ha met gemiddeld 23 melkkoeien zal de
melk worden verwerkt tot boerenkaas. Hier werken twee volwaardige
arbeidskrachten het gehele jaar. Gestreefd wordt naar sen economischer
bedrijfsvoering; wat kan worden bereikt door rationalisatie van ver—
schillende werkmethoden. In de vrijkomende tijd kan kaas gemaakt worden.

De kaashereiding kan geschieden in een bestaande ruimte van de
boerderij. Voor de opslag van de kaas zijn enkele nieuwe voorzieningen
nodig.

In de hiernavolgende voorbeeldbegroting zullen de volgende uit-

gangspunten gelden:

~ er wordt dagkaas gemaakt, d.w.z. dat er &&n keer per dag wordt ge—

"‘kaasd. De melk die 's avonds wordt gewonnen, wordt gekoeld bewaard
tot de volgende dag en tegelijk met de warme ochtendmelk verwerit;

— op Zondag wordt geen kaas gemaakt. De melk die op zaterdagavond en
op zZondag wordt gemolken, wordt gekoeld bewaard tot maandagochtend:

~ de wel wordt ontroomd en daarna vervoederd aan varkens. De wei heeft
een voederwasarde van f. 2,- per 100 liter. De weircom wordt gekarnd;
De opbrengstprijs voor de weiboter is gesteld op f. 2,25 per kg

- er wordi kasas gemaakt wvan uniform gewicht. De kaas behoort tot de
gewichtsklasse 10 - 12 kg. De kaas ig wverkoopbsar na plm. 4 weken
en wordt regelmatig afgezet. De kaas wordt afgehaald wvan het bedrijf.
Van de kaas, die verkocht wordt, valt 95% in de prijsklasse voor
1e soort;

-~ van de melk wordt 37% in de wintermaanden geproduceerd. Rekening
houdend met een gemiddelde melkproduktie per koe per jaar van 4050 kg
wordt de volgende melkproduktie per maand verwacht:

januari 3700 kg juli 11300 kg
februari 3100 ¢ augusius 9500 "
maart 5300 ® september 7700 ™
april - 8700 ™ oktober 5300 ©
mei 13100 " november 4800 "
juni 13200 ¢ december 4300 0

Het gemiddelde vetgehalte van de melk is 3,80%

§2.Het kaasmakern gedurende het gehele
J a

e
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topmaanden mei en juni + 450 kg. Deze hoeveelheid wordt verwerkt
in een kaastobbe wvan 500 1. inhoud. De melk wordt in melkbussen
naar het wringhuis gebracht.

De kaastobbe is dubbelwandig: om de binnenwand is een ring-~
leiding gemonteerd, waarin sproeigaatjes zijn aangebracht. Deze
leiding wordt aangesloten op een koelwaterbak of op een heetwater-
apparaat, naar gelang de melk moet worden gekoeld of opgewarmd.

Zon pofip voert het water torus din de koelianik.

Het koelen ven de melk

's Avonds wordt de melk in de kaastobbe gestort. Enige tijd
tevoren is de koelwatertoevoer naar de tobbe geopend, zodat de
melk direct in aanraking komt met de koude wanden van de tobbg,
Het koelwater blijft daarna circuleren tot de melk Dbeneden 107 €
is gekomen. Gelijktijdig met het uitstorten van de melk wordt de
roermachine in werking gebracht. Het roeren van de melk dient om
sterke oproming tegen te gaan en om een snellere koeling te he-
werkstelligen. ‘

Het opwarmen van de melk

's Morgens wordi de tobbe plm. 20 minuten védér de warme mellk
arriveert, aangesloten op de heetwaterleiding. Terwijl de melk in
beweging wordt gehouden door sen roerder i1s de heesiwatertoevoer
grooi genceg om de melk in deze %iJd op een temperatuur van plm.
2570 te brengen Nadat de warme morgenmelk in de tobbe is gestort
zal de gehele inhoud dan ongeveer de temperatuur hebben bereikt,
die gewensl ig voor het stremmen.

Het bewaren van de zondagmelk

Het is niet gewenst warme melk te voegen bij een reeds ge-—
koelde hoeveelheid, omdat het cpnieuw koelen tot benaden 10°C van
deze hoeveelheid geruime tijd in heslag neemt. Beter is het de
cerste hoeveelheld gekoelde melk over te brengen in een afzonder-
lijke bewaartank. Op zondagmergen wordt de melk die zich in de
kaastobbe bevindt, met een daarvoor geschikte pomp overgebracht
in een oypslagtank. Deze tank is goed geisoleerd, zodat de melk
hierin geen warmte van buitenaf ken opremen. De warme morgenmelk
geat daarna in de kaastobbe en wordt hierin snel gekoeld.

's Zondagsavonds worden deze handelingen herhaald. Men brengt
dan de koude melk van de tobbe over naar de opslagtank waarna de
avondmelk kan worden gekoeld.

Doze laatste hoeveclheid melk wordt op maandagmorgen verwarmd
en gemengd met de ochteondmelk van die dag.

Na het kazen van dede hoeveclheid, wordt de koude melk uit de
opslagtanic terug naar de kaastokbbe gevoerd, opgewarméd tot de strem—
temperatuur en verkaasd. Door de opslagtank hoger te plaatsen dan
de keastobbe 1s hierbi]j geen pomp nodig.
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Het afvoeren van de wel

De wei, die tijdens het kaasproces vrijkomt, laat men aflopen
in een weibakje. De melkpomp brengt de wei hieruit over in de cen-
trifuge. De room wordt in een roomvat verzameld, terwijl de ont-
roomde wei rechtstreeks van de centrifuge naar de stal wordt ge-
pompt.

Op maandag komt een dubbele hoeveelheid wel beschikbaar. Het
is dus noodzakelijk over voldoende opslagruimte te beschikken.

b. De installatie

Voor de kaasbereiding zijn de volgende werktulgen en instal-

laties nodig:

~ een dubbelwandige kaastobbe, inhoud 500 1., voorzien van een ge-—
perforeerde ringleidihg rondom de metalen binnenkuip, met afvoer-
kraany

- een kaasroermachine, zwenkbaar gemonteerd op een verrijdbare tui-
melstoel, voorzien van cekcir. motor met een vermogen van 1/8 pki

-~ een koelwaterbak van polyetheen, irhoud 1000 1. met geisoleerde
wahden en deksely

- = pen koelaggregaat met roerwerks

- een waterpomps

~ een oliegestookte heetwaterinsiallatie, 3011therm type OF 30°

- een melkopslagtank van polyetheen, inhoud 500 1.

~ een melk—/weipomp;

- 12 kaasvormen van diverse formaten, n.l. 5 No. 17, 5 No. 16,
1 No. 14 en 1 Wo. 10:

— een kaaspersinstaliatie met 3 stempels:

- 2 pekelbakkon, afm. 100 x 140 x 50 cm., van asbest, op houten
onderstel;

- ecn broedstoof voor zuurselbereiding;

- een roomtank, inh., 80 1.3

- cen weicentrifuge, met el. motor 2 pk;

~ een karninstallatie, cap. 80 liter,elektrisch azangedrevens

- @en botervloot.

Voorts is nodig een fornuis, waarmeec heet water, benodigd bij
de wrongelbewerking kan worden verkregen. Verondersteld is, dat dit
fornuis op het bedrijf aasnwezig is.

Voor de bewaring van de kaas zijn in de kaaskamer enkcle voor-
zieningen nodig. Voor kaasplanken en voor stellingen is maximaal
50 m. hout benodigd van 40 enm. breed en 20 mm dik.

¢. De kosten van de kaasbereiding

Arbeidskosten

De arbeidsbehoefte blj dagkaasbereiding bedraagt op een bedrijf
met 20 melkkoeien gemiddeld 10 uren per 100 kg geproduceerde kaas.

De arbeidskosten worden ineclusief sociale lasten geateld op
f. 4,~ per uur, en bedragen dus per 100 kg kaas 10 x f. 4,~ = f. 40,~
en per 1000 kg kaasmelk: f. 43,20,
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Gebouwenkosten

De bereiding van de kaas en het pekelen kan geschieden in be-
staande ruimten van het gebouw. Hierom worden de kosten niet direct
aan de kzasmakeri]j toegerekend.

 Wel is voor de opslag vap de kaas nieuwbouw nocdzakelijk, met een
vloeropperviak van 12% m”. De bouwkosten hiervan worden gesteld op
f 2500,-. De jaarkosten van dit gepouw zullen worden gesteld or 8%
van de nieuwwaarde en bedragen dus 50 X f. 2500,~- = f, 200,-.

Aan voorzieningen in dit gebouw zijn voorts nodig 50 m. plan-~
ken van 40 cm. treedte, & f. 9,50 per m , alsmede steunhout. Te
totale aanschaffingskosten bedragen f. 300,~ en de kosten per jaar,
bedragen 10% hiervan of f£. 30,-.

In totaal ziin de jaarlijkse kosten voor dit gebouw met de

voorzieningen dus f. 200,- + 30,- = f, 230,-.
De kosten zijn per 1000 kg kaasmelk £.230,-

50,42 = T+ @0

Kosten hulpstoffen

De totale kosten voor de hulpstoffen bij de kaasbereiding be-
dragen f. 4,- per 1000 kg kaasmelk.
Rente

De rentekosten bedragen f. 1,15 per 1000 kg kaasmelk.

Inventariskosten

De inventariskosten @ijn berekend in bijlage 8 op blz. 29
Uitgegaan is ven prijzen, die gelden in 1964/65. Over het in de
inventaris geinvesteerde kapitaal is 5% rente berskend van 60% van
de nieuwwaarde.

De totale nieuwwzarde van de inventaris bedraagt f£.-12.905,~

en de jaarkosten zijn in totaal £ 15618,~, 2 1618 . -
De inventariskesten hedragen per 1000 kg kaasmelk —m—=>— =
90,42
. 17,89,
Energickosten

Le kosten van de voor het koelen, het opwarmen en het verwerken
van de melk benodigde energie sijn berekend in bijlage 9 op blz. 8O
Samenvattend zijn de energiekosten per 1000 kg kaasmelk:

koeling melk . 1,86
opwarmen gekoelde melk 0,37
kaasbereiding 0,13
welverwerking ens. " 0,39

1659



-~ 59 -

Overige kosten kaasbereiding (per 1000 kg kaasmelk)

verwarnming en verlichting f. 2,00
reinigingsmiddelen en waterverbruik " 0,50
korstbedekkingsmiddelen "2,20

totaal f. 4,70

Samenvatting kosten kaasbereiding

Samenvattend zijn de kosten van de kaasbereiding per 1000 kg
kaasmelk bij een jaarproduktie van 90420 kg kaasmelk°

arbeidskosten , f. 43420
gebouwenkosten v 2,54
hulpstoffen a 4,00
rente v 1,15
inventariskosten " 17,89
energie : v2,7%
overige kosten " 4,70

totaal f. 76,23
Bereldlngskosten exclusief arbeid per 1000 kg melk f. 33,03
1dem per 100 kg kaas . 30,47

d. De opbrengst van de kaasmelk en het méér-inkomen door zelf te kazen.

B T T Lt L L LR T

De totale melkproduktie bedrsagt op dit bedrijf 92700 kg melk,
waarvan voor voederdoeleinden gn.privé 2280 kg wordt gebruikt. Voor
verkazen is beschikbaar 90420 kg melk. Een specificatie van melk-
produktie per 14-daagse periode wordt gegeven in bijlage 10 op
blz. 31 . Voor iedere periode is de kaasopbrengst bepaald met be-
hulp van de bekende rendementsnormen.

. De opbrengst uit 90420 kg kaasmelk is als volgts

fotaal per 1000 kg melk
kaas - 9804 ke 108,40 kg
weiboter - 356 3,94 "
wei 80260 " 887,66 "

Bij de geldonrengsten van de kaas zullen worden opgeteld de
overheldstoeslagen Deze laatste worden geschat op netto f. 50,=-
rer 100 kg kaas. Hierop wordt in mindering gebracht f. 1,77 voor
heffing kzascontrole; zodat resteert f. 48,23 per. 100-kg kaas.

De waarde van de nevenprodukten bedraagt per 1000 kg kaasmelke

weiboter 3,94 x £. 2,25 = T, 8,87

wel 887,66 x £f. 0,02 = . 17,75

totaal f. 26,62
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Bij enkele prijshoogten voor de kaas kan dus de vblgende netto-
melkopbrengst van de kaasmelk worden berskends

Opbrengst 100 kg kaas Opbrengst per 1000 kg kaasmelk

Gem. Toeslagen .

opbrengst-iLEF + ZF Neven—i{Totaal Bereidings- Totaal
. . Totaal Kaas od bruto kosten netto

pPriJs BLis proc. excl.arbeid

kass kaascontr.
250,= 48,23 298,23 | 323,28 26,62 349,90 33,03 316,87
260,— 48,23 308,23 334,12 26,62 360,74 33,03 327,71
270~ 48,23 318,23 {344,96 26,62 371,58 33,03 338,55
280 ,~ 48,23 328,23 {355,80 26,62 382,42 33,03 349,39
290,~ 48,23 338,23 | 366,64 26,62 393,26 33,03 360,23

Het méér-inkomen uit Zelfkazen bedraagt bij vergelijking van

de netto-melkopbrengst met de theoretische fabrieksprijs (graflek 13)

G Netto- Méér-inkomen bij een gem.
em. . opbrengst fabrieksprijs per 100 kg wan:

kaasprijs p 100 kg

per kg melk 30,- 31, 32, 33,
2,50 31.687 1525 621 A 283 /4 1187
2,60 32.771 2505 1601 697 A 207
2,70 33 855 3486 2581 1677 173
2,80 34 .939 4466 3562 2657 1753
2,90 36.023 5446 4542 3638 2733

§3.Het kaasma k n gedurende alleen 4de
zomermaahnde

‘Indien de melk op dit bedrijf alleen in de zZomermaanden zal worden
gekaasd, heeft men ook de installatie nodig zoals is beschreven in § 2.
De totale voor verkazen beschikbare hoeveelheid melk is dan 63450 kg en
de winstmogelijkheden zullen hiernavolgend worden bezien.

&. De bereidingskosten

Arbeidskosten
Zie § 2; kosten per 100C kg kassmelk f. 43,2C.

Gebouwenkogten

Kosten per 1000 kz kaasmelk:

Hulpstoffen
Kosten per 1000 kg kaasmelk f. 4,~

Rente

Kosten per 1000 kg kaasmelk f

1659
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Inventariskosten

Zie berckening in bijlage 8 op blz. 89, - £ 1618~

De inventariskosten bedragen per 1000 kg kwasmelk £3.45 = 1£.29,50.
. 3

Encrglekosten

Kosten per 71000 ko kaasmelk f. 2 , 75 (zie bljlage 9).

COverige kosten
Kosten per 1000 kg kaasmelk f. 2,70,

Samenvatting kosten kaasbereiding

Samenvattend zijn de kosten van de kaasbereiding per 1000 kg
kaagmelk wanncer alleen in de zomermaanden wordt gekaasd:

arbeidskosten f. 43,20
gcbouwenkosten 3,62
hulpstoffen 4,00
rente 1 1,15
inventaris woo25,50
energie "o 2,75
overige kosten 1 2,70

Beroldlngskouten excluszpf arbeid per 1000 kg melk. f. 39.72
idem per 100 kg kaas f. 36,64

. De opbrengst van de kaasmelk en het inkomen

Zen specificatic van de melkproduktie per 14-daagse periode is
gegoven in bijlage 10 op biz. 21
Dec opbrengst uit 63450 kg koasmelk iss

totaal per 1000 kg mclk
kaas 6598 kg - 104,00 kg
weiboter 238 v 3,75 "
wel’ 56614 Y 892,25 "

De overheidstoeslagen worden geschat op f. 50,- per 100 kg kaas,
Aan heffing voor kaascontrele moet worden beteald f£. 1,92 per 100 kg.
De waarde van de nevenprodukten bedraagt per 1000 kg kaasmelk:

welboter 3,79 x £. 2,25 = f. 8,44

wel 892,25 x £. 0,02 = . 17,84
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De berekening van de netto-melkopbrengst van de kassmelk

wordt dan als volgts

Opbrengst 100 kg kaas

Opbrerngst per 1000 kg koasmelk

39572

Gem, Toeslagen . Lol
opbrengst—|LEF + ZR . Neven— | Totaal |D¢¥eidings= i o001
;s . Totaal Kaas kosten
prijs minus _ prod. bruto excl.arbeid netto
kaas kaascontr. R o R
250,~ | 48,08 298,08 [310,00 26,28 336,28 39,72 296,56
260,- 48,08 308,08 320,40 26,28 346,68 39,72 306,96
270, 48,08 318,08 330,80 26,28 357,08 39,72 317,36
280, = 48,08 328,08 |341,20 26,28 367,48 39,72 327,76
290,- 48,08 - 338,08 |351,60 26,28 377,88 338,16

Uit cen vergelijking tussen de netto-melkopbrengst van de
kaasmelk en de theoretische fabrieksprijs voor deze melk kan bij
verschillende melkprijs-hoogten het volgende méér~inkomen worden
berekend (grafiek 14) -

Gem Netto—~ Méér~inkomen bij een gem.

k L, opbrengst fabrieksprijs per 100 kg vans
aasprijs p.100 ke . .

per kg melk 28, - 29,— 30,- 3 ,— 32,
2,50 29.656 1051 416 £ 219 £ 854 4 1488
2,60 30.696 1714 1076 442 4193 £ 827
2,70 31.736 2370 1736 1101 467 £ 168
2,80 32.776 3030 2396 1761 1127 492
2,90 33.816 3690 3056 2421 1787 1152
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HOCFDSTUK V

KOSTEN EN OPBRENGSTEN VAN DE KAASBEREIDING, INDIEN
DRIE BEDRIJVEN DE MELK GEZAMENLIJX DOEN VERWERKEN

§ 1. Uit gangspunten en bedrijfsgegevens

Drie bedrijven, met tezamen ongeveer 100 melkkoeien, =zullen de
nelk gezamenlijk doen verwerken tot boerenkkaas.

Deze bedrijven liggen dicht bij elkaar. Op een daartoe gesohlkte
plaats bij een van de bedrijven zal een bijgebouw worden ingericht als
kaasmakerij. ' .

' Voor de kaasbereiding zal een specizlist-kaasmaker worden aange-
trokken, die de volledige verantwoording draagt voor alle werkzaamheden,
die samenhangen met de kazasmakeri], de bewaring en de afzet van de kaas.
De kaasmaker wordi bijgestaan door een aan te werven tweede kracht, die
echter geen specialist-kaasmaker behoeft te zijn.

- Het bruto-loon van de specialist-kaasmaker zal f. 200,- per week
bedragen, de loonkosten voor de twezde kracht bedragen brute f. 4,- per
“uur of gemiddeld f. 50,- per week.

De bedrijven brengen elk hun melk naar het kaashuis. Voorzover
de wei niet aan anderen verkocht wordt, neemt elk bedrijf 2zijn aandeel
hiervan terug. De wei wordt tot waarde gebracht door te verveederen aan
varkens.

De melk van de drie bedrijven wordt niet gemengd, maar zal afzon-
derlijk worden verwerkt. Deze geschelden verwerking blijft gehandhaafd
tot aan het persen van de kaas, nadat de kaasmerken dus zijn aange-
bracht. Met het kaasmerk is de kaas van elk bedrijf te onderscheiden.
In principe verkoopt elke deelnemer zijn eigen kaas. In de berekening
. 1s er echter van uitgegazn, dat de kaas tegen de gemiddelde opbrengst-
- prijs wordt verkocht, zodat een onderlinge verrekening van de kaasop-
‘brengst tegen de gemiddeide prijs mogelijk is. Hierbij is tevens aange-
nomen, dat het vetgehalte en het kaasrendement van de melk op de drie
bedrijven gelijk is.

Voorts zal het volgende worden aangenomens:

- er wordt é€én keer per dag kaas gemaskt. De avondmelk wordt in het
kaashuis gekoeld en bewaard tot de volgende ochtend.

- op zondag wordt geen kaas gemaakt. De melk van zaterdawavond en zon-~
dag wordt gekoeld en verwerki op maandagmorgen.

- de wel wordt direkt na het aftappen ontroomd. De voederwaarde wordt
gesteld op f. 2,- per 100 liter. De weiroom wordt gekarnd; de wei-
boter wordt verkocht tegen een prijs van f. 2425 per kg.

- er wordt kaas gemaakt van een gewicht wvan 10 - 12 kg. De kaas is ver-—
koopbaar na plm. 4 weken en wordi regelmatig afgezet. De kaas wordt
afgehaald van het bedrijf. Van de kaas; die verkocht wordt, valt 95%
in de prijsklasse voor te soort.
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Een overzicht van de afzonderlijke bedrijfsgegevens wordt hierna-
volgend gegeven:

Bedrijf 1 2 : 3
Oppervlakte grasland ha 22,50 24,70 26,40
santal melkkoeien 28 16 37
Melkopbrengst per koe kg 4500 4125 4250
Vetgehalte van de melk % 3,90 3,90 3,90
Melkproduktie per jaar kg 126000 148500 157000
Eigen gebruik kg 9000 5500 7000
Beschikbaar voor kazen kg -~ 117000 143000 150000

§2.De gang van s aken

De verwerkingscapacitelt in de kaasgbereidplaats mcet toereikend
zijn voor z000 kg kaasmelk per dag. Op maandag moet de dubbele hocveel~
heid verwerkt worden. .

De melk wordt verwerkt in drie kaastobben van elk 700 1. inhoud.
's Morgens wordi de melk rechisirecks in de kaastobbe van het desbetref-
fende bedrijf gevoerd, en wordi direkt verwerkt.

's Avonds gaat de melk eveneens rechistreeks in de kaastobbe, dis dan
als koeltank fungeert, waarin de melk dus 's nachis gekosld bewaard
wordt. Op zondagmorgen en zondagmiddag moet de koude melk, die zigh in
de kaastobbe bevindt, hicruit worden verwiljderd voordat de warme melk
~arriveert. Voor het bewarcn van de koude melk dient een verzanmeltank,
die dus de hoeveeliheid van 2 melkmalon moet kunnen bevatten. Het over-—
hrengen van de koude melk kan met sen pomp geschieden.

De koeling 1)

De kaastobben kurnen alle drie als koeler dienst doen. Deze zijn
dubbelwandig met cen ringvormige buis om de binnentobbe. Via sproei-
gaatjes in deze buis stroomt het koelwater onmlaag en dit loopt via een
kraan 1in de¢ builtenwand af. &

Je koeling geschiedt in twee etappes. Wanneer de melk in de tobbe
wordt gestort wordt de koelring aangesloten ¢p een nortoapomp en gedu-
rende enige tijd wordt de melk gekoeld met noritonwater van 117G, Tij—-
dens het koelen is de roermachine ingeschakeld om opromen van de melk
tegen te gaan: 5

o Als de melk van 315 teruggebracht is tot een temperatuur van 17 &
187 ¢ wordt de circulatie met nortonwater gestopt en wordt de melk ver—
der gekoeld met ijswater van 1% ¢, Dit koelwater words verkregen in een
koeclwaterbak met cen koelaggregaat. Tussen de melktijden vormt dit ag-
gregaat ijs, terwijl een roerwerk het water in de bak in voortdurende
beweging houdt. '

De capaciteit van dec koeler ig voldoende om de watcrvoorraad na
plin. 12 uren weer op 1° C te brengen.

Door de koeclwaterbak hoger te plaatsen dan de kaastobben, stroomt

1) Hier is een keuze zedaan ult verschillende technische mogelijkheden.

Jomenteel worden nog proeven genomen on na te gaan, welke installa-
tie voor bepaslde omstandigheden het meest geschikit is.
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Het water wordt met een waterpomp weer in de bak teruggeveerd., Als de
melk een voldoende lage temperatuur bijvoorbeeld 8 & 10 C heeft bereikt,
wordt de koelwatercirculatie gestopt. De ruimte tussen binnen- en bui-
tenwand van de tobbe biedt gedurende de nacht voldoende isolatie tegen
het cpnemen van warete van de buitenlucht.

Het opwarmen van de melk

De koude melk wordt 's morgens, voordat de nieuwe melk arriveert,
opgewarmd met heet water. Dit wordi verkregen in een oliegestookt heet~
waterapparaat. De kaastobben worden hiercp aangesloten en het hete wa-
ter stroomt nu via de spiraal langs de binnenwand omlaag. Door de melk
te rcoeren wordt deze snel verwarmd. Hevd watgr loopg af -via een kraan
in de buitenwand. De melk moet dan van + 10 op 25 C gebracht worden
en heeft na het vermengen met de warme ochtendmelk juist de stremtempe-
ratuur van 29 & 30 C verkregen.

Op maandag moet na de eerste kaasmelk,; nog de melk van zaterdag-
avond en zondagmorgen verwerkt worden. .

Wanneer de kaastobben leeg zijn, laat men de koude melk hierin
vloeien en begint het opwarmingsproces opnieuw. Derze melk moet dan
direct tot op de stremtemperatuur gebracht worden.

Het transport van meik en wei

Het transport van de melk van de boerderij naar de kaasbereidplaats
kan geschieden in bussen of in een rijdende tank. Indien de bedrijven
melken via een leiding, kan de tank tevens vacuumtank zijn.

Voor het vervoer van de wei dient een rijdende weitank, waarover
elk bedrijf beschikt, Deze itanks moeten tijdens hei kaasproces weer
bij het koashuis beschikbaar zijn, om er de wel na het centrifugeren in
te voseren.

Uiteraard is het cok mogelijk melk- en weitransport te doen ge-—
schieden via een ondergrondse leiding. Hiermee wordt een besparing op
arbeid verkregen en in sommige gevallen kan het transport ock aanzien-
lijk goedkoper zijn. Aangezien in dat geval altijd koude nmelk bij het
kaashuis arriveert, heeft dit consequenties voor de bereidingskosten.
Ir behoeft nl. minder gekoeld te worden, terwijl de opwarmingskosten
dan hoger zullen zijn.

$3.De penodigde installatie

De gescheiden verwerking van de kaasmelk van elk bedrijf brengt
met zich mee dat voor ieder een kaasinstallatie asanwezig moet zijn.
De persinstailatie en pekelruimte worden gemamenlijk gebruikt, omdat
de kaas van elk bedrijf dan reeds kenbzar is. Ken overzlicht van de
kaaswerktuigen en ingtallaties wordt hiernavolgend gegeven:
~ 3 dubbelwandige kaastebben, 700 1 inhoud; binnenwand van roestvri]

gstaal, bultenwand van hout. Om de binnenwand een ringvormige buis
voorzien van sproeigaatjes, binnentobbe voorzien van weiaitapkraan;
buitenwand voorzien van waterafveoerkraan;
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3 kaasrcermachines, zwenkbaar gemonteerd op verrijdbazxe tuimelstoel

voorzien van el, motor 1/0 vk

-~ ecen koelwaierbak van polytheen, inhoud 1200 l1; rondom bekleed met
isolatismateriaal;

~ een koelagyregaal met roerwerl; cap. 970 keal. per uur;

— ecen waterpomp, mel el. motor % pk,

- een nortonponp met el. motor 1 pk, max. cap. 50 1 water per min.;

- een heetwaterinstallatie, olisgestookt, tankinhoud 247 1, cap.
684 1 per uur bij een temperatuurstijging van 55 C

~ 3 opslagtanks voor nmelk, inhoud 850 1, rondom bekleed met izolatie-
materiaslyg

-~ melk/weipomp, met el., motor % pk,

- 16 vormen No. 17, voor kazen met een gewicht van + 12 kg
16 " Wo, 169 ] " 1 " 1 n + 11 ké;

4 1 .‘L\IO. 14‘_9 1" 1 &) 1 " n :t, 9 kgj

4 . 1 Ho. ’]Og 1 " i? n 1" " i 7 kéj

3 persinstellaties, Ingels medel;

3 pelelbakken, asbest, afm. 100 x 140 x 30 cmg

4 pekelbakken, asbest, afm. 100 x 140 x 50 omj

~ 1 wel-opslagtank, polyetheen, inhoud 2200 1, met afvoerkraan;

1 weicentrifuge, cap. 700 1 per uur: met el. motor, verm. i pk;
1 roomtank; polyetheen; inhoud 50 1y
1 karninstallatie, cap. 00 1; elektrisch aangedreven;
1 botervlocot,
1 broedstoofl voor zuurselberecidingg
1 transportwagentje on luchtbandeng
1 heteluchtkachel.

4, De Y*osten van de kaasbereiliding

[y

De kosten van de kaasberelding bij de hiervoren gescheidste gang
van zaken worden als volgt berekend:
Arbeldskosten

De arbeidsbehoefte van de Dboerenkaasbereiding in gecombinserd ver—
band is slechts bij benacering vast te siellen, omdet prakitljlgegevens
hieromtrent ontbreken. Voor het onderhavige geval is de arbeldsbehoefie
begroot met hehuly van arbeidsgegevens van bedrijven, waar boerenkans
gemaakt wordt, die bij het IL.¥.1. 1n administratie zijn.

In een organisatieschama zijn de handelingen, die achtereenvolgens
moeten worden verricht, gepland en 1s de tijdsduur bepaeald waarin het
cehele kaasproces technisch kan gebeursn., [n verband met een doelnatige
organisatie is ket noodzakelijk dat de melk van bedrijf & 15 minuten
eerder wordt gestrend dan van bedrijf B en éat het stremmen van de melk
van bedrlijf € 15 minuten later besint dan van bedriif B,

Uit het werkschema, in bijlage 11 blijkt, Tat de kaasmaker alle
werkzaambheden die verband houden met de berelding van de kaas, in 5 uren
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zou kunnen verrichiten. Na de middagpauze kunnen de overige werkzaam—
heden geschieden, namelijk die welke verband houden met de verdere
verzorging en de aflevering van de kaas, de administratie, het onder~
houd van gereedschap enz.

Deze werkzzamheden kunnen zo geregeld worden, dat op de zaterdag-
namiddag niet behoeft te worden gewerkt.

De werkzaamheden op zaterdagavond en op zZondag zouden beurtelings
kunnen worden verricht.

- Hoewel in het voorgaande op grond van het arbeidsschema blijkt,
dat de kaasmaker de dagelijkse werkzaamheden alleen kan verrichten,
moet in de kostenbegroting rekening worden gehouden met extra loon-
kosten voor een tweede perscon. Om de continuiteit van de melkverwer-—
king tijdens afwezigheid van de kaasmaker bijv. tijdens vakantie en
ziekte te verzekeren, en om diens werk tijdens de drukke topperiode
gedurende enige uren per dag te verlichten, is hulp van een ftweede
kaasmaker die hekend is met de bereidingswijze en de installatie, nodig.

De loonkosten van deze hulpkracht worden hier gesteld op gemiddeld
f. 50,= per week.

De totale arbeidskosten omvatten dus de loonkosten inclusief so-
ciale lasten van de kaasmaker plus de vergoeding voor de hulpkracht.
Deze kosten bedragen in totaal:

kaasmaker, jaarloon incl. soc. lasten f., 10.400,~

vergoeding hulpkracht " 2,600,-
fu 139000,"
De arbeidskosten bedragen bij het verwerken van 410.000 kg melk per
jaar: £, 13.000,= _ o 31,70 per 1000 kg kaasmelk.
410,0 . !
Gebouwenkosten

Voor de kaasmakerij 2zijn de volgende werkruimten noodzakelijks
- kaaslokaal
Hierin worden ondergebracht de melktanks, de kaastobben, de persen,
de heetwaterinstallatie, de pompen, centrifuge, weitank en boterkarn.
Voorts meet hier ruimte zijn voor het spoelen en opbergen van ge-
bruikt §ereedschap en xaasvormen. De toftale hiervoor benodigde ruimte
ig 40 m .
- pekellokaal

In het pekellokaal moet ruimte zijn voor pekelbakken, voor planken
voor natte kaas en voor transport.
In één pekelbak moeten de kazen, die onder de pers vandaan komen,
gedurende een etmaal worden gepekeld, terwijl deze plat en vrij kun-~
nen drijven. Deze pekelruimte.moet plaats bieden voor maximaal 2C ka~
zen, waarvoor nodig is 3,20 m . De andere pekelbakken, waarin de ka—
zen gedurende 4 etmalen rechtop naast elkaar drijvend gepekeld worden,
reeten in de topmaanden plaats bieden voor ongeveer 100 kazen en hier—
voor is nodig 4,80 m“. 5
Voor het drogen van de kaas is nodig een ruimte van 3,20 m kaasplan-
ken, nl. voor de kaasproduktie van éér dag. 2
Deze gehele opstelling is mogelijk in een 1okaal van 15 m~ waarbij dan
neg voldoende ruimte overblijft voor aan- en afvoer van de kaas.
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- bewzarlokaal
Het bewazarlokaal moet ruimte bieden aan de kassgproduktie van + 25
dagen, hetgeen neerkomﬁ op een voorraad van + 500 kazen. 7
Hiervoor is nodig 80 m~ kaasplanken, ofwel 200 meter van 40 cm.
breedte. Rekening houdend met voldoende werktuimte tussen de kaas-
. s8tellingen en met siellingen van25 lagen planken, is voor de kaas-
opslag een ruimte nodig van 40 m~ vloeropperviak.

- ¢en lokalitelt wvoor chemicaliénberging, administratie cn persooniij-—
ke verzorging. 5
Hiervoor is nodig een ruimte van 10 m .

Dz totale ruimte van de kaasmakerij moet dus bedragoens

kaaslokaal _ 40 mg
pekellokaal 15 ,,
bewaarleokazl - 40 Ty
kantoor enz., ?Q"Qg,

totaal 105 m

- 2

De bouwprijs van het gebouw zal op f. 200;-~ per m vloeroppervlak
worden gesteld en de totale nieuwwaarde bedraagt dan: 105 x £. 200,- =
. 21.000,~.

Uitgoande van totale jaarkostcn van 8% van de nicuwwaarde, zijn de
gebouwenkosten te stellen op . 1680,- per jaar ¢n bij e¢en produktie van
410.000 kg melk op -ii—ﬁ—;—gﬁgé—i - £, 4,10 per 1000 kg kaasmelk.

§ . .
Aan voorzieningen in hot pekellokacl cn het bewaarlokaal is nodig voor
een totaal bedrag ven f. 1.000,-. De kosten per jaar zijn 10% hiervan

of £. 100,~.
De kosten zijn per 1.000 kg kacsmelk -%—150—%9—'—: f. 0,24.
3

De totale gohouwenkosten zijn dus f. 4,34 per 1000 kg kaasmelk.

Kosten hulpstoffen

Bij de kaasbereiding zijn aan hulpstoffen nodig, gerekend over
het gechele janr: . .
Xosten per 1000 kg melk

zuursel, 5 = 10 1 , eigen kwoek -
salpeter, 300 gram 4 f. 1,10 per kg f. C,37
chloorcalcium, 100 gram -~ te rekenen voor

10% van de melk ~ & £ 1,20 per kg "0,
kleursgel, 10 - 20 gram - te rekenen voor 40%

van de melk - & . 1,26 per 100 gram "0,08
stremscl, 300 gram &4 £. 9,~ per kg 2,70
zout, 3 kg & f. 0,15 per kg 0,45
diversen (verliezen) "0, 39

Totaal . 4,~
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Rentekosten

D¢ kaas moet .plm. 25 dagen na het pekelen nog worden verzorgd
alvorens deze veérkoophaar is.
De rentekosten voor het omlopend kapitaal bedragen per 1000 kg
kaasmelk (bij 5% per jaar en een fabrieksprijs von 31 ct per kg melk):
1000 x £. 0,31

1001 365 = fa 1,060
25
Inventariskosten

De kosten voor de bij de koeling en kaasbereiding benodigde werk-
tuigen en installaties zijn berekend in bijlage 12. Uitgegaan is van de
basisprijzen 1964. Rentekosten werden berekend & 5% over 60% van de
nieuwwaarde. De kosten van de inventaris bedragen bij een totale inves-
tering van f. 28.330,- per jaar f. 3.408,-

Bij een totale produktie van 410.000 kg kaasmelk per Jaar Zijn de
,1nventar13kosten per 1000 kg kaasmelk f 8,31.

Energlekosten

o De kostern vor de voor het koelen en het verwarmen van de melk be-

nodigde energie, alsmede de overige kosten van het gebruik van de elek-

trische installatie bij het kaasmeken zijn berekend in bijlage 13.
Samenvattend zijn de energiekosten per 1000 kg kaasmelk:

koeling avondmelk £. 1,16
opwarming melk i 0,35
- kaasbereiding _ "G, 27
- welverwerking . 0,25

D S

Totsal £. 2,03

Qverige kosten

. Xosten per 1000 kg kaasﬁelk
Verwarming en verlichting

Jjaarkesten f. 300,- - . 0,73
Waterverbruik en relnlglngsmlddelen T 0,50
Korstbedekkingsmiddelen "2,20
Administratickosten, per jaar f. 100,- *o0,25

Totaal f. 3,68
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Samenvatting kosten kaasbhberciding

Samenvattend zijn de kosten van de kaasbereiding per 1000 kg
kaasmelk bij een joarproduktie van 410.000 kg kaasmelk:

- Arbeidskosten . 31,70
Gebouwenkosten t 4534
Hulpstoffen H 4,-
Rente "noo1,06
Inventariskosten 8,31
Energice o 2,03
Overige kosten " 3,68

Totaal f. 55,12
Bereidingskosten per 1C0 kg kaas f. 49,72,

§5.De opbrengst van de kaasmelk

Een specificatie van de melkproduktie wordit gegeven in bijlage 14.
Per periode van twee weken is uit de beschikbare hoeveelheid kaasmelk
de kaasopbrengst bepaald. Deze kaasopbrengst ie onder meer afhankelijk
van vetgehalte en eiwitgehalte van de melk en is hier bepzald met he-
hulp van opbrengstnormen, gepubliceerd door de Bond van Kzasproducenten.

Eenvoudigheidshalve is sangenomen dat het vetgehalte van de melk
en het koasrendement van de dric bedrijven gelijk is. De totale produk-
tie kaasmelk is 410.000 kg, wzaruit wordt verkregen aan:

totaal per 1000 kg melk
kaas 45462 kg 110,87 kg
weiboter 1702 kg 4,14 kg
wel 362836 kg 884,99 kg

De geldopbrengsten van de kaas zZullen worder vermecrderd met de
overheidstoeslagen, geschat op f. 50,- per 100 kg kaas en verminderd
met de kosten voor kazsscontrole, ten bedrage van £, 1,75 per 100 kg
kaas. ‘

Le waarde van de nevenprodukten is als volgt bepaald:
weiboter 4el4 kg & £, 2,25 = £. 9,30
wel 884,99 kg & f. 0,02 = £. 17,70

totzal f. 27, per 1000 kg kaasnelk,
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-De -netto-melkopbrengst
gemiddelde kaasprijzen:

- 73 -

zal onderstaand worden herekend bij enkele

- ‘Kaesopbrengst per 100 kg | Opbrengst per 1000 kg kaasmelk
Gem . Toeslagen Neven— N
markt~;LEF + ZF - Totaal |Bereidings— | Totaal

. coo Totaal | Kaas ! produk- :

prijs jminus N st T Jiem | | bruto kosten netto
: kaagcontrole :

gld. . gld. gld gld. gld. gld . gld. gld.,
250,- 48,25 298,25 330,67 27,00 357,67 55,12 302,55
260,~ 48,25 308,25 1341,76 27,00 - 368,76 55,12 313,64
270,« 48,25 318,25°(352,84 27,00 379,84 55,12 324,72
280,~ 48,25 328,25 (363,93 27,00 390,93 55,12 335,81
290,~ 48525 338925 375,02 27,00 402,02 55512 346990

Graflek 15 geeft een 1n21cht omtrent de hoogte van de winst op het
zelfkazen bij verschillende kzasprijs-melkprijscombinaties. )

De koaas van deze drie bedrijven had in 1964 bij verkoop tegen de
wekelijkse prijsnotering voor eerste soort boerenkaas op de markt te
Gouda gemiddeld f. 2, B76 per kg kunnen opbrengen. Dit betekent een
netto-opbrengst van de kaasmelk van f. 344,24 per 1000 kg.

Wannecer de melk zou 2zijn verkocht aan een fabrick, aangesloten
bij 8¢ Codp. Melkcentrale in het westelijke consumpticmelkgebied, dan
hadden de bedrijven gemiddeld ontvangen per 100 kg melk:
voorschot melkprijs (incl. toeslag wintermelk,
minus heffingen cn verplichte inhoudingen)
premie voor e klas kwaliteit

voorschotuitkering LEF en Zuivelfonds

f. 23,45
f. 0,75
f.o 7,95

f. 32,15

Bij de opbrengstprlgsverhoudlng in 1964 had de melk bij zelfkazen
- f. 32,150 =f. 2,274

een mééropbrengst kunnen leveren van fT. 34 424

per 100 kg, of in totaal f. 9320,~
Een opbrengstprijsvariatie van 10 et per kg kaas beinvloedt in
dit geval de winst met f. 4550,-.
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HOOFDSTUK VI

SAMENVATTEND OVURZICET VAN DE RESULTLTEN BIJ DAGKAASBEREIDING

Voor twee bedrijven van verschillende grootte alsmede voor een
combinatie van drie bedrijven is een serie begrotingen opgesteld van
de kosten en opbrengsien bij het zelf verkazen van de melk.

Voor wverschillende situaties, nl. indien: k
a. het gehele jaar door wordt kaas gomaakt en
b, alleen gedurende de zomermaanden wordt gekaasd,

is berekend, welke inkomensverhogingen mogelijk zijn als
te. de zondagmelk wordt verkocht:
2¢. de zondagmelk op zondag wordt verwerkt;
3a. de zondagmelk op maandag wordt verwerkt.

Met behulp van arbeidsbegrotingen voor de sersie twee bedrijven
kon worden vastgesteld dat door gebruik te maken van andere arbeids—
metheden dan tot nu toe, met de huidige arbeidsbezeiting ook kaas kan
worden gemaaki. De tijd, die hiervoor iedere dag moet worden besteed
behoeft het tijdig uitvoeren van de overige werkzaamheden niet te be-
lemmeren.

Voor de combinatie is een planning gemaakt van het gehele kaas-
proces. Hiervoor wordt een kaasmaker—specialist aangeworven, die wordt
bijgestaan door een tweede kracht.

In de begrotingen is een kaasinstallatie opgenomen, waarmee het
mogelijk is, gezien de recente resultaten in de prakitijk, kaas te maken
van een kwaliteit die niet verschilt wan boerenkaas bereid uit verse
koewarme melk. Een veorbehoud moet worden gemaakt voor de situatie,
waarin de zondagmelk op maandag wordt verwerkt., Omtrent de kwaliteit
van de¢ boerenkaas, die is gemaakt van melk die langer dan een etmaal
gekoeld werd bewaard, zijn nog geen gegevens uit de praktijk beschik-
baar, terwijl proefnemingen gaande zijn. Vooruii{lopend op de resultaten
van deze proeven zijn inkomensberekeningen met betrekkking tot het
zelfkazen opgesteld, waarbij van de verondsrsitelling is uitgegaan dat
de resultaten positief zullen uitvallen. Op blz., 11 is er reeds op ge-
wezen dat er ook nog andere mogelijkheden zijn om de zondagmelk te ver—
werken, voor het geval de bedoelde proeven zouden uitwijzen dat ver-
werking tot goede boerenkaas op maandag niet mogelijk is.

Voor elk van de aangegeven situaties zijn de bereidingskosten
berekend van het kaasmaken met de installatie zoals in slke begroting
beschreven, Daarbij is een keuze gemaakt uit de op dit ogenblik beschik-
bare technische mogelijkheden.,

De opbrengsten zijn begroot aan de hand van rendemenisnormen, ge-
publiceerd door de Bond wvan Kaasproducenten. De hier gevonden opbreng-
gten hebben uiteraard betrekking op de melk die op de bedrijven wordt
gewonnen, De produktiegegevens zijn overgenomen uit de administratie
van de desbetreffende bedrijven van voorgaande jaren; de wintermeik-
produktie ig normaal.

In een samenvattend overzicht van de winsimogelijkheden bij zelf-
kazen zijn de netto-opbrengst van de kaasmelk, dus de bruto-opbrengst
minus de bereidingskosten, en de opbrengst bij verkocp van de melk aan
de fabriek met elkaar vergeleken,
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Voor isder bedrijf is berekend, hoeveel de kaas in 1564 gemiddeld
had kurmen opbrengen, rekening houdend met de verkoopbare hoeveelheden
in elke pericde ern met de noteringen voor 1e soort boersnkaas op de
markt te Gouda. Voorts is reskening sgenouden met een voorschot op de
overheidstoeslagen van netto £, 50,— per 100 kg kaas. Le nevenprodukien
wei en weiboter zijn tegen vaste bedragen in de opbrengstberekening
opgenomen, , _

De gemiddelde melkprijs is bherekend uit de door de Colp. Helk-
centrale in 1964 vastgestelde voorschoimelkprijzen, verminderd met de
verplichte inhoudingen en hefling Zuivelfonds en vermeerderd met de
voorschotuitkering uit het Zuivelfonds en de garantietoeslag. Boven-—
dien is de prijs verhooyd met de S.V.M.-kwaliteitspremie voor esrste
Iklas melk.

Uit het overzicht blijken gunstize winstmogelijkheden bij zelfkarzen
op het bedrijf met 3% koelen, Bij een uurloon van f. 4,;- resteert nog

_een wingt van 2 4 3 ¢t per kg melk. De resultaten op het bedrijf met
23 koeien zijn minder hoopgevend, bij de gegeven produktieomvang zou
het mogelijk zijn een arbeidsinkomen van iets meer dan f£. 3,- per uur
te verwerven. o

De netto—winst van het zelfkazen in de combinatie bedrzagt onder
de gegeven onmstandigheden f. 22.320,~ minusg £, 13.000,- (arbeidsloon) =
. 9.320,~ of £, 2,27 per 100 kg melk.

Verklaring bij tabel 2

Bedrijf A - 35 koelen:
situatie T - zomer en winter kazen, zondagmelk naar fabrielk
i 2 - alleen 's zomers kagzen, i n "
3 — zomer en winter kazsn, ook op zondag kazsmaken
" 4 - alleen 's zomers kazen, " U " A
5 — zomer en winter karzen, zondagmelk op maandag verwerken
6 - alleen 's zomers kazen, " " " " :

Becdrijf B -~ 23 koelen:

situatie 1 — zomer en winter kazen, zondagmelk op maandag verwerken
Y 2 - alleen 's zomers kazmen, M it o "

Bedrijf C -~ 100 koelen:

gituatie 1 ~ zomer en winter kazen, zondgagmelk op maznday verwerken.
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Bijlage 4

BEREKENING ENERGIEUCSTEN BIJ DAGXAZEN
{35 koeicn — situatics 1 en 2)

Het koelen van de melk

De gemiddelde dagproduktie is 465 kg keasmelk. Hicrvan wordt ge-
middeld 225 kg per dag gekocld bewoard en weer opgewarmd.

Het doeon afkoelen van desge hoeveelheid melk van 357 tot 10 C
kost aan warmte: 225 x (35-10) = 5625 kcal.

Er is Dbeschikbaar 1200 1. koelwater. Door het koudc water te
aten circulcren neemt dit deze wormitce geheel op en als de maelk op
O0 ¢ is gekomen iz het woater bijna 5 warmer geworden.

Het koelaggregzaat doet het water tussen de melktijden weer in
temperatuur dalen en zorgt er tevens vecor dat het water op een lage
temperatuuy blijft. De capaciteit wan het aggregaat is 270 keal per
uur bij -5 C verdamplngbtem eratuura Om 5625 kecal., warmte af te voe-
ren moet het apparaoat dus 25¢ = 5,8 uren werken. Asngezien het water,
vooral tijdens de clrculat1g, ook warmte van de buifenlucht opneemt,
zal het aantal werkuren van de koeler aanzienlijk groter moeten zijn,
en hier worden gesteld op 10 uren per dag.

Bij een prijs van 10 ¢t. per kwh verbruikt de koelmachine (motor—‘
verm. 5 pk) per dag: 10 x 0,368 x f. 0,10 = £. 0,37.

Het koelwater circuleert door middel van een waterpomp (motorver-~
mogen = pk) welke per uur f. 0,07 aan stroom verbruikt, en gemiddeld
per dag f. 0,15. De roermachine verbruikt per uur f. O, 01 en gemiddeld
per dag . o 503,

De totale koelkosten begdragen dus f. ¢,55 per dag. De kosten per
1000 kg kaasmelk zijn dus l%%%—x f. 0,55 = £. 1,18,

Het opwarmen van de melk.,

De koude melk moet ‘s morgens weer worden opgewarmd tot + 25 C
met heet water van plm. 85 €. Het aantal benodigde calorieén bedraagt
gemlddgld 225 x (25-10) = 3375 kecal. Wanneer wordt gerekend dat het wa-
ter 60 warmte afgeeft en dat 20% hiervan verloren gaat is de behoefie:

188 —7%%§-= 70 1. heet water.

Het wverwarmen wvan 100 1. water in een elektrisch heetwaterapparast
op nachtstroom kost gemiddeld f. C,50. Het opwarmen van 225 kg melk kost
dus 0,70 x . 0,50 = f. 0,35 en de kosten per 1000 kg verkaasde melk

422 x £. 0,35 = £. 0,75,

zijns
Energieverbruik kaasroermachine.

De roermachine (motorverm. 1/8 pk) verbruikt per uur + f. C,01 en
rer 1000 kg kaasmelk f. O,02.
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Opwarmen wrongel.

Voor het opwarmen van de wrongel is een hoeveelheid water nodig,
welke ock uit de boiler wordt afgetapt en tot het kookpunt wordt ge-—
bracht. De kosten hiervan zijn gemlddeld £, 0,10 per dag en per 1000 kg

1222 x f. 0,10 = £. 0,22,

kaasmelk:

Energieverbrulk_welpoﬁp,

De weipomp (motorverm. 4 pk) verbruikt per uur f. 0,07 aan stroom.
Bij een gemiddeld gebruik van 1 uur per dag zijn de kosten per 1000 kg

ggg x £. 0,07 = £. 0,15.

kazsmelk:

Energieverbruik centrifuge en karn.
De kosten hlervan bedragen £, 0,11 per dag en per 1000 kg kaas-

1000 £, 0,11 = £. 0,24.

melk 455
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Bijlage 5

KG~-OPBRENGSTEN KAASMAXERIJ PER PERIODE EN PER 1000 KG MELX
(35 koeien)

. Melk~ Hoeveel— ;Gem. hoe=|Vetge— Cpbrengst Opbrengst
Feriode oroduktiel heid kans—|veelheid [halte |per 14 dagen per 1000 kg
maand i no. | per 14 melk per kaasmelk v/d melk - kaasmelk

dgn. 14 dan. per dag % kaas iweiboter| kaas weiboter

Jjan. 1 3350 3230 230 4,20 398 15,1
2 3380 3260 230 4,20 402 15,2

febr. 3 5250 5000 350 4,10 608 22,4
4 5250 5000 350 3,90 586 20,6

mrt . 5 6300 6030 430 3,90 577 24,8
6 6320 6050 430 3,75 665 23,4

7 1 6350 5880 420 3,75 | 647 22,7

apy . 8 9000 8430 600 3,75 882 32,5
9 9100 8630 620 3,75 504 33,3

mei 10 10220 G850 700 3,80 1055 - 38,8
11 10290 9920 710 3,80 1062 39,1

juni 12 9800 9530 680 3,80 969 315
13 9800 9630 690 3,90 992 39,7

juli 14 | 7910 7740 550 3,90 | B13 31,9
15 7840 7750 550 3,90 814 31,9

aug. 16 7280 7210 510 4,00 795 31,0
17 7220 7150 510 4,00 789 30,7

18 1226 7150 510 4,00 789 30,7

sept. 19 7210 7140 510 4,00 820 30,7
20 7210 7140 510 4,10 830 32,0

ckt. 27 5530 5460 3906 4,10 667 2455
22 5530 5460 350 4,20 676 25,4

nov 23 4900 4830 340 4,520 588 22,5
24 4500 4830 340 4,20 588 22,5

dec. 25 | 3920 3850 275 4,30 | 483 18,7
26 | 3920 3850 275 4,40 | 485 18,7

Totaal {175000 170000 3,955 (18984 716,3 111,67 4,21
Hoev. zondagnelk 24300
Resteert voor zelf-
kazen bij verkoop
zondagmelk 145700 3,955 [16272 614,0 |111,67 4,21
Froduktie zomerper. 107270 3,888 [11507 440,0 1107,27 4,10
hoev. zondagmelk 15270
Resteert voor zmelf- P
kazen blj verkoop
zondagmelk 92000 3,888 | 9869 377,0 1107,27 4,10
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Bijlage 7

BERDEANING ENSRGIEKOUTEN BIJ DAGKAZEN
(BEDEIJF 35 KOBIEW, SITUATIBS 5 EN 6)

Keeling van de avondmelk

De pemiddelid per day te koelen hoeveelheid melk bedraagt 225 kg,
De totale kogten voor het koelen ziin in de earsie begroting berekend
op gemiddeld f. 0,55 per dag. Op zoundagen wordi de dubbele hoeveslheid
melk gekoeld en de koelkosten zouden dan dus £, 1,10 zijn, 1)
Per 1000 kg verkaasde melk zijn de koelkosten:
oy ox . 1,10 + 310 x f. G,55
Loy = f. 1,36.

Warmwaterbereiding

Voor het opwarmen van 225 kg nellk van 100 tot QSAC op de dagen
dingdag t/m zaterdag zijn necdig 225 x 15 = 3375 kgalv
Aangenomen wordt det het warme water gemiddeld 507 warmte af kan geven,
en dat 20% van de warmte verloren gaat.
Aon heet water ia dan nodlg een gemiddelde hoeveelheid van:
100 3375 ap 4. 0
a5 X Sl 85 liter van + 80 C.
Op maandag moet gemiddeld 450 kg melk meer verwarmd worden, en wel
van 109 tot 30°C. Hierveor zijn nedig 9000 kecal. Voor deme warmie over-
100 9000 .
. : *ga X 5o © 225 liter.
Incdien de melk van 4 op 30 C moet worden gebracht, dan is op maandag
295 liter water meer nodig,
De gemiddelde warnwaterbehoefte is cdus per veek:
6 x 85 4 225 = 735 liter. De kosten hiervan zijn blj een olieprijs
van f. 0,15 per 1: T35 x §%586i2'x fo 0,15 = £, 1,10
De kosten van het opwarmen per 1000 1 kaasmelk zljn dus:
1000 x £. 1,10
7 x 465

dracht i1s nodlg aan heet water:

= f. 0,33

Cpwarmen wrongel

Voor het opwarmen van de wrongel tijdens de kassbereiding is ge-
middeld een hosveelheld kokend watex nodig van + 30 litder en de ver-
warmingskosten hiervan bedragen f. 0,05, rer 1000 kg kaasmelk dus

1000 -
“T50 x £, 0,05 = f. 0,11

Kaasroermachine 7
Kesten per 1000 kg kaasmelk f. 0,02,

Weipomp
Kosten per 1000 kg kaaswelk £, 0,15,

Centrifuge en karn
Kosten per 1000 kg kaasmelk f. 0,24,

1) VeTOﬁdgrgteld is, dat hier volsioan kan worden met koeling van de melk
tot 107C, Mocht blijken dat koeling tot b.v. 4 ncodzakelijk is, dan
worden de koelkosten inm verband hiermede voor de zondagen (55 dagen)
geschat op f. 1,30, Azngezien deze methode ncg in een proefstadium
verkesert en niet bekend is welke apparatuur hiervoor neodig is, wordt
met de investering hiermede geen rekening gshouden. Het kan zijn, dat
met deselfde apparatuur kan worden volstaan.
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Bijlage 9

BEREKENING ENERGIEXCSTEN BIJ DAGKAZEN
(BEDRIJF 23 LOREILW)

Het koelen van de melk

De gemiddelde dagprodukiie is 250 kg kaasmelk, Hiervan moet per
dag gemiddelid 125 kg worden gekoeld.

Het doen afkoelen van deze hoeveelheild van 35 tot 10 C kost aan
warmte 125 x (35-10) = 3125 kcal.

Er is beschikbaar 1000 1 koelwater., Het circulerende water neemt

- On . )
de warmte op en als de mellt op 10 °C is gekomen, is het water
%%%g = 3,100 in temperatuur zestegen.

Het koelaggrepaat koelt tussen de melktijden het koelwatser weer
verder afy om 3125 kcal. warmte af te voeren zal de koeler.i§78 3,2 uren
moeten werken. Omdat het water ook warmte van de omgeving zal opnemen,
wordt het aantal werkuren van de koeler per dag op & uren gesteld.

Bij een prijs van 10 ct. per kwh verbruikt de koelmachine per dag:
6 x 0,368 x £, 0,10 = £, 0,22.

Het koelwater circulsert door middel van een watsrpomp, dis per
wir £ 0,07 verbruikt en gemiddeld per dag £. 0,15,

De roermachine, die de melk ftijdens het koelen in beweging houdt,
verbruikt per dag . 0,03,

De totale koelkoaoen bedragen dus gemiddeld per dag £. 0,40.

Op zondagen moet de dubbele hceveelheid mellk gekoeld werden en dan
zouden de koelkogten dus penmiddeld T, O,SO Zlin 1).

Per 1000 kg verkaasde melk zijn de koelkosten:

55 = £, U9830:4§SO x £. 0,40 _ £, 1,86

Het opwarnen van de meik.

Voor het opwarmen van 125 kg melk van -+ 10° tot 25 C zijn nedi
125 1 (25-10) = 18675 kcal, Voor de warmteoverdracht is nedig, berekend

met 20% Warnteverllezen" l%% X l%%ﬁ = 50 1 heet waier.

Cp maandag meet 250 kg melk méér worden verwarmd dan op de andere
dagen en wel direct tot de stremtemperatuur. Hiervoor zijn nodig:
250 x (30-10) = 5000 kecal.

Do heetwaterbelicefte is hiesrveor dus: l%% X‘E%%Q = 125 en in totaal

op maandag dus 175 1. Het verwarmen van melk van 4°C kost on maandag 40 1
heet water meer. Do gemiddelde heetwaterbehoefte is dus per week:
5 x 50 + 175 = 425 1. De kesten hiervan zijn bij een olieprijs van

. 80 - 15
o 3 bt —
f. 0,15 per 1l: 425 x fsoo - * f. 0,15 = . 0,64,
Per 1000 kg kaasmelk zijn de opwarmingsliosten:
1000 x f. 0,64 .

7 % 250 = L. 0,37,

1) %Zis de opmerking ou blz. 88,5ij koeling van de zondagmelk tot 400
worden de koelkogten op zondag op f. 0,91 per dag geschat.
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Bijlage 10

KG~OPBRENGSTEN KAASMAXERIJ PER PERIODE EN PER 41000 XKG MELK
(23 MELXXOEIEN)
Melk- Hoeveel-~ Gem. hoe-|Vetge- Opbrengst Opbrengst
Period produktielheid kaas-—|veelheid }halte per 14 dagen per 1000 kg
er10%8 lper 14  [melk per |kaasmelk |v/d melk kaasmelk
dgn. 14 degn. per dag kaas iweiboter | kaas iweiboter
kg kg kg % kg kg kg kg
jan. 11 2110 1920 137 “ 4,15 234 8,8
2t 1650 1460 104 4,15 178 6,7
febr. 3} 1680 1480 106 3,80 170 5,8
4 1760 1570 112 3,60 174 5.6
mrt. 5 1940 1760 125 3,60 190 6,3
6] 2640 - 2450 175 3545 259 8,2
7| 3550 3360 240 3,25 349 10,1
apr. 8] 3840 3640 260 3,20 353 10,6
9] 5630 5430 388 3,20 527 1559
mei 10| 5820 5790 414 3,60 600 20,8
11 6410 * - 6350 .1 456 3,60 662 23,0
juni 12} 6190 6160 440 3;55 606 21,6
131 6160 6140 438 3,65 613 22,6
Juli 147 5350 5330 380 3,65 540G 15,6
151 4500 4870 348 3,65 493 17,9
aug. 16 4670 4650 332 3,70 489 1755
17| 4460 4430 317 3,95 1 477 18,6
18| 4130 4100 293 4,05 456 18,0
gept. 19 3600 3570 255 4,15 © 419 16,3
201 2970 2950 210 4550 363 15,4
okt. 21 2270 2240 160 4,55 291 11,9
22 2270 2240 160 4,60 291 12,2
10V, 23 2290 2270 162 4,40 285 11,4
24| 2280 2260 161 4,50 287 1148
lec. 25| 2030 1970 141 4,45 252 10,1
26 2100 1990 142 4,20 246 9,3
Potaal 92700 90420 gem.3,79 9804 356 108,40 3,9
63450 gem.3,68 6598 238 104,00 3,75

‘omermellk

1659




utw gz

LR

5L
6¢

Get
51
oe

feppludoon pliy|ze}o;

pliy aezned °g

fZUD [BRYO{SERY
uabulpie| ‘deyospasdsh uabturad "y
Gy X £ saooddszex pily oadljoe °¢
us}}azpenJad uo uabiuisd usuJoASEEY *7

*zuz sinyjed Jeed uszey ‘{ayad op ul
uabuozish uozey ‘us|zy [sad jIn uazey °|

TJ2yRUSERY Op cm>‘nﬂ_wmv~mﬂgm 31210]

4

08z

Si
0¢

g

oL
Gt

q
1"

o
Gl

g
ot

oL

S
0¢
annp

-ssa0ad  galjoe

uoInuly [epley

L=%s=1
*780 8qQ0} usbiuldu ‘ussieeid sded Jepuo UBWIOA B
uaNMa1ln Jdnng
usbusdques HJau U8 usyse( °f
‘iom uaddeyge ‘|abuodm uaByURY g
UadanJdBy Jnng
‘yadsouso| 'iax a7 uaddejiy g
("xew) uadsos Jnng
UnJdpodsop ‘tem a| uadde)yty "4
(*xew) pl1yftus anng
playisus afodiuca ‘uopllus ‘usbusdquee uassay °f
(*xew) plijuadis Jnng
uowzudo Jnnjedadua) ug UB}JDLS M| OW SUJEp
UsElaJ}S JC0A usyeupaadab s|osbooavo) *7
{rxew) OBuiwsemdsa anng
BuiuJemtaa UapLn|suey
QU1 YIRUMBOJ UB|BNBYISU| *|

Uaj[nA UDLJOASEEY
TABD} JOIEM 188Y 87

ugbaoAa0) JOLEM }93Y

aqqoy Jad eweyasxydoy

Ly abe|ltg

- — £ 2999
"¢ 7
== 7 5990,
..M i Loy
m : : : ; usdnyeJsduayi
w iwaddoy s 198y 2z ‘as0} jyoay s  Lafusaqueg URJJC}S Hj[3L BuJes
mLmaLmvca cmxwov cm_m:cmm Lar a7 #wm Lo mw uasssl DEERET .>mon
o3 , - sl ] L agge|
uasJdad °g usiNalILn oy q UgJaoJey g UaJdaod Jusplius ™™g 7T T uBkWsdYE 3
{ ! i i % I SRS SR S } . o ““|:.|.iarM | 3|
00" L pee GL'e Gy "7 0e e 5L 00°z L 0L cLeL 0o°L Gy 0t Gl g
{epotdatdor) angunl 7 00 & 009 #¥A #3330LSYYX € BI ONIO)IHIASYYY VAIHISOr I




...93_

R+ 21037 A 268 voie 0££ge TeRL0g,
Lo 051 oFs 0t 001 Ot 0001 ‘zue fusseopswey ‘usunay
, uoButrpral ‘doyosposged uroTry
S140 09 01 Gt 43 L 006G L  Teyouy}yonTay o
800 ]t G 9 gL L 092 L uspueqiyon] ¢ef juafemirodsuray,
ﬁo“o 0¢ 9 6 Gl § 00¢ L 60T SPeSIE
woao 9 - 2 1% L 0% { 100 TAXDL0g
G ‘0 03 ol G 6§ L 00§ b oT 1T TTe) SUTUIEY
10 0 9 - Z 1 S ol L T 0§ ‘Lo-g p 098ty 3uermOOR
829 ove | 2€ gy | oo 0L 009t | ¢ A 7 Top0ur Te ‘eBnstaiusoton
570 ag - 3 68 G OLLL. w 10022 fln-ogza oosep ‘xueide(sdorop
€10 26 _ 0z ¢ q 04t 05§ mﬁﬁm.rmw_‘ 1 w
) q 002 € OLXOYLX00L 3839se ‘uaipreqisyag
Fm“o 0i2 A% £9 o1 q 00142 3 1opom *Suy ‘usszedsumy
29°0 952 147 79 &L L o€ L2 oF USWIOASTTY
1.0 £9 8. €L gy 0l 0zr | 3d 2 gojouwTe ‘duodyem/-j1eR
BL 0 961 - 64 L6 G 0561 19 T55TosT s Koonss
) P Led Taoy
p T 068 ‘L0 — Gg p oosep fyueITaY
08°0 92¢ 129 28 061 L 0zLz L 69 g0 °dLy f33003s8fatio
. : ‘wreylrog ‘eT}ereisurielvmjeay
mm“o 2ol oL Gl LL T JOLS. L ¥d | zojom’ 1o ‘dwoduojloy
wrao Q9 L ot LS Gl ove L wd w.90pos.ﬁm tduod 155ey
mp“o OLE 1€ Ly zez G 0GG1L 3 0} M odfy ‘erory ¢iervlesdFerooy
€20 96 - 9t 09 G 002t L pasatosIad ‘c°yutr TO0Z sweay
. jom ‘10 — 0zl @ 09sBp ‘WUOILLTATSOY
o ProL L1 192 609 L 00Lg iy 1e01sTowrn?d do SUTYOEWISOT
19w T ¢pl ‘Frpusarsqqunp ‘eqqojsuiy
"pF "PLE "PI¥ | "pd "PLS 9% ut "pIe
UaZey
Irel 1eagen| TvRlol | "yYJIspug| ojusy | "Iyosly jxerl ad s
Y ToUEToy, o — -yosgy | sCTag |Tejuvy FHALLOR 31008

31 popt xad usjsoy

zl ede1lTg

AmﬂuﬁzﬁpsooVﬁﬂhwanmmdM STJIUIUDAUTULSF (NI NION USISOY




- 94 -

Bijlage 13

BEREKENING DNERGIEKOSTEN (CCHBINATIE 3 BEDRIJVEY)

" Het koelen van de melk

De gemiddelde dagpreodukiie is 1125 kg kaasmellk. Hiervan moet ga—
middeld 560 kg gekoeld worden en weer op siremitemperatuur gebracht worden.
Het koelen geschiedt in de kaastobbe in eitaprpes. o °

De warme meik wordt eerst met nortonwater van 35  op 17 °C gebracht.
Dit afkoelen kost 560 x (35-17) = 10080 kcal., De nortonpomp heeft een
capaciteit van bijvoocrbeeld 25 liter per minuut (rekening houdend met
het grote drukverlies van de koelspiraal) zodat de pomp na 1L uur kan
worden uitgeschakeld, Het krachitverbruik is dan bij een stroomprijs van
20 ct./kwh: 15 x 0,736 x £, 0,20 = f, 0,184 per dag,

De melg wordt gerder afzekoeld met ijswater., Het koelen van 560 kg
melk van 17  tot 10 C kost aan warmbte: 560 x (17-10) = 3920 keal, Er is
beschikbaar 1200 1 lrceliwater, Door dit gedurende enige tijd te laten
circuleren langs de kaastobben voert dit zo veel warmie af, dat het b.v.
57°C in temperatuur is gestegen.

Het koelaggrssgaat doet het water tussen de melktijden weer in tem—
peratuur dalen en zorgt er voor dat het water cop de lage tempegatuur
blijft. De capaciteit van de koeler ig 970 keal per uur bij -5 C Verd.
tenperatuur. Cm 3970 keal warmte af te voeren moet het apparaat dus
;%%%-= 4 yur werken. N
Het aantal werkuren van de koeler zal echter aanzienlijk groter
zijn door verilezen en wordi daarom gesteld op 10 uur per dag. Bij een
prije van 20 ct. per kwh verbruikt de kcelmachine geniddeld per dag
10 x 0,368 x £, 0,20 = £. 0,736,

Het ijswater loont, doordat de koelbak hoger i1s geplaatst dan de
kaastcbben, vanzelf omlaag, en wordit door een waterpomp weer in de bak
teruggevoerd. let stroomverbruik zal gemiddeld 1C cent per dag bedragen.

Tijdens het koelen wordt de melk gerocerd door de rcermachines.
Deze verbruiken samen per uur £, 0,06 en per dag f. 0,12.

De totale keoelkosten bedragen dus per cag:

nortonwater f. 0,184

ijswater 0,736

waterpomnp 0,10

roernachine 0,12
r.o 1,14

On zonday moet de dubbele hoeveelheid melk gekoeld worden, zodat
de gemiddelde koelkosten per dag 149 hoger zouden zijn. 1)
De totale koelkosten van de melk, bij een verwerkie hoeveelheld wvan
410000 kg kaasmelk per jaar, zijn dus per 1000 kg kaasmelk:
1,14 x 365 x £, 1,14
7100 = f. 1,16
1) Zie opmerking on blz. 88. Bij koeling van de melk tot 4°¢ worden de koel~
kosten op zonday £, 1,03 per dag hoger, wat resulitzert in esn stijging
van de energiekosten per 1000 kg melk van f. 0,14,
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vervolg bijlage 13

Het opwarmen van de melk

De koude melk'moeg"s morgeris weer worden opgewarmd tot 250C met
heet water van plm. 80 C. Voor het opwarmen zijn nodig: '

560 x {25-1C) = 8400 kcal. Wanneer rekening wordt gehouden met 20%
warmteverliezen zal ongeveer nodig zijn aan heet water:

100 _ 3400 .

80 * 50 = 210 liter. )

Op maandag moet gemiddeld 1125 kg melk méér verwarmd worden, en wel
van 109 tot 30°C. Hiervoor zijn nodig 1125 x (30-10) = 22500 kcal. welke
kunnen worden geleverd met lgg'x-ggggg = 560 1 heet water,
Het verwarmen van melk van 4°C kost op maandag 170 1 heet-water meer.
De gemiddelde warmwaterbehoefte zal dus per week zijn:
6 x 210 + 560 = 1820 liter. :

Bij een olieprijs van f£f. 0,15 per liter zijn de energiekosten:

1820 x §%§g—15 xf. 0,15 = £. 2,73.

De kosten voor het opwarmen bedragen dus per 1000 kg kaasmelk:

1000 x £. 2,73 |
Tx 1125 = T+ 05347

De kaasbereiding

Tijdens het kaasproces verbruiken de rcermachines gemiddeld per dag
f. 0,05, Eet opwarmen van de wrongel kost aan .heet water
geniddeld f. 0,10 per dag.

Pe pomp, die de wei in de centrifuge pompt, gebruikt gemiddeld per
dag f. 0,15.

De energiekosten voor de bereiding van de kaas ziJjn dus gemiddeld
per dag f. 0,30 en per 1000 kg kaasmelk f.10%30 = f. 0,267

. ’ 25 L] -

De weiverwerking en het karnen

De stroomkosten van de centrifuge en dé karn zijn volgens eerder opge-
stelde begrotingen te stellen op f. 0,25 per 1000 kg kaasmelk.
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- Bijlage 14

Kg—opbrengsten kaasmakerij per periode en per 31000 kg melk (combinatie

. Opbrengst per Cpbrengst per
Feriode 14 dogen 1000 ke kansmelk
Macnd | no.| Kaaosmelk | Hoeveelh.| Vetgeh. Koos Wei- |Kaeos Wei~

produktie | kaasmelk kaasmelk boter boter
per 14 per dag | in %
dagen
jan. 1 7500 630 4430 941 36
2 7500, 630 4,40 945 38
feb. 3 7500 630 4,40 | 945 38
4 . 8500 710 4,15 | 1038 39
maart| 5 10500 880 3,95 | 1242 44
& 13500 1130 3,85 1 1508 54
7 15500 1290 3,85 | 1730 63
april| 8 15000 1580 3,85 | 2035 77
9 22000 1830 3,85 | 2356 88
mei 10 23000 1620 3,85 | 2484 93
11 24000 2000 3,80 | 2570 95
juni | 12 25000 2080 3,75 | 2525 94
13 24000 2000 3,75 | 2424 93
juli | 14 23000 1620 3,75 | 23R4 89
15 22000 1830 3,75 | 2262 a5
aug. | 16 20000 1670 3,85 | 2150 81
17 19000 1580 2,80 | 2042 75
18 18000 1500 3,80 | 1935 71
sept. | 19 16500 1370 3,95 | 1881 70
2¢ 15000 1250 4,00 1 1723 65
okt., | 21 14000 1170 4,70 1 1709 53
22 13000 1080 4,10 | 1587 58
nov. | 23 12000 1000 4,70 | 1435 54
24 11500 960 4,15 | 1387 52
dec. | 25 10000 830 4,15 | 1205 46
26 8500 710 4,15 | 1040 39
Totanl 410000 3,91 145462 1702 | 110,87 4,14
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