
Studenten CAH Dronten organiseren ‘waste dinner’ 
 
Op 13 maart organiseerden drie studenten van de major  Voeding en gezondheid (Lilian Kamphof, 
Marlon Lammertink en Marjon Sluis) van de CAH Dronten een Wastedinner: luxe dineren met waste 
food. De studenten werden begeleid door Folkert Fennema en Foppe Wiersma. De opdracht voor dit 
diner past binnen de hogeschoolvisie economy of life en het thema beperken van voedselverspilling. 
50 Gasten namen deel aan dit diner en waren erg enthousiast.  
 
Doel van het diner was om de gasten zich meer bewust te maken van voedselverspilling en de 
noodzaak om dit te beperken. De studenten boden in samenwerking met een tweetal bedrijven een 
afwisselend programma aan van culinair genieten en informatie over voedselverspilling in 
combinatie met een discussie. Gerechten die tijdens het diner geproefd werden waren onder meer: 
chips van paarse aardappeltruffel in een eetbare verpakking van doorzichtig aardappelzetmeel en 
een aardappeltaartje met broccoli en worst. 
Tijdens het diner toonden de studenten ook een zelf gemaakt filmpje waarin Bakkertje Bart uit 
Leeuwarden vertelde op welke manier zij een samenwerking hebben met Het Leger Des Heils. Het 
Leger des Heils haalt twee keer per week niet verkochte producten op bij de bakker. De avond werd 
een succes. De gasten vonden het eten niet alleen goed smaken, ze hebben ook veel geleerd over 
voedselverspilling.  
 
De CAH wil themamaaltijden waaronder ook ‘’Luxe dineren met waste food’’ onderdeel maken van 

het programma van de eerstejaars studenten op de CAH. Een goede manier om het nuttige en het 

aangename met elkaar te verenigen. 

 


