
 



 
Voedselsmaakfabriek  
 
 

Onderdeel van GKC aanbod FLoriade workshops  
 totaal 11 Groene workshops, 10.000 PO ll 
  
 
     2 foodworksh 90 PO’s, 3000 ll) 
 
 
Doel GKC workshops 
• Promotie Groen Onderwijs 
• Creatie unieke leeromgeving voor AOC cursisten 
•  Versterken groene verbinding PO 
 

 
 
 

 



 
Voedselsmaakfabriek   
 
 

 

Doel voedselsmaakfabriek 

• Attractieve leeromgeving AOC cursisten, structureel 

•  Versterken groene verbinding regionaal PO, structureel 

•  Creatie/ Versterken verbinding groene partners in de regio 

•  Promotieinstrument Voedingsopleidingen 

•  Vergroten zichtbaarheid smaaklessenprogramma PO 

• Experimenteren met uitwerking voedselverspilling PO 

 

 

 

 



Voedselsmaakfabriek nu 

Groene verbindingen nu 

 

Ontwikkeling     Uitvoering 

 CITAVERDE College    CITAVERDE College 

 Has den Bosch    Smaaklessen 

 WUR team Smaaklessen   VMBO/MBO ll groen 
Kokkerelli     onderwijs 

 PO 

 Project voedselverspilling 

   



Toekomst Voedselsmaakfabriek  
 Groen verbindt; element van >>>>>>> 

Themalijn voeding en gezondheid door regionale Groene 

partners voor PO/VO   



Situatie nu: aanbieders voedselthema’s 

 

 

 

 

Basisonderwijs 



Situatie nu: projecten 

Smaaklessen 

Boerderijeducatie 

Floriade workshops 

Food4ever 

Food Experience Tour 

Proeftuinen 

Quality of life, voedsel en gezondheid 

Kokkerelli 

Doorgaande leerlijn gezond voedsel 



Toekomst: Doorlopende leerlijn 
foodarrangementen regionale Groene partners 

• Vraaggericht  

• Arrangementen met veel beleving 

• Programma en activiteiten op elkaar afgestemd 

• Keuzevrijheid gebruiker 

• Maatwerk mogelijk 

• Gericht op doelgroepen: po/vo, bso, recreanten 

• Eén loket - samenwerking back office 



Menukaart 

• ‘Keuzemenu’ voor elke doelgroep 

• ‘Gerechten’ op elkaar afgestemd 

• In samenhang aanbieden maakt ze sterk 

• Maar afzonderlijk smaken ze ook 

 



Wat staat er op het menu? 

Voedselproductie 

Voedselbereiding en consumptie 

 

 

 

 

 

 

Voedselverwerking 

Groep 6 Groep 7  Groep 8 

http://www.mooilandlimburg.nl/


Uitdagingen 

• attractief en klantgericht 

• één loket  

• professioneel samenwerken 

• verankeren 

• samenwerking bedrijfsleven 

1 + 1 = 3   duurzaam 
 

 



Toekomst 2013 

•    Start kids university for   
   cooking/education in Villa Flora 

    Uitgangspunt: Food is fun, van  
   grond tot mond in    
   aantrekkelijke leeromgeving 

       +    + 
    Samenwerking Groene partners in: 

     Venlo, Regio van de smaak  

 



Impressie (wordt vervolgd) 


