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V oorwoord.

Nederland heeft internationaal een goede naam op het gebied van landbouw. In een aantal
sectoren loopt ons land dan ook voorop betreft kennis en marktpositie.

Hoewel er a meer dan tweeduizend jaar melkschapen in het kustgebied van Frieslard tot
Zeeland voorkomenis de kennis over de optimale omstandigheden voor het bedrijfsmatig
houden van deze dieren nog volop in ontwikkeling.

Gelukkig dat honderd jaar geleden door het initiatief van en klein aantal enthousiaste fokkers
het melkschapenras behouden is gebleven.

Op dit moment zijn de beroepsmatige melkschapenhouders verenigd in de Nederlandse
Vereniging Professionele Melkschapenhouders.

Bij consumenten is een toenemende belangstelling te bespeuren naar streekproducten en
voedingsmiddelen met bijzonder eigenschappen zoals schapenzuivel.

Een groeiend aantal agrarische ondernemers spelen hierop in en gaan over tot het melken van
schapen vaak overeenkomstig de richtlijnen van de biologisch landbouw.

Voor deze ondernemers heeft het Louis Bolk Instituut het intitiatief genomen voor een
meerdaagse studiereis.

Daarhij is gekozen voor Sardinié, een streek waar de melkschapenhouderij zich in de loop der
jaren heeft kunnen ontwikkelen tot een volwaardige sector en een belangrijke pijler onder de
economie.

Bijgaand rapport is een verdag van een studiereis naar de melkschapenhouderij in Sardinié.
In twee dagen tijd is een intensief programma afgewerkt en hebben de deelnemers kunnen
zien hoe grotere aantallen melkschapen kunnen worden gehouden.

Ervaringen die mijns inziens bij kunnen dragen aan een verdere ontwikkeling van de
melkschapensector in Nederland.

Naar ik hoop kunnen we daarvan in de nabije toekomst de vruchten plukken.

Voor het dagen van de studiereis willen we in het bijzonder Professor Dr. Antonello Cannas
van de Universiteit van Sassari dank zeggen. Hij heeft de contacten met de bedrijven gelegd
en de bezoeken begeleid en waar nodig uitleg gegeven.

Daarnaast dank aan Allessandro Mazzete en Giovanni Molle onderzoekers hij de
Landbouwfaculteit van de Universiteit van Sassari.

Javier Soto heeft ons rondgeleid in de kaasmakerij Pinna.

Tendlotte dank aan Giuseppe Sanna en Marco Sini van de fokkerij organisatie van Sarda
melkschapen.

Jan Craens
Eric Verstappen
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Samenvatting.

In het voorjaar van 2008 is op 6 en 7 februari met een groep Nederlandse
melkschapenhouders in het kader van het Bedrijfsnetwerk biologische schapen en
geitenzuivel een excursie gehouden naar Sardinié. Op het eiland worden 3 miljoen
melkschapen gehouden en is er een goede infrastructuur betreft voorlichting, toelevering en
onderzoek. Ook de verwerking en marketing is goed georganiseerd.

De laatste jaren groeit het aantal bedrijven met meer dan 800 melkschapen.

Nederland kent een kleine melkschapensector. Om te kunnen blijven bestaan zal de productie
van melk meer doelmatig dienen plaats te vinden. Ook de verwerking en afzet van de melk
behoeft verbetering

Dol van de studiereisis te leren van ontwikkelingen in het buitenland.

De melkschapenhouderij is een belangrijke peiler van de economie in Sardinié.

De sector speelt goed in op het huidige Europese beleid van plattelandsontwikkeling.
Tijdens de reis zijn enkele melkschapenbedrijven bezocht, een kaasmakerij en een
onderzoeksinstituut.
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1 Inleiding

Van 1 maart 2007-1 maart 2008 loopt het Project bedrijfsnetwerk schapenzuivel. In het
bedrijfsnetwerk ligt het accent op het gebruik van de in Nederland en het buitenland
aanwezige kennis en ervaringen op het gebied van biologische melkschapen Het
bedrijfsnetwerk wordt gefinancierd door LNV en gecodrdineerd door Bioconnect van
Biologica.

Het bedrijfsnetwerk melkschapenzuivel bestaat uit een themagroep met 6-7 biologische
melkschapenhouders die in 4 bijeenkomsten het ontwerp eiwitnormering en het gebruik van
enkelvoudige krachtvoeders verder uitdiepen. Deze themagroep voeding heeft een duidelijk
link met het onderzoek. Naast de themagroep is er een studiegroep met + 7-10 biologische
melkschapenhouders waarin in 4 bijeenkomsten verschillende technische of
bedrijfseconomische thema' s worden besproken. Onderdedl van het project is een
meerdaagse excursie naar het buitenland

Uitvoering van het bedrijfsnetwerk isin handen van het Louis Bolk Instituut en wordt
verzorgd door Wim Govaerts en Nick van Eekeren. Laatstgenoemde heeft aan Eric
Verstappen van de Grazerie en Jan Craens van Craens consultancy gevraagd de excursie te
organiseren.

De eerste contacten voor de excursie zijn door Eric Verstappen gelegd tijdens het 5th
Internationale Symposium on the Challenge to Sheep and Goats Milk Sectors van 18 tot 20
april 2007 te Alghero te Sardinié. (www.sheepsgoatsmilk.fil-idf-pr.com)

Sardinié ligt ten westen van Italié en is onringd door de Middellandse Zee. Het eiland met
een oppervlakte van 24.000 kn? telt 1.700.000 inwoners. (Nederland: 35.000 kn¥;
16.400.000 inwoners). Toerisme en landbouw zijn de hoofdbronnen van bestaan.

Ongeveer de helft van het elland is in gebruik als weideland.

Op Sardinié worden ruim 2.800.000 melkschapen gehouden op 11.500 bedrijven.

Het gemiddelde aantal schapen per bedrijf is 243 stuks. Het aantal bedrijven met meer dan
500 tot 800 ooien neemt echter snel toe.

Vanwege de omvang van de schapenmelksector, het aantal grote professionele bedrijven en
een de verwerking tot streekproducten is Sardinié een interessant gebied voor de Nederlandse
melkschapenhouder.

In overleg met Professor Dr. Antonello Cannas van de Universiteit van Sassari, Faculteit
Landbouw is een tweedaags bezoekprogramma opgesteld.

De eerste dag is besteed aan het bezoek van twee moderne melkschapenbedrijvenen een
boerenkaasmakerij.

Naast het bedrijfsmatige is er in het programma ook tijd genomen voor het toeristische aspect.
Al lang voor de Romeinen had het eiland een bloeiende beschaving in de periode van 1800 tot
500 v.C. Deze bewoners bouwden forten genaamd Nuraghi bestaande uit een of meerdere
torens van gestapelde stenen. In Torralbais de Nuraghe Santu Antine onder leiding van een
gids bezocht.

De inwoners van Sardinié zijn trots op hun geschiedenis. Als echte eilanders zijn ze bijzonder
gehecht aan zelfstandigheid en wars van gezag. Om die reden heeft de maffia er nooit opgang
kunnen maken in tegenstelling tot Sicilié.

Detweede dag is voor de middag een kaasmakerij bezocht en na de middag het
onderzoeksstation van de Universiteit.

Daarnaast is volop genoten streekgerechten uit de keuken van Sardinié en de gastvrijheid van
Agriturismo.
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2. Doegdling.

De doelstelling vande studiereis is het leren van de buitenlandse ervaringen op het gebied van
het houden van melkschapen. Deze kennis kan bijdragen aan een verdere ontwikkeling van de
melkschapensector in Nederland.

De ervaring leert tevens dat onderlinge contacten tijdens de reis belangrijk bijdragen tot het
uitwisselen van kennis tussen de bedrijven gedurende langere tijd.
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3. Bezoek melkschapenbedrijf van de gebroeders Demarcus

3.1. Bedrijfsbeschrijving.

Het bedrijf is gelegen in Ozeri in het noorden van Sardinié.

Het aantal melkschapen is 1270 van het ras Sarda.

Naast melk zorgen vlees (lammeren op 30-40 dagen) en wol voor inkomsten.

Het voersysteem is gebaseerd op begrazing met een aanvulling van krachtvoer tijdens het
melken. (twee maal daags)

In het totaal is er 87 haland, waarvan 28 ha onder irrigatie. Van het land is 52 hain gebruik
als blijvend weiland en 25 ha voor voederwinning.

Gebouwen: 2 schapenstallen van 600 nt (700 dieren)

De melkstal heeft 2 x 24 standen.

Het bedrijf past natuurlijke dekking toe in combinatie met synchronisatie. Het
vervangingspercentage is 25%.

3.2.  Het Sarda schaap.

Naast een kleine 3 miljoen Sarda schapen op Sardinié komen er ook nog 2 miljoen op het
vaste land van Italié voor. Het ras is wit, mear ook zwart komt in een klein % voor.

Het Sardaras past goed in het Mediterrane klimaat met hete zomers en koude
nachten/winters. De schapen laten zich gemakkelijk en snel melken. De melk komt in een
paar seconden. Tot 20 jaar geleden werd er met de hard gemolken.

Het Sarda schaap krijgt gemiddeld 1,2 tot 1,4 lam/ooi/jaar.

Vroeger was er te weinig voer en maar voldoende melk voor een lam.

Nu is er bij de fokkerij meer aandacht voor vruchtbaarheid en een grotere worp.

3.3. Beweiding.
Bij het beweiden wordt zoveel mogelijk rotatiebegrazing toegepast. Lammeren krijgen
standaard een wormbehandeling.

34. Aflamsysteem.

De ene helft van de kudde lamt in november af de andere helft in maart.

De eerste groep staat in juli droog, de tweede groep in september.

Er zijn twee pieken in de lactatie: in november en in maart.

Een en ander hangt ook samen met het voedingsaanbod.

Tijdens het bezoek waren van de 600 melkschapen 250 in de eerste maand van de lactatie.
De lammeren waren bij de moeder.
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3.5. Arbeid.
Naast het bezochte bedrijf was er nog een tweede boerderij. Het werk werd door vader en
twee zoons gedaan.

3.6. Mekproductie.

De melkproductie start met 2 Itr/dag/schaap en daalt na twee maanden naar 1.3 Itr/dag/schaap.
De afgeleverde melk afgelopen keren was:

1 februari 1065 kg

3 februari 1067 kg

5 februari 1082 kg

3.7. Voersysteem.

De schapen grazen overdag en staan s nachts op stal.

Tijdens het melk krijgen de schapen krachtvoer, totaal 450 gram per dag.

s avonds krijgen de schapen 0,5 kg hooi, 100 gram gemalen graan en 5 gram gist/schaap.
Op het bedrijf is een mengvoerwagen om het hooi te snijden en te mengen met graan.
Professor Cannas twijfelt aan het nut van het gebruik van gist in het rantsoen.

Er is geen onderzoek waaruit blijkt dat het noodzakelijk is.

Het krachtvoer kost op dit moment € 32,00/100 kg

Vorig jaar was de prijs nog € 22,00/100 kg

Het eiwitgehalte is 17,5%

Lammeren krijgen aanvullend hooi en krachtvoer.

Melkschapenstal Demarcus Lammerenstal Demarcus

3.8. mekonderzoek.
De uitdag van het melkonderzoek op 20 januari was:

Vetgehalte: 7,20 %

Eiwitgehalte: 5,68 % 12,88 V+E totaal
Lactose: 5,00 %

Celgetal: 1,2 mio.

Kiemgetal: 67.000 k/ml

Ureum; 40,7 mg

39. Mekafzet.
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Alle melk gaat naar de fabriek. De standaardprijsvoor de melk is€ 0,75 /Itr.

Voor de kwaliteit van de melk en V=E is er een toedag van € 0,03/Itr melk.

Aan het eind van het seizoen stijgt de melkprijs naar € 0,80 a € 0,83/ Itr.

De melkprijsin 2006 was € 0,56/Itr.

De kostprijs is niet exact bekend maar subsidies voor het platteland zijn noodzakelijk om het
bedrijf levensvatbaar te maken.

3.10. De melkstal.

De melkstal heeft 48 standen, 2 x 24. Er zijn 2 x 6 melkstellen. Merk: Alfa-Laval.

De afstelling van de pulsator was: 42 kg Pascal en 180 pul saties/minuuit.

Gebruikelijk is 47 Pascal en 120 pulsaties.

De capaciteit is 450 schapen per uur. De schapen krijgen ongeveer 200 gram krachtvoer per
keer in de melkstal.

Het melken geschiedt door twee personen. De melktijden zijn 4.30 uur s morgens en 16.00
uur s middags. Het streven is een 12 uur melkinterval.

De melkstal heeft op de standen rubbermatten die na het melken met een HD-spuit worden
schoongemaakt. Gebruikelijk is een betonnen vioer en droog schoonmaken na het melken.
In de melkstal zetten de schapen zich vooraan vast en lopen achterdoor verder in de melkstal.

Mekstal Demarcus Mekstal Demarcus
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Mekstal Demarcus Mekstal Demarcus

3.11. Het melklokaal.

De melk wordt met behulp van een voorkoeler met grondwater voorgekoeld.

In verband met de piek in de productie en de kleine hoeveelheidmelk aan het eind van het
seizoen zijn er zijn twee koeltanks van 1200 Itr en 330 Itr.

De koeltanks worden twee keer per jaar gecontroleerd.

Normaal wordt de melk elke 3 dagen opgehaald.

Bij ved melk of bij een gunstige ligging ten opzichte van de fabriek vaker.

In geval er weinig melk is of bij afgelegen bedrijven wordt minder vaak opgehaald.
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3.12. Fokkerij en melkcortrole

Er is een nationale fokkerij organisatie voor ale rassen met regionale/provinciale afdelingen.
In Sardinié zijn er vier regio’s.

Alleen leden van het stamboek kunnen meedoen met de melkcontrole.

Van de 4000 bedrijven in Sardinié doen er 200 mee aan de melkcontrole.

De melkcontrole organisatie doet ook werkzaamheden voor koeien en geiten.

Er zijn 15 personeelsleden werkzaam. Er is een keer per maand melkcontrole. De ene keer in
de ochtend en de andere keer in de middag.

Er is een centraa instituut voor het onderzoek van melk.

De overheid geeft 70 tot 80 % subsidie op de melkcontrole kosten.

Door middel van een maagbolus vind dierherkenning plaats.

Inbrengen op 3 tot 6 maanden. Het gewicht is 72 gram/bolus.

Door middel van een stick worden de gegevens afgelezen en later overgebracht naar een
Psion handheld PC.

Sommige bedrijven hebben herkenningspoortjes bij de ingang van de melkstal.

Voor het stamboek hebben de dieren ook een getatoegerd nummer.

Lammeren krijgen op 7 dagen het nummer van de moeder in de lies getatoeéerd.

3.13. Blauwtong.

Vanaf 2001 komt blauwtong voor het eerst voor. Het is in Sardinié een groot probleem. In het
begin zijn dieren geruimd maar na 500.000 schapen is men daar mee gestopt en overgegaan
op vaccinatie.

In het begin heeft men gebruik gemaakt van levende entstof uit Zuid Afrika. Dit vaccin gaf
ook veel problemen onder andere met de vruchtbaarheid (abortus).

Nu gebruikt men een ander (dood) vaccin. Per jaar wisselt men van samenstelling van vaccin.
Daarmee heeft men goede ervaringen.

Het grote aantal schapen (3 mio.) maakt het ook moeilijk voldoende vaccin te vinden.

De enting werk vrij lang. Toedieren as het schaap niet drachtig is. Enten van maart tot en met
me.

3.14. Gezondheidszorg.
Lammeren worden preventief gevaccineerd voor Clostridium.

3.16. Opbrengst lammeren.
Lammeren brengen € 5,00/kg levend gewicht op.
Gebruikelijk is dachten op 4 weken bij een gewicht van 10 kg, opbrengst: € 50,00/lam.
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4.  Bezoek mekschapenbedrijf Marino Tatti

4.1.  Bedrijfsbeschrijving.

Het bedrijf is gelegen in Mores op enkele kilometers afstand van Ozieri. Op het bedrijf
worden 1634 Sarda schapen gehouden op een opperviakte van 100 ha.

40 ha daarvan is geirrigeerd. Het landgebruik is: 20 haweiland en 10 ha blijvend grasland.
65 hais voor voederwinning.

De voeding van de schapen is gebaseerd op een gemengd rantsoen dat twee keer per dag
wordt verstrekt. Daarnaast vindt beweiding plaats. Tijdens het melken wordt krachtvoer
verstrekt.

De schapen zijn in productiegroepen ingedeeld.

Er Zijn drie schapenstallen met een totale oppervlakte van 5000 nf (1200 schapen)

In de melkstal zijn 24 standen.

Er wordt natuurlijke dekking toegepast, het vervangingspercentage is 25%.

4.2. Beweding.

Men past rotatie beweiding toe. Het gewas bestaat uit raaigras en klaver.

De schapen weiden 3 a4 uur per dag.

De beweidingduur varieert van enkele dagen tot 10 dagenop een perceel.

Het bedrijf maakt weinig kuil in verband met de houdbaarheid (broei).

Klaver wordt alleen voor beweiding gebruikt.

Het water voor irrigatie komt evenals het drinkwater van het weterleidingbedrijf.
Schapen kunnen door middel van vlotterbakken in het land beschikken over drinkwater.

4.3. Aflamsysteem.

Eind oktober lamt de eerste groep schapen af. De tweede groep is nu aan het lammeren.
Er zijn nu 660 van de 1200 schapen aan de melk.

De schapen zijn lang vruchtbaar. Vroeger alleen van februari tot april.

Dit bleek een voedingsoorzaak te hebben.

In mei-juni worden de schapen voor de eerste lactatieperiode gedekt.

80 tot 85% is dan drachtig. De guste dieren worden in september gedekt.

Het streven is om de lammeren op 10 maanden drachtig te krijgen.

De lammeren voor verkoop blijven bij de moeder tot een gewicht van ongeveer 10 kg.
De eerste twee weken worden de schapen een keer per dag gemolken, daarna twee keer per
dag.

Melkschapenhouder Tatti Aankomst Melkschapenbedrijf Tatti
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4.4. Arbed.
De werkzaamheden worden uitgevoerd door de eigenaar en twee medewerkers.

4.5. Melkproductie.

De melkproductie is nu 1,1 liter/schaap/dag.

Vorig jaar lag de productie in de zelfde tijd op 1,4 Itr.

Oorzaak is het veel voorkomen van Clostridium onder de schapen afgel open jaar.

In het verleden is nooit geént. Het plan is om vanaf nu wel te enten voor Clostridium.
Het bedrijf melkt het jaar rond. Dit is mogelijk omdat er door middel vanirrigatie veel
ruwvoer kan worden gewonnen.

4.6. Voersysteem.

Het voersysteem is gebaseerd op een compleet gemengd rantsoen. Hiervoor is een
voermengwagen aanwezig.

In de winter en het voorjaar gaan de schapen overdag naar het weiland, s avonds krijgen ze
een gemengd rantsoen.

Bij regen blijven de schapen de hele dag binnen en krijgen twee keer per dag voer.

Het voeren is dtijd na het melken.

In de zomer as het heet is blijven de schapen binnen in de schaduw. Eventueel weiden ze
S nachts.

Mais van eigen land en krachtvoerconcentraat worden in een loods los opgeslagen.

De mais wordt grof gemalen tussen twee stalen “molenstenen”. Hiervoor is een molen
aanwezig. Mais heeft een harde korrel. Hiermee hebben lammeren en oudere schapen
problemen. Malen is daarom beter.

Ook ten aanzien van de opname is malen beter.

De doorstroomsnelheid van het voer in het verteringstelsel is bij schapen sneller dan bij
andere herkauwers. De afbraak van mais is juist heel langzaam.

Melkschapenbedrijf Tatti Melkschapenbedrijf Tatti

Pagina 13 van 21



47. Mekonderzoek.

Recent melkonderzoek geeft de volgende resultaten:

Bedrijf Marino Tatti Gemiddelde van de leveranciers:
Vetgehalte 6,36 % 6,49 %
Eiwitgehalte 556 % (12,92 570 % (12,19)
Lactose 494 % 498 %
Celgeta 848 1318
Vriespunt 0,569 0,574
Kiemgetal 77.000 773.000 k/ml
Ureum 32,20 43,12

4.8. Melkafzet.

De melk gaat naar de coOperatie. De melkprijs was in 2006 € 0,72/1tr.

Het voorschot voor 2007 was € 65/ltr.

De nabetaling was op het moment van het bezoek nog niet bekend. De verwachting is een
uitbetaalde prijs van € 0,80/Itr.

Van augustus tot november is er een toedag van € 0,10/kg melk. Niet alle verwerkers betalen
dat. Een cotperatie betaald dat extra in verband met de productie van verse kaas voor
toeristen op het eiland. Per jaar komen er 10 miljoen toeristen naar Sardinié.

4.9. De mekstal.

Deinstallatie is een combinatie van de merken Alfa-Laval en Manus.

De melkstal heeft eenstand met 24 standen. Systeem Rapid Exit.

De capaciteit is 400 schapen per uur.

Het melken stopt na 75 seconden. Tussentijds wordt er gecontroleerd en het uier gemasseerd.
Het melkstal heeft een beugel om het uier in het midden op te tillen.

In het eerde jaar is er veel aandacht voor het trainen van de melkschapen in de melkstal.
Vacuum: 42 pascal, pulsaties. 180/min.

De melktijden zijn 4.30 uur in de morgen en 16.30 in de middag.

De melkschapen gaan om ongeveer 10.00 uur naar buiten pas als het gras droog is.

4.10. Het melklokaal.
In de melkstal staan twee koeltanks van 1880 en 430 Itr. Die worden gebruikt afhankelijk van
de hoeveelheid melk.

4.11. Kostprijs.

De voerkosten per dier per dag inclusief het gras voor beweiding is € 0,45 a€ 0,50/Itr.

V oerkosten maken 70% van de kostprijs uit. Het verschil met Nederland zijn de goedkopere
gebouwen.

4.12. Waol.
De wol brengt € 0,30 per schaap op. Het scheren kost € 1,60 per schaap, verlies € 1,30 per
schaap. Voor het scheren worden tijdelijk Nieuw Zeelanders aangetrokken.

413 Afzet lammeren.
De prijzen van lammeren zijn sterk afhankelijk van het toeristenseizoen als de vraag het

grootst is.
Periode: Augustus Kerstmis Februari
prijs: €5,00 €350 €250 /kg levend gewicht
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5. Bezoek kaasmakerij F.Ili Pinna

5.1. Bedrijfsbeschrijving.

De kaasmakerij Pinnais gelegen in Thies in het noorden van Sardinié. Het bedrijf isin het
begin van de vorige eeuw opgericht en heeft zich gespecialiseerd in de traditionele
kaassoorten van Sardinié. Het is een particuliere onderneming. De kaasmakerij verwerkt
vrijwel uitsuitend schapenmelk en daarnaast een kleine hoeveelheid geitenmelk.

Begin jaren negentig is er nieuw gebouwd. De gebouwen beslaan een opperviakte van 15.000
vierkante meter.

Het kaasmaken is seizoensgebonden. De kaasbereiding start in december en loopt door tot in
juli. Er werken 200 personen.

52. Aanvoer mek.

In het seizoen wordt dagelijks de melk van230.000 schapen verzameld.

Een deel van de melk brengen de melkers naar de fabriek, veela in melkbussen in een pick-up
auto. De melk wordt uit de bussen gepompt, gemeten en bemonsterd. Er zijn vier
ontvangststations bij de fabriek. De aangeleverde hoeveelheden variéren daarbij van 50 tot
300 Itr/dag.

De melk van de grotere bedrijven en dichter bij de fabriek wordt met een tankauto opgehaal d.
De hoeveelheid wordt bepaald aan de hand van een geijkte maatstok in de melkkoeltank op de
boerderij.

Daarnaast zijn er over het eilland verspreid nog drie verzamel centra voor schapenmelk.

In het totaal zijn er 40 tankauto’s in gebruik. De waargenomen tankinhoud is 7.000 tr.

In de piekperiode is de aanvoer 300.000 kg melk/dag.

Van elke aanlevering worden gehalten, temperatuur en kwaliteit bepaald.

Dit jaar is er een lagere aanvoer door de droogte. Men heeft behoefte aan meer melk.

Vier jaar geledenwas er te vedl melk.

Door vaccineren tegen blauwtong is de aanvoer 10 tot 15% gedaald.

Kaasmakerij Pinna Kaasmakerij Pinna
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5.3. De mekprijs.

De melkprijsis op dit moment € 0,70/Itr. Er zijn codperaties met een melkprijs van € 0,90/Itr.
Een goede verklaring voor het verschil werd niet gegeven.

De uitbetaling van de melk is niet zozeer op basis van vet en elwit maar op basis van
kwaliteit. Belangrijk is daarbij de temperatuur van de melk bij levering. Hoe kouder de melk
des te hoger de toedag.

Aan het eind van het seizoen gaat de melkprijs omhoog.

Het bedrijf kent geen kwantumregeling.

Leveranciers wisselen vaak van fabriek. Daarom wordt aan trouwe klanten een toeslag
betaald.

54. Kwaliteit van de melk.
Een deel van de aangevoerde melk heeft een zeer hoog kiemgetal tot 3 mio kiemen/ml.
Men acht een hoog kiemgetal niet bezwaarlijk en zelfs gunstig voor de smaak van de kaas.

55.  Inrichting kaasmakerij.

De kaasmakerij bestaat uit een productielijn voor harde kaas met een capaciteit van 240.000
Itr/dag en een lijn voor halfharde kaas met een capaciteit van 60.000 Itr/dag.

De wei wordt verwerkt tot Ricotta.

Alle melk wordt gepasteuriseerd.

5.5.1. Kaasproductielijn voor harde kaas.

De lijn bestaat uit 4 kaasbakken van elk 8000 ltr en twee draineerbakken.

Men gebruikt vers stremsal door de inhoud van lammermagen te centrigugeren.
Lammerstremsel geeft een pikantere smaak aan de kaas, geitenstremsel geeft een zoetere
smaak aan de kaas.

De wrongel wordt fijn gesneden ter grote van een rijstkorrel. De nawarmtemperatuur is 45 °C
De blokken wrongel wegen 33-35 kg.

Na het afvullen wordt de kaas 1 uur op 40 °C gehouden en daarna bij een koelere temperatuur
om verder te verzuren. De volgende dag gaat er een band om de verse kaas die het logo en
naam in de kaaskorst drukt.

De geproduceerde kaas is van het type Pecorino Romano. Narijping van 6maanden wegen de
kazen ongeveer 25 kg.

De kaasopbrengst is 17% na 48 uur. De kaas gaat 5 dagen in de pekel.

Tijdens het rijpen wordt de kaas nog 2 a 3 maal droog gezouten. Gemiddeld om de 40 dagen.
Het zoutgehalte in de kaas is 6%. Daarom is de kaas niet zo geschikt om zo te eten maar wel
om te raspen en gebruik in de keuken.

Kaasmakerij Pinna Kaasmakerij Pinna

Pagina 16 van 21



5.5.2. Kaasproductielijn voor halfharde kaas.

De lijn bestaat uit een 10 kleinere kaasketels van elk 1500 Itr. En een \wrongelafvulunit van
het merkt Sordi Lodi.

De wrongel voor deze kleinere kazen wordt grover gesneden.

De nawarmtemperatuur is 37 °C. De kaas komt eerst in een warme ruimte en daarna na een
koele ruimte om verder uit te lekken.

De verwerking tot kaas tot in de pekel duurt 1 dag. De kaasopbrengst is 21%.

De zachte kaas rijpt 3 weken en krijgt tussendoor een korstbehandeling met kaascoating om
schimmel te voorkomen.

In de grote kaasopslag rijpen 100.000 kazen van 1,5 kg.

Daarnaast is er nog een kleinere kaasopslag waar 15 a 20 verschillende soorten kaas rijpen.

Kaasmakerij Pinna Kaasmakerij Pinna Kaasmakerij Pinna

5.5.3. Ricotta.

Ricotta wordt gemaakt uit de wei die overblijft na het kaasmaken.

Daarvoor brengt men de melk op 80 tot 85 °C gedurende 15 minuten.

De wei-eiwitten vliokken dan alsnog uit en kunnen dan worden afgeschept.

In de kaasmakerij werkt men nog met open vaten volgens het traditionele procédé.
Door met de hand te roeren wordt de ricotta minder zandig.

Men voegt geen zuur toe waardoor men een iets zoetere ricotta krijgt.

Het restant na de ricotta bereiding laat men elders verwerken tot weipoeder.

Een deel van de ricotta pers men na om een hardere ricotta te maken.

Zachte ricotta wordt in een bakje verpakt.

Uit 100 Itr schapenwei komt 5 kg ricotta.

Een deel van de ricotta wordt na 1 dag verwarmd en gemengd om een stevige ricotta te
maken. Na het afvullen koelt men zo snel mogelijk om nabesmetting te beperken.

56  Verpakken van de kaas.

Kaas kan op vele verschillende manieren worden verpakt , daarvoor zijn verschillende
verpakkingslijnen aanwezig.

Een deel van de kaas wordt onder N in folie verpakt met een Cryovac- machine.

Er is een etiketteerlijn voor kleinere kazen. Verder zijn er verschillende lijne voor het
versnijden van de kaas in helften of kwarten.

De grote kazen van 24 kg Pecorino Romano worden gehedl en in de delen verpakt in folie.
Deze kaas kan ook worden verwerkt tot snippers of geraspte kaas.
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6. Bezoek Agris experimental station

Het onderzoeksinstituut AGRIS is een onderdeel van de Landbouwfaculteit van de
Universiteit van Sassari. Het heeft een opperviakte van 300 ha. er zijn 2000 Sarda

melkschapen voor onderzoek. Daarnaast zijn er nog koeien, geiten en varkens.

Na een presentatie over het instituut door Giovanni Molle zijn er onder zijn leiding
verschillende onderdelen van het proefbedrijf bezocht.

Zie bijlage presentatie AGRIS

-

Onderzoeksinstituut AGRIS Onderzoeksinstituut AGRIS

Onderzoeksinstituut AGRIS

Onderzoeksinstituut AGRIS
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Onderzoeksinstituut AGRIS Onderzoeksinstituut AGRIS

¢~

Onderzoeksinstituut AGRIS Onderzoeksinstituut AGRIS

Onderzoeksinstituut AGRIS Onderzoeksinstituut AGRIS
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7.1,

7.2.

Conclusies en aanbevelingen.
Conclusies:

Door de geisoleerde ligging en de natuurlijke omstandigheden heeft de
melkschapenhouderij zich eeuwenlang in Sardinié goed kunnen handhaven.

De melkproductie heeft zich vanaf 1980 meer als verdubbeld tot 390 mio kg °
schapenmelk.

Het totaal aantal schapen op Sardinié is 2,8 mio stuks, in hoofdzaak van het ras Sarda.
Het gewicht van de ooien is 40 a 50 kg per stuk. De melkproductie isin de eerste,
tweede en derde lactatie respectievelijk: 122 kg, 187 kg en 196 kg.

De melkschapen worden gemolken op ruim 14.000 bedrijven.

Hiervan melken 11.500 bedrijven meer dan 100 ooien.

Het aantal bedrijven met bijvoedering is nog klein (5%) maar stijgt snel met name op
grote bedrijven met meer dan 500 tot 800 ooien.

Er is een duidelijke focus op het snel kunnen melken.

De melkprijs varieert afhankelijk van het seizoen en de afnemer van € 0,75/kg tot €
0,90/kg. In 1999 was de gemiddelde prijs € 0,78/kg schapenmelk.

In 2006 zijn veel bedrijven gestopt omdat toen de melkprijs te laag was.

Ook nu zit de melkprijs op het randje van wat haalbaar is.

De verwerking van de melk is kleinschalig van opzet. Er zijn 65 kaasmakerijen,
waarvan 31 particulier en 34 cotperatief. Melkschapenhouders wisselen relatief vaak
van afnemer.

Ruim de helft van de melk wordt verwerkt tot Pecorino Romano. Een kaas met een
gewicht van 24 kg. De rijpingstijd is 12 maanden. De kaas wordt voornamelijk
verkocht in de VS, 25.000 ton/jaar.

Lammeren brengen € 30,- a € 40,- per stuk op, bij 10 kg levend gewicht, en dragen
belangrijk bij aan het inkomen op het melkschapenbedrijf.

In het onderwijs en onderzoek is ruime aandacht voor de melkschapenhouderij.

De universiteit van Sassari heeft de beschikking over een onderzoeksbedrijf van 300
ha met 2000 melkschapen.

Het onderzoek richt zich op het behoud en verbeteren van het traditionele
melkschapenras Sarda en de traditionel e kaassoorten van Sardinié.

Een substantieel deel van het onderzoek wordt uit EU fondsen gefinancierd.

Aanbevelingen:

Sterk punt van de melkschapenhouderij in Sardinié is de opzet van de fokkerij en
melkcontrole waardoor men over gegevens beschikt voor verdere bewerking en
selectie van topdieren

Onderzoek naar de voeding van melkschapen is ook voor de Nederlandse situatie
interessant.

In Sardinié is het melken meer gericht op snelheid dit in tegenstelling tot Nederland
waar kwaliteit meer voorop staat. Bij een verdere groei van het aantal melkschapen per
bedrijf kan de werkwijze in Sardinié als voorbeeld dienen.

Ontwikkeling van erkende streekproducten kan bijdragen aan een hogere melkprijs en
continuiteit bij de afzet van schapenmelk in Nederland.

De vraag naar lamsvlees van melkschapen dient verder ontwikkelt te worden om een
bijdrage te leveren aan de bedrijfsinkomsten.
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8. Bijlagen

Bijlage 1.
Bijlage 2.
Bijlage 3.
Bijlage 4.
Bijlage 5.
Bijlage 6.
Bijlage 7.
Bijlage 8.

Bijlage 9.

Bijlage 10.
Bijlage 11.
Bijlage 12.
Bijlage 13.
Bijlage 14.
Bijlage 15.
Bijlage 16.
Bijlage 17.
Bijlage 18.
Bijlage 19.
Bijlage 20.
Bijlage 21.

Bijlage 22.

Programma studiereis.

Deelnemerdlijst.

Kaart Sardinié met bezochte bedrijven.
Overzicht melkonderzoek bedrijf Demarcus
Uitslag melkcontrole bedrijf Demarcus
Afstammingskaart

Fokkerij index overzicht bedrijf Demarcus
Fokwaarde overzicht.

Universiteit Sassari; Faculteit Landbouw.
Onderzoek voeding melkschapen.
Rantsoenberekenings programma melkschapen (1)
Rantsoenberekenings programma melkschapen (2)
Melkschapenhouderij in Sardinié. (1)
Melkschapenhouderij in Sardinié. (2)
Melkschapenhouderij in Sardinié. (3)
Schapenkaas productie in Sardinié.

Handboek Dairy Sheep Feeding and Nutrition.
Bedrijfsinformatie Pinna.

Productinformatie Pecorino Romano
Productinformatie Brigante
Productinformatie verse Ricotta Isola Sarda

Productinformatie gerijpte Ricotta Stagionata.
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BIJLAGE 1.

Visit of the group of Eric Verstappen

TIME ACTIVITY
DAY 1, 5 feb 2008, Tuesday
20.00 Arrival in Alghero, transfer to Tula by bus
DAY 2, 6 feb 2008, Wednesday
8.30 Pick-up at the agritourism Tula
9.00 Visit to the dairy sheep farm Demarcus (pasture based), guided by the  Ozient
Breeder Association and prof. Cannas, DSZ
11.00 Visit to the farm Tatti (TMR + pasture) guided by the Breeder Ozieri
Association and prof. Cannas, DSZ
13.00 Lunch s Torralba
14.00 Visit to Nuraghe Santu Antine (1500 B.C.) Torralba
16.00 Visit to the sheep farm Demelas {pasture based + on farm cheese Pattada
making), guided by dr. Mazzette, DSZ
18.00 End of the visits, back to Tula
18.15 Arrival in Tula

DAY 3, 7 feb 2008, Wednesday

8.30 Pick-up at the agritourisi Tula
9.30 Visit to the sheep cheese-plant of F.Ili Pinna, one of the world largest, Thiesi

Kleesardre iaraet ). anspeekieliliant

hovard Sdlle seand postrer HAnagenent,.

Favier S

s Banme




Deelnemerdlijst.

mevr/hr. naam

Dhr. Boonzaaijer

Dhr. Bosman

Dhr. Craens

Mevr. Craens-Kamerling
Dhr. Eekeren

Mevr. Elkerbout e/v Verduin
Dhr. Groenendijk

Dhr. Jong

Dhr. Jong

Mevr. Jong-Noordegraaf
Dhr. Pol

Mevr. Rollema

Dhr. Schaijk

Dhr. Sentker

Dhr. Sentker

Dhr. Verduin

Dhr. Verstappen

Dhr. Vos

Dhr. Vries

Mevr. Westra

Dhr. Willems

roepnaam
Gerrit
Herman

Jan

Wennie
Nick van
Irma

Albert

Chris de
Mart-Jan de
Willy de
Joan van de
Alberta
Theo van
Herman
Gerry

Nico

Eric

Leo de
Arnold de
Marga

Jos

adres

Maatsteegweg 20
Valsteeg 3

It West 16

It West 16
Hoofdstraat 24
Driehuizen 35
Duivenwaardseweg 2
Sterappelgaarde 16
Benedenkerkseweg 108
Benedenkerkseweg 108
Veerdam 2

Valsteeg 3
Bredestraat 29
Europaweg 37
Europaweg 37
Driehuizen 35
Karlingerweg 9
Vrieserweg 7
Bahnhofstrasse 20
Vrieserweg 7
Vensestraat 47

BIJLAGE 2.

postcode plaats

3911VL
7751 RK
9216 XE
9216 XE
3972 LA
1619 GL
3244 1LH
3824 BK
2821 LE
2822 LE
6703 PB
7751 RK
5371LV
7766 AA
7766 AA
1619 GL
5406 VR
9321 VK
D-39264
9322 VK
6595 MT

Achterberg
Dalen

Oudega (sm)
Oudega (sm)
Driebergen
Amdijk

Nieuwe Tonge
Amersfoort
Stolwijk

Stolwijk
Wageningen
Dalen
Ravenstein
Nieuw Schoonebeek
Nieuw Schoonebeek
Andijk

Uden

Peize

Deetz (Duitsland)
Peize

Ottersum



BIJLAGE 3.

M elkschapenbedrijven Demarcus en Tatti

1

Kaasmakerij Pinna

2.

AGRIS, landbouwkundig onderzoeksstation

3.



BIJLAGE 4.

Associazione InterProvinciale Allevatori di Sassari e Olbia-Tempio

Ente Giuridico D.P.R.S. N.36 del 28.05.2007 Codice Fiscale 8002670901
07100 - SASSAR! tel079/262766

Oggetto: Risultato analisi campioni df latte.-

YlCw Aumeydes

DEMARCUS SALVATORE, FRANCESCO
VIA RINO CANALIS 53

07010 TULA

ANALIST CAMPION! DI LATTE - CODICE 9251333 Data Controlic 26/04/2007 — Cod.Contr. 011

Num. ] Grasso Proteine Prod. UREAFT  Cellule
ampione  Matricola % %  Riev. mgd  per1000 - .
EXG  pars <o (SoMtne caw CHUAT)
1 SSIE 05899 505 5,33 64 55,90 60
2 SSIE 05853 526 552 74 60,20 182 .
3 SSIE 05974 477 482 84 6170 53 1DD IhGWF ScC
4 SSIE 05921 423 4,96 30 3500 27469 <— ATTENZIONE!N! valore celiule troppo alto.
5 SSIE 05939 579 553 60 48,50 933
"6 SSIE 05957 377 535 30 8200 47

L S i

o

s R



BIJLAGES5.

Associazione Interrrovinciale Allevatori ai Sassari e Vibia-1empio

Oggetto: Statistica Controllo Funzionale
del 25/01/2008

Wl Lie Producnion

=il
DEMARCUS SALVATORE, FRANCESCO
VIA RINO CANALIS 53
07010 TULA
m ‘—Y E NN IS
4’ ,m‘ek D,_sn H—G LﬂC MP'
“ Previen s Yot
c OATTVL
Cod.Prop.: 92 - 51333 STATIBTICHE C.Fjdel 25/01/200 (a.amauﬂq)
Matricola 1 P}pduzfoni / Totale fattazione
. cora Rilev. | Gidmat] Pred | Diff ||giomi| Litri |Media
SWE cobT ' ] ' | |8ass | Ees | MSan)
1 SSIE 05974 120 218 000 000 17 3706 218
2 SSIE (4743 150 273 158 1,15 35 7140 2,04
3 SSIE05104 1,00 1,82 215 033 41 8353 2,04
4 SSIE 05660 1,08 1,97 000 000 17 3349 1,97
5 SSIE 05861 1,04 189 000 000 17 3213 1,89
& SSIE04889  Salto Controfio i k 13 24,44 1,88
7 SSIE 05663 1,00 39 7173 1,84
§ SSIE5911 1,00 14 2548 1,82
Z
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BIJLAGE 7.

Associazione InterProvinciale Allevatori di Sassari e Olbia-Tempio

Oggetto: indici genetici pecore anno 2007
in ordine di Matricola

DEMARCUS SALVATORE, FRANCESCO
ViIA RINO CANALIS 563

QWE’“C JMDSYER 07010 TULA

Codice Prop.92 - 51333
Matricola data Matricola  Matricola Indice Daia

Num. - : ;
B_lﬁeéom nascita = /f-adre” M%%e o Genetico  Elim.

1 SSIE 02945 08/12/1994 CABS 01119/ SSIE 02298 13
2 SSIE 02950 07/12/1894  CABS 01137/  SSIE 02359 =11
3 SSIE 02955 12/12/1994  SSIEQ01361  SSIE 01437 -9
4 SSIE 02960 09/12/1994  CABS 011231  SSIE 01960 -10
5 SSIE 02963 13/12/1994 CABS 0711231  SSIE 02457 -7
6
7
8
B

SSIE 02970 08/12/1994  CABS 011371  SSIE 02062 1
SSIE 02975 13/12/1994  SSOA 005441  SSIE 02316 -11
SSIE 02978 SSIE 02448

09/12/1994  CABS 01137}
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BIJLAGE 8.

assuclazione mierFrovinciale Allevatori di Sassari e Olbia-Tempio

Ogoetto: Aceoppiament wiili annc 2007
perpitenere Maschi [DONE!
a funmionare net Libro Genealogico -

Uh (g Pors BYERUL YO @@Ehm’ W},]
ACCEPTED A CL e SANCIU STEFANO MARIO
g A B Ve

1A MULIPARA 13

[P o VBM e T ACHTHE 07022 BERCHIDDA

Codice Prop. 52 - 50225
Numl| Mafrcois | Msticols requisfdonaita | gy Af Disgn.realstgen SCRAPIE

Facora Ariete Padigy pario parto
SO06 | 2007 Padre Madra
1| BSKP OZ337 SEMP O3481 15e) 240002007 | 07032008 | ARRARR _l
1 2 Ssmn:uzfm l:;;mrs ot ) +24 _—-ri?ﬁ Eﬂgﬂﬂﬂ? q%m@ma ARHIAEE_ |
i 3 S.B.K;;;;fﬂﬂ SHS._KP;HM. i 15e} 24 T200T {}?.—ﬂ.?ﬂm;i ARRYARS Bl
4 Sﬂwpfﬁém SS_MU il {5c} 2421072007 Wx‘ﬂi’?ﬂﬂ; ARWAE;
s 95&3:12:19 ;SFMF' oa4ai o {5c) = EJTE&EIGI? prAA2008 | ARRMARR . ]
| sl ons Ew.u_msaiu-r : w23 | 25| 2arramoor | ormaenss | Aﬁﬂfm___r;_ :
L 7 SSKFFE’ZJEE r;imsovaf +21} +23 zqﬁmm?__am:wma 5 | Aﬂﬁfﬂﬂii' ]
| 8|sske o2t CAME 02441 _| w27 | 22 24/1(v2007 07132008 | ARRMRR ]
&) SEKP P T4 CAMS (441 w2 | +20 244 RO0T | 003008 | ARI'W!EH |

__ 10 SSJ;‘;E;T?? Es.wpmma (5c) 2AH 0007 | 0732008 | ARRMARR |
- it SSJ{;_-:J?TEE é;WPWﬁEJ . {5c) zmmw_ &?'JDE‘#EG-:T; ARRMAER ]

12 SEWP_f-'_?PDI G.:HG o447 +2% +31'__.E'4..-TMJJG'T_. I:mﬂﬂ-‘ﬂﬂﬂﬂ__ ARRARR

i3 ss}(_P.ﬂ:'z-r& (;,L_-'-‘U.fG oredr | w2z +22 | 244052007 urma;s AHH-W-?R :
14 SSK.:' 07720 -ESMF fiichLE (Sl 24/10/2007 | _ﬁ‘?.ﬂaf?&ﬂ_-l; AHR-‘AH; O

15 SSK::@M? ds;wayav [&eh 241 2007 _W.‘ﬂ&.@ﬂ'ﬂa ARRARS ]

15 3::&1:5?:154 FEMF O {5c) Maﬂm; OFUAE006 | ARRARR -
oz :.‘5;(;[3??1"_9 ‘c;d.r.re fridt +37 #28 | 244102007 | 0702008 ARWA._'?E

18| saxe gzass éwm.&;: = | 24ri02007 | 07032008 | ARRHMAR j

15fEEKPORI0t | CAME 0744 +{5 +18 _zm'c.".-'zﬂu? 07032008 ARRfRR | |
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Universith degli Studi di Sassari

Founded in the year 1562

Facolth di Agraria
Facolta di Architetfura
Faccltd di Econcmia
Facolth di Farmacia
Facoltd i Giurisprudenza
Facolt¢ di Lettere ¢ Filosofia About 18,000 students
Faml_ﬂ di Lingue ¢ Letterature and 700 professors
Stranicre

Facoled di Medicina

Facolth i Scienze Politiche

Facoltd di Scienze Maternaticha

Fisiche & Naturali

Facoltd di Medicing Veterinaria

Departimento di Scienze Zootecniche

Unlversita i Sassani
Vim D Mol B — OF 100 Saaepn ITALY — Phong +3-DTR-1IR0  Fax +J0-07-213307

Earchl: ToOMENANE R  DAEcoiw e, RS L a1
Chuir: Prof. Anborwiic Cimnrs

14 professors, 8 techniclans and adminiatrative staff,
12 Ph.D. students

Resasrch areas;

Ruminant nutrition, with focus on smali ruminants
Impact of animal production on anvironment

Milk and meat quality

Mycoloxing

Sheap and goat welfare

Genetlc anc mathematical modalmuon

Animai blotechnoiogy

Aguaculture

Poultry and rabhits

BIJLAGE 9.



Research in animal nutritlon
Prof. Antornwlio Cannas smail: cannasBunise. it

Development of feeding systems fro smal! ruminants

»Asgls.T = empirical feeding system for sheep and
goats;
# the mosat used In Haly and Sardinja

#CNCPS Sheap: doveloped In collaboration with Comall
Univershy (USA)

*Adopted by N.R.C. {USA) for regairemants

>Evolved In the Small Ruminant Nutrition Sytem (SRNS)

Ressaarch in rumlnaht nutrition

*>Pradictlon of niman tumover
*MIk uraa as nutritional indicator In sheap

>Effact of CHO type and concantration on mitk yiekd and
milk composition of sheep
¥in coliaboration with AGRIS, Sardinia

»Effact of climatic conditions {cold stress and hoat

gtress) on sheep milk yleld
¥ n coliaboration with ARA Bardegna and SAR Sardegna

»Quantification and prediction of N excretion In dalry
cattle herds

BIJLAGE 10.



WOME  MOOELS

Dereription
Dowalead
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PUBLICATIONS MEDIA SITE SEARCH PURCMABE CONTADT IS

Small Ruminant Nutrition System

Deseription

The SRS nucel Iy th resu of 8 pint collacaranon amony Tuxes ASM Unvesrsity, Cornall Unnmmeity, and Ssaaan
LUniversity. The SAMS = 0 compubar maded io predicl nsinent requirsments of sheep and feed biological vakigs o
farms hased bn live siire of the Comll Nel Caibrhydrate ard Priiee System [GNGPS) for Shien. The SRNS
praicks snangy, protesn; colom and phosphors requEsments acooundng fnr animal (B0, age, inslation, movemant
Mwmmm by Teasrves, mahne weght, preqnancy) eng anviranmants! {euvent snd pravioee
fomparatum, wnd. minfst) faciom. Faed biologieal valuss sma predicled bssed on earbobiydmis and protein frschens
lrdmrmhmrhﬂmlrﬂmrmm mcrcial growth, and physcally sfaclive e

Dy’ mnlis inkake = pracatsd saparalsdy for SRemot sheep categones tased on squatons developsd dor ubeep fed
ndoars and on paakum, Bused vi this infarrnadion, he ERNS predicts he sngngy baimnce of 1ha snimals. Enegy
baiwnce = yued fo predict body condifion acare and BW vatistions in sdiul shesp aid e smount of mik producsd
mabilmng bogy ewaregn in iactating sheep: 1 growing sheep: bastd on the anengy botance and on the ralelve s of
fhe tamita, ADG and the compesition of (e Fain (f1, grotein, wilsr plus mrmei Gre prodicsed

For fend biologseal valises. e SFENS predicts ruminal gk beasd on ceary effeciive fiber, rumen N end peptide baanc
R ang winie digestve tacy donsitdity of each nanent, meoohial and escege imstabolizatile prolem, and the
engpate cost of uEs orduchion o evcstion. Fecal end winary axcrehoni forassh nuttant e gradesid on wel

Evalisationm hava dicatiod 10 mear bl in predicing Ol ared CF digedibilty, and high acoumey in sstimaieg chasg
in emergy mesarves fof lactstng ewan and ADG Bar growing lamba, This SRNS has been devaloped |o mpioes the
efficency of convering lead nignants o human food ard the economical and anvmamantal sustainabilsy of small
fumrian fame

T Tow

Download

The SRNS v progremst i Vil Base NET 2008 and woehs o musl [BM-PG compatitie compaliens Sl have
Micraeof Windows B85E or lslsr, To nun il on an Asian version of Wirdows you miust be: sseg Windows 2000 5P o
Windows XP (Hama-of Prad I vou are irstalling thess pogrmme with Wiedows 2000 operstional syele. you musl fie
5P2 o lnter inatafar Yoy pan Bed and natell 5P2 dlickeng hare

Depending on your cempatid 2atus, i egoeed to have MET Framesan (1 1 or 201 ingtalien dotor imstailing tha
SRNE progam The MET Frempwarks can be dewnioad from Microsalt wabaite

Thie cilment versian af the Small Rurminet Nudtion Syatar 0 1000 This vession includes o piolobype for poal's atiefg
iind pufrians regunemens

Click here to download ...

T Tow

Reginration

Cines the SRS | matsled on e W.mmnulnniﬂﬂm efare i musl be-purchaned and iegivinend
Yiewr can regmbat yout sopy by submiling (e regetibion numbes n he CONTACT LS page. Registrainn codes wil ro
e iveiry oo Uil B et of segintssing waur oogny in paitt in Rl
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Cir. Asttomelly Canras

Unéyirsitd desgli Sbadi ol Bassarl
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Sassan, Sardina, laly 07100

DOr: Luts Drindo Tedeachi
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Sheep production in Sardinia

Antonello Cannas
AAntonello Cannas, M.Sc., Ph.D.

Dipartimento 4i Sclenze Zootecniche
Universith deght Studi di Sassnri- A.D, 1562
Sardinix - ITALY

Climate of Sardinia

Altitnde
sea level 500m 900 m
15408 2950 ft

Bonin fll (mmsy)

Average 570 938 1188
Meximuom T 1725 1706
Minimum 348 3 651
Tempersture {"C)

Year 17 14.5 12.1
Hettest manth (Aug. ) 3 294 77
Coldest menth (Feb) 53 33 03

& Windy days per year: 312 (280-344)
4 Spowy days peryear: 0-10

Pattern of DM produetion of natural pastures
{Lucifero, 1973)

z

Gross preduct by agriculture in Sardinia

(ISTAT,1999)
Agriculture 1.2 miilion €
livestock 55%
sheeplivestock 60%

« milk

f

s

IR
st in Sargding
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Sheep breeds in Italy (heads in 1990) Sarda sheep characteristics
* Origin - ; * Meat prodection
Dairy breeds probably Syria; present in fambs slaughtered at 3040 d
- Sarda 4,700,000 * Merinocrosses 600,000 Sardinia ot least 4,000 years  Jiye woight £-111kg (18-25 Ib)
+ Comisana 750,000 *+ Appeninica 190,000 ¢+ Stre + Milk yield
* Lecoese 286,000 + Bergamasca 50,000 male 7lem (28 in.) {£irst 30 d of Iactation excluded)
» Massese 180,000 + Laticauds 50,000 female 63 cm (24.8 in.) -lact 1: 122 kg (271 ib)in 100 d
. - lact, 2: 187 kg (415 1b) in 180 d
Total dairy - 5,810,000 . Others * Adult weight -lact. 3+: 196 kg (435 1h) in 180 d
e male 50-70 kg, (110-155 Ib) -
Meat azd wool breeds ” femate 40-50 kg (89-11015) * Mean lactation length
. 2024 (53,000 Inctations
* Sopravissena 320,000 | ropaL 10,858,000 * Lamb weight L .
» Gentile di Puglia 300,000 Male 1d = 35kg (78100 * Wool
« Rarbaresca 43,000 “ 90d =16.8kg {371h) very coarse, 1-2.5 kg /head
Female: 5-8% less (2.2-5.51b)

Sartinian flocks Mifk production by month in Sardinia : high

8 anali
« Composition of the flock e ity

~ first lactation ewes 16 %
— adult ewes 54 %
- replacement 13 %
— rams 2%

e

Wi ot e
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Sheap and goat nutrition on pasture
{95% of the farms)

Pasture during the day (in springfsummer also
during the night)

» raquires stored forages In full winter and
summer

»concentrates given twice per day at milking

»average concentrate consumption; 100 kgly
per ewe

Sheep and goat nutrition indoors
(5% of the farms, but increasing fast)
» On large farms > 506-800 ewes

» Often combined with few hours per day on
pasture

¥ Larger use of concentratos and hay or silage
than on pasture

> more regular feading pattern

Sheep farms in Sardinia (2000)

* 115 gs‘{mep farms: 14,480 # sheep: 2,808,000  shegep/farm =

¢ farms with more than 100 ewes: 11,500
— working pecpls per farm: 2
- # sheep in these farms: 2,640,000 (B4%)

- gro@ ificome: from:shaap 35 ﬂﬁa @:v
- #amb‘s soid: 18%

¥ «famwiﬂ:tracbra 100%

Sheep milk and cheese production in 2004 (tons/y)
(F.A.O)

! TA8E 14 : ]
“Food ind. Agrigaluid Orpaization of the Uahed Natiohs = A Siatigtical: |
- Databasie

Warld sheep chiéese. 'exports {F H£)0)
' ' . ilie Mgggi)
g9y :

IQI K]
kY]

43
2

O Y

Sheep: nau!k production i in Italy
.{mns)
xegr Smﬁinh _ 'jﬁﬁf Sardiniaflnly {%i
[T B 31
990 219 34 #
1995 3@ 661 5
e . IV - BOS—-.

Otlier ot i gons: Tarie 1 5%, Sieily (1196];
“fisscatry(10%)
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Exports of Pecorino Romano sheep cheese

Sheep cheese produced in Sardinia

Ura b Lol G armioty i Formros v Qure:
mpma!suw RNV b NS &
: franshn: wmm\zm&mw in
Dot mawis 0 g 5590, foi yaTiedd 4 i u
A T Ry R R T
£ mu*lnlb ‘taliz i, ARt ACKTY2 PE L LN o
rin, apdfa pI i Mo MEEBNE T GOCtACs
B AIMUTROnR; gudmss A seiathis
i AL por s, I temicgalu flov Borie-of -
. i fon MALE SErEd K gunLinih; W5
Briengpls Apomviy ba 0 EMS LOEEY, Suk s
Enplarsiir, ot G praigls 20 SAANAD G bl

_Ripgiiing g
2 segisths TABLE CHKESE.
> % mowihs GRATING CHEREE

5.3 by weight

(ISMEA -Furesi R, 1997)
200607 rodict o
Pecoring romate 24.053
00 Pecoring sardo 12.000
Fiore Sardo 800
200081 (Oihers 3.000
i‘ Rieotte 1G.000
S 15008 TOTAL 49,853
10000 4 Shesp milk production:  388.000 toas
Processing plants: 65 {31 privace, 34 cooperatives}
so001 + Cow milk production: 205000 tons
Processing plants: 3 (1 private, 2 cooparatives)
" 5P E -y 4 Feed processing plants: 17 (but 1 does 36%) with
TR EREREEEEREE 200.000 tons processediy and Z70.000 consumed (afl
=1 - =] -
livestock)
Pecorino Romano is g%, Denominzzions di origine protette (DOP)
manefactured acconding to @}5 Reg. CE n.1263/96 (GUCE L. 163/96 del 02.07.1996)
the process of PO et
Regulatory Board fixed by law comuTopra .
— Pecorino Sardo
* whole sheep milk san
» coagulated at 38-40°C nsing by il piiimneprieirir ey
incanibmningde, N s, 0opo b
lamb remnet gaste S St (e
wagsTES t Paning mereo s nel
MO ot Fer ko R SRR b Tt Bt
i e el Moo Siatia Bsten, Bovda Dok
e oS o L
Bipening time > 12 neeths e o g " st . ¢ )
g Pecoring Romans is 2Ll lnpen e ol ity r—
Coindeieal shape: mmtlvsu}d in USA EmmAmSLLTON B 3{:{9@% b Tﬁ%g
B '25-32 em high ; _ am,m;hm¢m: ; R
23,36 cn diawetsy : Doty ik o o o Cyliudvical higpe :
2237 leg weight i <l Dot ol AT, Paac B 1R, 1843 e Bigh
] RN R SRR AL SR 8 D 1528 ow dingastir
- 348 by weighy
?Xm.mnﬁi.m'ﬂna-d} mamfﬁ m& 1Ry . Wicotta; soff clecse tenm
Eid, CF RUHHTR6 {BU0E L. 14896 det 21.083:1038) ] )
ey : T e niteined o e whols
Tformags Phrk s B praictiar 1 Sesugon e EIGHAL Sartds {orude milk) . whee after the cord wxitaction
aam;&“wmnmmmi Sraghine Stkiieras. e :
i‘::mmf-";q;uﬁ:\;::-;m @ e, e, The whie¥ bn buaied to 80°C
e ve sp dsunta feuam e ‘st Inidtics puk cusrgilation of
b § AP g1 8 oo ana ) icule?. [ape ﬂmwhtﬁ Pmtﬁga.s

19, Somply i Sipedintd sty
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Dairy Sheep Feeding and Nutrition

"This book will provide a useful technical resource for
undergraduate and postgraduate students in addition to
researchers, veterinarians and producers. It is well
indexed and provides lists of acronyms and biographies
of contributing authors.”

Dr Hugh Galbraith, EAAP News, 93, 2005

Sheep milking is widespread throughout the Mediterranean, and is becoming more common
in countries such as the UK, USA, Central America, South Africa, Australia and New
Zedand. Good nutrition is a critical factor in optimising dairy production from sheep. This
book isatrandation of a popular Italian text, originally published in 2001 and includes
updated information, and new material on temperate regions. It contains chapters on all
aspects of dairy sheep nutrition and feeding, such as milk production, feed intake, nutrition
and reproduction, nutrition and milk quality, and grazing and stocking rate management.

Main Contents

2 Milk production, G Pulina and A Nudda, Universita di Sassari, Italy

? Mathematical modelling of milk production pattern in dairy sheep, A Cappio-Borlino,
N P P Macciotta and G Pulina, Universita di Sassari, Italy

2 Energy and protein requirements, A Cannas, Universita di Sassari, Italy

2 Dietary intake of vitamins and minerals and water requirements, G Annicchiarico and
L Taibi, Experimental Institute for Animal Husbandry, Rome, Italy

? Feed intake, M Avondo, University of Catania, Italy, and L Lutri, Istituto Sperimentale
Zootecnico per la Scilia, Scily

? Feeding of lactating ewes, A Cannas

2 Nutrition and reproduction, SP G Rassu, G Enne, Universita di Sassari, Italy, SLigios
and G Molle, Sardinian Institute for Animal Husbandry and Dairy Farming, Sardinia

2 Nutrition and milk quality, A Nudda, G Battacone, Universita di Sassari, Italy, R
Bencini, The University of Western Australia, Australia, and G Pulina

? Feeding dairy lambs, P Brandano and SP G Rassu, Universita di Sassari, Italy, and A
Lanza, University of Catania, Italy

? Digestive disturbances and metabolic-nutritional disorders, M Morgante, University of
Padova, Italy

?  Grazing management and stocking rate with particular reference to Mediterranean
environments, G Molle, M Decandia, SLigios, N Fois, Sardinian Institute for Animal
Husbandry and Dairy Farming, Sardinia, T T Treacher, Oxford, UK, and M Stza,
Sardinian Institute for Animal Husbandry and Dairy Farming, Sardinia

342 pages - Euro 20,00
Edited by:Giuseppe Pulina
Bestellen via uitgever: http://www.avenuemedia.eu/source/editoria/editoria_english.html




BIJLAGE 18.

The Company

The company F.Ili Pinna have haed office in Thiesi asmall center in the North of Sardinia.
The company has its roots in the traditions of Sardinia, whose economiy has always relied
upon sheep farming and the dairy industy. It was set up at the beginning of the century in the
Logudoro region (a name which denotes the richness of its pastures) on the initiative of the
Pinna brothers, Giommaria and Francesco, who have built up areal industry on the basis of
the secret of ancient art..

Nowadays computers and high technology have trasformed it into a modern company. But
this revolution has left intact the ability to maintain the genuineness and quality of its cheeses
which, thanks to a vast sales organisation, are eported all over the world.

The new plants are built on a covered surfaces area of 15.000 square metres. The milk
produced by 230.000 sheep is collected daily by 40 lorries travelling all over the island. The
200.000 litres of sheep's milk which arrive at the plant each day undergo thorough quality
control test. Analyst and technicians then authorise its transfer to refrigeration vats and
subsequent processing. After pasteurization, the milk is sent to hte large multipourpose vats
where it is coagulated and processed with the aid of rennet and enzymes. The various transfer
phases are supervised by specialised technicians, one of whom checks all manufacturing
stages by means of computer.
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Pecorino Romano

A white, hard cheese with minimun ripening time of 8 months, made from only
pasteurized sheep's milk, rennet, enzymes and salt. Even today it still has the traditional
taste of genuine cheese.

A cheeseideal for grating, givesfood added flavour.

Vacum-packed in whole cheese, quarter shapesand 250 gr. portion.

Pecorino romano traditionally the main product of dairy industry in Sardinia, a product
which has brought about its growth and success. The company F.Ili Pinna produces
120.000 whole cheeses annually, almost 3 milion kilos, representing the largest part of
production.

The manufactoring process beginsin the multipurpose vats which contain 7.500 litres of
milk. The cheese curdsisthen cut, placed in moulds and the pressed. Each whole cheese
(up to 1.000 are produced per day) weighs approximately 24 kilos. Modern salting sistem
have ssimplified the last and most important phases of the processing cycle. Dairy experts
who establish the time of utmosimportancein reproducing the traditional and genuine
taste.



Schedatecnica del prodotto

| dentificazione

Formaggio pecorino

Stagionatura

prodotto da5a8mes
Tipo IROMANO |
Latte ovino - Caglio agnello in pasta - Fermenti
Ingredienti lattici preparati con starter ovino - Sale marino
alimentare.
carateristicne Umidita 31.00%
| Umiditty MNG 146.27%
| Materia grassa T.Q. 133.00%
| Materia grassa/secco. 147.83%
] Residuo secco. 169.00%
| INaCl. 14.20%
y Grassi saturi. 119.50%
] Colesterolo 138.50 mg/100 gr
| 'Zuccheri Assenti
| Proteine. 125.50%
| 'Sodio 1998 mg/100 gr
| Vitamina C 15.00 mg/100gr
| Calcio 1920 mg/100 gr
| Ferro 11.00 mg/100 gr
| [Fosforo 660 mg/100 gr
| Ph 5.35
Caratteristiche , 287.95 cal/100
energetiche CaoriedaM.G. g
Calorie da proteine 305'31 cal/100
Valore energetico ;19'26 cal/100

Controllo qualita

|Su materia prima e lavorazione

Confezionamento
(aformee
por zionato)

Cartoni da 1 forma intera e a quarti

Peso unitario forme

125 e 30 Kg/forma

\Conservazione

"Temperaturamini 4° C, max 8 ° C

Durata

|Forme: 180 giorni, Porzionato:320 giorni
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Brigante

This cheeses is made exclusively from choice sheep's milk and with added rennet,

enzymes and salt. The surfaceistreated with an antimould substance and the cheeseis
then ripened from minimum of 20 days.

A cheese with a typically mild and refined taste, ideal for serving at meals, for rosting,
for afilling and healthy snack and for use in coocking to add appels and delicacy to
foods. It isrecommended that it be eaten at room temperature.

Sold in boxes of 6 cheeses weighing 1,5 kg each or vacuum-packed in 350 g portions.

The preference that consumers have shown in recent years for soft cheesesto
be eaten at meals has led to the success of the Brigante cheeses. F.Ili Pinna
S.p.A. produces 2.500.000 kilos every years, requiring 80.000 litres of sheep's
milk daily. A tecnologically advanced production line has been experimented
especially for Brigante with outstanding result. A computer governs all the
phases: it launches pasteurization, transfer the milk to the vats, doses the
guantity of curd into the moulds, transports the cheeses to automatic salting
room, establishes the times for moviment and ripening. After only 20 days the
ripened cheese is packaged, again automatically.




Schedatecnica del prodotto

| dentificazione | | Stagionatura
or odotto Formaggio pecorino minima:
17 giorni

Tipo BRIGANTE |

Latte ovino - Caglio liquido vitello - Fermenti
I ngredienti lattici preparati con starter ovino - Sale marino

alimentare.
caratteristione -y migia 42.03%
| UmidityMNG 60.91%
| Materia grassa T.Q. 31.00%
| Materia grassa/secco. 153.48%
| IResiduo secco. 57.97%
| INaCl. 2.04%
| Grassi saturi. 115.64%
| Colesterolo 170.66 mg/100 gr
| Zuccheri Assenti
| Proteine. 22.52%
| 'Sodio 694 mg/100 gr
| VitaminaC 10.40 mg/100gr
| Calcio 351 mg/100 gr
| Ferro 17.64 mg/100 gr
| [Fosforo 590 mg/100 gr
| Ph 5.30
;ﬁ;ﬁ;ﬂé‘ che ‘Cal oriedaM.G. ‘291.40 cal/100 gr
| Calorie da proteine 193.00 cal/100 gr
| 'Valore energetico 1400.00 cal/100 gr

Controllo qualita

‘Su materia prima e lavorazione

Confezionamento
(aformee
por zionato)

Cartoni da 6 forme
Trattamento superficiale con plasticoat
contenente pimaricina E 235

Peso unitario forme

11.500 gr/forma (mini 1.400 - max 1.600)

Conservazione

‘Temperaturamini 4 ° C, max 8 ° C

Durata

\Forme:SO giorni, Porzionato: 180 giorni
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Isola Sarda

Fresh ricotta is made from sheep's milk whey alone. Itsrefined and delicate
tasteisappreciated at any timeof the day, ideal before and after meals
appetising asa desert with added sugar or honey.

Suitable for making puddings and for all coocking uses. It issold in
traditional packaging or in sealed 1,5 kg. or 250 gr. cartons(long-life
ricotta)



Schedatecnica del prodotto

| dentificazione Ricotta pecorina a lunga conservazione
prodotto P 9
Tipo ISOLA SARDA |
Ingredienti Sero di latte ovino - L atte ovino pastorizzato -
Senza conservanti
Caratterigtiche chimiche |Umidita 169.73%
| Umidity MNG 183.89%
] Materia grassa T.Q. 116.88%
| Materia grassa/secco. 155.76%
| IResiduo secco. 130.27%
| INaCl. 0.27%
| Grassi saturi. 110.81%
Colesterolo ‘;’7'15 mg/100
| Zuccheri 13.93%
| Proteine. 8.81%
| 'Sodio 1715 mg/100 gr
| Vitamina C 11.71 mg/100gr
Caicio 94.49 mg/100
o
Ferro 0.39 mg/100
o
| [Fosforo 1150 mg/100 gr
| Ph 6.75
Caratteristiche . 156.65 cal/100
energetiche CdoriedaM.G. g
Calorie da proteine ;6'39 cal/100
Vaore energetico 316'00 cal/100
Controllo qualita 'Su materia prima e su lavorazione |
Confezionamento Incartata in contenitori da 4 e 24 forme in
(aformeeporzionato) |vaschette sigillate

Peso unitario forme

250 - 1.500 gr
| 9

\Conservazione

"Temperatura: max 4 ° C

Durata

145 giorni
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Ricotta stagionata

Maturericottaismadein itsthreetipical shapesfrom sheep’'s milk whey
with added salt. Soft and full of flavor, it iseaten at mealsand is especially
prized for flavouring soups, including vegetable soups.

Ripening in salt for 20 days preservesthetraditional taste and enhancesits

flavour.
Vacuum-packed in boxes of 8 cheeses weighing 2 kg each or 400 g portions.



Schedatecnica del prodotto

| dentificazione

Ricotta pecorina stagionata

Stagionatura
dada7

prodotto e
giorni

Tipo 'TOSCANELLA |
Ingredienti S|er_0 di Igtte ovino - Latte ovino pastgurlzzato Sale

marino alimentare - Senza conservanti.
Caratteristiche Umidita 51.30%
chimiche
| UmidityMNG 175.34%
| Materia grassa T.Q. 31.91%
| Materia grassa/secco. 162.52%
| Residuo secco. 41.70%
| INaCl. 2.89%
| Grassi saturi. 116.28%
| Colesterolo 180.38 mg/100 gr
] Zuccheri /Assente
] Proteine. 112.63%
| 'Sodio 11.068mg/100 gr
] Vitamina C Assente

Calcio 175.55 mg/100

o

| Ferro 11.09 mg/100 gr
| Fosforo 1160 mg/100 gr
| Ph 5.90
Carattgrlstlche Calorie daM.G. 300.27 cal/100
ener getiche o
] Calorie da proteine 148.02 cal/100 gr

Valore energetico 379'29 cal/100
Controllo qualita Su materia prima e lavorazione |
Confezionamento .
(aforme e porzionato) Cartoni dag e 2 forme

Peso unitario forme

12.300 gr/forma

‘Conservazione

temperatura: max 4 ° C

Durata

1180 giorni




