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1.

KOMKOMMER-BEWAARPROEF, AUGUSTUS 1969.

Inleiding.

De kwaliteit van komkommers heeft de afgelopen jaren gedurende de zomer-
maanden regelmatig in de belangstelling gestaan. Bijna elk jaar kwamen er,
vooral van de handel, klachten binnen bij verschillende instanties. In 1969
zijn deze talrijker geweest dan voorgaande jaren. Vooral het snelle kwali-
teitsverlies vanaf het ter veiling aanvoeren van de vruchten leidde tot
veel klachten. De kwaliteitsafwljkingen na enige dagen betroffen voorname--
1ijk geelkleuring en rotting.

In dit onderzoek is nagegaan of de bewaarkwaliteit beinvloed wordt door de
teeltomstandigheden. Daarnaast zijn in deze proef enkele verschillen in
behandeling ni de oogst opgenomen.

In totaal zijn van 18 bedrijven een aantal komkommers beproefd.

Het onderzoek is verricht door het Proefstatlon te naaldwijk met medewerking

van het U.C.B. en het C:B.

De proef is opgezet, uitgevoerd en beoordeeld door:

A.de Graaff U.C.B.
J.Groenewegen )

J.de Hoog ) .
L.Nederpel ) Proefstation

J.v.Uffelen )

De kémkommers werden beschikbaar gesteld door het C.B.

. Proefopzet en beoordelingswijze.

Voor de verschillende vergelijkingen zijn van 18 bedrijven in totaal 36
partijen komkommers genomen. Gestreefd is naar 48 komkommers per partij.
Van de 36 partijen waren er 34 van de sortering 51/61 en 2 van de sortering
76/91. Van een bedrijf (4 partijen) waren per partij slechts 24 komkommers
beschikbaar.

De meeste partijen zijn op de velllngen uit "het blok" gehaald. Alle par-
tijen zijn bij het inzetten overgepakt in styropor bakken en beoordeeld

op kwaliteitsafwijkingen. Deze afwijkingen zijn aangetekend waardoor

-het mogelijk was de kwaliteitsachteruitgang vast te stellen.

De proef is uitgevoerd op veiling Delft. In de ruimten waren thermo-
hygrograven geplaatst.

De komkommers zijn beoordeeld 2 en 6 dagen na het 1nzetten en daarbij inge-
deeld in de volgende groepen: goed, licht geel, geel, licht rot (1 em. of
minder rot) en rot. De groepen "goed" en "licht geel" zijn samengevat als

"consumabel".

'OVerzicht van de onderzochte ponstersi

Voor de verschlllende vergelljkingen waren de volgende partijen komkommers
in de,prcefﬂopgen@nan

.Van bedrlJf~A. "2 kisten kaskomkommers, proefaanduiding A.

Van bedrijf F: 2 kisten kaskomkommers, proefaanduldlng Fl -morgens e-
oogst en 2 kisten 's-middags geoogst, proefaanduldlng F-

Van bedrijf C: 4 kisten komkommers uit koude k 5, waarvan 2 kisten niet

zijn gekoeld, proefaanduldéng C” en 2 kisten wél zijn
gekoeld, proefaanduiding C~

Van bedrijf D: Als bedrijf C, proefaanduldlng Qi en QE.
Van bedrijf P: Als bedrijf C, proefaanduiding Ei en EE.
Van bedrijf Q: Als bedrijf C, proefaanduiding gi en @E'
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Van bedrijf E : 2kisten komkommers geoogst béven uit het géwas,.proefaandui~
ding gi en 2 kisten geoogst dnder uit het gewéé;‘proefaan-
duiding _@E . ' -

Van bedrijf EE: Als bedrijf E, proefaanduiding E@i en ggé.

Van bedrijf M : Als bedrijf E, proefaanduiding Mi en.ME.

Van bedrijf T : 2 kisten komkommers uit koude kas, ras Bambiné, proefaan-
duiding T (vrouwelijk bloeiend ras).

Van bedrijf G 4 kisten komkommers uit een vol, dichtgegroeid gewas, waar-

.o

van 2 kisten niet zijn gekoeld, proefaanduiding gi en 2
, kisten wél zijn gekoeld, proefaanduiding gﬁ.

Van bedrijf H : Als bedrijf G, proefaanduiding ﬁi en.gi.

Van bedrijf K : 4 kisten komkommers uit een oéen gewas, waarvan 2 kisten
niet zijn gekoeld, proefaandulding Ei en 2.kiSten wel zijn
gekoeld, proefaarduldlng K2

Van bedriif T. : s bedrijf K, proefaanduiding Kl en K

'\) .

Van bedrijf N : 2 kisten komkommers, proefaanduiding Ni en 2 kisten komkommers
sortering 76/91, proefaanduiding HE.

Van bedrijf 0 : Als bedrijf N, proefaanduiding Qi en QE.

Van bedrijf R : 2 kisten komkommers verpakt in "luiers” waarvan 1 kist niet
is gekoeld, proéfaanduiding Ei en 1 kist wel is gekoeld,
proefaanduilding EE. Van hetzelfde bedrijf 2 kisten zonder
"luiers", waarvan ook 1 kist niet is gekoeld. Proefaanduiding
BE en 1 kist weél is gekoeld, proefaanduiding Ru. '

Van bedrijf S : Als bedrlgf R, maar dan met 2 kisten per partij, proefaan-

duldlng Sl, 82 SB, S4

Tenzlj anders vermeld zijn het vroege stookkomkommers van de sorterlng 51/61
en van een gemengd bloeiend ras.

Op bijlage 1 vindt U de resultaten van de ongekoelde partijen, na 2 dagen
bewaren. In de rulmteowaar dege komkommers hebbgn gestaan schommelde de
temperatuur tussen 19 C en 27 C. Gemiddeld + 24 °C. De rel. luchtvochtlgheld
varieerde van 50% tot 80% met een gemiddelde van + 65%

In bijlage 2 vindt U de resultaten van de gekoelde partlJen De bewaarcondi-
ties waren hier: temperatuur 17,5 C en rel. luchtvochiigheid tussen 90% en

95%.

In bijlage 3 zijn van de verschillende vergelijkingen de kwaliteitsafwijkin-
gen weergegeven. De afwijkingen zijn gegeven in procenten van het aantal,

bij het inzetten, goede komkommers. Omdat er tussen de verschillende partijen
binnen één groep grote verschillen voorkomen zijn de cijfers van elke parti]
gegeven en tenslotte een gemiddelde per tabel.

Bijlage 4 is als bijlage 1 maar dan na 6 dagén bewaren.

Bijlage 5 is als bijlage 2 maar dan na 6 dagen bewaren.

Bijlage 6 is als bijlage 3 maar dan na 6 dagen bewaren.
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4. Welke verschillen kunnen we dbmerken,bij bestudering van de cijfers na
6 dagen bewaren? L. L

1.

. Vergelijking

a. Zowel het percentage goed als consumabel is blj gekoeld het hoogste.
b. Het percentage rot en licht rot is iets gunstiger bij niet koelen.
c. Licht geel en vooral geel is duidelijk ernstiger bij niet koelen.

a. De percentages goed en consumabel geven geen verschillen te zien.

b. Bij de percentages licht rot en rot zijn de verschillen zeer klein
en tegengesteld.

c. Ook bij licht geel en geel zijn de verschillen zeer klein.

. Vergelijking open gewas - vol gewas.
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a. Het percentage goed is iets hoger uit het open gewas. Het percentage
consumabel is ult het volle gewas hoger. )

b. De percentages rot en licht rot zijn duidelijk hoger bij de vruchten
die zijn geoogst uit het open gewas. )

¢c. Licht geel en vooral geel is belangrijk erger bij de komkommers die
zijn geoogst uit het volle gewas.

a. De percentages goed en consumabel zijn duidelijk veel beter bij de
vruchten die boven uit het gewas zijn geoogst.

b. De percentages licht rot en rot verschillen weinig.

¢, Licht geel en geel is veel minder erg bij de boven uit het gewas
geoogste vruchten.

a. De percentages goed en consumabel zijn vrij veel hoger bij de vruchten
die uit de jonge gewassen zijn geoogst.

b. Zowel rot als licht rot is ernstiger bij de vruchten uit de oude
gewassen.

¢. Ook de percentages licht geel en geel zijn bij de vruchten uit het
oude gewas geoogst het hoogste.

a. Goed en consumabel duidelijk het beste bij de kaskomkommers.

b. Licht rot maar vooral rot trad duidelijk minder op in de kaskomkommers.

c. Licht geel kwam wat meer voor in de kaskomkommers en geel wat meer in
de warenhuiskomkommers.

's-morgens geoogste komkommers met 's-middags geocgste

komkommers. :
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a. Zowel de percentages goed als consumabel zijn duidelijk beter bij de
's-morgens geoogste vruchten.

b. Licht rot kwam niet voor in de 's-middagslgeoogste partij. Rot was
duidelijk ernstiger bij de 's-middags geoogste vruchten.

¢c. Licht geel en vooral geel is ernstiger bij de 's-middags geoogste
parti]j.

8. Voor het ras Bambina was in deze proef geen goede vergelijkingsmogeli jk-

heid opgenomen. Opvallend is echter wel dat,op het percentage licht geel
na, de bewaarbaarheid van dit ras zeer slecht is als we vergelijken met
de andere koude komkommers.
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9. Komkommernecrosevirus (bedrijf O) heeft een zeer nadelige invloed op
de bewaarbaarheid. Het is dan ook uit het oogpunt van kwaliteit een
zeer ernstige kwaal.

;
bR T

Opmerkingen.

Uit de gemiddelde resultaten van deze proef blijkt dat de kwaliteit van de
komkommers in bepaalde tijden van het jaar, onder bepaalde omstandigheden
zeer slecht is. Als na zes dagen bewaring minder dan 40% als goed gekwalifi-
ceerd wordt en we bedenken dat zes dagen in de praktijk herhaaldelijk voor-
komt, dan is er iets mis. '

Bij deze proef heeft het vinden van aanknopingspunten wvoor verder onderzoek
voorop gestaan. Als zodanig is de proef geslaagd.

Uit de proef blijkt dat teeltomstandigheden van invloed kunnen zijn op de
bewaarkwaliteit evenals de omstandigheden waaronder wordt bewaard. De be-
trouwbaarheid van de resultaten is veel te klein om er conclusies aan te
verbinden. Er zullen nog meer proeven genomen moeten worden om een beter
inzicht te krijgen.

Bij de vergelijking koelen-niet koelen is onbekend wat de invloed is ge-
weest van de veel hogere relatieve luchtvochtigheid in de gekoelde ruimte.
Waarschijnlijk is hierdoor vooral het rot sterk bevorderd. '

Van de bedrijven waarvan komkommers in deze proef waren opgenomen is ook
een grondmonster genomen. Invloed van de bemesting op de bewaarkwaliteit
is niet geconstateerd. De bedrijven met de hogere en lagere voedings-

niveau's lopen willekeurig door de betere en minder goede partijen heen.

Namens de medewerkers,

J.A.M.v.Uffelen.



BIJLAGE 1. Komkommerbewaarproef, augustus 1969.
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Teruggang in kwaliteit, na 2 dagen opslag van de ongekoelde partijen.

_Teruggang in kwaliteit per 7-8 x<mmw komkommer-
kwaliteit bij | e T q necrose virus

inzetten (5-8) ) lichtgeel |geel licht rot rot | goed consumabel |
H {

Partij {{ ingezet {licht | licht | goed in in !in in |in in in in I! in in% in 1 in %

code stuks geel rot stuks] % |stuks h i stuks| % {stuks! % |l stuks' stuks
A 48 ~ - 48 1 2,1 - - 1 2,1 - - 46 W 95,8 A7 97,9
C 48 5 1 ite) 3 7.1 - - 1 2,4 - - 38 90,5 i 97,6
D 48 3 - 45 i 8,9 1 2,2 - - - - 1 ko 88,9 by 97,8
mw 46 , - 46 1 2,2 | - - - - - 1~ i 1 o7.8 46 100,0
Ey 46 3 2 43 7 17,1 - - 1 2,4 - - 33 80,5 40 97,6
F, 48 - - 48 - - - - - - - - 48 1100,0 48 100,0
Fy 48 - - 48 3 6,3 - - - - - - 45 93,7 48 100,0
G 48 1 1 46 2 4,4 1 2,2 1 2,2 1 2,2 4 89,0 4z 9%, 4
B 48 € - | e o | n8]| - S T YT R e o |93 | M 97,6
K 48 - 1 47 - - -t -l 1 e - {- 1l % oo | s 97,9
wH 48 1 1 46 - - - - 8 117,54 2 14,4 36 78,2 36 78,2
5 48 - - 43 1 2,1 - - 1 2,1 1 12,1 45 93,7 46 95,8
M 48 - - 48 3 6,3 | - - 4 8,3 - ~ 41 85,4 iy 91,7
Ny 48 - - 18 1 2,1 - - 2 |zl o |- 45 | 93,7 | 46 95,7
Ny 36 - “x 36 1 2,8 - - :x 11,1 - - 31 86,1 32 88,9
0 48 1 3 v - - - - 15, 129,5 1 (2,3 30 68,2 30 68,2
0y 36 1 - 35 5 1143 1 (2,9 13 37,1 - | - 16 | 45,7 21 60,0
Py 48 1 - 47 - - - - 7 114,9 - - 40 85,1 40 85,1
& 48 - - 48 2 4,2 - - 7 {14,6 - - 39 81,2 L4 85,4
R 24 - - 24 - - - - 5 |20,8 - - 19 79,2 19 79,2
ww 24 - - ol - - - - 4 V16,7 - - 20 83,3 20 83,3
S 48 - - 48 - - - - 3 6,3 1 2,1 Ay 91,6 by 91,6
57 48 - - 18 - - - -] 6 |w25] 1 ofealim {8 | m 85, 4
EE, 48 1 - b7 1 2,1 - - 2 4,3 - - 4y 93,6 45 95,7
EE 48 3 2 lz 2 4,7 - - - - - ~ b 95,3 43 100,0
T 48 2 - 46 4 8,7 - - 2 4,4 3 16,5 37 80, 4 4 89,1
' | i
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3. Vergelijking partijen uit een

open gewas geoogst met de partijen uit een vol gewas geoogst.

{

goed bij Kwaliteitsafwijkingen per 7-8 in %

partij: inzetten
code in stuks lichtgeel geel lichtrot rot goed consumabel
open| vol open open{ vol open | vol open| vol open: vol open i vol open vol
NM QW #ﬂ - #u# - mum muH Mum m Mum @ﬂﬁ@ @@u@ @ﬂu@ @Wu#
WH Q k@ - mum - - mum #u# @ﬂu@ ®®u©< @ﬂu@ wwuw
I mw 46 - 4,8 - 17,4 | 2,4 - 78,2 1 92,3 { 78,2 97,6
L #ﬂ - HHu# - 2,1 muw ! - @Wum mmuw @Wum @ﬂuﬂ

188 5,6 0,6 5,3 | 3,4 b1,7 {192,0(88,8] 92,0 94,9

4, Vergelijking partijen

geoogst boven uit een gewas met partijen mmoomm& onder uit

een gewas.

. goed bij Kwaliteitsafwijkingen per 7-8 in %
partij. inzetten _
co~de in stuks lichtgeel geel lichtrot rot goed . consumabel !
boven] onder}| boven| onder! | boven| ender | boven] onder | boven onder| boven|onder boven! onder | boven; onder i
" mmm 46 2,2 117,1 | - - SRR - - |l 97.8 | 80,5 | 100,0] 97,6
WH BR[| 47 2,1 | b7 - - k3 - - - ] 936 95,3 | 95,7 1100,0
M #m muH muw - - muH muw muP - @Wuﬂ mmuP @Wum @Huﬂ
141 2,1 | 9,1 2,1 (3,8 70,7 ok,0 | 87,1 | 97,2 | 96,2
5. Vergelijking partijen jonge met partijen oude komkommers.
goed bij Kwaliteitsafwijkingen per 7-8 in %
parti] inzetten ‘
code in stuks lichtgeel geel lichtrot rot goed consumabel”
Jong| oud ||..jong jong! oud Jjong | oud Jjong oud Jjong| oud jong oud jong oud
c | K || 7.3 | - - - | 2k 21 - 90,5 | 97,9 | 97.6 | 97,9
D, bw 45 8,9 - 2,2 - -~ | 17,4 - 4 88,9 { 78,2 { 97,8 78,2
Py 'S k7 - - - - 14,91 12,5 - 1 85,1 | 85,4 | 85,1 85,4
R A 48 ho | 2,1 - - 14,6 b2 - 81,2 | 93,7 | 85,4 95,8
182 4,9 0,5 0,5 - 8,2 9,0 1,6 86,3 88,9 | 91,2 89,4




6. Vergelijking kaskomkommers met warenhuiskomkommers.

goed bij Kwaliteitsafwijkingen per 7-8 in % ;

Partij inzetten T

code in stuks lichtgeel geel lichtrot rot goed consumabel

Kas wh. kas wh. kas whn. kas wh. kas wh. kas wh. kas wh. kas wh.

A R 48 | es |le,1 | - - - 2,1 | 16,7 | - - 95,8] 83,3| 97,9 | 83,3

Fo| s |lus {s8 || - | - - - - 12,5 | - | 2,0 ||200,0] 85,4] 100,0 | 85,4 -
96 72 1,0 1,0 | 13,9 1,4 97,9 84,7| 99,0 | 84,7

7. Vergelijking

t

s-morgens geoogste komkommers (v.m.) met

s-middags geoogste komkommers (n.m.)

goed bij Kwaliteitsafwijkingen per 7-8 in %
Partij inzetten
‘code in stuks lichtgeel geel lichtrot rot goed consumabel
vm. nm. vm. nm. vm. nm. vm. nm. vm. nm. vm. nm. vm. nm. vm. nm.
ol || us |asll - |63 | - | - N - | - lj100.0 |93,7|100,0100,0
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Bijlage 5.

Teruggang in kwaliteit na 6 dagen opslag, van de gekoelde partijen

No&WoEgoddmzmmwwﬁomw.mmmcmdcw 1969

Teruggang in kwaliteit per 11-8

kwaliteit bij

inzetten (5-8) licht geel geel ‘licht rot rot goed consumabel

Partij || ingezet || licht ; licht _ goed|| in in% | in in% | in in % wb., in %i| in in % Hb.t. in %
code stuks geel rot stuks stuks stuks stuks stuks stuks .

e 18 2 - 46 {10 len,7 | 6 [13,0 | 3 6,5 | 7 115,2{ 20 | 3,6 30 65,3
e 48 I - wy o |l 16 36,4 | 8 18,2 | 3 6,8 | 1 2,31l 16 36,% | 32 72,7
'S 48 - - 48 110 20,8 | - - |12 25,0 | 9 18,71 17 35,5 | 27 56,3%
v 48 - 1 L7 9 19,1 - - 11 23,4 | 8 17,0 19 40,5 | 28 59,6
wm 24 - - 24 3 12,5 - - 7 29,2 7 29,2 7 29,1 | 10 1,6
Rt ol - 1 23 6 25,1 | - - 2 8,7 | 6 26,1 9 39,1 | 15 65,2
mm 48 - - 48 7 14,6 - - 5 10,4 9 18,714l 27 56,3 | 34 70,9
mr 48 - - 48 11 22,9 - - 4 8,3 9 18,7 24 50,1 | 35 73,0
Q® 48 - - 58 || 3 6,3 | 3 6,5 | 5 |10,% | 5 |10,4] 32 66,6 | 35 72,9
p? 48 1 - w7 || - - ] 2,1 | & 8,5 | 7 limoll 35  |74,5 | 35 74,5
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3. Vergelijking partijen uit een open gewas geoogst met

de partijen uit vol gewas geoogst.

goed bij in- Kwaliteitsafwijkingen per 11-8 in procenten
Partij zetten in licht- :
code stuks geel geel licht rot rot goed consumabel
open| vol open vol open | vol open vol open vol open vol open vol open vol
xm QW L7 46 17,0 1 26,1 6,4 |36,921,5 6,5 | 17,0 6,5 1138,3 23,9 | 55,3 50,0
K |G 48 46 20,8 | 21,7 - |13,0125,0 | 6,5 | 18,7 15,2 |{35,5 | 43,6 | 56,3 | 65,3
I, % 46 b2 28,3 |38,1 | 23,9 |50,0!13,0 - 1239 i 2,4 ||10,5 9,5 39,2 | 47,6
- 47 4y 19,1 36,4 - 18,2 | 23,4 6,8 | 17,0 2,3 {140,5 36,3 | 59,6 72,7
188 178 l121.3 130.3 | 7,4 }29,2 20,7 | 6,2 | 19,1 6,7 |{31,4% | 28,7 |52,7 | 59,0
4, <mdmmHMuWHBm partijen geoogst boven uit een gewas met partijen WQOOWWd onder ult een gewas.
Partij goed bij in- Kwaliteitsafwijkingen per.11l-8 in procenten
code zetten in st. |jlichtgeel geel licht rot rot goed consumabel
boven| ond.j bov. ond. bov. | ond. bov. ond. {bov. ond. bov. ond. bov. ond. bov. ond.
g 2,6 | & 17,4 151,8 | - | 39,1 | - 2,4 | 4| 2,4{l782 | 24,3 | 95.6| 56,1
_m.mp Eg || 47 43 12,5 30,2 | 4,3 48,8 | 2,1 - 4,3 1 6,3 (|176,8 | 14,7 | 89,3 | 44,9
M 48 48 27,1 135,5 | 18,7 25,0 10,4 6,3 | 12,5 8,3 i1l 31,3 24,9 | 58,4 60, 4
14 132 19,1 | 32,6 7,81 37,1 4,3 3,0 5,2 6,1 | 61,7 21,2 20,8 53,8
5. Vergelijking partijen jonge met partijen oude komkommers.
Parti] goed bij in- Kwaliteitsafwijkingen per 11-8 in procenten
code zetten in st. || lichtgeel geel - licht rot rot goed consumabel .
Jjong| oud Jjong oud Jjong ! oud Jjong oud Jjong oud Jjong oud Jjong oud jong oud 1
c K Vit 47 21,4} 17,0 | 35,7 6,4 | - 21,3 - 17,0 il 42,9 38,3 | 64,3 55,3 |
b | I || 45 | 46 ||17,8| 28,3 | 17,8 | 23,9 | 4,4 | 13,0 | 13,6 | 25,9 | 46,7 | 10,9 | 64,5 | 39,2
Py | & || %7 | 8  ||17,0{ 14,6 | 2,1 | 10,4 | 85 | 10,4 | 10,1 | 20,8 || 53,5 | 43,8 | 70,5 | 58,4
Q zp 48 48 8,3} 20,8 8,3 8,3 12,5 - 10,4 | 18,7 1 39,5 52,2 | 47,8 73,0
1
132 189 15,91 20,1 15,4 1 12,2 6,6 | 11,1 11,0} 20,1 51,1 %6,5 67,0 56,6 W
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