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Het doel binnen dit project is een
nieuwe meetmethode ontwikkelen
waarmee vochtstatus partijspecifiek
beheerst kunnen worden. We willen
dat een partij peren ons middels
zijn actuele Humistatus meer kan
vertellen over de kans op kwaliteits-
problemen in de keten.
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Met dank aan financiering en bijdragen vanuit Topsector Tuinbouw & Uitgangsmaterialen, KNVVvK en partners: Amcor Flexibles, B&B Humidification BV, EMS, Fruitconsult, FruVo BV, Gefi-Fruit Geerts,
Koelcentrum Zederik BV, NedCool, Greenyard, Bakker Barendrecht, Koelhuis WFO, Kelvion, Koelhuis Houten, Boxpall Benelux, Proku, Pedak, VDH, RijkZwaan, Seasun, The Greenery, Van Kempen,

Global Cool, Fruitbedrijf Cornelissen, Prominent, Van Kessel Fruit, VOS technics, Van den Brink BV



