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BESTUUR DER STICHTING 
31 december 1966 

Voorzitter : Ir. A. de Zeeuw - 's-Gravenhage 

Ere-voorzitter : C. Boudewijn - 's-Gravenhage 

Vice-voorzitter: F. J. C. B. Jansen - Breda 

Overige bestuursleden: 

Mevr. Dr. B. A. Honing-Tiddens - Wageningen 

- Overveen 

voorzitter adviescommissie 
Verwerking 

G. P. A. van Kessel 

J. C. Minnaar 

M. Prins 

Ir. W. van Soest 

D. M. van IJsselstein 

R. C. Zwaardemaker 

Adviserende bestuursleden: 

D. J. A. M. van Arcken 

D. R. d 

Prof. dr. 
Arnaud Gerkens 

C. den Hartog 

Prof. dr. ir. H. A. Leniger 

Prof. dr. W. Pilnik 

Prof. dr. ing. L. Vàhl 

Prof. dr. H. Veldstra 

Namens 

- Rotterdam 

- Honselersdijk 

- Naaldwijk 

- Bilthoven 

- Maarssen 

uit de kringen v. d. consumenten 

uit de kringen v. d. detailhandel, 

waaronder grootwinkelbedri jven 

uit de kringen v. d. groothandel 

van verse en verwerkte Produkten 

uit de kringen v. d. tu inbouwvei-

lingen 

voorzitter Adviescommissie 

Bewaring 

uit de kringen v. d. verwerkers 

van tuinbouwprodukten 

's-Gravenhage - voorzitter Produktschap 

Groenten en Fruit 

directeur Preservenbedrijf 

directeur Voorl ichtingsbureau 

voor de Voeding 

- Laboratorium v. Levensmiddelen-

fabricage en -techniek van de 

Landbouwhogeschool 

- Laboratorium voor Levensmidde-

lenchemie en -microbiologie van 

de Landbouwhogeschool 

- Laboratorium voor Koudetechniek 

en Verwarming v. d. Technische 

Hogeschool 

- Biochemisch Laboratorium v. d. 

Rijksuniversiteit 

Breda 
's-Gravenhage 

Wageningen 

Wageningen 

Delft 

- Leiden 

het Ministerie van Landbouw en Visser i j : 

Ir. J. Groenendijk - 's-Gravenhage 



Adviescommissie Bewaring 

Voorzitter: 
Leden: 

Ir. W. van Soest 
Drs. G. Hogewoning 
Ir. A. Groot 
J. A. de Groot 
C. Hillenius 

Adviescommissie Verwerking 

Voorzitter: 
Leden: 

F. J. C. B. Jansen 
D. R. d'Arnaud Gerkens 
Ir. J. Th. van Vugt 
D. M. van IJsselstein 
R. C. Zwaardemaker 

- Naaldwijk 
- Noordwijk 
- Voorschoten 
- Rotterdam 
- Delft 

- Breda 
- Breda 
- Vlijmen 
- Bilthoven 
- Maarssen 
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De naam van het Instituut voor Bewaring en Verwerking van Tuinbouwproducten werd in 1966 
veranderd in Sprenger Instituut. 


