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Centre of Expertise Food

Hét centrum waar food bedrijven/organisaties en groene
hogescholen samenwerken aan het ontwikkelen van
toegepaste kennis. Dit leidt tot innovaties in de markt en
continue vernieuwing van het onderwijs.
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Onderzoeksprogramma’s op relevante food thema'’s,
waarbij lectoren, docenten en studenten betrokken zijn.



Thema’s

A. Gezonde productsamenstelling
Al) Optimaal herformuleren!
A2) Beste in doelgroepenvoeding!
B. Beleving van voedsel door de consument
B1) Meest gezonde en smaakvolle maaltijden!
B2) De kortste voedselketens!
C. Duurzame productie van voedingsmiddelen

C1) Proceskwaliteit en voedselveiligheid voorop!
C2) Maximaal reduceren van voedselverspilling!
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A. Gezonde productsamenstelling

Al) Optimaal herformuleren!
A2) Beste in doelgroepenvoeding!

Praktische kennis bij herformulering
van voedingsmiddelen 2 land
HAS met diverse MKB bedrijven Zeelandia
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B. Beleving van voedsel door de consument

B1) Meest gezonde en smaakvolle maaltijden!
B2) De kortste voedselketens!
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Ontwikkelen en vermarkten Samen met ondernemers succesfactoren
van gezonde snack van korte keten inzichtelijk
HinH + HAS HinH + Vil + HAS
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C. Duurzame productie van voedingsmiddelen

C1) Proceskwaliteit en voedselveiligheid voorop!
C2) Maximaal reduceren van voedselverspilling!
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Nieuwe conserveringstechnieken
VHL + HAS
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Voorbeelden externe partners
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Altijd meer aan dacht Food Processing Equipment the packaging network
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En 00k...?

* Toegankelijk maken van kennis, capaciteiten
en faciliteiten voor bedrijven

» Onderwijsontwikkeling
e Duurzaam CoE
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Deelnemende food bedrijven vullen een jaarlijkse enquéte in over diverse aspecten rond 4 thema’s:
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Omnderstaand vindt u de resultaten van het Food Trendpanel 2014,
Aan deze eerste ronde hebben 51 bedrijven deelgenomen uit 8 verschillende sectoren.

DOE MEE! CONTACT
LID WORDEN VAN HET FOOD TRENDPANEL? WWW.FOODTRENDPANEL.NL
Ga naar www.foodtrendpansl.nl en doe mee! Mail naar feodtrondpansel@has.nl
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En nu...?

* Nog 2 jaar!
* Doorontwikkeling thema gebieden!

 \erankering thema’s voor een
toekomstbestendig kenniscentrum

Centre of Expertise




Enu...?

« Meld projecten op themagebieden bij collega
CoE leden!

* Interesse voor themagebieden; sluit aan!
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