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Woord vooraf

- Het gewas consumptie-aardappelen is een van de pijlers van de Nederlandse akkerbouw.
De prijs van dit produkt is voor vele bedrijven in sterke mate bepalend voor het inkomen.
Voor de afzet, zowel in eigen land als over de grenzen, is kwaliteit een belangrijk facet. Dit is
niet nieuw: de hoedanigheid van een partij heeft altijd al een rol gespeeld bij afzet en prijs-
vorming. Waar het thans om gaat, is dat ook niet direct zichtbare kwaliteitseigenschappen,
zoals blauwgevoeligheid, onderhuidse rooibeschadiging en glazigheid in de beoordeling
van een partij kunnen worden betrokken.

- Het is thans mogelijk om een aantal kwaliteitseigenschappen van de aardappel op objec-
tieve wijze vast te stellen en deze te betrekken bij de prijsbepaling.

- Het is verheugend, dat de verschillende schakels van het bedrijfsleven het belang van kwali-
teitsverbetering van het Nederlandse produkt hebben onderkend en het na intensief overleg
eens geworden zijn over systemen van uitbetaling op basis van bovengenoemde kwaliteits-
factoren. Dit geldt zowel het overleg tussen telers- en handelsorganisaties als het overleg
tussen de groothandel en de verwerkende industrie.

Deelname aan dit systeem vindt plaats op basis van vrijwilligheid. Gaarne doe ik een beroep
op u om bewust te kiezen voor dit systeem, om dit systeem in uw handelstransacties in te
voeren en om als teler grote zorg te besteden aan het voortbrengen van een goed produkt en
als collecteur te waken voor het behoud van kwaliteit. Het zal naar mijn vaste overtuiging
kunnen leiden tot een verdere verbetering van de kwaliteit van onze consumptie-aardappel
en daarmee tot een versterking van de concurrentiepositie in internationaal verband. In deze
brochure, die in samenwerking met het Produktschap voor Aardappelen tot stand is geko-
men, wordt nader ingegaan op genoemde regeling en op de relatie tussen teeltmaatregelen
en kwaliteit van het produkt.

Ir D. Hoogerkamp,
Directie Akkerbouw en Tuinbouw,
Ministerie van Landbouw en Visserij



KWALITEITSVERBETERING VAN CONSUMPTIE-
AARDAPPELEN DOOR UITBETALING NAAR

KWALITEIT

Kwaliteit is noodzaak

De produktie van consumptie-aardappelen
in Nederland is ongeveer het dubbele van
wat we zelf nodig hebben. Dit betekent, dat
elk jaar een grote hoeveelheid als vers pro-
dukt of verwerkt tot bijvoorbeeld frites,
moet worden uitgevoerd. Vooral in jaren
met een ruime marktvoorziening in de lan-
den om ons heen is een zo grote export
nauwelijks of niet te realiseren, hetgeen in
het verleden meerdere malen is gebleken.
Alleen als we regelmatig over een betere
kwaliteit aardappelen beschikken dan
onze concurrenten zijn er meer mogelijk-
heden voor een lonende afzet.

Kwaliteit is ook bijzonder belangrijk voor
de aardappelverwerkende industrie, ten-
einde tegen een zo laag mogelijke kostprijs
een goed eindprodukt te kunnen maken.
Een kwalitatief goede aardappel kan er ver-
der belangrijk toe bijdragen, dat de al ja-
renlang durende daling van de binnen-
landse consumptie tot staan komt.

Hoe de kwaliteit verbeteren?

Een betere kwaliteit van de consumptie-
aardappel kan alleen worden bereikt als
alle betrokken schakels hieraan meewer-
ken. Noch de telers, noch de handel kun-

* Verkrijgbaar bij de afdeling Pers en Voorlichting van
het Landbouwschap en bij het secretariaat van de
VBNA.

nen dit alleen. Beide zullen elk op hun ter-
rein die maatregelen moeten nemen welke
tot een goed produkt leiden. Een stimulans
hiertoe kan uitbetaling naar kwaliteit zijn.
Als een beter produkt meer geld in 't laatje
brengt, dan wordt men als teler of als han-
delsbedrijf beloond voor de extra aandacht
en moeite die het streven naar een kwali-
teitsprodukt vergt. Begin 1978 zijn Land-
bouwschap en VBNA, de organisatie van
de aardappelhandel, het eens geworden
over een systeem van uitbetaling naar kwa-
liteit voor de schakel teler - collecterende
handel. Deze regeling is vastgelegd in de
Algemene Modelvoorwaarden voor de uit-
betaling naar kwaliteit van consumptie-
aardappelen teler/collecteur.”

Sinds medio 1977 is al een soortgelijke uit-
betalingsregeling van kracht voor de scha-
kel collecterende handel/fritesindustrie,
PF -1 genaamd.

Afhankelijk van de kwaliteit van de aardap-
pelen betaalt de fritesindustrie premies of
worden kortingen gehanteerd, als op basis
van deze regeling zaken wordt gedaan.

In deze brochure zal de regeling teler-col-
lecteur in grote lijnen worden uiteengezet.
Daarnaast zal worden ingegaan op een
aantal maatregelen die bij de teelt en de
verdere behandeling van de aardappel kun-
nen leiden tot een betere kwaliteit.



SYSTEEM VAN UITBETALING NAAR KWALITEIT

TELER-COLLECTEUR

Welke kwaliteitseigenschappen zijn
in de regeling opgenomen?

Bij de uitbetaling naar kwaliteit zijn de vol-

gende kwaliteitseigenschappen betrokken:

- blauwgevoeligheid (knoltemperatuur)

- onderhuidse verkleuringen (als gevolg van
rooi- en transportbeschadiging)

- glazigheid (als gevolg van doorwas)

- onderwatergewicht (drogestofgehalte)

Een grote blauwgevoeligheid van aardappe-

len kan bij stoten of vallen aanleiding geven

tot blauwverkleuring van het knolweefsel.

Blauw is een gebrek dat samen met onder-

huidse verkleuringen als gevolg van rooi- en

transportbeschadiging de kwaliteit van een

partij ernstig afbreuk doet. Deze gebreken

bezorgen in het bijzonder de fritesindustrie

Onderhuidse beschadigingen vergen extra arbeid en
betekenen verlies aan grondstof.

grote problemen: de blauwe of beschadigde
plekken moeten na het schillen met de hand
worden uitgesneden, hetgeen extra arbeid
vergt en verlies aan grondstof met zich mee-
brengt. Bovendien is de kwaliteit van het
eindprodukt gemaakt uit een partij met veel
blauw en beschadiging als regel slechter
dan van een goede partij.

Ook voor de huisvrouw betekent het moeten
wegsnijden van blauwe en beschadigde
plekken meer werk en verlies aan produkt.
Een bijzonder ernstig kwaliteitsgebrek is gla-
zigheid van aardappelen. Glazige knollen -
dit zijn knollen met een erg laag onderwater-
gewicht - zijn niet eetbaar. Ook de aardappel-
verwerkende industrie ondervindt veel moei-
lijkheden van dit gebrek.

De temperatuur van de knollen heeft een
grote invioed op het wel of niet blauw wor-
den van blauwgevoelige aardappelen bij be-
werking. Als de aardappelem bij het collec-
terend bedrijf aankomen moeten ze daarom
een temperatuur hebben van minstens 12° C.
Met name in jaren waarin doorwas is opge-
treden kan het onderwatergewicht van som-
mige partijen zo laag zijn, dat hierdoor ern-
stig afbreuk wordt gedaan aan onder meer
de kookkwaliteit. Met het ocog hierop is voor
het ras Bintje een minimum onderwaterge-
wicht gesteld van 320 gram. Partijen met een
lager onderwatergewicht worden in de cate-
gorie ,,afwijkend” geplaatst.



Indeling in klassen

Aan de hand van een monster wordt een par-
tij aardappelen of een gedeelte daarvan be-
oordeeld op de hierboven genoemde kwali-
teitseigenschappen. Hierbij wordt ook de
zwaarte van het gebrek, bijvoorbeeld de
mate van blauwgevoeligheid of de mate van
glazigheid, opgenomen. Dit resulteert per ei-
genschap in een waarderingscijfer (index).
Elk waarderingscijfer wordt nu vermenigvul-
digd met een zgn. wegingsfactor. Hoe ernsti-
ger het gebrek, hoe hoger de wegingsfactor.
De wegingsfactor voor glazigheid is 3, voor

onderhuidse verkleuringen 2 en voor blauw-
gevoeligheid 1. De drie waarderingscijfers,
vermenigvuldigd met hun wegingsfactor
worden tenslotte opgeteld. Dit levert de zo-
genaamde kwaliteitsindex van de partij (zie
voorbeeld in tabel 1). De hoogte van de kwali-
teitsindex bepaalt de indeling van de partij in
éen van de kwaliteitsklassen. Er zijn vier
kwaliteitsklassen, namelijk:

Klasse | Extra

Klasse |

Basisklasse

Afwijkend

De eisen die aan de basisklasse worden ge-

Tabel 1. Rekenvoorbeeld vaststelling klasse-indeling bij kwaliteitsbetalingssysteem teler-

collecteur,

Bij de beoordeling van monsters van twee partijen zijn de volgende gebreken geconstateerd:

Gebrek

- glazigheid

- onderhuidse verkleuringen
- blauwgevoeligheid

Partij |

3% licht, 2% matig
5% licht, 3% matig, 1% zwaar
7% licht, 5% matig, 3% zwaar

Partij I

geen

2% licht, 1% matig
4% licht, 3% matig

Beide partijen voldoen voor wat betreft de overige eigenschappen aan de basiseisen.

Berekening waarderingscijfers (indices):

Partij | Partij Il
Index ,,glas™: % licht + 2 x % matig + 3 X % zwaar 3+2x2+3x0_1o
6 6 '

Index onderhuidse ;

idem 2 1
verkleuringen i 2+2X g+ 2x1. 23 07
Index blauw- :

idem 7+2x5+3x3_
gevoeligheid e 43 17

Wegingsfactoren: glazigheid

x3

onderhuidse verkleuringen x2

blauwgevoeligheid

De kwaliteitsindex wordt dan:

%1

Partij | Partij Il

3x1,2= 3,6 X = =
2x23= 4,6 2% =14
1x43= 43 Ix1i=17
Totaal 125 Totaal 3,1
Basisklasse Klasse | Extra




steld, komen ongeveer overeen met de mini-
mumkwaliteitseisen van de , Verordening

kwaliteits- en sorteringseisen consumptie-

aardappelen 1969" van het Produktschap

voor aardappelen.
De begrenzing van de kwaliteitsklassen is
als volgt:

, — =
Klasse Kwaliteitsindex | Toleranties
‘ R .

glazigheid onderwatergewicht
| Extra Max. 5,0 0% min. 320 gram
I 51- 10,0 max. 4% licht min. 320 gram
Basis 10,1 - 15,0 max. 1% zwaar min. 320 gram

+ 4% matig of

max. 6% matig
Afwijkend >15,0- 25,0

Premies en kortingen

Voor de klassen | Extra en | wordt een premie
gegeven van respectievelijk 10 en 5% van de
prijs die geldt voor de Basisklasse. Als een
partij niet aan de eisen van de Basisklasse
voldoet (klasse Afwijkend), dan wordt een
korting toegepast, die bij een kwaliteitsindex
tussen 15 en 25 varieert van ca 3 tot 20%. Bij
een kwaliteitsindex groter dan 25, d.w.z. een
zeer slechte kwaliteit van de partij, zullen te-
ler en collecteur gezamenlijk een prijs moe-
ten overeenkomen.

VASTSTELLING VAN DE KWALITEIT
a. Bemonstering

De monstername vindt in principe plaats op
het collecterend bedrijf, direct na aankomst
van de aardappelen. Teler en handelsbedrijf
kunnen echter anders overeenkomen.

Glazige knollen zijn niet eetbaar

Per partij van 50 ton (of 25 ton, maar dan be-
taalt de teler extra kosten) wordt bij voorkeur
met behulp van automatische monstername-
apparatuur een zgn. tarreringsmonster geno-
men. Uit dit monster worden willekeurig 2 zo-
genaamde kwaliteitsmonsters van elk 100
knollen in de maat 45/55 mm (of in een jaar
met een grof produkt 50/60 mm) geraapt. Eén
van deze monsters wordt in het kwaliteitsla-
boratorium van het collecterend bedrijf door
een beédigd kwaliteitsdeskundige beoor-
deeld op blauwgevoeligheid, beschadiging
en onderwatergewicht; het andere, het zoge-
naamde duplomonster wordt tot 5 dagen na
verzending van de uitslag van de kwaliteits-
beoordeling aan de teler, onder geconditio-
neerde omstandigheden bewaard. Dit mon-
ster dient als controlemonster in geval van
geschillen.

Als glazigheid in een partij wordt vermoed,
wordt bovendien een monster van 20 kg uit
het tarreringsmonster genomen ter beoorde-
ling op het voorkomen van glazigheid.

b. Beoordeling

De kwaliteitsbeoordeling gebeurt als volgt:
Zodra het kwaliteitsmonster is genomen,
wordt het geschud op het zogenaamde
blauwschudapparaat. Na 3 dagen bewaring
onder geconditioneerde omstandigheden
worden de knollen licht geschild (80 - 95%
van de schil verwijderd). Vervolgens wordt de
mate van blauwverkleuring, die een maat is



Direct na aankomst op het collecterend bedrijf wordt  Het duplomonster wordt verzegeld.
de temperatuur gemeten.

Het kwaliteitsmonster wordt geschud op het blauw- De knollen worden na drie dagen licht geschild.
schudapparaat
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De beoordeling van het geschilde monster. Bepaling van het onderwatergewicht.

e : i ¢ }&;\ .-:

In het zoutbad komen de glazige knollen bovendrijven. Zwaar misvormde knollen.
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voor de blauwgevoeligheid en het voorko-
men van onderhuidse verkleuringen vastge-
steld. Hierna wordt van het geschilde mon-
ster het onderwatergewicht bepaald.

Als de aardappelen "van achter de rooima-
chine” zijn geleverd, wordt het bij de ont-
vangst van de partij genomen monster bin-
nen drie weken beoordeeld. Dit om eventuele
rooibeschadiging (rooierslag) vast te kunnen
stellen.

Eventuele beoordeling op glazigheid gebeurt
met behulp van een zoutbad (soortelijk ge-
wicht 1,060) en door doorsnijden van de knol-
len die in het zoutbad komen bovendrijven.

De temperatuur van de aardappelen wordt
direct na aankomst op het collecterend be-
drijf met electronische apparatuur gemeten.

c. Geschillen

In geval van geschillen over het niet voldoen
van de aardappelen aan de overeengekomen
voorwaarden, wordt de mogelijkheid van ex-
pertise geboden. Geschillen naar aanleiding
van een overeenkomst aangegaan op basis
van de Modelvoorwaarden voor uitbetaling
naar kwaliteit kunnen worden beslecht door
arbitrage.

TEELT- EN ANDERE MAATREGELEN GERICHT OP
KWALITEITSVERBETERING

Er zal hier slechts aandacht worden besteed

aan de vier kwaliteitseigenschappen welke

in de regeling voor uitbetaling naar kwaliteit

zijn betrokken, nl.:

- blauwgevoeligheid

- onderhuidse verkleuringen (door transport-
en rooibeschadiging)

- glazigheid

- drogestofgehalte (onderwatergewicht)

1. Vermindering blauwgevoeligheid

De mate van blauwgevoeligheid van aardap-
pelen hangt onder meer af van een aantal
teeltmaatregelen, van de bewaring en van de
knoltemperatuur bij transport en bewerking.
De teler heeft dus mogelijkheden om de
blauwgevoeligheid te verminderen.

a. Teeltmaatregelen

De blauwgevoeligheid van aardappelen kan
van partij tot partij sterk verschillen. Ze is on-
der meer afhankelijk van het kaligehalte van
de knol, van het drogestofgehalte, van de
celspanning van het knolweefsel en van de
celgrootte in de knol.

De blauwgevoeligheid is als regel geringer
naarmate:

- het kaligehalte van de knol hoger is

- het drogestofgehalte van de knol lager is

- de celspanning niet te hoog en niet te laag is
- de cellen in de knol klein zijn.

Een hoog kaligehalte in de knol is te berei-
ken door aardappelen te telen op kalirijke
grond en door een zware kalibemesting te
geven. Met het oog hierop is enige jaren ge-
leden het kalibemestingsadvies voor con-
sumptie-aardappelen verhoogd. Bij dit ad-
vies wordt een zo zware bemesting geadvi-
seerd, dat als regel ook voor de overige ge-
wassen in de rotatie voldoende kali wordt ge-
geven (bouwplanbemesting). Als hoge kali-
giften moeten worden gegeven, zal dit bij
voorkeur in de herfst of voorwinter moeten
gebeuren om chloorschade aan het gewas te
vermijden.

Een laag drogestofgehalte (onderwaterge-

wicht) wordt bevorderd door:

- een hoog kaligehalte van de grond

- een zware kalibemesting

- bemesting met chloorhoudende meststof-
fen, vooral bij toediening in het voorjaar.
Chloorhoudende meststoffen, bijvoorbeeld
K-60, in het voorjaar toegediend, kunnen
vooral in een droge grond chloorbeschadi-
ging in het gewas veroorzaken. Dit kan tot
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enige opbrengstderving leiden, die op zand-
grond wat groter zal zijn dan op zavel- en
kleigrond. Wordt bijvoorbeeld niet meer dan
500 kg K-60 gegeven, dan zal op kleigrond
de opbrengstderving als regel niet meer
zijn dan 1 ton/ha. Voor probleempercelen
voor wat betreft blauwgevoelige aardappe-
len kan het daarom soms toch verantwoord
zijn om een deel van de chloorhoudende ka-
limeststoffen in het voorjaar te geven.

- een zware stikstofbemesting. Een hogere
N-gift dan nodig is voor het bereiken van de
optimale knolopbrengst kan weliswaar het
drogestofgehalte nog wel verder verlagen,
maar een dergelijke hoge stikstofbemes-
ting houdt ook gevaren in voor de kwaliteit.
Met name de kans op het optreden van
doorwas en van knolmisvorming wordt er
door vergroot.

- onrijp rooien. Volledig uitgerijpte aardappe-
len hebben een hoger drogestofgehalte dan
onrijp geoogste. Vroegtijdig roocien terwille
van een laag drogestofgehalte houdt echter
ook een verlies aan opbrengst in en is daar-
om een weinig aantrekkelijke maatregel.
Toch kunnen zich situaties voordoen dat
het zinvol is om terwille van de kwaliteit wat
toe te geven op de kwantiteit.

De celspanning of turgor van de knollen is in
de meeste jaren geen kritieke factor. Slechts
in erg droge of in erg natte herfsten kan de
celspanning respectievelijk te laag of te
hoog zijn, waardoor de blauwgevoeligheid
relatief groter is.

Uit recent onderzoek van het IBVL in ons
land en ook uit Zwitsers onderzoek is geble-
ken dat de grootte van de cellen in de knol
medebepalend is voor de blauwgevoelig-
heid. Hoe groter de cellen, des te groter de
blauwgevoeligheid. Tot nu toe zijn echter
geen praktische maatregelen bekend, die de
celgrootte in gunstige zin kunnen beinvloe-
den.

12

b. Bewaring

In het algemeen neemt de blauwgevoelig-
heid in de loop van het bewaarseizoen wat
toe (Fig. 1). Dit hangt waarschijnlijk onder

© 7] % matig + zwaar

blauwe knollen
60 ]
S0 =
40 =
30—
20
§ {1/

’I
HFI L 1 1 1

11 nov 15 dec 26 jan. 9 mrt. 20 april

bewaard bij 3° C, opgewarmd tot 10° C

----- bewaard bij 3° C, opgewarmd tot 20° C

Fig. 1. Toename blauwgevoeligheid in de
loop van het bewaarseizoen, bepaald
volgens de IBVL-schudmethode
(naar gegevens van Meijers en Kley-
burg, 1973),

meer samen met het optreden van vochtver-
lies, waardoor de celspanning van het knol-
weefsel afneemt. Beperking van het vocht-
verlies door een juiste bewaring (vooral in
acht nemen van een wondhelingsperiode, tij-
dige behandeling met kiemremmingsmidde-
len en een zo gering mogelijk aantal ventila-
tie-uren) gaat een toename van de blauwge-
voeligheid tegen. Onder bepaalde omstan-
digheden echter kan intensief ventileren di-
rect na het rooien de blauwgevoeligheid ook
verlagen.

Met name is dit het geval als de aardappelen
voor het rooien lange tijd in erg natte grond



hebben gezeten. De knollen hebben zich dan
volgezogen met water, waardoor de celspan-
ning erg hoog en de blauwgevoeligheid erg
groot is.

c. Opwarming voor transport en be-
werking

Voldoende opwarmen van een partij aardap-
pelen voor afleveren is een van de belangrijk-
ste maatregelen die men kan nemen om de
blauwgevoeligheid te verlagen. Het specta-
culaire effect van opwarming op de blauwge-
voeligheid valt af te lezen uit figuur 2.

In de modelvoorwaarden voor uitbetaling
naar kwaliteit is als minimumtemperatuur
van de aardappelen bij aankomst op het col-
lecterend bedrijf 12° C aangegeven. Voor
weinig blauwgevoelige partijen zal dit als re-
gel voldoende zijn. Voor aardappelen die ma-
tig tot zwaar blauwgevoelig zijn verdient het
aanbeveling tot 15 a 20° C op te warmen. Dit
geldt des te sterker als tijdens een vorstperi-
ode moet worden afgeleverd. Ook dient men
er rekening mee te houden dat de aardappe-
len tijdens laden en transport 1 & 2° C kun-
nen afkoelen. Bij het opwarmen is het van
belang tijdig te beginnen. Als regel zijn zeker
twee tot drie dagen nodig om de partij op de
gewenste temperatuur te brengen. Zorg bij
gebruik van directe luchtverhitters (zonder
afvoer van rookgassen) voor voldoende aan-
voer van frisse lucht, om het optreden van
zwarte harten (zuurstofgebrek) te voorko-
men. De capaciteit van ventilatoren en lucht-

% blauw

100 ==

£ ™

a0 —4

20 -

LI I ) 1 1
2 B ¥ 10 13 16 20°C

knoltemperatuur bij bewerking

Fig. 2. Effect van knoltemperatuur op de
blauwgevoeligheid van aardappelen
(naar Ophuis et al, 1968),

verhitters moet op elkaar zijn afgestemd. Is
bijvoorbeeld de capaciteit van de verhitter te
groot in verhouding tot de ventilatorcapaci-
teit, dan zal de lucht te sterk worden opge-
warmd. Dit houdt gevaar in voor het optreden
van zuurstofgebrek in de aardappelen (zwar-
te harten). In tabel 2 is de temperatuur van de
ingeblazen lucht weergegeven bij enkele
ventilator- en verhittercapaciteiten (uitgaande
van een temperatuur van de aardappelen of
van de lucht van 5° C).

Tabel 2. Temperatuur van de ingeblazen lucht in °C bij enkele ventilator- en verhittercapaci-

teiten (gegevens IBVL).

Capaciteit verhitter in
Kdoulefuur (Kcalfuur)

Temperatuur uitgeblazen lucht in °C bij een ventila-
torcapaciteit in m? per uur van:

|

5.000 10.000 15.000 20.000 |

83.700 (20.000) 18 12 9 8 |
167.400 (40.000) 32 18 14 12

334.800 (80.000) 58 32 23 18 |
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De temperatuur van de ingeblazen lucht mag
nooit hoger zijn dan 22° C. Het is gewenst dit
met een achter de verhitter geplaatste ther-
mostaat te controleren. Met behulp van dit
gegeven kan men de juiste combinatie venti-
latorcapaciteit/capaciteit luchtverhitter uit
de tabel afleiden.

2. Vermijden van transport- en rooi-
beschadiging.

Onderhuidse verkleuringen ontstaan vooral
bij het rooien (zgn. rooierslag) en in mindere
mate bij het transport naar en het inbrengen
van de aardappelen in de bewaarplaats. Bij
een juiste werkwijze, te beginnen bij de
grondbewerking en het poten en een goede
afstelling van de rooimachine kunnen be-
doelde beschadigingen goeddeels worden
vermeden:

- zorg voor een regelmatig pootbed en rechte
ruggen, die ook na het aanaarden nog pre-
cies boven de poters liggen.

- zorg voor een dikke schil
Van veel belang is, dat niet met rooien
wordt begonnen alvorens de knolschil vol-
doende is afgehard. Dit houdt als regel in,
dat tenminste twee weken moeten liggen
tussen doodspuiten en het begin van de
oogst. Als een nog groen gewas wordt
doodgespoten verdient een wachtperiode
van drie weken de voorkeur.

- kies de juiste verhouding tussen rijsnelheid
en kettingsnelheid
Uit talrijke onderzoekingen is gebleken, dat
de verhouding tussen rijsnelheid en ketting-

Rooibeschadiging is een ernstig kwaliteitsgebrek.
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Rechte rijen betekenen minder rooibeschadiging.

snelheid van de rooier, het optreden van
rooibeschadiging zeer sterk beinvioedt. De
minste beschadiging wordt onder normale
omstandigheden verkregen als de omtrek-
snelheid van de rooiketting nagenoeg gelijk
is aan de rijsnelheid. De rooiketting ligt dan
bijna vol met aardappelen en grond, terwijl
de knollen nog juist snel genoeg worden af-
gevoerd om geen verstopping te veroorzaken.
Vaak zien we in de praktijk, dat de rooiket-
ting te snel draait. In zo’'n geval kan men, af-
hankelijk van de omstandigheden, op twee
manieren verbetering bereiken:

- bij goed zeefbare grond de trekker in een
hogere versnelling laten rijden

- een andere versnelling op de rooier kiezen,
respectievelijk door het verwisselen van
tandwielen of V-snaarschijven of hydrau-
lisch de snelheid van de rooiketting terug-
brengen

- bekleed de spijlen van de rooiketting met

rubber of plastic
Dit is vooral nodig als in droge grond wordt
gerooid, waarbij geen grond aan de ketting
blijft kleven en de grond uit de rug snel
wordt uitgezeefd.

- vermijd opstoppingen

Opstoppingen in de machine door opho-
ping van loof en onkruid vergroten de kans
op rooibeschadiging. Vooral bij gewassen
met veel loof is daarom als regel loofklap-
pen of looftrekken noodzakelijk.

- rooi niet bij lage grondtemperatuur

Bij lage grondtemperatuur is de aardappel-
knol veel gevoeliger voor beschadiging dan
bij hogere temperatuur. Als de grondtempe-
ratuur lager is dan ca 8° C doet men er be-



ter aan niet te rooien. Dit geldt zeker voor
temperaturen lager dan 5°C, die 's morgens
na nachtvorst in de aardappelrug voorko-
men. Na nachtvorst doet men er dan ook
goed aan ’'s morgens vroeg niet direct met
rooien te beginnen, maar enkele uren te
wachten, tot de grondtemperatuur weer wat
is opgelopen.
- beperk valhoogten
Zowel bij het rooien op een meerijdende wa-
gen, als bij het lossen van de verzamelbak
in een wagen, kan ernstige knolbeschadi-
ging optreden door te grote valhoogten.
Qok tijdens het inbrengen van de aardappe-
len in de bewaarplaats is het zaak op de val-
hoogte te letten. Om beschadiging te ver-
mijden mag de valhoogte niet groter zijn
dan ca 30 cm.

Valhoogtebrekers beperken knoibeschadiging.

3. Voorkomen van doorwas

Glazige aardappelen kunnen ontstaan na het
optreden van doorwas, met name als door
doodspuiten, droogte of een zware luisaan-
tasting de groei van het gewas abrupt of ver-
sneld wordt afgebroken. De eerstgevormde,
de zgn. primaire knollen worden dan als het
ware |leeggezogen door de er later aange-
groeide zgn. secundaire knollen.

Onder de hierboven genoemde omstandig-
heden moet dan ook liefst zo snel mogelijk
worden gerooid. Hierbij moet vaak wel wat
worden toegegeven op de stevigheid van de
schil.

Voorkomen van doorwas is uiteraard het
beste middel om glazigheid van aardappelen
te vermijden.

Doorwas treedt vooral op als de ondergrond-
se delen (0.a. de nieuw gevormde knollen)

Doorwas: er bevinden zich meerdere secundaire knol-
lenn aan één primaire knol.

van de plant blootstaan aan hoge temperatu-
ren. Een zware stikstofbemesting kan het
ontstaan van doorwas bevorderen. De tem-
peratuur in de rug kan hoog oplopen als de
grond droog is en de zon direct op de grond
kan schijnen. Als de grond vochtig is en/of
bij volledige grondbedekking door het gewas
zal doorwas niet of weinig optreden. Dit
houdt in, dat met behulp van kunstmatige
beregening - mits op tijd toegepast, d.w.z
voor het optreden van temperaturen in de
rug van ca 25° C en hoger - doorwas vrijwel
kan worden vermeden. Verder is een snelle
volledige grondbedekking van belang om
een vroege doorwasinductie (eind juni/begin
juli)y zoveel mogelijk te beperken (tabel 3).
Een voldoende standdichtheid (ca 18-20
hoofdstengels/m?), het ontbreken van open
plaatsen, een goede structuur van de grond
en het ontbreken van verdichte lagen (rijspo-
ren, ploegzool) in het profiel bevorderen een
vlotte grondbedekking.

In een grond met een goede structuur, zon-
der verdichte lagen, zullen minder snel groei-

Met behulp van kunstmatige beregening kan doorwas
vrijwel geheel worden vermeden.



Tabel 3. Effect van de mate van grondbedekking door het gewas op het optreden van doorwas.

!Object

% grondbedekking % knollen met doorwas-
op 29/6 verschijnselen op 12/7
Onbehandeld 18
Bouwvoor matig verdicht 40
Bouwvoor zwaar verdicht

storingen optreden. Dit betekent als regel

ook, dat men minder last heeft van knolmis-

vormingen als groeischeuren en popperig-

heid.

Voor het verkrijgen van een goed pootbed is

het van belang het volgende in acht te

nemen:

- begin niet met de grondbewerking alvorens
de grond voldoende is opgedroogd

- werk niet dieper dan de grond droog is

- beperk het aantal werkgangen en daarmee
ook het aantal sporen tot een minimum.

65 70

4. Drogestofgehalte (onderwaterge-
wicht)

Reeds bij het onderdeel blauwgevoeligheid
(pag. 11) zijn de belangrijkste factoren ge-
noemd die het drogestofgehalte van de knol
beinvlioeden. In de Modelvoorwaarden voor
uitbetaling naar kwaliteit is slechts sprake
van een minimum onderwatergewicht. De
gestelde minima liggen op een zodanig laag
niveau dat ze in de praktijk niet vaak voorko-
men. Een uitzondering moet hierbij worden
gemaakt voor ,doorwasjaren”, wanneer
sommige partijen met veel glazige knollen
extreem lage onderwatergewichten kunnen
hebben. Verder kunnen ook zeer hoge kali- en
stikstofgiften of een zware organische be-
mesting tot erg lage onderwatergewichten
leiden.
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N.B. Uitgebreide informatie over mogelijkheden tot beinviceding van de kwaliteit van consumptie-aardappelen
is tevinden in de viugschriften:

nr. 269
nr. 293
nr. 294
nr. 295
nr. 296

De bewaartechniek voor consumptie-aardappelen

Ziekten, gebreken en kwaliteit van consumptie-aardappelen
Bemesting, opbrengst en kwaliteit van consumplie-aardappelen
Mechanisatie en kwaliteit bij de aardappeloogst

Beregening van aardappelen

Deze zijn te verkrijgen by de regionale Consulentschappen voor de Akkerbouw en bij het Proefstation voor de
Akkerbouw en de Groenteteelt in de Vollegrond, postbus 430, 8200 AK Lelystad, tel. 03200-22714.



