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ABSTRACT 

K\•mliteitsbeleving van tafe l aardappelen (I) 

Een enquete bij het Thuispanel (in Dutch) 

A study on the possibilities to improve the consumer perception of potato 

(part I) 

Report 88.55 August 1988 

dr ir A. B. Cramwinckel, D. M. van Mazijk, M. M. Raats 

State Institute for Quality Control of Agricultural Products (RIKILT) 

PO Box 230, 6700 AE Wageningen, The Netherlands 

18 figures, ll tab l es, 3 appendicies, 5 raferences 

In this investigation with an Inhome panel of 409 households and 942 
respondents in total, approximately eqal numbers of five different potato 
varities (Bildtstar, Bintje, Eigenheimer, Irene and Nicola) were randomly 
divided equally over the households of various sizes . 

We found no special age, sex or household groups with a preferenee for 
one type of potato. The results indicate that a quality profile could 
help in making adequate buying decisions, because of the distinct 
properties of each variety and the range of the consumer preferences. \ye 
use the term "quality profiles" for invisible product properties which 
people like to kno\·1 at the moment of buying. We found that a quality 
profile should include information on taste, level of sloughing, cooking 
properties and ease of peeling. 

In a next investigation the effect of giving information with such 
quality profiles will be tested. 

Key\·lOrds: Quality profile, quality perception, potato, consumer research, 
sensoric profile, product propert i es 
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Samenvatting 

Dit verslag betreft het eerste deel van het onderzoek naar de kwaliteits­

beleving van tafelaardappelen. In dit onderzoek worden de 

produkteigenschappen geïnventariseerd die de consument noemt bij het 

beoordelen van onder andere de inwendige eigenschappen en het uiterlijk 

van aardappelen . 

De vraag die in dit onderzoek centraal staat is aldus te omschrijven: 

"Cvaar let de consument op bij het kopenjeten van aardappelen en t'lelke 

informatie moet in de kl'laliteitsprofielen van aardappelen komen te 

staan?". Onder een "k\.1aliteitsprofie l" verstaan wij hier informatie over 

eigenschappen van het produkt, die op het moment van aankoop nog 

verborgen zijn. In een kwaliteitsprofiel kan bijvoorbeeld informatie over 

kook- enjof smaakeigenschappen gegeven worden. 

Aan dit Thuispanelonderzoek hebben 409 huishoudens met in totaal 942 

respondenten deelgenomen. Er zijn vijf rassen aardappelen (Bildtstar, 

Bintje, Eigenheimer, I rene en Nicola), evenredig verdeeld over de 

verschillende grootten van huishoudens. Er zijn twee vragenlijsten 

uitgedeeld: één voor de bereid(st)er en één algemene vragenlijst voor 

alle deelnemers. De percentages non-respons bedroegen resp. 9,5% en 

10 ,5%. 

Uit de resultaten volgt dat de belangrijkste interne/externe 

eigenschappen voor de bereid(st)er zijn: gaaf uiterlijk, gelijk gaar 

worden tijdens koken, stevig en gemakkelijk te schillen. Voor de 

gebruikerfeter zijn de belangrijkste eigenschappen: goede geur/smaak, 

geen l elijke plekken en mate van kruimigheid. 

Meer dan 40% van de bereid(st)ers vindt de volgende eigenschappen weinig 

of niet belangrijk: maat/grootte, geur van de ram'le aardappel, vorm, 

gelijkheid van grootte en de kleur van de schil. 

Het uitgedeelde ras heeft duidelijk invloed gehad op de gemaakte 

opmerkingen. De meeste positieve opmerkingen zijn gemaakt bij het eten 

van Bildtstar (smaak, mondgevoel), Bintje (mondgevoel, uiterlijk) en 

Eigenheimer (smaak, mondgevoel). Het grootste aantal negatieve 
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opmerkingen zijn gemaakt bij Irene (mondgevoel, uiterlijk) en Nicola 

(smaak, mondgevoel). De opmerkingen over de smaak van de Nicola bleken 

duidelijk verdeeld te zijn. De bereid(st)ers plaatsten positieve 

opmerkingen bij de Bintje (bereiding/koken, schillen) en de Nicola 

(uiterlijk, schillen). Negatieve opmerkingen gingen met name over de 

Eigenheimer (bereiding/koken, uiterlijk, schillen) en de Irene 

(bereiding/koken, het inwendige, uiterlijk, schillen). Overigens zijn bij 

alle rassen negatieve opmerkingen gemaakt over het inwendige van de 

aardappel. 

De rassen Bildtstar, Bintje en Eigenheimer zijn (gemiddeld) signifikant 

beter beoordeeld dan de Irene en de Nicola. Hieruit leiden we af dat de 

gemiddelde consument een kruimige aardappel het beste vindt smaken. Dat 

neemt niet '~eg dat er specifieke liefhebbers voor een stevige aardappel 

als de Nicola blijken te zijn. Bekendheid met de te verwachten mate van 

kruiruigheid lijkt ons daarom een zeer belangrijk gegeven voor de 

consument. 

Er zijn geen specifieke groepen respondenten (naar leeftijd, sexe of 

grootte van de huidhouding) gevonden met een voorkeur voor een bepaald 

ras. 

Uit dit vooronderzoek leiden we af dat het werken met kwaliteitsprofielen 

duidelijke voordelen kan hebben. Deze profielen dienen dan in ieder geval 

informatie te bevatten over de te verwachten: 

- smaak; 

- mate van kruimigheid; 

- gelijkheid van gaar worden; 

- gemak van schillen . 

In het volgende onderzoek zal het effekt van het geven van 

produktinformatie met kwaliteitsprofielen nader onderzocht worden. 
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1 Inleiding 

Het begrip kwaliteit geeft in het algemeen de relatie weer tussen 

consument en produkt. In deze relatie komen produkteigenschappen naar 

voren en de wijze waarop de consument deze eigenschappen beleeft. In dit 

onderzoek trachten wij na te gaan in hoeverre effectieve 

produktinformatie de consument in staat stelt tot betere produktkeuzen te 

komen. Wij gaan ervan uit dat een adequate keuze samengaat met een 

positieve kwaliteitsbeleving. 

Deze theorie wordt in dit onderzoek getoetst aan de hand van tafel­

aardappelen. Dit verslag betreft het eerste deel van het onderzoek naar 

de kwa li teitsbeleving van aardappelen. In dit onderzoek worden de 

produkte ige nschappen geïnventariseerd die de consument noemt bij het 

beoordelen van de inwendige eigenschappen en het uiterlijk van 

aardappelen. 

Per huishouden zijn aardappelen uitgedeeld en alle deelnemers kregen een 

vragenlijst. Op deze wijze zijn in totaal vijf verschillende rassen 

aangeboden. Door de vragenlijst samen met een produkt aan te bieden wordt 

de inhoud van de vragenlijst concrete r en kan tevens naar een direkte 

beleving (hoe vond u de aardappelen na toebereiding?) gevraagd worden. 

Het is de bedoeling dat gegevens uit dit onderzoek worden gebruik t voor 

een volgend onderzoek. Dan zal aan de helft van het aantal huishoudens 

informatie gegeven worden over relevante verschillen tussen een aantal 

aardappelrassen . We stellen voor twee aardappelrassen per huishouden ter 

beschikking te stellen . Aan de 'consument' zal gevraagd worden deze twee 

rassen te kiezen uit een aanbod van acht. De vraag is dan of de 

ve r strekte informatie de keuze beinvloedt en zoja in hoeverre zo'n keuze 

een hogere waarde ring oplevert dan een keuze die alleen op de naam van 

het ras gebaseerd is. De door ons geselecteerde informatie za l 

gevisualiseerd worden in de vorm van zgn. kwaliteitsprofielen. Uit he t 

onderzoek dat hier beschreven wordt, volgt welke informatie in deze 

kwaliteitsprofielen opgenomen moet worden. 
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De twee vragen die in dit onderzoek centraal staan zijn aldus te 

omschrijven: "Waar let de consument op bij het kopenjeten van aardappelen 

en tvelke informatie moet in de kwaliteitsprofielen van aardappelen komen 

te staan?". 

Om hier achter te komen zijn de volgende vragen gesteld: 

1. Zijn er uiterlijke resp. interne kenmerken van de aardappel die 

belangrijk worden gevonden, zo ja, welke zijn dat? 

2. Heeft het uitgedeelde ras invloed gehad op het maken van 

opmerkingen, zo ja welke invloed is dat? 

3. Hoe worden de uitgedeelde rassen beoordeeld? 

4. Zijn er bij het Thuispanel groepen respondenten te vinden met 

specifieke voorkeuren? Zo ja, welke groepen zijn dat? 
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2 Materiaal en methode 

2.1 Het produkt 

Op basis van verschil in eigenschappen en redelijke verkrijgbaarheid 

hebben we gekozen voor de aardappelrassen Bildtstar, Bintje, Eigenheimer, 

Irene en Nicola. De keuze is gemaakt in overleg met het Nederlands 

Voorlichtingsinstituut voor Aardappelen (NIVAA) in Den Haag. Het NIVAA 

heeft tevens de aardappelen voor het onderzoek gratis beschikbaar 

gesteld. De aardappelen zijn in plastic zakjes van 2.5 kg geleverd. Alle 

aardappelen waren afkomstig van de groothandel en van het oogstjaar 1987. 

Produkteigenschappen van deze aardappelen staan in bijlage D. 

Huishoudens met vier of minder personen kregen één zakje met aardappelen 

en grotere huishoudens kregen twee zakjes. De vijf rassen zijn evenredig 

verdeeld over de verschillende grootten van huishoudens van het 

Thuispanel. 

2.2 Het panel 

De vragenlijsten zijn met de zakjes aardappelen op 17 maart 1988 

aangeboden aan de deelnemers van het "Thuispanel " . Het "Thuispanel" is 

samengesteld uit medewerkers en hun gezinnen van vier instituten. Deze 

mede,~erkers fungeren verder als contactpersoon naar familie en kennissen . 

De volgende instituten werken mee: 

- Sprenger Instituut (SI) in Wageningen; 

- Centrum voor Onderzoek en Voorlichting voor de Pluimveehouderij 

"Het Spelderholt" (COVP) in Beekbergen; 

Rijks Kwaliteitsinstituut voor Land- en Tuinbouwprodukten (RIKILT) in 

tolageningen en 

Centraal Bureau van de Tuinbouwveilingen in Nederland (CBT) in Den 

Haag . 

Het panel bestaat uit circa 1200 personen. Aan dit onderzoek hebben 1052 

personen deel genomen . 
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2.3 De vragenlijsten 

De doelstellingen van het onderzoek zijn uitgewerkt in twee 

vragenlijsten: één voor alle respondenten en één voor de bereid(st)ers 

van de aardappelen. 

De vragenlijst voor alle deelneemers, dus inclusief de bereid(st)ers, 

bevat vragen over: 

-wat men van de aangeboden aardappelen vindt (vraag A); 

- of de aangeboden aardappelen voldoen aan de wensen van de 

deelnemers (vraag B); 

-hoe de uitgedeelde aardappelen zijn gegeten (vraag C); 

- welke produkteigenschappen belangrijk zijn bij het eten van 

aardappelen (vraagDen E). 

De vragenlijst voor de bereid(st)ers bevat vragen over: 

- op welke produkteigenschappen gelet wordt bij de aanschaf/bereiding van 

aardappelen (vraag A); 

- het aantal aardappelrassen da t men thuis in voorraad heeft (vraag B); 

- het voldoen aan de verwachtingen van de aangeboden aardappelen tijdens 

de bereiding (vraag C). 

Beide vragenlijsten zijn opgenomen in bijlage A samen met de begele idende 

brief van de proefleiding . 

2 . 4 De analysestrategie 

De gegevens zijn ingevoerd door medewerkers van de afdeling Technische 

Administratie van het RIKILT. De gegevens zijn verwerkt volgens het 

analysemodel dat op het RIKILT voor "Thuispanelonderzoek" is uitgewerkt 

(1) met behulp van SPSS/PC+ (2). De hier gevolgde analysestappen staan 

vermeld in bijlage B. 
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3 Resultaten 

De resultaten worden besproken in de volgorde van de stappen van de 

analysestrategie (bijlage B). 

3 . 1 De non-respons 

De algemene vragenlijst is uitgedeeld aan 1052, de vragenlijst voor de 

bereid(st)ers aan 409 personen. Een aantal respondenten heeft de 

vragenlijst niet ingeleverd, dit wordt de non-respons genoemd. Het 

percentage non-respons bij alle deelnemers is 10,5% en 9,5% bij de 

bereid(st)ers. 
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Fig. 1 De verdeling van het aantal respondenten en de non-respons over 
de vier deelnemende instituten voor alle deelnemers (N~l052). 
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In de figuren 1 en 2 worden voor de twee vragenlijsten de verdeling van 

de non-respons over de vier deelnemende instituten gegeven, Voor de 

algemene vragenlijst valt het op dat het percentage non-respons bij het 

CBT het hoogst is, nl. 25,6%. De percentages non-respons bij het SI , 

RIKILT en COVP zijn respectievelijk 13,5%, 5,4% en 4,9%. 

Voor de vragenlijst van de bereid(st)ers is het percentage non-respons 

bij het CBT eveneens het hoogst, namelijk 24,3%. De percentages voor het 

SI, RIKILT en COVP zijn hier respectievelijk 11,4%, 5,7% en 3,6% . 
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Fig. 2 De verdeling van aantal respondenten en de non-respons over de 
vier dee lnemende instituten voor de bereid(st)ers (N=409). 
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~ DEBLOBNOMBN Wiimii! NON-RESPONS 
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LEEFTIJD IN JAREN 
Fig . 3 De leeftijdsverdeling van alle respondenten met de bijbehorende 

non-respons (N~l052) . 

In figuur 3 wordt de leeftijdsverdeling van alle respondenten met de 

bijbehorende non-respons gegeven. Het percentage non-respons is het 

hoogst in de leeftijdscategorie 16 tot en met 25 jaar, namelijk 17.5%. 

In de categorieën 9-15, 26-35, 36-45, 46-55 en 56 jaar en ouder, is het 

percentage non-respons respectievelijk 8,0%, 9,3%, 8,8%, 11,6% en 7,0%. 

De hoge non-respons in de leeftijdscategorie 16 tot en met 25 jaar heeft 

mogelijk te maken met het feit dat jongeren van deze leeftijd niet altijd 

thuis zijn. Hierdoor worden de uitgedeelde produkten mogelijk niet 

gegeten en wordt het lastig de formulieren goed in te vullen en op tijd 

terug te sturen. 
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Fig. 4 De leeftijdsverdeling van de bereid(st)ers met de bijbehorende 

non-respons (N-409) . 

In figuur 4 wordt de leeftijdsverdeling van de bereid(st)ers met de 

bijbehorende non-respons gegeven . Het percentage non-respons is ook hier 

het hoogst in de leeftijdscategorie 16 tot en met 25 jaar, namelijk 

26 , 7% . Voor de categorieën 26-35, 36-45, 46-55 en 56 en ouder, zijn de 

percentages non-respons respectievelijk 9,2%, 9,1%, 10,4% en 6,2%. 

In figuur 5 wordt de verdeling van de beide geslachten gegeven met de 

bijbehorende non-respons voor alle respondenten. He t percentage 

non-respons is voor mannen en vrouwen ongeveer gelijk, respectievelijk 

11,0% en 9,9%. 
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Fig . 5 De verdeling van de non-respons over de be ide geslachten voor de 
vragenlijst voor alle deelnemers (N- 1052). 

In f iguur 6 wordt de ve rde ling van de non-respons van de v ragenlijs t voor 

de be~eid(st)ers, over de beide geslachten gegeven. He t percentage 

non- respons bij mannen en vr ouwen is ongeveer gelijk, respectievelij k 

10. 8% en 9. 4%. 
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Fig . 6 De verdeling van de non-respons over de beide geslachten voor de 
vragenlijst voor de bereid(st)ers. 

De procentuele non-respons over de verschillende rassen blijkt als volg t 

te zijn: Bildtstar 9%, Bintje 14%, Eigenheimer 9%, Irene 13% en Nicola 

14%. Deze verschillen in non-respons zijn o .i . willekeurig en wij hebben 

er verder geen rekening mee gehouden . 
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3.2 De beantwoording van de twee vragenlijsten 

In deze paragraaf worden de uitkomsten van beide vragenlijsten gegeven. 

De r esultaten worden gegeven als het percentage respondenten dat he t 

betreffende antwoord heeft gegeven . 

3.2 . 1 De vragenlijst voor alle deelnemers 

De vragenlijst voor alle deelnemers bestond uit vijf vragen, vier 

meerkeuze vragen en één open vraag. De eerste vraag betrof het 

totaaloordeel van de uitgedeelde bereide aardappel. De resultaten hiervan 

staan in tabel 1. Een gegeven totaaloordeel van drie of lager betekent 

een positief en van vijf of hoger negatief oordeel. Het gemiddelde cijfer 

van het gehele panel (N=923) was 3 , 4, het meest voorkomende cijfer (de 

modus) was drie. 

Tabel 1 Antwoorden op de vraag "Hoe vond u de uitgedeelde aardappel na 
toebereiding?" uitgedrukt in percentages (N=923) . 

.. , 
I • 

, . I I 

~ ~ ~ Q fÏ) ~ !J) . 
~ 

m rn m m m m m 
5,0% 21,5% 36,1% 19,0% 10,3% 5,6% 2,6% 

De tweede vraag betrof een "open" vraag voor opmerkingen over de bereide, 

uitgedeelde aardappelen. Een overzicht van de gemaakte opmerkingen staat 

in tabel 2. 
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Tabel 2 Ant\olOorden op de vraag "Voldeden de uitgedeelde aardappelen bij 
het ETEN, aan uw wensen? A.u .b. toelichten." De gemaakte 
opmerkingen zijn door ons als volgt gerubriceerd: positief, zmvel 
positief als negatief en negatief. De uitkomsten zijn als 
percentages in de tabel vermeld (N=942). 

Opmerkingen Respondenten die Positief en 
t.a.v. opmerkingen hadden Positief Negatief Negatief 

(% van N) (n) (% van n) (% van n) (% van N) 

smaak 56,3 592 74,3 1,0 24,7 
mondgevoel 40,4 425 52,5 0,9 46,6 
uiterlijk 19,3 203 52,2 3,0 44,8 
diversen 9,6 101 68,3 2,0 29,7 
geur 1,6 17 41,2 0,0 58,8 

De meeste opmerkingen zijn over de smaak van de aardappelen gemaakt . Het 

merendeel van deze opmerkingen is positief. Ongeveer 40% van de 

opmerkingen betre ffen het 'mondgevoel' van de aardappelen, zoals 

opmerkingen over de hardheid, de zachtheid, de kruimigheld of de 

bloemigheid. Er zijn verder opmerkingen over het uiterlijk gemaakt, zoals 

bijvoorbeeld over de kleur en eventuele verkleuringen. 

Tabel 3 Ant\o~oorden op de vraag "Hoe heeft u de aardappelen, die bij vraag 
A heeft beoordeeld, gegeten?" (N-930). 

Bereiding personen met het desbetreffende 
antwoord 

alleen gekookt 
gestoomd 
gebakken 
puree 
gefrituurd 
gepoft (in de schil, in de oven of magnetron) 
rösti (geraspt en vervolgens gebakken) 
anders 

Totaa l 

18 

n 

724 
24 
69 
55 
15 

0 
4 

39 

930 

% 

77,8 
2,6 
7,4 
5,9 
1,6 
0,0 
0,4 
4,2 

100,0 



Ruim 77% van de deelnemers heeft de aardappelen alleen gekookt gegeten. 

In tabel 3 staat een overzicht van de verschillende bereidingswijzen. 

Tabel 4 geeft een overzicht van de mate waarin de deelnemers een aantal 

eigenschappen van aardappelen belangrijk vonden. 

De deelnemers vinden geur/smaak belangrijke eigenschappen van gekookte 

aardappelen . Men vindt het ook belangrijk om te weten of de aardappelen 

bloemig of kruimig zijn en of de aardappelen al dan niet stevig zijn. 

Dezelfde vraag is gesteld over aardappelen die anders gegeten worden dan 

alleen gekookt. Er zijn vrijwel dezelfde antwoorden gegeven als bij de 

vraag over gekookte aardappe len . De gegeven antwoorden staan in tabel 5. 

Tabel 4 Antwoorden op de vraag "Welke eigenschappen zijn voor u 
belangrijk bij het eten van GEKOOKTE aardappelen?" uitgedrukt in 
percentages. De antwoordcategorieën zijn: l=erg belangrijk, 
2-belangrijk, 3=weinig/niet belangrijk en 4=geen mening (N=942). 

Eigenschap 1 2 3 4 Gem. Modus 
(%) (%) (%) (%) antw. antw. 

geur/smaak 61,1 33,7 2,4 2,4 1,5 1 
afwezigheid van lelijke plekken 57,9 35,9 3,5 2,8 1,5 1 
,.,el of niet bloemig/kruim 41,2 42,1 10,9 5,7 1,8 2 
wel of niet stevig 36,9 50,7 7,5 4,8 1 ,8 2 
kleur van het vruchtvlees 13,9 50,8 30,6 4,7 2,3 2 
ras 13,0 28,9 48,6 9,6 2,5 3 
gelijkheid van grootte 6,4 20,4 70,0 3,3 2,7 3 
vorm 5,5 28,8 58,9 6,8 2 , 7 3 
herkomst van een bepaalde grondsoort 6,6 19,5 58,6 15,3 2,8 3 
maat/grootte 5,5 26,5 63,0 5,0 2,8 3 
herkomst uit een bepaald gebied 4,5 12,6 68,9 14,0 2,9 3 
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Tabel 5 Antwoorden op de vraag "Welke eigenschappen zijn voor u 
belangrijk bij het eten van aardappelen DIE THUIS ANDERS BEREID 
ZIJN DAN ALLEEN GEKOOKT?" uitgedrukt in percentages. De 
antwoordcategorieën zijn: 1- erg belangrijk, 2=belangrijk, 
3=,Y"einig/niet belangrijk en 4=geen mening (N=942). 

Eigenschap 1 2 3 4 Gem. Modus 
(%) (%) (%) (%) antw. antw. 

geur/smaak 49,2 38,2 4,0 8,6 1,7 1 
afwezigheid van lelijke plekken 50,3 33,3 7,1 9,2 1,8 1 
wel of niet stevig 36,1 44,6 6,5 12,8 2,0 2 
wel of niet bloemig/kruimig 32,0 36,8 18,2 13,1 2,1 2 
kleur van het vruchtvlees 13,4 43,0 31 ,7 11,9 2,4 2 
maat/grootte 10,8 27,7 50,0 11,5 2,6 3 
gelijkheid van grootte 10,1 25 ,6 54,6 9,8 2,6 3 
ras 10,5 24,4 48,9 16,1 2,7 3 
vorm 6 ,8 29,0 51,4 12,8 2,7 3 
herkomst van een bepaalde grondsoort 5,5 15,1 59,7 19,7 2,9 3 
herkomst uit een bepaald gebied 3,2 10,3 67,1 19,4 3,0 3 
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3.2.2 De vragenlijst voor de bereid(st)er 

De vragenlijst voor de bereid(st)ers bestaat uit drie vragen (A,B en C), 

twee meerkeuze vragen en één open vraag. In tabel 6 staan de antwoorden 

op de eerste vraag . Men vindt het belangrijk dat de aardappelen: 

- geen gebreken vertonen; 

- allemaal tegelijk gaar zijn; 

- stevig zijn als ze rauw zijn; 

- lang te bewaren zijn en 

- gemakkelijk te schillen zijn . 

Tabel 6 Antwoorden op de vraag "\.Jelke eigeschappen van aardappelen zijn 
volgens u belangrijk bij de BEREIDING?" uitgedrukt in 
percentages. De antwoordcategorieën zijn: 1- erg belangrijk, 
2=belangrijk, 3=weinig/niet belangrijk en 4=geen mening (N=370). 

Eigenschap 

afwezigheid van dikke bruine plekken 
allemaal tegelijk gaar 
afwezigheid van groene plekken 
afwezigheid van beschadigingen 
afwezigheid van diepe ogen en pitten 
stevigheid van de rauwe aardappel 
afwezigheid van (korte) spruiten 
lang te bewaren 
gemakkelijk te schillen 
afwezigheid van grond (klei/zand) 
gladde schil (niet ruw/schubbig) 
maat/grootte 
ruime speling in kooktijd 
geur van de rauwe aardappel 
vorm 
gelijkheid van grootte 
schilkleur 
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1 
(%) 

67,8 
55,7 
57,3 
50,8 
48 , 6 
34,9 
34,9 
33,2 
22,7 
18,6 
15,9 
9,7 

11,4 
15,7 
8,9 
8,4 
3,2 

2 
(%) 

28,6 
36,5 
31,6 
44,1 
43,2 
56,5 
47,8 
47,3 
61,4 
41,9 
45,4 
46,5 
43,2 
31,4 
39,7 
33,5 
16,5 

3 
(%) 

1,1 
5,9 
9,7 
4,1 
7,0 
7,6 

14,9 
17,3 
15,1 
37,6 
36,2 
42,2 
33,2 
45,1 
46,2 
56 , 8 
73,2 

4 Gem. Modus 
(%) antw. antw. 

2,4 
1,9 
1,4 
1,1 
1,1 
1,1 
2,4 
2,2 
0,8 
2,2 
2,4 
1,6 

12,2 
7,8 
5,1 
1,4 
7,0 

1,4 
1,5 
1,6 
1,6 
1 ,6 
1,8 
1,9 
1,9 
1,9 
2,2 
2,3 
2,4 
2,5 
2,5 
2,5 
2,5 
2,8 

1 
1 
1 
1 
1 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
2 
3 
3 
3 
3 



Er is verder gevraagd naar het aantal soorten aardappelen dat men in huis 

heeft (vraag B). De antwoorden op deze vraag staan in tabel 7. 

Tabel 7 Antwoorden op de vraag "Aardappelen kunnen op verschillende 
manieren worden bereid, zoals koken, bakken, pureren, frituren, enz. 
Koopt/gebruikt u hiervoor één soort aardappel of meerdere soorten?". De 
antwoorden zijn uitgedrukt in percentages (N=409). 

1 soort aardappel 
(%) 

77 '1 

meerdere soorten aardappelen 
(%) 

22,9 

Geen antwoord 
(n) 

46 

De laatste vraag (C) luidt "Voldeden de uitgedeelde aardappelen bij de 

BEREIDING (dus niet bij het eten), aan uw wensen? A.u . b. toelichten." Het 

is een "open" vraag. De antwoorden zijn na afloop door ons in een aantal 

categorieën ondergebracht. Een overzicht van de gemaakte opmerkingen 

staat in tabel 8 . 

De meeste opmerkingen werden over het inwendige van de aardappelen 

gemaakt. Dit zijn opmerkingen over de kleur van het vruchtvlees en de 

aam1ezigheid van gekleurde of rotte plekken, dus wat niet van buiten te 

zien is . Het merendeel van deze opmerkingen was negatief, zoals 

bijvoorbeeld opmerkingen over donkere en rotte plekken in het 

vruchtvlees. 

Ruim 38% van de opmerkingen betroffen bereiding en kookeigenschappen van 

de aardappelen. Men liet zich er in het algemeen positief over uit. Er 

werden ook positieve opmerkingen ten aanzien van het schillen gemaakt . 
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Tabel 8 Antwoorden de "open" vraag "Voldeden de uitgedeelde aardappelen 
bij de BEREIDING (dus niet bij het eten), aan uw wensen? A. u.b. 
toelichten." De gemaakte opmerkingen zijn door ons als volgt 
gerubriceerd: positief, zowel positief als negatief en negatief. 
De uitkomsten zijn als percentages in de tabel vermeld (N=409). 

Opmerkingen Respondenten die Positief en 
t.a.v. opmerkingen hadden Positief Negatief Negatief 

(% van N) (n) (% van n) (% van n) (% van n) 

inwendige 42,1 172 9,9 1,2 89,0 
bereiding/koken 38,9 159 49,1 1,9 49,1 
uiterlijk 30,3 124 53,2 4,8 41,9 
schillen 27,1 111 75,7 0,0 24,3 
vorm/grootte 16,4 67 52,2 3,0 44,8 
hard/zacht/stevig zijn 9,5 39 76,9 0,0 23,1 
diversen 5,4 22 63,6 0,0 36,4 
bewaring 1,8 5 20,0 0,0 80,0 
verpakking 0,5 2 100,0 0,0 0,0 
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3.3 De variabelen 

In dit onderzoek worden twee hoofdgroepen van variabelen onderscheiden, 

onafhankelijke en afhankelijke variabelen. De onafhankelijke variabelen 

worden weer onderverdeeld in variabelen met betrekking tot de herkomst 

van de respondenten zoals: instituut, leeftijd, geslacht en grootte van 

de huishouden . De tweede groep onafhankelijke variabelen heeft te maken 

met het uitgedeelde produkt, zoals aardappelras , bereidingsmethode en het 

al dan niet belangrijk vinden van bepaalde eigenschappen van aardappelen . 

Er is gekeken of er een onderlinge samenhang bestaat tussen een aantal 

van deze variabe len om eventueel een aantal variabelen samen te voegen . 

Dit bleek niet het geval te zijn. 

De afhankelijke variabelen in dit onderzoek zijn het totaaloordee l en 

opmerkingen die over de aardappelen zijn gemaakt . In totaal zijn er 15 

variabelen die we als afhankelijk beschouwen. Ook bij deze variabelen 

bleek datareduktie niet mogelijk. 

3 . 4 De randomisatie van de vijf r~ssen aardappelen over de 

onafhankelijke panelvariabelen 

Met de Kruskas-Wallis test (3) is de verdeling van de vijf 

aardappelrassen nagegaan voor de variabelen 'leeftijd' en 'grootte van 

huishouden'. Er is geen significant verband gevonden . 

24 



3.5 De invloed van de onafhankelijke panel variabelen op het 

totaaloordeel van de aangeboden bereide aardappelen 

Het gemiddeld totaaloordeel van de vijf rassen aardappelen is gegeven in 

tabel 9. 

Tabel 9 Het totaaloordeel van de vijf aardappe1rassen. 

Ras Gemiddeld Significant verschillend met 
totaaloordeel Irene Nicola 

Bildtstar 3,2±1,3 ** * 
Bintje 3,1±1,0 ** * 
Eigenheimer 3,1±1,1 ** ** 
Irene 3,7±1,4 
Nicola 3,7±1,6 

Totaal 3,4±1,3 

* signi ficant ve r schil l end P ~ 0,01 (Mann-Whitney test) 
** - significant verschillend P ~ 0,001 (Mann-Whitney test) 

Aantal 
Respondenten 

192 
185 
190 
174 
182 

923 

Er is dus een belangrijk verschil in totaalwaardering tussen Nicola en 

Irene enerzijds en de rest anderzijds (Mann-Whitney test, tabel 9). Het 

gaat er nu om te achterhalen welke eigenschappen in dit verband 

belangrijk zijn. De opmerkingen zullen met dat doel geanalyseerd moeten 

worden. 

De invloed van de onafhankelijke panelvariablen op het totaaloordeel is 

eveneens met de Kruskal-Wallis test onderzocht. Uit tabel 10 blijkt dat 

o.a. de leeftijd invloed heeft. In de volgende paragraaf worden deze 

invloeden bekeken. 

25 



(N.B. Met behulp van de meervoudige variantie-analyse is gekeken of de 
variabelen leeftijd, geslacht en aardappelras interacties vertoonden. Er 
zijn geen interakties tussen de variabelen. Het is theoretisch gezien 
onjuist om bij ordinale data variantie-analyse toe te passen. Er is 
echter geen non-parametrische meervoudige variantie-analyse beschikbaar, 
vandaar dat er toch op deze wijze nagegaan is of het gevaar van 
interacties aanwezig is .) 

Tabel 10 De invloed van de onafhankelijke panelvariabelen op het 
totaaloordeel van de vijf aardappelrassen. 

Onafhanklijke variabelen 

instituut 
leeftijdscategorieën respondenten 
geslacht 
grootte van de huishouden 
wel of geen vleeseter 
bereidingsmethode 

Het bij gekookte aardappelen 
wel of niet belangrijk vinden van: 
afwezigheid van lelijke plekken 
gelijkheid van grootte 
geur/smaak 
herkomst van een bepaald gebied 
herkomst van een bepaald grondsoort 
kleur van het vruchtvlees 
maat/grootte 
ras 
vorm 
wel of niet bloemig/kruimig 
wel of niet stevig 

Het bij anders dan gekookte aardappelen 
wel of niet belangrijk vinden van: 
afwezigheid van lelijke plekken 
gelijkheid van grootte 
geur/smaak 
herkomst van een bepaald gebied 
herkomst van een bepaald grondsoort 
kleur van het vruchtvlees 
maat/grootte 
ras 
vorm 
wel of niet bloemig/kruimig 
wel of niet stevig 

n. s . -niet significant 

Invloed op het totaaloordeel 

n.s. 

* 
n . s. 
n.s. 
n.s. 
n.s. 

n . s. 
n.s. 
n.s. 
n.s . 
n.s. 
n.s. 
n.s. 

* 
n.s. 

* n.s. 

n.s . 
n.s . 
n.s. 
n.s. 
n . s. 
n.s. 
n.s. 
n.s. 
n.s. 
n .s. 
n.s. 

* = significant P ~ 0,05 (Kruskal-Wallis variantie analyse) 
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3.5.1 De invloed van leeftijd 

Het gemiddelde totaaloordeel van verschillende leeftijdscategorieën is 

weergegeven in tabel 11. Uit dit overzicht blijkt dat de respondenten van 

46 - SS jaar een meer negatief totaaloordeel hebben, maar dat door de 

groep ouder dan S6 jaar weer een meer positief totaaloordeel wordt 

gegeven. Hier hebben wij geen verklaring voor. 

Tabel 11 Het totaaloordeel van de verschillende leeftijdscategorieën 
(N=923). 

Leeftijdscategorie 

9 - lS jaar 
16 - 2S jaar 
26 - 3S jaar 
36 - 4S jaar 
46 - ss jaar 
S6 jaar en ouder 

Totaal 

Gemiddeld totaaloordeel 
over S rassen 

3,18 
3,41 
3,41 
3,41 
3,SS 
3,0S 

3,3S 

Er is een significant verband tussen het totaaloordeel en de 
leeftijdscategorieën (P ~ O,OS, Kruskal-Wallis test), 
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n 

126 
149 
213 
206 
119 
110 

923 



3.6 De invloed van aardappelras op het maken van opmerkingen 

De deelnemers kregen bij vraag B een mogelijkheid om opmerkingen over de 

aardappelen te maken, in de zin van "De aardappelen voldeden wel omdat 

. .. "en "De aardappelen voldeden niet omdat ... ". Soms was het niet 

duidelijk of een opmerking positief dan wel negatief bedoeld was 

(bijvoorbeeld, " ... ze wel lekker smaakten, ze lekker kruimig waren, maar 

ook iets te zoet van smaak"). De twijfelgevallen hebben wij in de groep 

positief/negatief geplaatst. Een overzicht van deze opmerkingen is reeds 

opgenomen in paragraaf 3.2.1, tabel 2. Figuur 7 geeft per aardappelras 

een overzicht van de gemaakte opmerkingen. 

~ POSITI I!P EmmiU NI!OATII!I' ~ POS/NI!O 

400r---------------------------------------, 

z JOO H9 lll 
() 
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~ 
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Figuur 7 Het totaal aantal opmerkingen van de deelnemers per 
aardappelras. 

Er blijkt een signifikante invloed te zijn van ras op het maken van 

opmerkingen. De opmerkingen van alle deelnemers zijn ondergebracht in 

vijf categorieën: smaak, mondgevoel, geur, uiterlijk en diverse 

kenmerken. Wanneer wij kijken naar deze vijf categorieën van opmerkingen, 

dan blijkt er een significante invloed van ras op het maken van 

opmerkingen te zijn (Chi-kwadraat toets, P ~ 0.05). Deze rasinvloed wordt 

hierna toegelicht . 
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3.6.1 Smaak 

De meeste opmerkingen over 'smaak' van de aangeboden aardappelen 

betroffen de rassen Eigenheimer en Bildtstar. Het waren vooral positieve 

opmerkingen, zie figuur 8 . De opmerkingen over de smaak van het ras 

Nicola waren duidelijk verdeeld. Ongeveer de helft van de mensen die 

commentaar leverden was zeer te spreken over de smaak en de andere helft 

juist niet. Er werden eveneens, al dan niet positief, opmerkingen gemaakt 

over de wat zoete smaak van de Nicola. 

~ POSITIBP ~ NBOATIBP ~ POS/NBO 
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Figuur 8 Opmerkingen van alle deelnemers over de smaak van de bereide 
aardappelen. 
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3.6 . 2 Mondgevoel 

Het aantal opmerkingen over het 'mondgevoel' van de aardappelen staat in 

figuur 9. De opmerkingen waren voor de rassen Irene en Nicola overwegend 

negatief (zie bijlage D). Beide rassen zijn elkaars tegenovergestelde wat 

mondgevoel betreft. Irene is over het algemeen erg kruimig en Nicola is 

juist glad van structuur (zie bijlage D) . Uit de formulering van de 

antwoorden van de deelnemers blijkt soms dat deelnemers die van een 

kruimige aardappel houden en de Nicola kregen, daar weinig gelukkig mee 

geweest zijn. Hetzelfde geldt voor respondenten die van gladde 

aardappelen houden en Irene kregen. 

~ POSITII!P ~ NBOATIBP ~ POSINBO 
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Figuur 9 Opmerkingen van alle deelnemers over het mondgevoel van de 
bereide aardappelen. 
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3.6.3 Geur 

Er zijn ook opmerkingen over 'geur' gemaakt. De meeste opmerkingen be trof 

de Bildtstar (zie figuur 10). Het waren vooral negatieve opmerkingen , 

Alle opmerkingen over de geur van het ras Nicola waren negatief . Het 

waren vooral opmerkingen over een wat zoete geur. 
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Figuur 10 Opmerkingen van alle deelnemers over de geur van de be r e ide 

aardappelen. 
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3 . 6.4 Uiterlijk 

Een overzicht van opmerkingen over het uiterlijk zijn per ras in figuur 

11 gegeven , De opmerkingen gingen onder andere over de gele kleur van he t 

ras Nicola en het bloemig of glad uitzien van de gekookte aardappel . 

~ POSITIEF ~ NBOATIBF ~ POS/NBO 
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Figuur 11 Opmerkingen van alle deelnemers over het uiterlijk van de 

bereide aardappelen. 
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3.6.5 Diversen 

Er zijn ook opmerkingen gemaakt die niet binnen de zojuist besproken 

categorieên vielen. Voorbeelden van deze opmerkingen zijn: "lust niet 

graag gekookte aardappelen", "dit soort aardappelen eten wij altijd", 

"geen bijzonderheden", "vallen mooi uit elkaar wanneer aangeprikt met 

vork" en "heb geen voorkeur" . 
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Figuur 12 Opmerkingen van alle deelnemers over diverse kenmerken van de 

bereide aardappelen. 
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3.7 De invloed van aardappelras bij de bereid(st)ers op het maken van 

opmerkingen over de aangeboden aardappelen 

De bereid(st)ers kregen bij vraag C gelegenheid opmerkingen te maken over 

de aangeboden aardappelen. Een overzicht van opmerkingen over de 

bereiding is al eerder gegeven in tabel 8. In figuur 13 wordt per ras een 

overzicht gegeven van de opmerkingen van de bereid(st)ers . 
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Figuur 13 Het totaal aantal opmerkingen van de bereid(st)ers per ras. 

Een aantal categorieën opmerkingen van de bereid(st)ers blijken per 

aardappelras significant te verschillen (Chi-kwadraat toets, P ~ 0.05) . 

Het betreffen opmerkingen over de bereiding resp. het koken, het 

inwendige, het uiterlijk, het schillen en tenslotte de categorie 

'diverse' opmerkingen , Deze betekenis van deze opmerkingen worden hierna 

besproken. 
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3.7.1 Kookeigenschappen 

Er zijn negatieve opmerkingen gemaakt over het ras Irene, zie figuur 14 . 

Men merkte bijvoorbeeld op: de aardappelen worden ongelijk gaar, ze 

vallen uit elkaar, hebben een lange kooktijd en/of blijven nat na het 

koken. 
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Figuur 14 Opmerkingen van de bereid(st)ers over bereiding/ koken van de 
verschillende aardappelrassen. 
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3.7.2 Inwendige kwaliteit 

Diverse opmerkingen van de bereid(st)ers gaan over het inwendige van de 

aardappel, verschijnselen die pas na het schillen of snijden van de 

aardappel te zien zijn, zie figuur 15 . De meeste van deze opmerkingen 

zijn negatief. Men heeft bruine en/of verkleuringen aangetroffen. 

~ POSITIBF llmlll!li NBOA TIBP ~ POS/NBO 

so ~---------------------------------------------, 
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Figuur 15 Opmerkingen van de bereid(st)ers over het inwendige van de 

verschillende aardappelrassen. 
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3. 7. 3 Uiterlijk 

De bereid(st)ers hebben de meeste opmerkingen over het uiterlijk van de 

Nicola aardappelen gemaakt, zie figuur 16. De meeste van deze opmerkingen 

zijn positief. Ongeveer evenveel positieve opmerkingen zijn over het r as 

Bintje gemaakt. Beide rassen hadden een gave schil. Eigenheimer had een 

wat ruwere schil met dieper liggende ogen en pitten, dit ras kreeg 

hierover negatieve opmerkingen. De rode kleur van de schil van de 

Bildtstar en Irene is niet altijd positief gewaardeerd. 
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Figuur 16 Opmerkingen van de bereid(st)ers over het uiterlijk van de 

ve rschillende aardappelrassen. 
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3.7.4 Het schillen 

Ten aanz ien van he t schillen van de aangeboden aardappelen zijn de meeste 

positieve opmerkingen gemaakt bij de rassenNicola en Bintje, zoals 

blijkt uit figuur 17. Zoals in het vorige paragraaf al is gemeld, hadden 

deze aardappelen een gladde schil met weinig diepe ogen en pitten . 
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Figuur 17 Opmerkingen van de bereid(st)ers over het schillen van de 

verschillende aardappelrassen. 
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3 . 7.5 Diverse kenmerken 

Een aantal opmerkingen konden niet binnen de gemaakte categorieën 

geplaatst worden. Ze zijn samengevat in figuur 18. Voorbeelden van deze 

opmerkingen zijn: "gezien de tijd van het jaar voldoen de aardappelen nog 

aan veel van de als belangrijke aangekruiste eisen", "ze zijn goed", "de 

geur is vies bij het schillen" en "erg veel afval" . 

~ POSITIBP ~ NBOATIBP 

50 ~-----------------------------------------------. 

40 

z 
~ 
0 z .... 
~ 30 
~ 
~ 

~ 
~ 
0 
..:I 20 

< 
~ z 
< 
< 

I 0 
a 

0 
BILDTSTAR BINTJB BIOBNHBIMBR IRBNB NICOLA 

Figuur 18 Opmerkingen van de bereid(st)ers over diverse kenmerken van de 

verschillende aardappelrassen. 
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3.4 Discussie en conclusies 

De conclusies zijn gerangschikt naar de vraagstellingen van het 

onderzoek, zoals in de inleiding vermeld is. 

Zijn er uiterlijke resp. interne kenmerken van de aardappel die 

belangrijk worden gevonden, zo ja welke zijn dat? 

Uit de tabel 4 blijkt dat voor gekookte aardappelen de eigenschappen 

'geur/smaak' samen met 'afwezigheid van lelijke plekken' praktisch door 

alle respondenten (meer dan 90%) als belangrijk of als erg belangrijk 

wordt gevonden. Daarna worden de eigenschappen 'wel of niet 

bloemig/kruimig' en 'wel of niet stevig' genoemd. Ongeveer 80% tot 90% 

van alle respondenten vinden deze eigenschappen belangrijk of erg 

belangrijk. Uit eerder onderzoek (4) uit 1980 bleek dat bloemigheld als 

de belangrijkste eigenschap van de aardappel beschouwd werd . 

Meer dan 80% van de bereid(st)ers vinden de volgende eigenschappen (erg) 

belangrijk: 

- af\<Tezigheid van dikke bruine plekken 

- afwezigheid van beschadigingen 

- allemaal tegelijk gaar 

- afwezigheid van diepe ogen en piten 

- stevigheid van de ram·Te aardappel 

- af\<Tezigheid van groene plekken 

- gemakkelijk te schillen 

- afwezigheid van (korte) spruiten 

- lang te bewaren 

(96%); 

(95%); 

(92%); 

(92%); 

(91%); 

(89%); 

(84%); 

(82%); 

(81%). 

De belangrijkste interne eigenschappen voor de gebruiker/eter zijn dus: 

geur/smaak en de mate van kruimigheid. Voor de bereid(st)ers: allemaal 

tegelijk gaar. De belangrijkste externe kenmerken zijn voor de gebruiker: 

geen lelijke plekken. Voor de bereid(st)er: gaaf uiterlijk, stevig en 

gemakkelijk te schillen . 

Meer dan 40% van de bereid(st)ers vindt de volgende eigenschappen weinig 

of niet belangrijk: maat/grootte, geur van de rauwe aardappel, vorm, 

gelijkheid van grootte en de kleur van de schil. 
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Heeft het uitgedeelde ras invloed gehad op het maken van opmerkingen, zo 

ja welke invloed is dat? 

Door alle respondenten zijn de meeste positieve opmerkingen gemaakt bij 

het eten van Bildtstar (smaak, mondgevoel), Bintje (mondgevoel, 

uiterlijk) en Eigenheime r (smaak, mondgevoel). Het grootste aantal 

negatieve opmerkingen zijn gemaakt bij Irene (mondgevoel, uiterlijk) en 

Nicola (smaak, mondgevoel) . De opmerkingen over de smaak van Nicola zijn 

duidelijk verdeeld (zie paragraaf 3.6.1). Ongeveer de helft van de 

respondenten die een opmerking plaatste was zeer te spreken over de smaak 

en de andere helft juist niet! De Nicola neemt blijkbaar een aparte 

plaats in . Het kruimig z ijn van de Irene en het niet kruimig zijn van de 

Nicola gaf bij een deel van de respondenten eveneens aanleiding tot het 

maken van een opmerking. 

De meeste positieve opmerkingen van de bereid(st)ers betroffen de Bintje 

(bereiding/koken, schillen) en de Nicola (uiterlijk, schillen) . De meeste 

negatieve opmerkingen gingen over de Eigenheimer (bereiding/koken, 

uiterlijk, schillen) en de Irene (bereiding/koken, het inwendige , 

uiterlijk, schillen). Overigens werden bij alle rassen betrekkelijk vee l 

negatieve opmerkingen gemaakt over het inwendige van de aardappel (figuur 

15). 

Hoe zijn de uitgedeelde rassen beoordeeld? 

De rassen Bildtstar, Bintje en Eigenheimer zijn (gemiddeld) signifikant 

beter beoordeeld dan de Irene en de Nicola. Hieruit kan afgeleid worden 

dat de gemiddelde respondent een kruimige aardappel (Bildtstar, Bintje en 

Eigenheimer) het meest op prijs stelt. Dat neemt niet weg dat er 

specifieke liefhebbers te vinden zijn voor de Nicola. Deze uitkomst sluit 

aan bij de gemaakte opmerkingen. De te verwachten mate van kruimigbeid is 

daarmee een zeer belangrijke interne parameter. 

Zijn er bij het Thuispanel groepen respondenten te vinden met specifieke 

voorkeuren? Zo ja, welke zijn deze groepen? 

Er is geen interactie gevonden tussen ras, totaaloordeel en 
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panelvariabelen leeftijd, sexe en grootte van het huishouden. Hieruit 

concluderen we dat er geen specifieke groepen in het Thuispanel zijn met 

een voorkeur voor een bepaald ras. Voorkeur voor een stevige, wat zoete 

aardappel (Nicola) blijkt bijvoorbeeld niet aan leeftijd of sexe gebonden 

te zijn, maar er lijkt wel degelijk een groep liefhebbers voor te 

bestaan. 

Op de twee vragen: "rvaar let de consument op bij het kopenjet en van 

aardappelen en !.,elke informatie moet in de kwaliteitsprofielen van 

aardappelen komen te staan?" kunnen we het volgende antwoord geven. 

De koperjbereid(st)er: 

- het uiterlijk van de aardappel dient gaaf te zijn; 

- allemaal tegelijk gaar; 

- stevig en gemakkelijk te schillen. 

De eter: 

- goede geur/smaak; 

- geen lelijke plekken; 

- mate van kruimig zijn. 

Voor het opstellen van kwaliteitsprofielen zal ons inziens in ieder geval 

informatie gegeven moeten worden over de te verwachten: smaak, mate van 

kruimigheid, gelijkheid van gaar worden, gemak van schillen . 

Het is de bedoeling dat gegevens uit dit onderzoek worden gebruikt voor 

een volgend onderzoek. Dan zal aan de helft van het aantal huishoudens 

informatie gegeven worden over relevante verschillen tussen een aantal 

aardappelrassen. \~e stellen voor twee aardappelrassen per huishouden ter 

beschikking te stellen. Aan de 'consument' zal gevraagd worden deze twee 

rassen t e kiezen uit een aanbod van acht. De vraag is dan of de 

verstrekte informatie de keuze beinvloedt en zoja in hoeverre zo'n keuze 

een hogere waardering oplevert dan een keuze die alleen op de naam van 

het ras gebaseerd is . De door ons geselecteerde informatie zal 

gevisualiseerd worden in de vorm van zgn . kwaliteitsprofielen. Uit het 

onderzoek dat hier beschreven wordt, volgt welke informatie in deze 

kwaliteitsprofielen opgenomen moet worden. 
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BIJLAGE A 

VRAGENLIJSTEN VOOR HET EERSTE CONSUMENTENONDERZOEK 
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~'01 ï01 
AARDAPPELEN 

Aan de dee~emers van het thuiapanel, 

Deze keer krijgt u aardappelen aangeboden. ~let dit onderzoek willen 
wiJ nagaan welJ{e eigenschappen van aardappelen belangrijk zijn. Er 
worden vijf verschillende raseen over het hele panel verdeeld. U 
krijgt er één van. 

In het najaar !tomen wij opnieuw terug met aardappelen. 

Wij vragen u de aardappelen binnen 2 welten naar eigen inzicht te 
bereiden en· te eten. Gelieve de vragenlijst in te vullen tiJdens het 
eten of kort daarna. 

Wilt u zo vriendelijk zijn om de fonnulieren VOCJil 1 APRIL in te 
leveren. 

Bij voorbaat danlt voor uw medewerking. 

De proefleiding 
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AARDAPPELEN 
VRAGENLIJST VOOR ALLE DEELNEMERS 

U heeft van ona het volgende ras gekregen: 1 = Bildstar . 

2 = Bintje 

3 = Eigenheimer 

4 = Irene 

5 = Nicola 

De vragenlijst ie dubbelzijdig bedrukt, vergeet u a .u.b. de achterzijde niet . 
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VRAGENLIJST VOOR ALLE DEEL·NEMERS 

A. Hoe vond u de uitgedeelde aardappelen na toebereiding? 

m 

Antwoord ---> D . 
B. Voldeden de uitgedeelde aardappelen bij het 1'.111M, aan uw 

wensen? A.u.b . toelichten. 

De aardappelen voldeden wel omdat -----------

De aardappelen voldeden niet omdat -----------

C. Hoe heeft u de aardappelen, die bij vraag A heeft beoordeeld, 
gegeten? 
Schrijf het nummer van uw antwoord in het antwoordhokje . 

1 . alleen gekookt 
2. gestoomd 
3. gebakken 
4. J;:Uree 
5. gefrituurd 
6 . gepoft ( in de schil , in de oven of magnetron) 
7. rösti (geraapt en vervolgene gebakken) D 
8. andere, namelijk Antwoord ---> 
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VRAGENLIJST VOOR ALLE DEELNEMERS 

D. Welke eigenachappen ziJn voor u belangrijk bij het eten van ~ 
aardappelen? 

Geef in de volgende tabel aan hoe belangrijk u de genoemde 
eigenschappen vindt (de eigenachappen etaan in alfabetische volgorde) . 

Voor het geval dat u meer eigenschappen kunt bedenken, kunt u deze 
aan de tabel toevoegen. 

erg weinig/ niet geen 
bela.ngrijk belangrijk belangrijk mening 

1 2 3 4 

afilezigheid van 
lelijke plekken 

gelijkheid van 
grootte 

geur/smaak 

herkomst uit een 
bepaald gebied 

herkomst van een 
bepaalde grondsoort . 
kleur van het 
vruchtvlees 

maat/grootte 

ras 

vorm 

wel of niet 
bloemig/kruimig 

wel of niet 
stevig 

I I I I I I I I I I I t 1 t t 1 

(zelf invullen) 

I t I I I I I I I I I I I I I I 

(zelf invullen) 
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VRAGENLIJST VOOR ALLE DEELNEMERS 

E. Welke eigenschappen zijn voor u belangrijk bij het eten van aardappelen 
DIR 'IHUIS ~ W<KID ZIJN D!N AUBBN GBXCXKT? 

Geef in de volgende tabel aan hoe belangrijk u de genoemde 
eigenschappen vindt (de eigenschappen etaan in alfabetiBche volgorde) . 

Voor het geval dat u meer eigenschappen kunt bedenken, kunt u deze aan de 
tabel toevoegen. 

erg weinig/ niet geen 
belangrijk belangrijk belangrijk mening 

1 2 3 4 

afwezigheid van 
lelijke plekken 

gelijkheid van 
grootte 

geur /smaak 

he rkomst uit een 
bepaald gebied 

herkomst van een 
bepaalde grondsoort 

kleur van het 
vruchtvlees 

maat/grootte 

ras 

vorm 

wel of niet 
bloemig/kruimig 

wel of niet 
stevig 

I I I 0 0 I I tI I I I I I I I 

(zelf invullen) 

0 I I I I I I I I 0 I I I I I t 

(zelf invullen) 
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f01 f01 

AARDAPPELEN 
VRAGENLIJST VOOR DE BEREID(ST)ER 

U heeft van ons het volgende raa gekregen: 1 = Bildatar 

2 = Bintje 

3 = Eigenheimer 

4 = Irene 

5 = Nicola 

De vragenlijst is dubbelzijdig bedrukt, vergeet u a.u.b. de achterzijde niet . 
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VRAGENLIJST VOOR DE BEREID(ST)ER 

A. Welke eigenschappen van a.ardappelen zijn volgens u belangriJk bij de 
mRKIDIID? 

Geef in de volgende tabel aan hoe belangrijk u de genoemde eigenschappen 
vindt '(de eigenschappen etaan in alfabetische volgorde). 

Indien u dat wenst kunt U zelf nog eigenschappen aan de tabel toevoegen. 

erg weinig/niet geen 
belangrijk belangrijk belangrijk mening 

1 2 3 4 

afwezigheid van 
beschadigingen 

afwezigheid van 
diepe osen en pitten 

afwezigheid van 
dikke bruine plekken 

afwezigheid van 
groene plekken 

afwezigheid van 
grond (klei/zand) 

afwezigheid van 
(korte) spruiten 

allemaal tegelijk 
gaar 

gelijkheid van 
grootte 

gemakkelijk te 
schillen 

geur van de rauwe 
aardappel 

gladde schil 
(niet ruw/schubbig) 

lang te bewaren 

Ga verder naar de volgèride bladzijde. 
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VRAGENLIJST VOOR DE BEREID(ST)ER 

Vervolg van de tabel. 

erg weinig/niet 
belangrijk belangrijk belangrijk 

1 2 3 

maat/grootte 

ruime speling 
in kooktijd 

schilkleur 

stevigheid van de 
rauwe aardappel 

vom 

o I I I I I I I I I I I I I I I 

(zelf invullen) 

tI I I 0 I I I I I I I I I I I 

(zelf invullen) 

t t t tI tI I I I I t f I I I 

(zelf invullen) 

B. Aardappelen kunnen op verschillende manieren worden bereid, 

zoals koken, bakken, pureren, frituren, enz. Koopt/gebruikt 

u hiervoor één soort aardappel of meerdere soorten? 

Schrijf het nun:mer van uw antwoord in het antwoordhokje. 

geen 
mening 

4 

1 . één soort aardappel 

2 . meerdere soorten aardappelen Antwoord - - -> D 
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VRAGENLIJST VOOR DE BEREID(ST)ER 

C. Vo ldeden de uitgedeelde aardappelen bij de .IJQQWJDG ( dua niet bij het 

eten), aan uw wensen? A.u .b . toelichten . 

De aardappelen voldeden wel omdat ----------

De aardappelen voldeden niet omdat ----------
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BIJLAGE B 

DE ANALYSESTRATEGIE 



Dit schematisch overzicht geeft de negen stappen aan waarmee het 

"Thuispanel" onderzoek statistisch is verwerkt met het SPSS/PC+ 

pakket . 

1 . DATA INVOER EN CONTROLE DAAROP 

De gegevens '~orden handmatig van de vragenformulieren overgezet 

in een databestand op de VAX . Dit is gedaan door verschillende 

medewerkers van de technische administratie van het RIKILT. De 

twee databestanden (bereid(st)ers en deelnemers) zijn 

overgebracht naar de personal computer met behulp van KER}1IT. De 

ruwe gegevens zijn gecontroleerd op ontbrekende en onlogische 

waarden. Fouten kunnen hersteld worden met behulp van een 

tekstverwerker. Dit gebeurt in het oorspronkelijke databestand. 

De non-respons is als volgt vastgesteld . Alle personen die om één 

of andere reden het formulier met produkt niet in ontvangst 

genomen hebben (vakantie, ziekte, verhuisd, etc.) worden uit het 

bestand verwijderd. Dit gebeurt voordat er een SPSS databestand 

wordt gemaakt. Voor personen die wel een formulier ontvangen 

hebben maa r dit niet ingeleverd hebben wordt de waarde 9 (negen) 

gegeven voor alle variabelen van de vragenlijst. Deze personen 

vormen de non-respons. 

De gegevens moeten vervolgens in een zogenaamde SPSS databestand 

beschikbaar komen. Dit gebeurt als volgt . 

SPSS/PC: DATA LIST FILE 

SPSS/PC: DATA LIST FILE 

'A:lAARDBER.DAT'FREE/VARl TO VAR37 . 

'A:lAARDDLN.DAT'FREE/VARl TO VAR39. 

Hierbij heet het tekstbestand met gegevens lAARDBER.DAT voor de 

bereid(st)ers en lAARDDLN.DAT voor de deelnemers. Hierbij vindt 

al een datacontrole plaats. Indien er gegevens ontbreken, volgt 

er een foutmelding . Fouten kunnen als nog verbeterd worden. 

Indien alle gegevens ingelezen zijn kan een frequentie-overzicht 

van alle variabelen gemaakt worden. Dit gebeurt als volgt. 
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SPSS/PC: GET FILE= 'A:lAARDBER.DAT' . 

FREQ VAR ALL. 

SPSS/PC: GET FILE= 'A:lAARDDLN.DAT'. 

FREQ VAR ALL. 

Waarden die niet kunnen of mogen voorkomen kunnen hier 

gesignaleerd worden. Fouten kunnen weer hersteld worden met de 

zojuist genoemde procedure. 

De vo lgende stap omvat het zogenaamde "aankleden" van het 

gegevensbestand. Dit gebeurt door alle variabelen te benoemen. 

SPSS/PC : GET FILE = 'A:lAARDBER .DAT' 

VARIABLE LABLES VARl 'NU~1MER' 

/VAR2 'INSTITUUT ' 

/VAR5 'GROOTTE VAN HET HUISHOUDEN' 

/VAR7 'GEBOORTEJAAR' 

SPSS/PC: GET FILE = 'A :lAARDDLN.DAT' 

VARIABLE LABLES VARl ' NU~1HER' 

/VAR2 'INSTITUUT' 

/VAR5 'GROOTTE VAN HET HUISHOUDEN' 

/VAR7 'GEBOORTEJAAR' 

etc. 

etc. 

Vervolgens kunnen de waarden die de variabelen bezitten, benoemd 

worden. 

SPSS/PC: GET FILE 'A:lAARDBER.DAT ' . 

VALUE LABLES VAR2 1 'S.I.' 3 'RIKILT' 4 'COVP' 5 'CBT' 

/ VAR8 1 'HAN' 2 'VROUW' 

SPSS/PC: GET FILE 'A:lAARDDLN.DAT'. 

VALUE LABLES VAR2 1 'S.I.' 3 'RIKILT' 4 'COVP' 5 'CBT' 

/VAR8 1 'HAN' 2 'VROUW' 
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Ontbrekende waarden kunnen vervolgens aangegeven worden. Hierbij 

worden voor alle variabelen de ontbrekende waarden op de waarde 

negen gezet. 

SPSS/PC: GET FILE= 1 A:lAARDBER . DAT 1
• 

HISSING VALUE ALL (9). 

SPSS/PC: GET FILE= 1 A:lAARDDLN.DAT 1
• 

HISSING VALUE ALL (9). 

Vervolgens kunnen alle gegevens weggeschreven worden als een SPSS 

systeem bestand. 

SPSS/PC: GET FILE= 1 A:lAARDBER.DAT 1
• 

SAVE OUTFILE = 1 lAARDBER.SYS 1
• 

SPSS/PC: GET FILE= 1 A:lAARDDLN.DAT 1
• 

SAVE OUTFILE = 1 1AARDDLN.SYS 1
• 

De leeftijden van alle deelnemers kunnen berekend worden met 

behulp van variable VAR7. Dit gebeurt als volgt. 

SPSS/PC: GET FILE 1 lAARDBER.SYS 1
• 

COHPUTE VAR7 = 88 - VAR7. 

SPSS/PC: GET FILE 1 lAARDDLN.SYS 1
• 

COHPUTE VAR7 = 88 - VAR7. 

Het het volgende commando kan een overzicht van alle variabelen 

met hun namen verkregen worden. 

SPSS/PC: GET FILE 

DISPLAY ALL. 

I lAAROBER. SYS I • 

SPSS/PC: GET FILE = 1 lAARDDLN . SYS 1
• 

DISPLAY ALL . 
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Dit is een overzicht van de variabelen van het bestand van de 

bereid(st)ers: 
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).00 vtt)IIC/Iti[T JttAKCMJit 4.00 CtDC KDI1)14 

... 
vuubte1 vuu tA~tl l A..f"'f.ClODtt run:D 
Vd~t label• foUov Typ4;1 lf..abtr Wldt.IH I Otel ) MhU1'14 I 

1,GO U~ ltUJ•U4~Il'J: ). 00 ltl»CJIJK 
).00 'lo"'tl!fiC/fllt"T ltl»CillJK 4 .00 CtDI )Q:JUI'4 

... 
'luUbh: VAAlS LUid: ~rii.CJ.Oli"O fl.\J(D/kU.U 

VIihit l&bth foll c.v Typll li"....c.btr Wldt..'l l I OtCI 2 Kht1f'l11 
1.oo o._~ uu."eau,; a.co ULAAClJJII: 
).00 VU'IUC/IHET UU..Ii<;J.UX 4, 00 CUli KZ~li'IO 

... 
V.trhblel V.UU Lût1 : Arll.lr.Otrn• SPP:UITD 

Y&ht• \IWh tollw Typtl lt~C' 'flclotlu I C.C:I 2 Mhll~l 
1.00 n.c. uu.."(;~Ul" J.oo ltUJICiltJK 
).0~ vtUI'IC/!IlET UtA.'fG..UJ. 4.00 caO, Kl)f l lt4 

... 
Ynubhl V.U.U ~11 .u..trii),.A.L iteön.l.J K CAA.l. 

Vah:e ltb4h foll(rlt T'"fPt l )1\l&bu' Wtdt~l 1 Otc: J Khur.qz 
1.0, ~ uu.."-'llUK a .oo U:t»GilU« 
).00 'lo"Uli'IC/)I ltl' ltl»CIUJ« 4.00 CI.D4 KD1lll4 

... 
Vulûle : VUU Lat-d l CtL!.1JXl10 Vlt)4 C1.0Cr."tl 

'ld \l t lat th l ollev l'ypt: lt\IM4t Vl4\J'II I C:..c 1 l IIUuir41 
1,t) t~ JtU..>Of4AJJJ: t.OO ll~Ul 
J,t) VU1fiCt )fltT ltl»".:a.tn. 4.0~ Clllf KDII~ 

Vath'blt : V.UU Label: ÇQ(.AJCJ(I.UJJ: Tl ScvtLLDf 
Vlll\16 \lt-6\1 ( OllOV Typt ! W\L&.CU ~h4Uu I 0.CI J l'l lul~ l 

\.U u~ acu...-cun a .o~ IU..A$Cl1Jl 
... 

).C) vtiXJCfliJrT lt~~ 4,C.O CtDt KDOCG 

'Uthbh : YU.10 Ubell Ct't'J. V~"f Ot UV'o'l M.kb.APIU. 
Yd \l t hC'I ll follov Type: lt~U' YldtJU I O.CI ) Kh l lfttl 

\.Oo DG ~~:u.::Gun a.oo ltLAHCJ.JJJ 
),0) vttJUC/)I'I lT lt~X 4 .C~ HDI' rcD'1~ 

... 
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Yttll'oll: 'IUU LIWl: CU.C.Ot SC'KU, pUt':' 1V'Io'/S~UI,. 
Y&l\1 1 lltlll fo\lc"' Tyr>tl II~H VldlAl I OICI I 1'1Uil"1! 

L. OO t i.C ltlA."CillJK J, O) ltt».;JHJll: 
... 

l.QO YliNCC/ItltT Ut.)..)rC"J.IJI ,, 00 CötUi KDI I~ 

Y1tilblt : 'r.UJJ Ll .b-el: l»C n l['ll.u.JJC 
'lll..:1 ln11s follov T"(l) ll II'~H Vldthl 1 O.Cl J 1'11111"'11 

LCO tM I U.lJ:~)IJJ J,OQ ULIJIGitUJC 
... 

l.O' vt:INIG/Nitl' UUJtCUTJ 4,00 CUJi' KO"I)I~ 

Vtthbltl Vll.H Ll..b tl : ,_.Mf/CJ.coTTl: 
V& lUl ltt--th lol \QV typ.ll )l~o.&:>tf ~ldU\1 

Le l) uc uw:Gl iJK 
I ~Cl 2 l'lll tlt~q : 
J,OO ttU....r.c;)JJJI. 

... 
J.O.) Vt:IM(C/I'IP::' Ut.A.WC~H. , ,0) Gtbii'I.DII~ 

'lnhblu 'I.UH L.û>411 PQIXZ: SUUI'O 1111 J.OO«TIJO 
Vtl\11 lt'"l l follov ~~ ... \1.&6H V lclotl\1 I OtC I I MhHr<1: 

t.o, uc uwc~u• a.ol ut»~•tn 
... 

l.O) "'UW~/~In UUJfC"JJ'Jl • .CO CUli Klll l lfc4 

VHhb l e l VAI.U Llbtll SOUL nZVl. 
vat..- • h~1h foll ov T'yJIII ~r 'h4t.ba I C.c1 J XhtL/'11 : 

l.O.) U .G llU.."CJtlJl J.CI> Ut».;lJJll: 
J ,ÇQ vtllfiC/~tln ltLUCUJJ. 4 . 00 CED KDIIII'C 

Vuhblt: "IAAlf Ll~lll Srt"TIC1'%10 P.At.•Jt l.UDJ.rtll. 
&hl'l h~lt lOlleV T'"fllt l Jf~tr Vldtilt I C4C1 l XUII"l: t.O 

t.o) t~ uu..·:;}JJK a.eo uu....-.e:o•.ua 
J.Ci) vtlltiC/N I [T Ut.A.MCllJJ: LCO CtD KDII)I'~ 

V&dt'bll l "I.U.H Llb tl1 \'01~ 
\'6110: 1 lle1h follov T"tp&l w~.- VldiUu I e.tcz J Mhtllll : t.O 

1.00 D.G ltWI<;JUJJ[ J.t' IEU..O('(;"lJJJ[ 
J.O~ vti)IIC:/IItn Ut...t.HCOUJ"l • • () UDI KDII)IG 

'llltU.bll: 'IM U LIO.l : MJIT.U. SOOl1Cf ~fPtLE!f nrns 
'IU\11 hc-•h l o llov T"IJI-tl ~~r Vl4t.b l I C.e1 J ltutlr-11 t.O 

1.(0 [Uf SOOitT .A.AJIJl.UPIL I.U "-lt:UoDI SOOl'ftll UJJ».P 

V&rhbh: 'I.U:1t Labl lt OPY.D..C,.~Dt t .l.V. 1['11.\.ll~ 
Vdue latth fOllO'II 

0.0 POStTUl 
TrP-1 lt\I.Uif lll4U11 I Ceel J Xhll~l 

l. C'iJ lltc:ATUI 

Vtrubhl '/.UlO tAb•l: O~~Dt T.A.V. ','01Jt1Cuont: 
Vd\lt ht.l& follov f'y;lll ti\1&0tf \ltdlhl I t4CI 1 Kllllf'01: 

0.0 POSttUt l.C~ lltCATUI 
J.Q) POSJTHt Dt )ftç,\TUI 

Ytrhbltl V.U)l tAbllt OOUUII'IC:lM T .l.V. UH10HiC/t'01UI' 

vaa\l; . !•b•l:.O~~g;; tn11 ..-ua!:~~ t Nl4th l Lc~1e1 ~r~:cuu;ltt1 1"11: 
a.oo rosnur tH llccuur 

Yl ~!:~!•: .::~! I l o t lov ~~:: 1 ~~~:~:~··:1~~h! • "i V • c!:~ [~l. IJ !1: Hlllir.<J I 
0.0 POSITUI l. OO f'I(".,U UI 
J.o o POSI1 1lr u ,.,catur 

Vls!:~! 1 :,:~!J tollov ~::! 1 1fe:.:: :··=~~~I'I~, A.Y , O~~![~lfJ J[ HIUirt11 

0.0 fOU TIU 1.00 )I[GATUI 
a.OQ rosuur ve t~tcuur 

Vtrltl.olll VANJ4 
Yal" t h t> tlt (OltOV 

o.o ros nnr 

Vtr h~lt I V .U. U 
Vtl" t htalt t o llev 

o.o rosnnr 

V&rhblll VA.J 6 
Vat\ol t h b •l• f o llov 

0.0 PO.SITUr 

V.rhblU Yl lJJ 
Y•l'-1:1 h blh f o llov 

0.0 NSITIU 

~::: I ~~~~~·~:~!~l'l!• l .. ~. ~~~~~UN Hl tt i"'JI 
t. OO UCATitl 

Lat:tl l OMtrii~CIN T.l.V. YUIPAUitriC 
fyftl ll" a.I>U Wl4tl'l l !. c ~IC',,:c;ATU~Ittlt'-91 

(At.&ll OriiUili NG lN T.A.V. fi.UO/U.CIIT/SUV I C 

T"'(fU lf\la.tlt Vl4 UU : .O~CI fi : CATit;lulr>ql 

Lat.tll OJ"[IIIJIU4CUI T . l .V. OIYUSI. HIUI(UOI 

fyfll ~~~""-1t Wldth l ; . C~ICI _,:CATI(;Ittl fi'Jf 

... 

... 
. .. 
. .. 
... 

... 

... 

... 



Dit is een overzicht van de variabe l en van het bestand van de 

deelnemers: 

Vuiallht V.Ul UM\ 1 OUUIDCI'JN 
ti'O 'o' l lV I hhl l 

VUUbh: V.U! 

TypU ~r VldtA l I 0.0:1 I XliUf'llil UUIU 

t,.Ua\: JlfUl~ 
Vt \\tl ht e h fOllO'<I' 

1.0~ s.r. 
':'ypl l )t\IA.Mr V14U I ' 0.~: ): MlU{f'11 t , O 

t.O~ CO'IP 

Ytthbh r VU S 
t~o v al\a h . .ttls 

\ltri t b h : V.U:l 

) ,C) UDU 
S. C1 UT 

Lt.bil t c:•oorrt 'IJ.Jf INJUOOOUI 
typu lt\:.a.Dt t VidtJu 1 o.c:: 2 

t,.t.b t \ : UUTUI) 
'ltl\: t hb t lt follov Typt: ll~H Vl4UU I O.c:: 2 Mll t UI·ql tttttU 

l.O') t•U JMA I .C) U • JSJ).J.A 
J .Oo U•U J~ t ,C.) Jl•tS JMA 
s.o"' ,,." ~~ t.U U+ JA.U. 

Var ubh a VUl Label t srn 
V dut' hllth follov 

1.0, l'l.Uf 
Tyft l )l~o~A~H~ r Vldt.Ju I D<ICI 2 Mlui1'41 t .O 

a.oo .. ~ 

Yet\ t b h : V.Ut Libel : vu. or c;ror vu.urn::a 
Yt l\l t l&:t h tollov 

).. 0 ) '/Ut.S 
Typl l li'~H \lldtAI I O.C: I )U U 11'11': 

2.0, (;1:'[)1' vu:u 
S.OO Ç(Df YMJDC 1 .00 Çt.Df (U!OAJ"''JST 

Y&rhbh: V.U.\0 Labt l l (;to.IG"Df .U.J.OA1PU. M.J 
'1.111\ol t h b l h f ollov 

1,0., arunsu.J; 
Typ-1 1 lf~U" VI4U I I O.c: I XJ. u lnql 

2 .~0 anrrn 
) . co ti(;O.'ltlll'D t,C') IUJtl 
5 ,00 JtlCOLA 

Vuh. ht VA.l.U 
»to v a h11 la oell 

Label i SXA.U VU Cl ~Dt A..UbUnt. 
t)ll • r Jf\L&6er VlcS tJu • 0.c1 l ""''""~' 

V.t.rh'llh t VUU U 'lll ll ID.L IOI II.C 
Vll\1 1 h:C.Ih fo\1011 i"fpea 11\A.&DII' WidUu I Deca 1 IUU i~t 

1.00 .U..UDf cu.oon 3 .03 CLSTOC«t> 
1.oo cu.u:r.z .... LCO PVJ.U 
5.CO CU''ll1\'VJ..D l .C.) CtfOM 
1.00 I.OSU I .U JJIC.D.S 

hbh: v.u:u tAbel: ~tv.u:u.m JlZQD (çtft) 
Vt llol l h t>1 t 1 fOll OY ~~~ ~r Vi4lbt I C.c: J l'tl U I"'9 I 

l . C-3 tJtC IU),,.'I'CaJJX t.CO l!l.IJ'QJJJ 
) .03 V!hf iO/IC t tT lt~CUJ'J: 4. CO GLilf KDIIllO 

Ytrhbll! Y.U:U t..I 'IIIL a CtLUIXIJO Y)Jt GlOO'n'Z (CU:.'!) 
VIl-.: • letoe h follov Typ11 li~r VldUu I Deel 1 l'taulnq: 

t .CO U C Ul»o~Jt J.CO UUJI.C'UIX 
).00 vtltiiC/fl'l r:' !I:UJtGU.J'I. LC) GI:Dt Jf!DilJJG 

Ytrht.h: '/AAiS t.t.bd a CM./$)'-.UI (Gtnl 
Vt l \11 h.ed• follov t'yf>ll lii&.UU' llldU\1 I DICII J )!;lulnqa 

1.00 UO UtA...-G1UJJC J ,O U~1JI. 
l.O~ vt:UUG/ IIln ll~-.Jn 4.00 <öt.DI HE!tl.f&C 

Yuubll: 'IMU U t>tlt ID.,I. V/ C llP .CUU.O (GU11 
Y1lv 1 l.t.Ja h fol l#ll T)""Pt l ,..~ C' Wldt.bt I Olca J !i!:l u i.r.Jil 

t.eo rYO lli.A'I:!;~X J .~o Ul)JI...-a.uX 
). 0~ V'Ul41C/t4UT !U..\.WCJUJl LCO GlCt Y.DII)fG 

Y.t.rU'IIhl 'I.UU t...&bt lt )(IU:. V/1: II:J.~OJ0Sl1' (Gt.nl 
Yll\11 llblh fOl\OV ~11 lhL&DI I' VldUU I Oorlet l Ml U U'Iql 

1,03 DG ltlA'"I;~Jl J ,C OI UU..Wal J'l 
) .CO vtUfiC/ .. ltf ltl»GU.U t .CO CrDC Jo'D I !>C 

vulû\11 v.uu Lt.biLt IICLlVJ. VJ& noanvu:u ICD't) 
YllVI h~lla fo\10'111' fyp11 11\&UI I' VldUil I C>e<:: J Mh l lr-J I 

1.'eo P.Q UUJ!<ïl.IJl 2.0~ au •• v1cau~ 
J.(.O vtllfiO/"In lli»C'-lJ~ 4. 0~ CEL\f I<DUCO 

Vulaltlil VUlt t..Lbl\1 IU.AT/CJ.001TE (CEI:t) 
Y•lu• hblh toliO'W Tyf;ll ll~r W~dUu I C>ec: I Jllinlr.qa : 

1.00 ·~ U:UJI~JtiJ' I.U UUJICUJl 
l.OO vtUIIC/ IIUT atl.A)t(;~ t .OQ CUli IU)I I JolO 

VuiLble i .VUJO t..&..b411 I..U (Cn:t) 
Vd~o~• h blh tollov ryp.1 W\IÛU WidUu 

1.00 U? IU ••• JlGUJC 
I C. c1 ~ JelniM I 
l.U atUJl<;:l.IJ'X 

).00 vtUtJG/IIln ULAJtÇU.T~ t. oo eu:t~ ~~~ 

YUhbh1 '9-U.ll Ll.bd1 \'OJJII (CDJ ) 
V•h• hUl• toUov fype l »hubll' VidUH 

1 • 00 04 l[ LAifÇ1lJ .. 
).00 V'UIIIC/ WJtT a.tt.A.W:u..n 

I OICI I Mlll inoJI 
J .oo nt..Utcar n 
t.OO CID KltlhCC 

Vulûh t Y.U.U Ll.bd l VIL/wtn ILO DUG/D.O llnC (CU'II 

... 

... 

... 

... 

... 

... 

... 

... 

... 
... 
... 
... 
... 

Vd~J-1 hb-1\1 tollw T)'1:141 lt\i&Mr WUtbl I Cl<:: I IHU t.r.q l t,O 
1 .0~ D.G I[U..o;!01l.T& J.(O JlU..'<ICJttJI 
).00 vtlJIIC/ll ln llt..VIGll..J'I: 4. 00 GUY KllfUG 
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Vt rh'llh l VUJ) ~...~...bel: lo'tl./IIUï StrllG CCtnJ 
Yllue l û e h follOY t )'J.l l li'>.l.&Dtr Wt4tà : I 0..Ct l Ml U U'I<JI 

l.C!Q U-C UU...-Gl.IJt: 1.00 Hl»GUJJI: 
J,CO VEI II IG/ .. tl' tU»GkUl 4 .0~ C[.Df K!tlltl~ 

Ynlûh1 VUl t Ll.l:ll 1 AN . lZLt.ln PUlJID fA..'I'C>D.JI 
Vl111 1 l t.te il toll ov 'f'n-11 lltüb~r Vt4Ull 1 C.<: ~ Mhu~: 

1.co o~ u~n J .n uu.J~,arn 
) .C~ YU .. I C/ Iflrt IU.,\,.WQ.l.Jt: t .CO C U.If JWO'IIi'G 

Vulûl l l V.U.U LlWl l ClU.JDUIO VU GJIOOTTC (1-.~U.S) 
VI llil llb-111 tol1011 ~~~ 1(~1' WtdtJu I C>IC: l M l tl l~ l 

1 .0 ~ ~ UlA"'I;ltUl LOO IU»;arn 
).OO VIUIIC:/Mln lt~JK , ,0) GtOf JIZ)tl t:~ 

V1d&.bh1 YAI.l6 ~1: Cnnt/5K.U.A IJJI DU.St 
• l v • h .Wlt tollov typ11 ~r VadtJu • c.c: 1 Je lttlro-11 

1. 0~ U~ UU..."~'I;UJ"' 3.00 lttA.~öt;liJJ: 
J,CO VUtiiC/ II I n ll~ t . CO CEDI ~.Dfl tiC 

Y11'11bl•1 VU.ll IA-biL t Kn.l. V/t UP.CUUD IAJoi'OD.II 
'ld\11 ht>e h follov f'Vl>ll ltoLAOer Vi4Uu I O.c1 ~ Jei.uan~: 

l.U DG Ul»ó'GJt.UJ: 3. 00 I[U-'IGUJJ: 
J.CO VlUIIC/ 11'1[1' ltUJioi<UJI t . n Ç[Of XDIUIG 

Yttlûh l YMJI l..abll l I!I:U:. VJC U:t.c~OSilT f.UOU.S) 
V&lVI h'H l l t ollov t'(pll ",~U VlCIU I I O.c : J Mi ll lt:oq: 

l.OO E?.G IU.AH~JUJJI: 3.0 0 ltl»>G.IJI 
J,OO vtlliiC:/ JitrT ULO~Un •• 00 C[L'ol KVfl l(!i 

Vtr i û111 VAAlt Label; Jll.Z\I1I; V(B 'n1'JOIT'IUU f,l.VODJ) 
Ythl• lltltl l to\lov 'T'ypll lf..aJ)II' Wld.UU I C-t c: ~ MUU r:.J! 

l .CO D.G Ut»'CI.Ul 1 .0 0 l[l»>~arn 
) ,00 VIIJIIC:/If ln ltl»CU.n: 4 ,0) CI:Df I(I)Cllol.4 

YIC'1&.bh1 VUJO t..aM l 1 M.UT/ÇJOO'rrt (A.Io!CD.J) 
Y.t. l\11 hbelt ro\lov Typ•; IVUIC' Wa4tbl 1 0..<1 1 I>U t ur.q: 

1.00 o.c.; IUJ.JfÇJUl 1. 00 UI...UO-.UJl 
), 00 VlUIIC/ MirT U:~li,TJ 4 ,00 CUlC I'CDtlii'G 

Yuhb h l v ... a u Ll'llll t tu.S fAJI'DU-JJ 
V1h11 hblh toU o v T)'p lt lt\te b er Vldthl 

• 1 . 00 lPG ti:I.A!'GIIIJtc 
J .OO NUttiOJ" IIT U~C:IU JII 

f ()ICI I Ml11 11"11 
J .00 an ••• N<ölt UIC 
4 .00 C:tU ME!fi"O 

Vulelilil V.UIJI L.o\b t l t VO ~M fAM OUS) 
Ytl "' l llbth foU ov TrF U Mo,~• 'lll r Wl dt h l 

1 . 0 0 l:f" O U tA"''GIHJit 
J , OO VtltUC/II ftr U I..UCOitiJ-

I Ot CI J Hll t ln11 
I .CO DliAMCMIJ IIt 
t, 0 0 GUM HtMIIfO 

Vtrl l t.i l l VAli Jl lAb lil WlLJff i 'T •totHIO/ . lUI"IC (AJIOE'SJ 
YIIU t h b lh I OIIOY lYf' • l lfw • b l l' Nl dUU I OlCI J Mh l l"'fl 

1. 00 OG UI.A!ICII!Jt: 1. 00 UL.AtlGIIIIJIIt 
).0 0 WtllfiC/ Iiltlf UUKGJIIJII; t. OO C[Uf MUil tiG 

Yarhbhl VAJI H tAbt i l WtLJIIU:T S U VIG (AKDI,..SJ 
v••"'• llbeh f o llov lypll llta b er Vld t hl t t'tCI J Ml lll n<ll 

1 . 00 UO UU.~GitUII: 1.00 C!I.ANCitJJII; 
J ,CO WUJtiC/ JtUf lr i.A.Nc:J IJl t.OO CUif Ml tii "C 

Vnhbllt YA itH Lebt il OIHCPUtoi'Gf" T . ~ .v . ftOHDC~YOIL 
V•I WI ltbt ll foltOY l)'p ll toliUbll' lf l dt h l I Ot C I l "lttlnql 

o.o f<IS JTIU t .OI) Kro uur 
J,CO fO SITilr trol )U GAliU 

Vu ltblei YAI' U t.llb• •• Of" UIIIIIfCO f .. T ,A,V, JJU.A• 
YII Ut }lbell IOIIOV lyp e l N\llb t l' Wldtht I OlCI 1 Hl U in<JI 

0.0 f'OSIT IIt l.OO lfiCAliiF 
J ,OO POSI'IIU lJI' lflCArllr 

Vtrltbhl YAI\11 l<lb t ll Or M'UitltJ KC f:" f . A. V , CIUI' 
V• l \l t hbeh l o ll ov Typ t t ll' "' t''' ~' Nld\111 I [lt <:l J Mlt • ln'l t 

o . o ros arur 1. co Ktl.lAfll r 
J .OO f<ISlTI& r IN JI[C.\llU 

Yullbht VAllilt Lol b el t Ot" IIUI ICI;I:M T.A,Y. UITULIJIC 
YII UI hb1h IOII OY ryfll N•Ub l l' Vldthl I De<:l J Mlnln11 

o. o rosuur t.oo lfi CArur 
J.oo rosuur '" 11t:e uur 

VAtleblil YAfllt lAb elt C>r"UJI NO lN T.A.V. OI YCJIIS I H .l>oK('F(M 
I I UI h b e h f o iJ OY Typ ll "U .. b iC' Wldth l I OIC I J Mlu lnql 

o.o r os nur 1. 00 Kt""'"' 
1. oo ros n u:r UI ll'rc.u ur 

... 

... 
... 
... 
... 
... 
... 
... 
... 
... 
... 
... 
... 
... 
... 
... 
... 



2. FREQUENTIE-OVERZICHT VAN DE VRAGENLIJSTEN 

Met het FREQ commando worden de gewenste frequentie-overzichten 

verkregen. 

3. VASTSTELLING VAN DE ONAFHANKELIJKE VARIABELEN 

Hieronder worden verstaan geslacht, leeftijd, grootte van de 

huishouden en gewoonten die er zijn met betrekking tot het 

uitgedeelde produkt . 

4. DATAREDUCTIE VAN DE ONAFHANKELIJKE VARIABELEN 

Wanneer er meerdere vragen zijn gesteld met betrekking tot 

ge,~oonten en/of kennis en/of houding kunnen deze samengevoegd 

worden tot één kenmerk. Bij voldoende correlatie kunnen 

variabelen samengevoegd worden . Er wordt gebruik gemaakt van de 

commando CORRELATION. Indien de verde lingen onderling sterk 

verschillen is het beter om geen datareduktie toe te passen . Dit 

geldt voor dit onderzoek. 

5 . VASTSTELLING VAN DE AFHANKELIJKE VARIABELEN 

Hieronder worden de bevindingen of het oordeel verstaan die de 

deelnemers geven over het uitgedeelde produkt. In dit onderzoek 

zijn dit het totaaloordeel van de aardappelen en de gemaakte 

opmerkingen over de uit gedeelde aardappelen. 

6. DATAREDUCTIE VAN DE AFHANKELIJKE VARIABELEN 

Bevindingen die sterk met elkaar correleren kunnen samengevoegd 

worden. Voor de te volgen \~erk\~ij ze zie punt 5. 
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7. CONTROLE OP RANDOMISATIE 

He t is belangrijk dat de uitgedeelde produkten gelijk verdeeld 

zijn over de onafhankelijke variabelen zoals leeftijd, geslacht, 

instituut etc. Dit kan nagegaan worden met behulp van 

kruistabellen en de CHI-kwadraat toets. 

SPSS/PC : GET FILE = 'lAARDBER . SYS' . 

CROSSTABS VAR2 TO VAR37 BY VARlO 

/OPTIONS = 3 4 

/STATISTICS = ALL. 

SPSS/PC: GET FILE = 'lAARDDLN.SYS'. 

CROSSTABS VAR2 TO VAR39 BY VARlO 

/OPTIONS = 3 4 

/STATISTICS = ALL . 

8. NAGAAN VAN DE CONSEQUENTIES ALS DE RANDOMISATIE NIET GESLAAGD IS 

Als de randomisatie niet geslaagd is, blijken er verstrengelingen 

aanwezig te zijn tussen afhankelijke en onafhankelijke 

variabelen . Deze verstrengelingen moeten duidelijk aangegeven 

worden en bij latere analyses dient gecontroleerd te worden of 

deze verstrengelingen de conclusies niet beïnvloeden. Dit kan me t 

behulp van tweeweg variantie-analyse . 

9. NAGAAN WAT DE BETEKENIS IS VAN DE INVLOED VAN DE ONAFHANKELIJKE 

VARIABELEN OP DE AFHANKELIJKE VARIABELEN OF ANDERE ONAFHANKELIJKE 

VARIABELEN 

Met de doelste llingen van het onderzoek voor ogen kunnen 

relevante relaties gemeld worden. 
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BIJLAGE C 

RETOURSCHRIJVEN 



Voor dit onderzoek wordt geen apart retourschrijven voorgesteld. De 

resultaten/uitkomsten van dit onderzoek zullen gebruikt worden voor het 

opstellen van het inleidend schrijven ter introduktie van het 

volgonderzoek . Deze introductie zal samen met het voorstel van het tweede 

aardappelonderzoek gegeven worden . 
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BIJLAGE D 

INFORMATIE OVER DE GEBRUIKTE AARDAPPELRASSEN 
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De gegevens zijn afkomstig uit de 63e Beschrijvende Rassenlijst voor 

Landbouwgewassen (5). Het betreft beschrijvingen van de gebruikte 

aardappelrassen Bildtstar, Bintje, Eigenheimer, Irene en Nicola. 

Tabel 1 De sensorische eigenschappen van de gebruikte aardappelrassen 
zoals deze in de 63e Beschrijvende Rassenlijst voor 
Landbouwgewassen (5) staan. 

Aardappelras 

Bildtstar 
Bintje 
Eigenheimer 
Irene 
Nicola 

Consumptiewaarde binnenland' 

7.5 
8 
8.5 
8 
6.5 

Kooktype 11 

B 
BC 
c 
CD 
A 

• De schaal loopt van 1 (laag) tot 10 (hoog) en geeft de mate vam 
geschiktheid voor consumptie in Nederland weer. 

11 A niet melige en vooral vaste aardappel met een fijne structuur. 
B = iets melige, vrij vaste aardappel met een fijne tot tamelijk fijne 

structuur. 
C = melige en tamelijk losse aardappel. 
D zeer melige, vaak losse aardappel. 

B - Blldtstar - EEG -Kr. Winda x Saturna. 1972 en 1984. Kw.r. 1981. K: de 
Z.P.C., Leeuwarden. 

MlddentiJds riJpend, roodschillig ras met resistentie tegen blotype A van aard­
appelmoeheid. Zeer sterk vatbaar voor Phytophthora In loof en knol. 
D~ cons~mptiekwoliteit.is op kleigrond vrij goed tot goed, iets melig; op zandgrond 
WIJ vast 1n de kook . Zu1ver van kleur. 

De knollen zijn rond, goed gevormd, vlakogig en geelvlezig. De opbrengst is middel· 
matig tot vrij goed. Zeer weinig gevoelig voor stootblauw, echter nogal gevoelig voor 
rooibeschadiging, in het bijzonder voor het optreden van barsten. 
Het loof ontwikkelt zich in het begin wat traag, de volledige ontwikkeling is vrij goed. 
Ziekten. Zeer sterk vatbaar voor Phytophthora in loof en knol. Zeer weinig vatbaar 
voor yN.vJrus, onvatbaar voor A· en X-virus en fysio 1 van wratziekte. Resistent te· 
gen biotype A van aardappelmoeheid. 

66 



A - Bintje - EEG-A-CH-DK-E-F-GB-1-IRL-L-P-PL-S-SF-YU - Kr. Munstersen x 
Fransen. 1905 en 1910. K: K. L. de Vries t. 
Middenvroeg, produktief ras dat door de uitstekende consumptiekwaliteit en 
zijn veelzijdige gebruiksmogelijkheden In vele landen een grote plaats 
Inneemt. · 
De knollen zijn langovaal en vrij vlakogig, blank van kleur. Lichtgeelvlezig. Opbrengst 
op klei zeer goed en op zand goed tot zeer goed; vroege knolzetting . 
De consumptiekwaliteitwordt algemeen hoog gewaardeerd. Neutrale smaak en zuiver 
van kleur. Vrij vast in de kook met een fijne structuur. Geschikt voor de verwerkende 
industrie, zie blz. 216. · 
Het loof is vlug ontwikkelend, forsstengelig en stevig, grootbladig en goed dekkend. 
Weinig gevoelig voor droogte en magnesiumtekort. 
Ziekten. Zeer sterk vatbaar voor Phytophthóra in loof en knol. Vrij sterk vatbaar voor 
schurft, onvatbaar voor A-virus en zeer weinig vatbaar voor stengelbont. Vrij sterk 
vatbaar voor X- en YN-virus. Vatbaar voor wratziekte. 

A - Eigenheimer - EEG - Kr. Blauwe Reuzen x Fransen. 1889 en 1893. 
K: G. Veenhuizen 't. 
Behoort wat smaak betreft tot de hoogst gewaardeerde consumptieaard­
appel&. Rijpt vrij vroeg. 
De verbouw van dit ras is vooral op de Zuidhollandse eilanden nog van betekenis. 
Komt niet in aanmerking op gronden waar gemakkelijk doorwas optreedt. 
De consumptiekwaliteit is goed tot zeer goed. Op schotel mooi kruimig en zuiver van 
kleur. Zeer goed van smaak. Kookt in sommige jaren gemakkelijk af. 
De knollen zijn ovaal, middendiepogig en lichtgeel- tot geelvlezig; groot aantal. Oe 
knollen zijn vrij onregelmatig van vorm en de sortering Is middelmatig . Oe opbrengst 
Is goed. 
Het loof is vlug ontwikkelend en goed dekkend; tamelijk veelstengelig. 
Ziekten. Vrij sterk vatbaar voor Phytophthora In het loof en zeer sterk vatbaar in de 
knol, sterk vatbaar voor schurft, kringerigheid en stengelbont. Vrij sterk vatbaar voor 
YN-virus, sterk vatbaar voor A- en X-virus. Vatbaar voor wratziekte. 

A - lrene - EEG ~ Kr. Furore x Bato. 1942 en 1953. K: de Z.P.C., Leeuwarden. 

Vrij laat, roodschillig ras met een goede consumptlekwalitelt. 
Verbouw van dit ras voldoet het beste op lichte kleigrond en goede zandgrond. 
De consumptiekwaliteit is goed, zowel wat smaak als zuiverheid van kleur betreft. Is 
vaak wat los in de kook. 
De knollen zijn rond, regelmatig van vorm en vrij vlakogig; geelvlezig. Kunnen te grof 
worden voor consumptie; nauw poten en het gebruik van grote poters is gewenst. 
Weinig gevoelig voor stootblauw. Oe opbrengst is middelmatig. 
Het loof is opvallend lichtgroen. Aanvankelijk iets traag ontwikkelend, later een nogal 
open, vrij fijn gewas. · 
Ziekten. Vrij weinig vatbaar voor Phytophthora In het loof en mlddelmatig In de knol. 
Weinig vatbaar voor kringerlgheid, vrij weinig tot weinig vatbaar voor YN-virus, vrij 
sterk vatbaar voor bladrol. Onvatbaar voor YC-virus en fysio 1 van wratziekte. 

A - Nlcola - EEG-A-CH-CS-D-F-1-P - Kr. Clivia x 6430/1011. 1964 en 1975 
(1973) . Kw.r. 1974. K: Sastzucht Soltau-Bergen, Soltau, Bondsrepubliek Duitsland. 
V: Handelmaatschappij Van Rijn B.V., 's-Gravenzande. 

Mlddentijds rijpend, produktlef ras met raslatontie tegen blotype A van 
aardappelmoeheid. • 
De knollen zijn langovaal; vlakogig en geelvlezig. Weinig gevoelig voor stootblauw. 
Zeer goede opbrengst. 
Consumptiekwaliteit. Vast in de kook en zuiver van kleur. 
Het loof is vrij vlot in eerste ontwikkeling, later vrij goed dekkend. Weinig gevoelig 
voor droogte. · 
Ziekten. Vrij sterk vatbaar voor Phytophthora in het loof en weinig in de knol. Vrij wei­
nig vatbaar voor schurft. Vrij sterk vatbaar voor kringerigheid, weinig vatbaar voor 
YN-virus. Onvatbaar voor A-, X- en YC-virus en fysio 1 van wratzjekte. Resistent te­
gen biotype A van aardappelmoeheid . 
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