
�RIKILT�-�Instituut�voor�Voedselveiligheid�is�gespecialiseerd�in�onderzoek�naar�de�veiligheid�
en�kwaliteit�van�voedsel�in�nationaal�en�internationaal�verband.�Wij�staan�bekend�om�ons�
onafhankelijke�en�hoogwaardige�onderzoek�naar�detectie,�identificatie�en�de�functionaliteit�
van�stoffen�in�voedsel.�

Voor meer informatie
RIKILT�-�Instituut�voor�Voedselveiligheid,�Wageningen�UR,�
Akkermaalsbos�2,�gebouw�123,�Wageningen�Campus
Postbus�230,�6700�AE�Wageningen
Telefoon:�0317�480256
Email:�stage.rikilt@wur.nl
Website:�www.rikilt.wur.nl

������ �-���������� � ���� � ����������������������� �-���������� � ���� � �����������������

www.rikilt.wur.nl

CSI in de 
voedselketen

Scriptie 
Internship

STAgE
mogELIjKhEdEn



Wij�heten�niet�voor�niets�RIKILT�-�Instituut�voor�Voedselveiligheid.�de�veiligheid�van�voedsel�zit�
ons�namelijk�in�de�genen.�maar�wij�doen�ook�onderzoek�naar�de�kwaliteit�en�gezondheid�van�
voeding.
Al�deze�activiteiten�vereisen�verschillende�onderzoeksdisciplines�en�technieken,�maar�ook�
gedreven�en�enthousiaste�mensen.�Ben�jij�dat?�En�ben�je�ook�op�zoek�naar�een�stageplaats�
of�een�afstudeeronderwerp?�dan�moet�je�zeker�verder�lezen.

Ontwikkelen van analysemethoden 
We�ontwikkelen�analysmethoden�om�nieuwe�stof-
fen�te�ontdekken�en�onze�toonaangevende�rol�in�
voedselveiligheid�te�behouden:
•���nieuwe�instrumentele�methoden�om�grote�aan-

tallen�stoffen�in�één�analyse�te�kunnen�meten;
•���nieuwe�methoden�om�stoffen�uit�complexe�

monsters�te�isoleren;
•���opzetten�van�moleculair�biologische�methodes�

(bioassays)�voor�het�opsporen�van�bijvoor-
beeld�verboden�hormoongebruik;

•���nieuwe�methodes�om�lage�concentraties�
genetisch�gemodifi�ceerde�grondstoffen�te�
kunnen�detecteren�met�real-time�PCR�en�dnA�
microarray�technologie;

•���nieuwe�immunologische�methodes�voor�de�
detectie�van�allergenen�in�voedingsmiddelen�
bijvoorbeeld�met�behulp�van�biosensoren.

Onderzoek naar veiligheid en kwaliteit 
van voeding
Een�van�onze�belangrijke�taken�is�het�onder-
zoeken�van�agrarische�producten�en�levens-
middelen�op�veiligheid�en�kwaliteit.�Wij�gaan�
op�zoek�naar�onder�andere�antibiotica,�verbo-
den�groeibevorderaars,�bestrijdingsmiddelen�
en�diverse�verontreinigende�stoffen�(dioxines,�

PCB’s,�zware�metalen).�We�kijken�ook�naar�
nieuwe�probleemstoffen�zoals�vlamvertragers,�
geneesmiddelen,�perfl�uorverbindingen�en�
nano-deeltjes.�om�dit�te�kunnen�doen�beschik-
ken�wij�over�zeer�uitgebreide�en�moderne�
analyse�faciliteiten.�

Verder kijken we naar
•� �de�werking�en�veiligheid�van�nieuwe�

voedingsmiddelen;
•� �gezondheidsbevorderende�stoffen;
•� �methodes�die�het�proefdiergebruik�

verminderen;
•� �mogelijkheden�van�toxicogenomics;
•� �nieuwe�risico’s�voedselveiligheid�� �

(bijv.�door�nieuwe�productie�en�verpak-
kingswijze,�klimaatverandering�e.d).

het�RIKILT�kenmerkt�zich�door�een�gezellige�maar�vooral�ook�ambitieuze�sfeer.�ons�instituut�
speelt�een�belangrijke�rol�bij�grotere�en�kleinere�crises�in�de�voedselveiligheid.�Wij�zoeken�
mensen�die�het�leuk�vinden�deze�wereld�eens�van�dichtbij�te�bekijken.�CSI�in�de�voedselketen�
en�jij�bent�erbij!
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