
Koelkastmanagement 

• Ontwikkelen samen met het 
ontwikkelcentrum een  
 
 
 
 

• Voorbeeld van limo!!  
  http://provisioning.ontwikkelcentrum.nl/Default.aspx?id=OC-20200&format=html&mode=single 
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Idee  
• Eten is om op te eten…. En niet om weg te gooien 
 
 

• http://www.youtube.com/watch?v=oYiRcM2onsw 
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Overzicht inhoud 
onderwerp 1: Hoeveel voedsel verspil jij? ( 
• De leerling is zich bewust van de hoeveelheid voedsel die hij zelf verspilt. 
  
onderwerp 2: Wat is voedselverspilling? 
• De leerling kan uitleggen wat voedselverspilling is. 
• De leerling kan uitleggen wat het verschil tussen voedselverspilling en voedselverlies is. 
• De leerling kan aangeven hoeveel voedsel we in Nederland gemiddeld verspillen. 
• De leerling kan uitleggen in welke onderdelen van de keten voedsel wordt verspild. 
 
onderwerp 3: Waarom moeten we voedselverspilling tegengaan? 
• De leerling kan uitleggen wat de gevolgen van voedselverspilling zijn voor het klimaat. 
• De leerling kan uitleggen wat de ecologische voetafdruk en voedselafdruk zijn. 
• De leerling kan uitleggen wat de invloed is van voedselverspilling op honger in de wereld. 
• De leerling kan uitleggen wat de financiële gevolgen zijn van voedselverspilling. 
  
onderwerp 4: Wat kun je zelf aan voedselverspilling doen? 
• De leerling kan aangeven wat je zelf kunt doen aan voedselverspilling. 
• De leerling kan enkele voorbeelden noemen van gerechten met kliekjes. 
•   
• onderwerp 5: Opdrachten (link: Recepten) 

 
• onderwerp 6: Leuke links (link: bac-vechten enz) 
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