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Wat is het resultaat van het project?

Het onderwijs — op hbo-, mbo en vmbo-niveau — wordt geholpen met kennis van
Wageningen UR om de studenten:

¢ bewust te maken van het thema voedselverspilling

e ermee te leren werken en rekenen

e voedselverspilling te verminderen, nu en in de toekomst!

Het gaat concreet om:

e mogelijkheden om voedselverspilling binnen relevante vakken op te nemen, inclusief
een evaluatie van specifiecke wensen van docenten;

e het plaatsen van al bestaande informatie op de Community of Practice;

¢ het ontwikkelen van leermiddelen voor verschillende niveaus en vakken;

e een evaluatie van de kennisoverdrachtactiviteiten die hebben plaatsgevonden inclusief
het opstellen van aanbevelingen om kennis over voedselverspilling verder te
verspreiden in het groene onderwijs.

Waar is het product vindbaar?
www.groenkennisnet.nl/Pages/voedselverspilling.aspx

Wie gebruikt het product en binnen welke opleidingen?
De producten worden binnen het hbo, mbo en vmbo gebruikt.

Hoe verliep de samenwerking?
Alle activiteiten binnen dit WURKS-project sluiten aan bij het KIGO-project
“Voedselverspilling, waarden van voedsel in de keten”.
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