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Hage en zijn medewerkers
zijn begin vorige week
begonnen met het planten
van de eerste broccoli.

Specialisatie en omvan
kracht van broccolibed

Of ze nu met spoed een vracht broccoli
moeten klaarmaken in Aldi-dozen of een
kar met ijsbroccoli voor een cruiseschip:
bij de familie Hage in Steenbergen (NBr.)

draaien ze er hun hand niet voor om. In

tien jaar tijd hebben ze
hun akkerbouwbe-
drijf omgevormd

tot professioneel
broccolibedrijf van

240 hectare.
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Onder vliesdoek stond de eerste lichting broc-
coliplantjes van het jaar al even klaar om te
worden uitgeplant. Het vroege voorjaar mag
dan warm zijn: voor broccoli is het nog aan de
koude kant. Begin vorige week was het zover
en is de eerste broccoli uitgeplant. Het bedrijf
van Stan Hage in Steenbergen heeft zich ge-
specialiseerd in de broccoliteelt. Vader Kees
Hage en vaste medewerker André Tange zijn
beiden rechterhanden.

Tot 1994 had Hage een traditioneel akker-
bouwbedrijf met 60 hectare granen, aardap-
pelen, suikerbieten en graszaad. Via een tuin-
bouwproject van de ZLTO, dat als doel had om
hoger salderende gewassen te introduceren in
de akkerbouw, maakte Kees Hage kennis met
de teelt van broccoli. ,We zijn begonnen met
een paar hectare, waarvan we de opbrengst
via de veiling afzetten. De teelt verliep goed,
maar de afzet ging nog niet geweldig.”

‘Je moet
precies
weten wat
erop je
bedrijf ge-
beurt’
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Na het ontstaan van fusieveiling The Greenery
in 1996 liep de afzet beter en zag Hage kans
om de teelt op te schalen. De grootste stap
zette hij in 2001, toen hij in één klap verdub-
belde van 50 naar 100 hectare. ,Toen werd het
mogelijk om voor seizoenswerk Poolse werk-
nemers in te schakelen. Tot die tijd hadden we
grote moeite om het werk rond te zetten. Tij-
dens vakanties hadden we voldoende hulp van
scholieren. Maar de rest van het jaar konden
we niet genoeg mensen krijgen, ook al zitten
we hier pal tegen het dorp.”

Aardappelen weg

Inmiddels heeft de teelt een omvang bereikt
van 240 hectare. Nog altijd staat 60 hectare
daarvan op eigen grond, want broccoli leent
zich voor een één-op-één-teelt. Wel wordt er
land geruild met andere akkerbouwers die
aardappelen op hun land telen. Hage: ,,We heb-
ben zelf nog jaren aardappelen geteeld, maar
zijn er uiteindelijk mee gestopt. We hadden er

BEDRIJFS-
GEGEVENS

Stan Hage heeft in Steen-
bergen (NBr.) een volle-
grondsgroentebedrijf dat is
gespecialiseerd in het telen
en verpakken van broccoli.
Naast 240 hectare broccoli
teelt hij dit jaar 17 hectare
Chinese kool. De afzet is in
handen van The Greenery,
die de groente voor het
grootste deel verkoopt aan
de Nederlandse super-
markten. Hage verpakt de
meeste broccoli per stuk
in rekfolie, maar levert ook
los product in kratten of
verpakt in boxen met ijs.
Vader Kees is nog dage-
lijks actief in het bedrijf.
Het bedrijf heeft vijf vaste
medewerkers. André Tange
draagt zorg voor de teelt.
Rita de Waal regelt en or-
ganiseert de verwerking en
verzending. Vriendin Phily
Geluk verzorgt de admini-
stratie. Twee Duits-Poolse
medewerkers maken het
vifftal compleet. Tijdens
piekperiodes werken er

25 Poolse seizoens-
krachten.

geen tijd meer voor en als je de teelt moet uit-
besteden, dan houd je er niks aan over.”Voor
het huren van grond moeten ze zo langzamer-
hand steeds verder van huis, maar dat vindt
Hage geen bezwaar. Het is zelfs een stukje risi-
cospreiding, omdat hagelbuien vaak een plaat-
selijk karakter hebben en zo niet gauw de hele
oogst vernielen.

Ze beginnen en eindigen het seizoen op zand-
grond vanwege de begaanbaarheid. Deze
percelen lenen zich bovendien voor een dub-
belteelt. De groeiperiode van broccoli is kort
genoeg om ook op de Kklei twee teeltrondes per
jaar te draaien, maar de gewasresten van de
eerste teelt verhinderen dat. Die geven storen-
de lagen in de bodem. Zelfs bij het verhakse-
len van de stronken en het strooien van extra
stikstof loopt de vertering van de resten niet
snel genoeg, is de ervaring van Hage.

van Chinese kool past ons toevallig allebei
goed. Dus kunnen we die verder uitbreiden.”

Roosjes

Ook verdere schaalvergroting in de broccoli
sluit Hage niet uit, al is het geen doel op zich.
,De kostprijs wordt er niet veel lager meer van.
Maar als we onze situatie vergelijken met be-
drijven in Duitsland of Groot-Brittannié, dan
zijn we nog niet extreem groot.”

Waar de familie Hage zich in de eerste plaats
op richt, is het optimaliseren van de dingen die
zij nu doen. Alle bedrijfsprocessen, zowel op
het land als in de schuur, worden nauwkeurig
geregistreerd. Niet alleen de vereiste gegevens
voor de voedselveiligheid, maar bijvoorbeeld
ook de capaciteit bij het oogsten of inpak-
ken. Hage: ,Je moet precies weten wat er op
je bedrijf gebeurt. Dan kun je ook nauwkeurig
plannen.”

Bovendien is de logistiek onlangs fors verbe-
terd. Zij hebben een nieuwe hal gebouwd met
een grotere verwerkingsruimte en meer koelca-
paciteit. Dat laatste geeft de mogelijkheid om
partijen beter te scheiden en minder te hoeven
omrijden. Ook onderzoekt Hage de mogelijkhe-
den om meerwaarde te geven aan hun product.
Ten eerste door rassen beter af te stemmen op
het gebruiksdoel. Maar wellicht ook door in te
spelen op de toenemende vraag naar gemaks-
voedsel. Hage heeft plannen om broccoli voor
te snijden tot roosjes, die bij de consument di-
rect uit de verpakking de pan in kunnen.

Schoenmaat 45

De teelt geeft weinig problemen. Aanvankelijk
leken de bemestingsnormen krap te worden,
maar nu de stikstofnormen voor de dubbel-
teelten ook dubbel mogen worden gerekend,
gaat het goed. ,Fosfaat hebben we niet veel
nodig. Alleen bij de start van de teelt geven we
wat verse fosfaat om de wortels goed te laten
groeien.

Ruim stikstof aan de basis is wel heel belang-
rijk. Zeker nu we steeds meer vraag hebben
naar ponders dan naar stronken van 400 gram.
De plant moet meteen op volle kracht kunnen
groeien en een dikke stengel maken. Vergelijk
het met een jongen met schoenmaat 45. Daar-
van weet je dat het een boom van een kerel
wordt”, lacht Hage.

Op het gewasbeschermingfront zijn er meer
zorgen. Dit jaar mogen kooltelers voor het
laatst de zaadcoating Gigant gebruiken. Dit
middel beschermt de plant tegen de koolvlieg,
die haar eitjes afzet aan de plantvoet. Zonder
een goede vervanger voor Gigant hebben de
rupsen van de koolvlieg straks vrij spel, legt =
teeltman André Tange uit.

Flexibel

De familie Hage plant vanaf begin maart tot
eind augustus en oogst de broccoli vanaf eind
mei tot in november. Met The Greenery stem-
men ze aan het begin van het seizoen het
plantschema af. Wat de prijzen worden, is
afwachten. Die schommelen met de gril-
len van de markt mee.

Is het niet gevaarlijk om zo sterk op
één teelt te leunen? Hage vindt van
niet. ,Juist onze specialisatie en grote
omvang zijn onze kracht. We hebben
diverse verpakkingslijnen klaar staan,
wat ons heel flexibel maakt. Als een af-
nemer plotseling nog een vrachtwagen
vol broccoli nodig heeft, kunnen wij di-
rect aan de slag. We hebben verschillende
soorten fust op voorraad. Als we tegelij-
kertijd een zending broccoli op ijs moeten
klaarmaken voor een cruiseschip, dan kan
dat ook. Je kunt bij een bestelling niet zeg-
gen: sorry, ik ben aan het maaidorsen of ik
loop tussen de kippen.”
Het bedrijf is overigens wel bezig met een 1‘
nieuwe teelt. , Sinds twee jaar experimenteren

we met Chinese kool. Dit jaar telen we een mil-
joen stuks op ongeveer zeventien hectare en
gaan we het hele seizoen door leveren”, zegt
Hage. ,Groot voordeel is dat we de oogst van
de late teelt enkele maanden kunnen bewaren.
Hierdoor houden we ook in de wintermaan-
den werk en kunnen we een deel van het per-
soneel jaarrond in dienst houden. De betrok-
kenheid van een vaste club mensen is voor
ons heel belangrijk.”
Of ze nog andere teelten gaan oppakken, weet
Hage niet. ,Dat doen we alleen in overleg met
The Greenery. Je moet elkaar niet in de wielen
rijden, er is al concurrentie genoeg. De teelt
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